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RINGKASAN
Pada kegiatan ini kami mengusulkan jajanan sehat yang diberi nama “Ojami”. Ojami: opak yang terbuat dari jagung setengah matang yang telah diolah. Kami berinisiatif untuk membuat modifikasi makanan/ jajanan sehat yang diminati masyarakat, yang berbeda dengan produk keripik yang lain, yang bahan dasarnya terbuat dari jagung Selain itu juga bertujuan meningkatkan hasil dari penjualan jagung.
Target utama dari pemasaran produk ini yaitu mahasiswa di sekitar kampus dan masyarakat umum. Produk di jual langsung kepada konsumen dalam bentuk siap saji. Pemesanan juga bisa dilakukan dengan menghubungi contact person ke gerai kami, selain itu kami juga membuat web untuk pemasaran produk keripik carica setan, agar produk ini bisa dinikmati oleh masyarakat dai berbagai kalangan di manapun. Ojami ini bisa digunakan sebagai camilan untuk acara-acara tertentu seperti arisan, reunian, bahkan acara pernikahan. Kami menyajikan “Ojami” ini dengan variasi manis dan pedas sesuai keinginan konsumen dan dikemas semenarik mungkin.













BAB I
PENDAHULUAN
A. JUDUL
“OJAMI” OPAK JAGUNG MINI
B. LATAR BELAKANG
Indonesia merupakan salah satu negara yang sangat kaya akan sumber daya alamnya. Selain itu Indonesia memiliki berbagai jenis tanaman sayuran, umbi-umbian dan biji-bijian. Akan tetapi para masyarakatnya kadang tidak menyadari hal tersebut untuk memanfaatkannya. Seperti yang kita ketahui tanaman jenis biji-bijian seperti jagung, sebenarnya tanaman ini banyak mengandung karbohidrat seperti padi dan gandum. Seperti halnya pada penduduk Indonesia, selain mengkonsumsi beras sebagai makanan pokok, sebagian masyarakat didaerah tertentu juga masih ada yang mengkonsumsi jagung sebagai pengganti beras.
Akan tetapi banyak juga didaerah pedesaan yang menggunakan jagung hanya untuk makanan ternak. Padahal sebernarnya jika dimanfaatka sebaik mungkin jagung bisa diolah menjadi berbagai jenis makanan selain sebagai pengganti beras dan gandum. Salah satu contohnya memanfaatkan jagung dengan cara diolah menjadi opak/keripik. Opak merupakan jenis makanan ringan yang memiliki  rasa yang gurih, dan biasanya terbuat dari tanaman jenis umbi-umbian yaitu singkong. Tapi sebenarnya opak juga bisa kita buat dengan memanfaatkan jagung sebagai bahan dasarnya.
Opak merupakan salah satu jenis makanan ringan yang disukai banyak orang dari berbagai kalangan. Selain merupakan makanan ringan yang bisa dimakan disaat waktu santai, juga bisa dijadikan oleh-oleh saat bepergian atau lebaran.
Opak yang akan dihasilkan akan berbeda dengan opak yang lain. Selain menggunakan jagung sebagai bahan pokok, lanting ini juga gurih, bergizi, karena tidak mengandung bahan pengawet dan proses produksinya sangat menjaga kebersihan.

A. RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana cara memperoleh bahan baku untuk membuat makanan tersebut?
2. Bagaimana cara memproduksinya?
3. Bagaimana cara pemasarannya?
B. TUJUAN
1. Menumbuhkan jiwa kreatifitas dan berwirausaha dalam kalangan mahasiswa.
2. Meningkatkan pendapatan dan kesejahteraan masyarakat dengan memanfaatkan sumber daya secara optimal.
C. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian diatas, luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut :
1. Menghasilkan produk baru berupa opak jagung mini.
2. Mendorong terciptanya peluang usaha baru.
D. KEGUNAAN
1. Mampu mendorong mahasiswa untuk lebih kreatif.
2. Melatih jiwa usaha mahasiswa.
3. Meningkatkan taraf hidup masyarakat dan membuka lapangan pekerjaan baru.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1. Analisis Produk
1.1. Jenis Nama Produk dan Analisis Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan adalah opak. Opak merupakanjenis makanan ringan yang rasanya gurih. Opak biasanya dibuat menggunakan singkong sebagai bahan baku. Akan tetapi saat ini akan dibuat berbeda menggunakan jagung sebagai bahan dasar. Kami memilih jagung sebagai bahan dasar karena jagung mengandung banyak protein, dan saat ini pengolahan jagung sebagai bahan makanan masih sangat kurang. Karena masyarakat hanya mengolah menjadi bahan makanan pengganti nasi, dan gandum. Bahkan jika dikalangan masyarakat peternak jagung digunakan hanya sebagai pakan ternak. Selain itu mengolah jagung sebagai makanan ringan masih jarang dijumpai.
[bookmark: _GoBack]Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan adalah opak yang terbuat dari jagung dan dibuat kecil sehingga akan menjadi opak jagung mini. Meskipun sederhana, akan tetapi memiliki rasa yang gurih dan berbentuk menarik berbeda dengan opak lainnya.
1.2. Prospek
Usaha penciptaan produk baru melalui inovasi merupakan usaha yang banyak diminati oleh para wirausaha untuk selalu meningkatkan mutu dan kualitas usahannya agar bisa menghadapi persaingan pasar yang semakin ketat. Selama ini kita hanya mengenal jenis opak yang terbuat dari singkong saja. Oleh karena itu, kita akan membuat produk baru berupa opak dengan bahan pokok jagung. Bahan-bahan dapat kami dapatkan dengan mudah di daerah-daerah pedesaan.
1.3. Keunggulan Hasil Produk
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Jenis produknya merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
2. Produk yang dihasilkan ini berbeda dari produk opak yang telah ada sebelumnya.


2. Analisis Pemasaran
2.1. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak sekali para wirausaha tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya beberapa keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan menengah ke bawah. Tidak menutup kemungkinan pula untuk mengembangkan usaha ini karena bahan baku mudah didapat. Banyaknya kosumen yang menyukai opak akan menambah peluang pasar produk ini.
2.2. Media Promosi yang akan digunakan
Agar produk ini lebih cepat dikenal oleh masyarakat maka kita akan menggunakan media untuk promosi yaitu dengan pemasangan pamflet dipinggir jalan, bekerjasama dengan toko oleh-oleh terdekat, selain itu juga akan membuat wab.
3. Analisis Operasional
3.1. Rencana Pembuatan Produksi
1. 5kg jagung muda
2. 5ons bawang putih
3. Seperempat pati
4. 2bungkus masako
3.2. Bahan Baku dan Bahan Penolong
Untuk membuat Ojami diperlukan Bahan Baku dan Bahan Penolong sebagai berikut :
1. Bahan Baku
a. Jagung
b. Garam
c. Air Kapur
2. Bahan Penolong
a. Bawang Putih
b. Pati
c. Masako
3.3. Peralatan yang digunakan
1. Panci
2. Soblok
3. Gilingan
4. Tampah
4. Analisis Keuangan
4.1. Proyeksi Laba Rugi
Produk yang dihasilkan selama
1 hari		: 50 bungkus
1 minggu	: 350 bungkus
1 bulan	: 1400 bungkus
Biaya Produksi :
Biaya Produksi per bungkus	: Jumlah Biaya Produksi
				    Jumlah Produksi
				: 11.200.000
				 1400 bungkus
				: Rp 8.000,00
Harga penjualan per bungkus adalah Rp. 10.000,00
Harga Penjualan 5bulan	: Rp 10.000,00 x 1400 bungkus
				: Rp 14.000.000,00
Laba Penjualan 5bulan	: Harga jual-Biaya Produksi
				  Rp 14.000.000,00 – Rp 11.200.000,00
				: Rp 2.800.000,00
					
4.2. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	: Total Biaya
   Harga
 : Rp 11.200.000,00
   Rp 10.000,00
: 1120,00
Jadi, pada tingkat volume produksi 1120 bungkus usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada produksi bulan kelima.
2. BEP Harga Produksi	: Total Biaya per Bulan
  Produksi per Bulan
: Rp 2.800.000
  1400 bungkus
: Rp 2.000,00
Jadi pada tingkat harga Rp 2.000,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio		: Hasil Penjualan
  Total Biaya Produksi
: Rp 14.000.000,00
  Rp 11.200.000,00
: 1,25
Karena ratio lebih besar dari satu maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 1,25 kali lipat.
Berdasarakan analisis di atas maka gambaran usaha yang direncanakan benar-benar layak dan menjanjikan untuk memperoleh laba, ini memberi peluang bagi mahasiswa untuk berwirausaha yang berorientasi pada profit/laba.








BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode pelaksanaan yang digunakan :
1. Persiapan
1.1. Persiapan Alat
1. Panci
2. Soblok
3. Gilingan jagung
4. Tampah
1.2. Bahan yang digunakan antara lain
1. Jagung yang setengah tua
2. Bawang putih
3. Pati
4. Masako
5. Garam
6. Air kapur
2. Pelaksanaan
Tahap pembuatan Ojami ini antara lain :
2.1. Persiapan bahan dan alat yang digunakan
2.2. Pengelolahan bahan
1. Jagung kecroh/sosoh
2. Kemudian setelah dikecrok jagung dibersihkan dan dicuci
3. Direbus hingga lunak menggunakan air kapur sekaligus dicampur garam
4. Masukkan bawang putih,pati, beserta msako yang telah disediakan
5. Giling jagung tersebut 2 hingga 3 kali
6. Kukus hingga lunak dan bumbu tercampur
7. Dipipihkan dalam keadaan hangat
8. Dijemur setengah kering
9. Dipotong-potong
10. Kemudian yang terakhir dijemur hingga kering
2.3. Pengemasan
Tahap pengemasan ojami : 
1. Opak jagung yang telah jadi kemudian dikemas dalam plastik ukuran ¼ kg
2. Masing-masing berisi 1/2ons opak jagung
3. Kemudian plastic diberi cap agar lebih menarik
4. Kemudian plastic distaples
3. Pemasaran
Sasaran pemasaran ini adalah untuk semua golongan yaitu dari golongan ekonomi bawah hingga atas. Tempat pemasarannya yaitu dengan menitipkan ke toko-toko dan menjualnya kepada konsumen secara langsung.
4. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk kekonsumen langsung, membuat brosur, menempel pamflet di pinggir-pinggir jalan dan membuat web.
5. Evaluasi
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera konsumen.


BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
	JADWAL KEGIATAN
1. Tabel 1. Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan 
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X
	X
	X
	X

	b. Promosi
	X
	X
	X
	X
	X

	c. Penjualan Produk
	X
	X
	X
	X
	X

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	X

	4. Penyusunan Laporan
	X
	X
	X
	X
	X


Kelompok Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan program sebagai tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa ini. Penghitungan hasil dan pemantauan terjadwal akan kami lakukan meskipun masa pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa ini telah selesai.
Setelah pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa ini selesai, kami berharap bisnis ojami ini dapat meningkatkan taraf hidup individu atau kelompok sebagai peluang usaha untuk menghasilkan keuntungan secara berkelanjutan.   

RANCANGAN BIAYA
Tabel 2. Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total

	1
	Bahan Habis Pakai
	Rp  8.500.000,00

	2
	Peralatan Penunjang PKM
	Rp 1.200.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp     800.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp     700.000,00

	Jumlah
	Rp  11.200.000,00




LAMPIRAN

Biodata Ketua	
A.  Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Umi Latifah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)

	4.
	Nim
	7101413124

	5.
	Tempat,Tanggal Lahir
	Wonosobo, 29 Januari 1995

	6.
	E-mail
	Latifahumi5@gmail.com 

	7.
	No. HP
	085729055843



B.  Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/K

	Nama Institusi
	SD Tawangsari
	SMPN 2 Selomerto
	SMKN 1 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk
	2001
	2007
	2010

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013


C.  Pemakalah Seminar

	No.
	NamaPertemuan Ilmiah/seminar
	Judul Artikel/Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



D.  Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	




Anggota 1
A.  Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Fatma Aulia Hartanti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Anak Usia Dini

	4.
	Nim
	1601413103

	5.
	Tempat,Tanggal Lahir
	Magelang, 3 April 1995

	6.
	E-mail
	-

	7.
	No. HP
	085643119172



B.  Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/K

	Nama Institusi
	SDN 2 Banyubiru
	SMP Muhammadiyah Tempuran
	SMAN 1 Dukun

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk
	2001
	2007
	2010

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013



C.  Pemakalah Seminar

	No.
	Nama                         Pertemuan
Ilmiah/seminar
	Judul
Artikel/Ilmiah
	Waktu          dan
Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



D.  Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	

	4.
	
	
	

	5.
	
	
	




Anggota 2
A.  Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Dewi Candra Puspita

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Non Formal

	4.
	Nim
	1201413014

	5.
	Tempat,Tanggal Lahir
	Magelang, 30 Januri 1995

	6.
	E-mail
	-

	7.
	No. HP
	085743382560



B.  Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/K

	Nama Institusi
	SDN 2 Sengi
	SMPN 1 Dukun
	SMAN 1 Dukun

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk
	2001
	2007
	2010

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013



C.  Pemakalah Seminar

	No.
	Nama                         Pertemuan
Ilmiah/seminar
	Judul
Artikel/Ilmiah
	Waktu          dan
Tempat

	
	
	
	



D.  Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
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