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RINGKASAN 

.

MASKER BUSI CITRA  (Manisan Kering Labu Siam Bercita Rasa) merupakan produk makanan inovasi kuliner kaya manfaat. Manisan yang terbuat dari labu siam yang mana memiliki manfaat yang baik untuk tubuh. Melalui manisan kering dengan berbagai paduan rasa seperti coklat dan keju dan dikemas dengan bentuk yang menarik, kami yakin akan membuat masyarakat memilih manisan kering yang menarik dilihat tetapi kaya akan manfaat bagi tubuh. Selain itu, manisan kering yang terbuat dari labu siam ini juga bisa dijadikan oleh-oleh untuk keluarga. 
Metode yang dipakai dalam mempromosikan MASKER BUSI CITRA  (Manisan Kering Labu Siam Bercita Rasa)  adalah melalui informasi dari mulut ke mulut, social media dan bekerjasama dengan pusat oleh-oleh atau toko.

Manisan merupakan pilihan yang tepat, karena jenis makanan ini sangat digemari oleh anak-anak hingga orang tua.


Target pemasaran manisan ini adalah semua kalangan masyarakat mengingat pemasaran MASKER BUSI CITRA  (Manisan Kering Labu Siam Bercita Rasa) akan dipasarkan sebagaian besar di tempat-tempat wisata, toko-toko dan melalui media online.

BAB 1 – PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang Masalah . 
Sukade atau manisan adalah buah-buahan yang direndam dalam air gula selama beberapa waktu. Membuat buah-buahan menjadi manisan adalah salah satu cara untuk mengawetkan bahan makanan dan hal ini sudah dilakukan sejak zaman dahulu kala. Jenis manisan ada 3 macam yaitu, manisan kering, manisan basah, dan manisan basah berkuah.
Manisan yang terbuat dari labu siam memiliki banyak manfaat bagi kesehatan tubuh kita, karena mengandung banyak vitamin, protein, karbohidrat dan klasium. Salah satu manfaat bagi tubuh adalah untuk mengendalikan tekanan darah dan memperbaiki mood. Kalium yang terkandung di labu siam bermanfaat untuk memicu kerja otot dan simpul saraf. Kalium yang tinggi juga akan memperlancar pengiriman oksigen ke otak dan membantu memperlancar keseimbangan cairan, sehingga membuat tubuh menjadi lebih segar. Manfaat labu siam yang lain adalah bisa memperbaiki mood, kandungan selenium pada labu siam juga cukup baik. Selenium berperan untuk memperbaiki mood. Sebuah penelitian di Amerika Serikat membuktikan bahwa orang yang kadar selenium tubuhnya paling rendah menunjukkan mood yang paling buruk. Masih banyak lagi fungsi dan manfaat dari labu siam.

Untuk itu, Manisan labu siam kering sangat disarankan sebagai pengganti snack yang mengandung vitamin dan protein yang tinggi, dan lagi pula Manisan  tidak menggunakan bahan-bahan kimia yang tidak baik untuk kesehatan.

Manisan labu siam yang sehat dibuat menggunakan bahan-bahan alami, seperti labu siam kapur sirih, garam, gula pasir, larutan asam sitrat 1,5 %, natrium metabisulfit, pewarna makanan dan perasa dari coklat atau keju.Semakin alami bahan-bahan yang dipakai, semakin mempertinggi khasiat puding bagi tubuh kita.
Manisan adalah jenis makanan ringan yang banyak digemari oleh siapapun. Rasanya yang manis ketika dimakan, warnanya yang eye catching pun sangat menggugah mata kita. Bahan utama dalam pembuatan manisan kering adalah labu siam. Untuk kesehatan, banyak sekali manfaat yang bisa kita dapatkan dari labu siam. Manisan juga disarankan sebagai pengganti snack yang mengadung protein, vitamin, kalsium dan karbohidrat yang sangat baik untuk tubuh.

Adapun berikut ini adalah manfaat labu siam bagi tubuh sebagai berikut :

· Kandungan vitamin nutrisi labu siam yang penting bagi tubuh, seperti vitamin B kompleks, vitamin C dan zat mineral.

· Menjaga kadar kolesterol, karena labu siam tidak mengandung lemak jenuh dan dapat menurunkan berat badan.

· Menurunkan dan mencegah darah tinggi, kandungan kalium yang melawan sodium, yang apabila terlalu banyak akan menyebabkan kanker.

· Anti kanker dan penuaan dini.
Pada masyarakat Indonesia sekarang ini banyak yang mudah terkena penyakit, karena cuaca yang tidak menentu, hidup tidak sehat, sering mengkonsumsi makanan siap saji dan penambahan bahan pengawet kimia pada makanan membat metabolisme tubuh menurun. Terutama pada anak anak dan dewasa yang kesehatannya belum sempurna maupun sudah menurun, sehingga dengan manisan ini dapat mencegah dan mengobati masalah kesahatan yang sering di jumpai di kalangan masyarakat kita ini. Dengan membuat manisan yang berbahan dasar labu siam sangat bermanfaat bagi tubuh, juga dapat divariasikan dalam bentuk dan rasa yang menarik sehingga masyarakat semakin giat untuk mengonsumsi makan ringan ini dengan berbagai manfaat yang terkandung di dalamnya.
1.2     Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang tersebut, kami merumuskan masalah sebagai berikut:

1. Apa sajakah manfaat dari labu siam?

2. Zat apa sajakah yang terdapat dalam manisan labu siam kering yang dapat menjaga kekebalan tubuh?

3. Bagaimana memperkenalkan manisan labu siam kepada masyarakat?

1.3 Tujuan Program
1. Memperkenalkan makanan sehat kepada masyarakat.

2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha muda.
3. Mendapatkan laba atau profit
1.4 Luaran yang Diharapkan
1.  Dapat membuat suatu inovasi pada produk makanan yang memiliki manfaat  lebih.

1.5     Kegunaan Program
1. Menumbuhkan kreativitas mahasiswa untuk menciptakan inovasi produk makanan terbaru.

2. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa.

3. Memberi peluang usaha bagi mahasiswa.

.
BAB 2 – GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1    Prospek pengembangan usaha Manisan Kering Labu Siam
Seperti makanan sehat lainnya, Manisan yang terbuat dari labu siam juga memiliki banyak manfaat yang baik bagi kesehatan tubuh. Anak-anak biasanya tidak menyukai mengkonsumsi sayur labu siam maka kami inovasikan dalam betuk lain yang sudah diolah menjadi manisan kering.

Bahan utama labu siam yang terkandung dalam Manisan ini sangat bermanfaat bagi tubuh dan kesehatan. Bahan dasar manisan yang berasal dari sayur sayuran yaitu labu siam .Selain itu banyak peneliti yang membuktikan bahwa labu siamadalah bahan pangan yang berkhasiat.

Selain itu terdapat coklat dan keju  yang digunakan sebagai penambah rasa juga pemanis penampilan Manisan, buah ini juga sangat baik bagi kesehatan karena adanya kandungan nutrisi yang dimilikinya.Cara membuatnya yang mudah dan praktis membantu di dalam penyajiannya menu tambahan makanan atau sebagai makanan yang menyehatkan.

Karena itulah, kami terdorong untuk mengembangkan usaha manisan labu siam dengan berbagai variasi rasa, dan warna dengan harga yang terjangkau. Hal ini dikarenakan:

1. Manisan kering merupakan jenis makanan yang murah dan terjangkau, sehingga menjadi pilihan makanan di saat santai.

2. Dapat dijadikan oleh-oleh bagi kerabat.

3. Manisan sangat di gemari oleh semua usia.

4. Dengan mengedepankan rasa dan kemasan, membuat kesan berbeda dan tentu saja bermanfaat bagi pembeli.

5. Sasaran pemasaran kami adalah toko makanan, toko oleh-oleh, festival kuliner dan media internet, sehingga puding ini akan mudah didapat bagi anak-anak, remaja, dan dewasa, termasuk mahasiswa.
2.2    Analisa Pasar dan Bisnis
Pemilihan target pasar didasarkan pada ketertarikan dan selera pasar terhadap produk yang dihasilkan. Sasaran yang menjadi target utama adalah para masyarakat, maupun wisatawan. Kendala yang dihadapi mungkin manisan ini tidak bertahan lama karena tidak menggunakan bahan pengawet kimia.

Tempat penjualan atau pemasarannya adalah dimasukkan pada toko-toko makanan, toko oleh-oleh dan pedagang kaki lima, serta melalui internet, karena mengingat masyarakat sekarang lebih sering membuka media sosial internet.

2.3    Gambaran Produk
A. Anggaran Biaya

Investasi awal yang diperlukan :
Sewa tempat
: Rp.
2.500.000,00

Timbangan 
: Rp.

   180.000,00
Mesin Oven
2 x Rp. 500.0000
: Rp.
1.000.000;00

Pisau kupas
4 x Rp.    5.000,00
: Rp.      

     20.000,00

Talenan
3 x Rp.  15.000,00
: Rp.           45.000,00

Kompor gas
2 x Rp. 300.000,00
: Rp.

   600.000,00

Panci
2 x Rp.   40.000,00
: Rp.           80.000,00

Sendok kayu
2 x Rp.     4.000,00
: Rp.             8.000,00

Sendok sayur
2 x Rp.    15.000,00
: Rp.           30.000,00

Wajan
2 x Rp. 120.000,00
: Rp.         240.000,00

Nampan
3 x Rp.     8.000,00
: Rp. 
          24.000,00

Waskom
4 x Rp.    18.000,00
: Rp.           72.000,00

Gelas ukur
3 x Rp.    20.000,00
: Rp.           60.000,00

Jumlah Investasi Awal

: Rp       4.859.000,00
Penyusutan Aktiva

Tabel 1. Umur Ekonomis dan Penyusustan Aktiva Tetap

	No.
	Nama Aktiva
	Umur Ekonomis
	Penyusutan Perbulan (Rp)

	1.
	Timbangan
	5 th
	3.000

	2.
	Mesin Oven
	5 th
	16.667

	4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

13.
	Pisau kupas

Talenan

Kompor gas

Panci

Sendok sayur

Sendok kayu

Gelas ukur

Wajan

Waskom
	3 th

4 th

7 th

5 th

3 th

3 th

5 th

5 th

4 th
	555.56

937,5

7.142,86

1.333,33

833,33

222,22

1.000

4.000
1.500

	
	Jumlah penyusutan per bulan
	
	37.191,80


1. Biaya operasional per bulan 

Labu Siam




: Rp. 300.000,00
Kapur sirih




: Rp. 200.000,00

Cokelat




: Rp. 150.000,00

Keju





: Rp. 150.000,00

Gula Pasir




: Rp. 250.000,00

Larutan asam sitrat 1,5 %


: Rp. 100.000,00
Natrium metabisulfit



: Rp. 100.000,00
Pewarna makanan



: Rp.   50.000,00
Garam





: Rp.   15.000,00

Beban penyusutan aktiva


: Rp.   37.191,80
Elpiji





: Rp. 250.000,00

Biaya transportasi



: Rp. 140.000,00

Biaya promosi




: Rp.   90.000,00

Kemasan plastik 



: Rp.  250.000,00

Jumlah Biaya Operasional Per Bulan

: Rp. 2.082.191,80
Total investasi yang diperlukan

: 
2. Analisis pendapatan dan keuangan

Produksi 1 bulan manisan labu siam adalah 400 bungkus dengan harga yang ditawarkan tiap kotak Rp. 7.500,00
Total penjualan  = 400 kotak x Rp. 7.500,00 
   = Rp. 3.000.000,00
Keuntungan
    =  Rp. 3.000.000,00 -  Rp. 2.082.191,80
    = Rp. 917.808,20
3. Analisis Kelayakan Usaha

a. BEP ( Break Event Point )

BEP  volume produksi = Total biaya



       
   Harga



        =  Rp. 2.082.191,80




Rp.      7.500,00



        = 277,6256
Jadi tingkat volume produksi 400 bungkus usaha ini berada pada titik impas.

BEP Harga Produksi =  Total biaya



         Volume produksi 
 


      = Rp. 2.082.191,80
        
         400

      = Rp. 5205,4790

b. B/C Ratio

B/C Ratio
= Hasil Penjualan



    Total biaya


=   Rp. 3.000.000,00


     Rp. 2.082.191,80
=  1,44078946
Karena B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 1,44078946 kali lipat.

c. ROI ( Return On Investment)

ROI

=  Keuntungan



    
    Total biaya 


=  Rp.   917.808,20



     Rp. 2.082.191,80



=  0,44078946 %

Usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp. 100,00 diperoleh keuntungan sebesar Rp. 44,07.
d. Perhitungan Pengembangan Modal

Pengembalian 
modal
=  Keuntungan + penyusutan



   Jumlah modal investasi awal



= Rp. 917.808,20 + Rp.  37.191,80 x 100%




    Rp. 4.859.000,00


= 19, 65249845 %

Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 19, 65249845  % setiap bulan. Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas maka investasi tersebut layak dilaksanakan. Jadi, gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan memperoleh profit untuk menjamin peluang usaha. Sehingga usaha pengolahan labu siam menjadi manisan kering labu siam berpeluang bagi mahasiswa maupun masyarakat untuk menciptakan ketrampilan berwirausaha.
BAB 3 – METODE PELAKSANAAN
Pelaksanan program usaha pengolahan labu siam menjadi manisan kering labu siam ini terdiri dari tiga tahapan, yaitu tahap persiapan, tahap pembuatan, tahap pemasaran.
1. Persiapan pembuatan manisan labu siam
Dalam tahap persiapan , meliputi:

a. Persiapan bahan
1. Pilih labu siam yang masih segar. Potongan labu siam direndam dalam larutan kapur sirih selama satu jam.
2. Cuci dan tiriskan
3. Blansing dan kemudian ditiriskan sehingga didapat bahan baku siap pakai.
Blansing merupakan pemanasan pendahuluan dalam uap atau air panas dalam waktu singkat, terutama untuk sayur-sayuran dan buah-buahan. Tujuan dari pemblansiran ini adalah :

· Membantu membersihkan bahan makanan dari kotoran –kotoran antara lain tanah, getah, insekta, dan lain – lain.

· Untuk memperbaiki tekstur.

· Menonaktifkan enzim – enzim, terutama enzim oksidase

· Menghilangkan bau dan flavor yang tidak dikehendaki.

b. Penimbangan bahan

Tabel 2. Resep pembuatan manisan kering labu siam
	No.
	Nama Bahan
	Jumlah

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.
	Labu siam
Cokelat
Keju
Gula pasir
Garam 
Larutan asam sitrat 1,5 % Natrium metabisulfit


Pewarna makanan
Kapur Sirih
	10 kg
100 gr
100 gr

5 kg
5 gr

10 gr

300 gr

10 gr

20 gr


a. Persiapan alat
Adapun alat yang yang diperlukan :

1. Timbangan kue untuk menimbang bahan sesuai ukuran
2. Mesin oven/cabinet dyer untuk mengeringkan manisan
3. Waskom untuk mencuci dan mengumpulkan bahan

4. Pisau kupas untuk memotong, mengiris atau mengupas rebung

5. Talenan untuk memotong bahan baku

6. Kompor sebagai alat memasak atau pemanas

7. Panci untuk merebus bahan

8. Sendok kayu untuk mengaduk saat merebus bahan

9. Sendok sayur untuk mengambil buih pada saat merebus bahan

10. Gelas ukur untuk mengukur takaran  bahan

11. Wajan untuk menggoreng bahan baku
2. Pembuatan Manisan Labu siam
a. Pembuatan  Sirup Perendaman
Setelah persiapan bahan baku selesai, lalu dibuat larutan perendam yaitu dengan mencampurkan garam, gula, asam sitrat, natrium metabisulfit dan pewarna dalam 2 liter air kemudian panaskan hingga mendidih. 
Fungsi gula terutama sebagai zat pemanis ( sweeteners ), zat pengawet, penambah flavor, dan untuk memperbaiki tekstur dari buah-buahan. Air garam dan air kapur untuk mempertahankan bentuk (tekstur) serta menghilangkan rasa gatal atau getir pada buah. Asam ditambahkan untuk memperbaiki flavor. Buah-buahan dengan kandungan asam yang rendah, dapat diberi tambahan asam sitrat. Natrium metabisulfit yang ditambahkan bertujuan untuk mencegah proses pencoklatan dan mempertahankan warna agar tampak menarik. Sedangkan zat pewarna ditambahkan ke dalamnya dengan tujuan untuk memberikan kenampakan yang menarik. Sebagai penutup ditambahkan keju atau cokelat agar semakiin menarik.
b. Pembuatan Sukade
1) Bahan baku siap pakai direndam dalam sirup perendam yang mendidih (10 menit).
2) Didinginkan dengan cepat
3) Dilakukan perendaman lagi dengan larutan perendam selama 24 jam.
4) Pisahkan bahan dari larutan perendam
5) Cuci dengan air panas kemudian tiriskan
6) Sukade /manisan basah yang dihasilkan lau dikeringkan dengan cabinet dryer pada suhu 400C selama 9 jam.
7) Tamburan cokelat atau keju dalam manisan kering

8) Kemas dalam plastik.
3.  Strategi pemasaran.
Target utama konsumen kami adalah masyarakat Indonesia, karena manisan dijual dengan harga terjangkau dan dengan konsep yang menarik. Selain itu kami menggunakan beberapa kebijakan antara lain :

a. Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dibidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini berupa manisan labu siam.
b. Kebijakan Harga 

Harga yang ditawarkan kepada konsumen / pelanggan sebesar Rp. 7.500,00 per 400 gram.

c. Kebijakan Promosi

Untuk meningkatkan hasil penjualan manisan labu siam ini, maka perlu dilakukan promosi antara lain melalui pamflet, spanduk, iklan di media massa, atau juga melalui jasa penyuluhan/ sosialisasi. 

d. Kebijakan Distribusi
Distribusi produk kepada konsumen dilakukan secara langsung di lokasi usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerjasama ke berbagai masyarakat.
BAB 4 – BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya


Adapun anggaran yang diperlukan dalam pembuatan manisan labu siam adalah sebagai berikut :
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	Rp. 4.859.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp. 1.880.000,00

	3
	Perjalanan,
	Rp.    480.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp. 1.120.000,00

	
	Jumlah
	Rp. 8.339.000,00


4.2 Jadwal Kegiatan

	No.
	Kegiatan
	Bulan Ke-

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. 

2.
3.

4.
	Persiapan

a. Survei lapangan

b. Perizinan

c. Persiapan alat dan bahan
Pelaksanaan Program / pembuatan Manisan Labu siam

Pemasaran
Penyusunan Laporan

a. Pembuatan draf laporan

b. Penyusunan laporan akhir

c. Penyerahan laporan akhir
	X

xx
	xxxx
	XXXX


	XXXX
	X

XX

XXX

XXXX


DAFTAR PUSTAKA
Lampiran 1. 
Biodata Ketua dan Anggota 
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap 
	Yunifa Meritartiyantika Kurniasari

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Pendidikan Akuntansi

	4
	NIM
	7101413226

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 05 Juni 1995

	6
	E-mail 
	yunifamk@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085643720953


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi 
	SDN Pejengkolan
	SMP N 2 Prembun
	SMA N 1 Prembun

	Jurusan 
	
	
	IPS

	Tahun Masuk - Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan

Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang, 08 Juni 2015
Pengusul,

(Yunifa Meritartiyantika Kurniasari)
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap 
	Fitriana Retna Ningrum

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia/Fakultas Bahasa dan Seni

	4
	NIM
	2101412083

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 31 Desember 1993

	6
	E-mail 
	Fitrianaretna08@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085799886715


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi 
	SD N 1 Kuanyar
	SMP N 1 Welahan
	SMA N 1 Welahan

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk - Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan

Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 08 Juni 2015
Pengusul,

(Fitriana Retna Ningrum)
A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Yuswi Setiati

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Pendidikan Sejarah/Fakultas Ilmu Sosial

	4
	NIM
	3101413059

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 28 Januari 1994

	6
	E-mail 
	yuswisetiati@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085747032220


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi 
	SD N Kuripan Kidul 02
	SMP N 1 Jeruklegi
	SMA N 1 Jeruklegi

	Jurusan 
	
	
	IPS

	Tahun Masuk - Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan

Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 08 Juni 2015
Pengusul,

(Yuswi Setiati)
A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Danik Widayanti

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Ekonomi Pembangunan

	4
	NIM
	7111413007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 25 Juni 1995

	6
	E-mail 
	Danik_widayanti@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon / HP
	085642256444


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi 
	SD N Pejengkolan
	SMP N 2 Prembun
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan 
	
	
	Pemasaran

	Tahun Masuk - Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan

Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 08 Juni 2015
Pengusul,

(Danik Widayanti)

Lampiran 2. 
Justifikasi Anggaran Kegiatan 

1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi

Pemakaian
	Kuantitas
	Harga

Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat
	
	
	
	Rp. 2.500.000

	Timbangan
	3 tahun
	1 buah
	Rp. 180.000
	Rp.    180.000

	Mesin Oven
	3 tahun
	2 buah
	Rp. 500.000
	Rp. 1.000.000

	Pisau kupas
	3 bulan
	4 buah
	Rp.     5.000
	Rp.      20.000

	Talenan

	3 bulan
	3 buah
	Rp.   15.000
	Rp.      45.000

	Kompor gas
	1 tahun
	2 buah
	Rp. 300.000
	Rp.    600.000

	Panci
	1 tahun
	2 buah
	Rp.   40.000
	Rp.      80.000

	Sendok sayur
	3 bulan
	2 buah
	Rp.     4.000
	Rp.        8.000

	Sendok kayu
	3 bulan
	2 buah
	Rp.   14.000
	Rp.      28.000

	Gelas ukur
	1 tahun
	3 buah
	Rp.   20.000
	Rp.      60.000

	Wajan
	1 tahun
	2 buah
	Rp. 120.000
	Rp.    240.000

	Waskom
	3 bulan
	4 buah
	Rp.   18.000
	Rp.      52.000

	Nampan
	3 bulan
	3 buah
	Rp.     8.000
	Rp.      24.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp.  4.859.000



2. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi

Pemakaian
	Kuantitas
	Harga

Satuan (Rp)
	Keterangan

	Labu Siam
	
	100 kg
	Rp.      5.000
	Rp.  500.000

	Kapur Sirih
	
	100 gr
	Rp.      2.000
	Rp.  200.000

	Cokelat
	
	2 kg
	Rp.    50.000
	Rp.  100.000

	Keju
	
	2 kg
	Rp.    50.000
	Rp.  100.000

	Gula pasir
	
	10 kg
	Rp.    12.000
	Rp.  120.000

	Garam 
	
	3 kg
	Rp.    10.000
	Rp.    30.000

	Larutan asam sitrat 1,5 %
	
	50gr
	Rp.    40.000
	Rp.    40.000

	Natrium metabisulfit

	
	50 gr
	Rp.    30.000
	Rp.    30.000

	Pewarna makanan
	
	20 bks
	Rp.      3.000
	Rp.    60.000

	Gas Elpiji
	
	20x
	Rp.    20.000
	Rp.  400.000

	Plastik Kemasan
	
	20 pack
	Rp.      5.000
	Rp.  100.000

	Label
	
	400
	Rp.         500
	Rp.  200.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 1.880.000


3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi

Perjalanan
	Kuantitas
	Harga

Satuan (Rp)
	Keterangan

	Transportasi
	
	4 orang
	Rp. 120.000
	Rp. 480.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 480.000


4. Lain-lain

	Material
	Justifikasi

Pemakaian
	Kuantitas
	Harga

Satuan (Rp)
	Keterangan

	Penyusunan laporan perkembangan 
	
	1 buah 
	Rp.    25.000 
	Rp.     25.000 

	Penyusunan laporan akhir 
	
	4 buah 
	Rp.    30.000 
	Rp.    120.000 

	Dokumentasi + cetak 
	
	3 rol 
	Rp.    75.000 
	Rp.    225.000 

	Pamflet, leaflet, brosur 
	
	3 buah 
	Rp.  300.000 
	Rp.    300.000 

	Banner 
	
	1 buah 
	Rp.  150.000 
	Rp.    150.000 

	Monitoring dan evaluasi
	
	
	Rp. 300.000
	Rp.   300.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 1.120.000

	Total Keseluruhan (Rp)
	Rp. 8.339.000


Lampiran 3. 
Susunan Organisasi Tim Pelaksana dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program

Studi
	Bidang

Ilmu


	Alokasi

Waktu

(jam/minggu)
	Uraian Tugas


	1
	Yunifa Meritartiyantika Kurniasari
	Pendidikan Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2
	Fitriana Retna Ningrum
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
	Bahasa dan Seni
	10 jam/minggu
	Mengoordinasi proses pembuatan produk

	3
	Yuswi Setiati
	Pendidikan Sejarah
	Sosial
	10 jam/minggu
	Melakukan managemen keuangan

	4
	Danik Widayanti
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Menjalin relasi/jaringan untuk memasarkan produk


Lampiran 4. 
Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: image2.jpg]



	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

	Nama
	:
	Yunifa Meritartiyantika Kurniasari

	NIM
	:
	7101413226

	Program Studi
	:
	Pendidikan Akuntansi

	Fakultas
	:
	Fakultas Ekonomi


Dengan ini menyatakan bahwa usulan Proposal Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan saya dengan judul “MASKER BUSI CITRA  (Manisan Kering Labu Siam Bercita Rasa)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
	Mengetahui

Pembantu Rektor /Ketua

Bidang Kemahasiswaan

Cap dan Tandatangan

Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si
NIP 196012171986011001
	Yang Menyatakan

Materai Rp 6.000

Tandatangan

Yunifa Meritartiyantika Kurniasari
NIM 7101413226


Lampiran 5. 
Nota Kesepahaman MOU atau Pernyataan Kesediaan dari Mitra apabila ada) 
SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,

	Nama
	:

	Pimpinan Mitra Usaha
	:

	Bidang Usaha
	:

	Alamat
	:


Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Penelitian 
	Nama Ketua Tim Pengusul
	:

	Nomor Induk Mahasiswa
	:

	Program Studi
	:

	Nama Dosen Pembimbing
	:

	Perguruan Tinggi
	:


guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.
Jakarta, tgl-bln-2013

Yang menyatakan,

Meterai Rp6.000,-

Tanda tangan dan Cap

( Nama Pemimpin Mitra )
v
iv

