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			BAB I								PENDAHULUAN
A.  LATAR BELAKANG 
Alam semesta terbentuk  dengan proses yang sangat rumit dan mengagumkan. Seluruh makhluk hidup yang ada di dalamnya saling berkoordinasi membentuk sebuah tatanan rantai kehidupan yang luar biasa. Manusia adalah makhluk yang sangat bergantung dengan alam dan sekitarnya. Kebutuhan manusia seakan tidak dapat dilepaskan oleh peran alam sebagai penunjang kestabilan, termasuk kebutuhan manusia yang semakin beraneka ragam terutama dalam hal kebutuhan pangan.
 Pangan merupakan suatu permasalahan vital karena menyangkut kebutuhan gizi seseorang. Guna menunjang hal tersebut diperlukan makanan yang memiliki nutrisi baik dan tentunya didukung oleh teknologi pengolahan pangan yang tepat. Adanya beraneka ragam produk yang beredar di pasar membuat masyarakat lebih peduli terhadap kesehatan, sehingga muncul trend untuk kembali menggunakan bahan-bahan alami (back to nature).
Tanaman lidah buaya (aloe vera) merupakan salah satu jenis tanaman yang dapat dimanfaatkan sebagai bahan dasar pangan yang alami dan menyehatkan. Selain itu, lidah buaya juga mempunyai kandungan nutrisi cukup lengkap antara lain vitamin, mineral, asam amino dan enzim. Banyak kelebihan dan potensi sebagai bahan pangan karena semua bagian dari tanaman dapat dimanfaatkan. Bagian-bagian lidah buaya yang digunakan antara lain daun, getah daun dan gel bening. Potensi ini sebenarnya sudah mulai dikembangkan namun sampai saat ini belum termanfaatkan secara maksimal. Berdasarkan hasil penelitian tanaman lidah buaya mempunyai begitu banyak manfaat untuk kesehatan, maka penggunaan lidah buaya yang semakin bervariasi akan meningkatkan nilai ekonomi dan selera konsumen terhadap lidah buaya. Salah satu pengolahan dengan membuat makanan yang diminati yaitu mengolahnya menjadi dodol lidah buaya. 
B. RUMUSAN MASALAH
Mengacu pada uraian latar belakang di atas, maka rumusan pokok permasalahan program kreatifitas mahasiswa dijabarkan sebagai berikut:
1. Apakah lidah buaya dapat dimanfaatkan sebagai bahan dasar pembuatan produk makanan?
2. Bagaimana cara pembuatan dodol lidah buaya?
3. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produksi dodol lidah buaya.



C. TUJUAN PROGAM
Tujuan program kreativitas yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa lidah buaya
(Aloe vera) dapat diolah menjadi dodol.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong
terciptanya wirausaha baru dengan memanfaatkan hasil tanaman lidah buaya.
3. Untuk memanfaatkan hasil tanaman lokal yang berlimpah menjadi produk
olahan yang bernilai ekonomi tinggi.
D. LUARAN 
Target luaran yang diharapkan dari program ini adalah :
1. Dihasilkannya produk dodol lidah buaya sebagai makanan baru.
2. Terbentuknya unit bisnis dalam bidang processing, dan marketing lidah buaya.
3. Menciptakan technopreneur dari kalangan mahasiswa sebagai upaya penanggulangan pengangguran terdidik.
E. KEGUNAAN
Adapun kegunaan dari Program Kreativitas Mahasiswa ini sebagai berikut:
1. Bagi Masyarakat
a. Meningkatkan pendapatan masyarakat dengan adanya peluang usaha baru, yaitu pembuatan dodol dari lidah buaya.
b. Menambah nilai ekonomi lidah buaya di Indonesia.
c. Memperkenalkan khasiat lidah buaya kepada masyarakat bukan hanya sebagai shampoo, jelly dan tanaman hias.
d. Mengurangi pengangguran di Indonesia.
2. Bagi Mahasiswa
a. Menambah pengetahuan mahasiswa
b. Sebagai upaya pengaplikasian pengetahuan yang telah dimiliki sehingga mampu menciptakan produk yang berguna bagi masyarakat dan bernilai ekonomis.
c. Mengembangkan usaha dodol lidah buaya dengan memanfaatkan daging lidah buaya yang berkhasiat tinggi dan bernilai ekonomis.
						

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Proses produksi meliputi tata laksana yang terdiri atas persiapan, pemilihan bahan baku, pencucian, pengeringan, peracikan berikutnya dilakukan uji rasa. Jika aspek rasa telah memenuhi standar rasa enak dengan penguji rasa yaitu para peramu dan beberapa sampel konsumen, ditentukan resep ramuan. Setelah ramuan yang tepat ada, dilakukan produksi masal melalui tahap pengemasan dodol lidah buaya. Selain itu, juga dilakukan pengemasan produk dodol lidah buaya. Setelah produksi selesai, maka tindakan berikutnya pemasaran. Pemasaran dilakukan secara langsung kepada konsumen dan melalui penitipan di toko-toko dengan pembayaran di belakang (jika produk telah laku terjual).
Dalam usaha pengembangannya dilakukan promosi kepada para konsumen. Promosi akan dilakukan melalui acara-acara kesehatan, mendatangi perkumpulan ibu – ibu PKK di beberapa desa sekitar, melalui teman-teman terdekat dan para koneksi yang kami miliki.
Jika telah didapatkan penghasilan dari penjualan maka dilakukan evaluasi terhadap hasil yang diperoleh. Dari hasil evaluasi sebagian pendapatan dimasukkan kembali sebagai modal produksi atau sering disebut sebagai modal yang berjalan. Untuk sisa pendapatan dimasukkan dalam proses pemasaran yang bertujuan untuk mengembangkan memperluas pemasaran dengan memperbanyak mitra usaha untuk bekerjasama. Rincian analisis usaha” Dodol Lidah Buaya ”, disajikan pada lampiran.

















BAB III
 METODE PELAKSANAAN

Metode pelaksanaan yang akan digunakan pertama adalah mempromosikan kepada teman-teman terdekat khususnya teman satu kelas lalu kami akan menitipkan hasil olahan kami di kantin yang terdapat di asrama PGSD dan kampus PGSD. Kami berpikir seperti itu karena cukup banyaknya pengunjung kantin asrama dan kampus. Lalu kami akan mempopulerkan olahan kami ke masyarakat luas.
a)    Target produksi
Bahan baku langsung kami ambil dari tanaman-tanaman punya tetangga, sehingga modal yang kami dapat cukup rendah. Produksi awal kami mulai dengan metode produksi rumahan kecil karena skala pemasaran awal juga masih belum luas. Adapun alat dan bahan untuk membuat dodol lidah buaya antara lain :
Alat :
· Pisau
· Blender
· Kompor
· Wajan
· Saringan santan
· Loyang
· Plastik/daun pisang
· Kemasan plastik atau kertas minyak
· Telenan
· Centong
Bahan :
· Daging daun lidah buaya
· Tepung ketan
· Tepung beras
· Gula pasir
· Santan
· Asam askorbat
· Perwarna hijau
· Agar-agar


Cara Membuat Dodol Lidah Buaya :
· Pisahkan kulit daun lidah buaya dengan dagingnya, dibersihkan  dan dihaluskan dengan blender.
· Masak santan dan gula di dalam wajan hingga mengental.
· Masukkan tepung ketan dan beras ke dalam larutan gula.
· Masukkan lidah buaya yang telah diblander, kemudian diaduk. Pengadukan dilakukan sampai adonan menjadi liat, berminyak dan tidak lengket di wajan (wadah).
· Beri agar-agar dan pewarna.
· Angkat adonan dodol yang telah masak, kemudian dimasukkan ke dalam Loyang  dengan ketinggian 1-2 cm. Adonan ditekan-tekan agar padat dan rata. Sebelum adonan dimasukkan, permukaan dalam loyang dialasi dengan plastik atau daun pisang.
· Dinginkan sampai adonan mengeras.
· Dodol yang telah mengeras dipotong-potong.
· Potongan-potongan dodol dibungkus dengan plastik. Setelah itu, dodol siap dikemas ke dalam kemasan plastik atau kertas minyak.























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1 Biaya anggaran
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan
	862.000,00

	2
	Bahan-bahan
	   90.000,00

	3
	Bahan Habis Pakai
	 490.000,00

	4
	Biaya perjalanan
	                  2.400.000,00

	5
	Lain-lain
	1.555.000,00

	TOTAL
	5.397.000,00





	
	


4.2 Jadwal kegiatan
	









LAMPIRAN 1
1. Biodata Ketua
Nama Lengkap		: Farida
NIM			: 1401414168
Angkatan		: 2014
Jurusan Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Tondokerto, Jakenan, Pati
No. Hp			: 089656981981
Email			: farida.angga@ymail.com

									TTD
	
									Farida
2. Biodata anggota kelompok
1. Anggota 1
Nama Lengkap		: Syaifiana Anjar puspita Sari
NIM				: 1401414176
Angkatan			: 2014
Jurusan Progam Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Ngabul, Tahunan, Jepara
Universitas			: Universitas Negeri Semarang
No.Hp			: 085740604174
Email			: tatha.fahrita26@gmail.com
				
								TTD
			
							Syaifiana Anjar P.
2. Anggota 2
Nama Lengkap		: Sri Naimah
NIM				: 1401414163
Angkatan			: 2014
Jurusan Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Serut Sadang, Winong, Pati
Universitas			: Universitas Negeri Semarang
No.Hp			: 089670358039
Email 			: Imahnaimah25@gmail.com

											  TTD
								
											Sri Naimah




3. Anggota 3
Nama Lengkap		: Linda Dwi Astuti
NIM				: 1401412106
Angkatan 			: 2014
Jurusan Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Karangwotan, Jakenan, Pati.
Universitas			: Universitas Negeri Semarang
No.Hp			:08640009717
Email			: -

								TTD
		
							Linda Dwi Astuti
































LAMPIRAN 2

Justifikasi Anggaran Kegiatan
	a. Peralatan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga per satuan
	Total

	1
	Pisau
	3
	10.000
	30.000

	2
	Blender 
	1
	300.000
	300.000

	3
	Kompor
	1
	350.000
	350.000

	4
	Wajan
	1
	80.000
	80.000

	5
	Saringan santan
	1
	10.000
	10.000

	6
	Loyang
	3
	10.000
	30.000

	7
	Plastik
	1 pack
	5.000
	5.000

	8
	Kertas minyak
	1 pack
	5.000
	5.000

	9
	Centong
	3
	5.000
	15.000

	10
	Telenan
	3
	4.000
	12.000

	11
	LPG
	1
	25.000
	25.000

	Jumlah
	862.000



	b. Bahan-bahan
	No.
	 Bahan-bahan
	Jumlah
	Harga per satuan
	Total

	1
	Tepung ketan
	700 gram
	8.000
	16.000

	2
	Tepung beras
	400 gram
	7.000
	14.000

	3
	Gula pasir
	1,6 kg
	6.500
	10.000

	4
	Santan
	2 liter
	14.000
	28.000

	5
	Asam askorbat
	1 liter
	8.000
	8.000

	6
	Perwarna hijau
	1
	3.000
	3.000

	7
	Agar-agar
	2 pack
	5.000
	10.000

	Jumlah
	90.000



c. Bahan Habis Pakai
	No.
	Nama barang
	Jumlah
	Harga per satuan
	Total

	1
	Kertas HVS
	7
	37.000
	259.000

	2
	Buku Catatan
	3
	20.000
	60.000

	3
	Data Print
	4
	30.000
	120.000

	4
	Polpoint
	6
	8.000
	48.000

	Jumlah
	490.000







d. Biaya Perjalanan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga per satuan
	Total

	1
	Transportasi
	3
	400.000
	1.200.000

	2
	Konsumsi
	3
	400.000
	1.200.000

	Jumlah
	2.400.000



e. Lain-lain
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga per satuan
	Total

	1
	Pengetikan laporan
	100
	1.500
	150.000

	2
	Penggandaan laporan
	10
	25.000
	250.000

	3
	Penjilidan proposal
	10
	15.000
	150.000

	4
	Pembuatan proposal
	10
	25.000
	250.000

	5
	Pulsa
	3
	200.000
	600.000

	6
	Internet
	3
	50.000
	150.000

	Jumlah
	1.555.000


Biaya Keseluruhan : Rp. 5.397.000





















LAMPIRAN 3

Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas ialah :
1.  Ketua PKM
Nama Lengkap		: Farida
NIM				: 1401414168
Angkatan			: 2014
Jurusan/Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Tondokerto, Jakenan, Pati
Universitas			: Universitas Negeri Semarang
Tugas				: Membuat ide-ide dalam pembuatan PKM
2. Anggota PKM
1. Anggota 1
Nama Lengkap		: Syaifiana Anjar Puspita S
NIM			: 1401414276
Angkatan			: 2014
Jurusan/Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Ngabul, Tahunan, Jepara
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Tugas			: Membantu memasak dodol lidah buaya
2. Anggota 2
Nama Lengkap		: Sri Naimah
NIM			: 1401414163
Angkatan			: 2012
Jurusan/Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Serut Sadang, Winong, Pati
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Tugas			: Membantu memasak dodol lidah buaya
3. Anggota 3
Nama Lengkap		: Linda Dwi Astuti
		      NIM			: 1401412106
Angkatan			: 2012
Jurusan/Program Studi	: PGSD Semarang
Alamat Rumah		: Desa Karangwotan, Jakenan, Pati
Universitas		: Universitas Negeri Semarang
Tugas			: Membimbing dalam pembuatan PKM 
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KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
 	UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
                          
	                                                      
                                                                                                                                

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama		: Farida
NIM		: 1401414168
Fakultas	: Fakultas Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul Doliya (Dodol Lidah Buaya) yang diusulkan untuk anggaran 2014/2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataaan ini, maka saya bersedia di tuntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 8 Juni 2015
Mengetahui,							Yang menyatakan,
Pembantu Rektor							Ketua
Bidang Kemahasiswaan


Prof.Dr.Masrukhi, M.Pd 						Farida
NIP.196205081988031002					NIM.1401414168

Jadwal Kegiatan
produksi	bulan 1	bulan 2	bulan 3	bulan 4	40	40	40	40	penjualan	bulan 1	bulan 2	bulan 3	bulan 4	10	30	50	70	keuntungan	bulan 1	bulan 2	bulan 3	bulan 4	10	30	50	70	
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