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1. Judul Kegiatan	: Java Cup Cake (Cup Cake Berbahan 
	  Dasar Ubi)
2. Bidang Kegiatan		: ()PKM-P  ()PKM-M   ()PKM-KC
			  ()PKM-K () PKM-T
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap	: Yuni Astuti
b. NIM		: 4101412051
c. Jurusan	: Matematika
d. Universitas	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah dan No Tel./HP	: Jalan Masjid Darussalam 1
			  RT.04/05 Penusupan, Kec.Pangkah,
			  Kab. Tegal, Jawa Tengah.
	  085742363101
f. Alamat email	: yuniastuti.unnes@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan	: 4 orang
5. Dosen Pendamping 
a. Nama Lengkap dan Gelar	: 
b. NIP	: 
c. Alamat Rumah dan No Tel./HP	: 
6. Biaya Kegiatan Total
	 a. Dikti	: 
	 b. Sumber lain	:    
7. Jangka Waktu Pelaksanaan	:  4  bulan 

Semarang, 10 Juni 2015
Menyetujui,						
	Ketua Jurusan Matematika
	Ketua Pelaksana Kegiatan

	
	

	Drs. Arief Agoestanto, M.Si
	Yuni Astuti

	NIP.196807221993031005
	NIM. 4101412051




Pembantu Rektor III Bidang Kemahasiswaan	Dosen Pendamping



Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si.
NIP. 196012171986011001				NIDN. 
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[bookmark: _Toc421639931]
RINGKASAN

[bookmark: _GoBack]Java cup cake (cup cake berbahan dasar ubi) merupakan jenis olahan makanan dari ubi jalar yang disajikan dalam bentuk cup cake. Ubi jalar merupakan salah satu jenis tanaman yang mudah ditemukan di daerah Jawa, tetapi dalam pengolahannya masih kurang. Program ini mengemas ubi menjadi cup cake yang biasanya berbahan dasar tepung terigu. Tujuan dari program ini adalah menghasilkan java cup cake (cup cake berbahan dasar ubi) yang enak, menarik, dan memiliki nilai jual tinggi serta mengoptimalkan manfaat dari ubi yang selama ini belum begitu bervariasi dalam penyajiannya. Metode pelaksanaan program didahului dengan kegiatan pelatihan dan pemupukan sosial kepada anggota kelompok. Dilanjutkan dengan kegiatan produksi, promosi, dan pemasaran. Kegiatan pemasaran dapat dilakukan secara langsung maupun tak langsung. Untuk menunjang keberhasilan program ini, kami melakukan kerjasama dengan orang-orang/instansi terkait.

[bookmark: _Toc421639932]BAB I 
PENDAHULUAN

1.1 [bookmark: _Toc421639933]Latar Belakang Masalah
Indonesia merupakan negara penghasil ubi jalar nomor empat di dunia sejak tahun 1968. Komoditas ubi jalar ditempatkan sebagai salah satu dari 7 (tujuh) komoditas utama tanaman pangan (padi, jagung, kedelai, kacang tanah, kacang hijau, ubi kayu dan ubijalar) yang perlu terus dikembangkan (Departemen Pertanian, 2009). Khususnya di daerah Jawa, tanaman ubi jalar banyak ditemukan dimana-mana.
Tanaman ubi jalar merupakan salah satu tanaman pangan yang mempunyai keistimewaan ditinjau dari nilai gizinya, yakni sebagai sumber kalori (123 – 136 kal/100g), vitamin (A dan C) serta mineral (kalium, besi dan fosfor) (Ditjen Bina Produksi Tanaman Pangan, 2002). 
Ubi jalar yang dulu dikenal sebagai makanan pedesaan, kini telah naik peringkat dan dikenal secara luas didunia. Hal ini karena telah diketahui jika ubi yang rasanya manis dan lezat ini banyak mengandung nutrisi penting bagi kesehatan. Ada banyak jenis varietas ubi jalar,  biasanya yang kita tahu dari perbedaan warna seperti oranye, putih, kuning, merah dan warna ungu. Semua jenis ketela rambat yang ada, rata-rata memiliki kandungan nutrisi yang sama. Namun, karena kurangnya variasi olahan makanan dari ubi menjadikan kurangnya peminat dari makanan ini.
Di era modern ini, lapangan pekerjaan yang terbatas dan laju pertumbuhan penduduk yang semakin pesat menjadikan peluang untuk mendapatkan pekerjaan jadi semakin kecil. Untuk itu, ada baiknya  setiap manusia mampu berdiri sendiri dengan usahanya dalam bertahan hidup. Usaha dalam bertahan hidup itu diantaranya dengan membuka sendiri lapangan usaha baru untuk ditekuni. Dengan mempertimbangkan segala sesuatunya, termasuk ketersediaan sarana dan prasarana yang menunjang ada berbagai macam lahan usaha yang dapat dilakukan, diantaranya adalah usaha pembuatan java cup cake (cup cake berbahan dasar ubi).
Banyak sekali jenis kue yang dijual di masyarakat. Berbagai variasi, macam, jenis dan aneka ragam kue memang mudah ditemukan di pasaran. Namun cup cake menjadi salah satu varian menu kue yang baru dan cukup popular. Kue mungil ini disajikan dengan aneka toping canting yang menghiasi atasnya. Bentuknyapun sangat cantik, unik dan lucu. Bahkan bentuk bunga, hewan dan animasi banyak disukai anak-anak. Tak hanya anak-anak bahkan orang dewasa juga menyukai kue ini.
Sajian cup cake sangat cocok dihidangkan pada hampir semua jenis acara. Dari acara perayaan ulang tahun, reuni, pesta pernikahan, syukuran, wisuda, hajatan dan acara lainnya. Banyaknya permintaan cup cake pada setiap acara yang membuat usaha ini makin menjanjikan untuk dijadikan peluang usaha. Mengingat banyaknya pesaing bisnis cupcake tentunya harus membuat varian cup cake yang berbeda dengan yang lain. Oleh karena itu, kami membuat variasi baru yaitu cup cake dengan berbahan dasar ubi jalar.
Prospek usaha cup cake untuk masa depan sangatlah cemerlang. Banyaknya pecinta kuliner ini membuat usaha ini tak akan surut. Ukuran cup cake yang kecil dan praktis membuat kue ini tidak tergolong kue yang bikin enek jika dimakan.


1.2 [bookmark: _Toc421639934]Rumusan Masalah
Rumusan masalah yang akan dibahas antara lain:
1. Bagaimana mengolah ubi menjadi java cup cake yang enak, menarik, dan bernilai jual tinggi?
2. Bagaimana memasarkan java cup cake yang belum begitu populer kepada masyarakat?

1.3 [bookmark: _Toc421639935]Tujuan
Tujuan dari program ini adalah sebagai berikut.
1. Menghasilkan java cup cake (cup cake berbahan dasar ubi) yang enak, menarik, dan memiliki nilai jual tinggi
2. Mengoptimalkan manfaat dari ubi yang selama ini belum begitu bervariasi dalam penyajiannya.
3. Meningkatkan daya kreativitas dan jiwa kewirausaan mahasiswa.
4. Membuka peluang usaha baru di bidang kuliner.
5. Meningkatkan pendapatan mahasiswa.

1.4 [bookmark: _Toc421639936]Luaran yang Diharapkan
Luaran yang kami harapkan dari PKMK ini adalah sebagai berikut.
1. Menghasilkan produk ubi dengan variasi baru yang enak, menarik, dan memiliki nilai jual tinggi dengan kualitas yang baik.
2. Produk makanan yang akan menginspirasi para produsen makanan untuk menciptakan produk baru yang sebelumnya kurang begitu dikenal.

1.5 [bookmark: _Toc421639937]Manfaat
Manfaat program kreatifitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan kami adalah sebagai berikut.
1. Menumbuh kembangkan daya kreatifitas mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru.
3. Menambah variasi olahan ubi.
4. Meningkatkan produksi.
5. Melatih kerja sama kelompok agar bisa menjadi tim dalam mengelola sebuah usaha.



[bookmark: _Toc421639938]BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Kondisi Lingkungan
Pada umumnya, pemanfaatan ubi belum maksimal. Modern ini, makanan yang banyak diminati oleh masyarakat salah satunya adalah cup cake. Di samping rasa cup cake yang lezat, cup cake juga memiliki nilai jual yang tinggi. Maka dari itu kami membuat terobosan baru cup cake dari ubi.
2.2 Sumber Bahan Baku
Dalam pendirian usaha ini, sumber bahan baku utama adalah ubi. Ubi mudah ditemukan karena tanamannya mudah tumbuh dimana saja sehingga dalam pengembangan usaha ini kita tidak akan mengalami kesulitan untuk mencari sumber bahan bakunya. Ubi juga mudah ditemukan karena di daerah Semarang banyak tempat penjualan ubi, seperti: di pasar atau di pinggir jalan, sehingga kami dapat lebih mudah mendapatkannya. Pemilihan ubi yang baik adalah ubi yang sudah tua.
2.3 Analisis Ekonomi
Secara sederhana, bisnis ini dapat dihitung dengan cara :
a. Biaya investasi peralatan
	Alat
	Jumlah
	Harga Peralat
	Total Harga

	Oven kompor
	1
	500.000
	Rp 500.000,00

	Mixer
	1
	400.000
	Rp 400.000,00

	Kompor gas
	1
	250.000
	Rp 250.000,00

	Tabung gas
	1
	50.000
	Rp 50.000,00

	Panci besar
	1
	150.000
	Rp 150.000,00

	Panci kecil
	1
	50.000
	Rp 50.000,00

	Baskom
	2
	25.000
	Rp 50.000,00

	Alat kocok manual
	1 set
	200.000
	Rp 200.000,00

	Loyang cup cake
	10
	20.000
	Rp 100.000,00

	Pisau 
	3
	5.000
	Rp 15.000,00

	Sarung tangan plastik
	10
	3.000
	Rp 30.000,00

	Jumlah
	Rp 1.795.000,00



b. Biaya operasional
	Alat / Bahan
	Jumlah
	Harga satuan
	Total harga

	Ubi jalar
	80 kg
	14.000
	Rp 1.120.000,00

	Telur ayam
	15 kg
	19.000
	Rp    285.000,00

	Tepung terigu
	30 kg
	9.000
	Rp    270.000,00

	Gula pasir
	30 kg
	14.000
	Rp    420.000,00

	Mentega 
	22 kg
	32.000
	Rp    704.000,00

	Baking powder
	15
	4.000
	Rp      60.000,00

	Vanili
	200 sachet
	100
	Rp      20.000,00

	Garam 
	2 bungkus
	5.000
	Rp      10.000,00

	Isi ulang gas
	10
	20.000
	Rp    200.000,00

	Kertas cup cake
	150 pcs
	2.500
	Rp    375.000,00

	Bubuk cokelat
	
	
	Rp    100.000,00

	Keju
	
	
	Rp    100.000,00

	Choco chips
	
	
	Rp      50.000,00

	Kardus cupcake
	200 lmbr
	500
	Rp    100.000,00

	Jumlah
	
	
	Rp 3.814.000,00



Dari bahan diatas penyusutan bahan dasar sebesar 25%, sehingga dari komposisi bahan tersebut dapat diperoleh 2000 cup. Harga dasar penjualan java cup  cake adalah Rp 3.000,00 per cup cake. Jadi hasil penjualan 2500 x Rp 3.000,00 = Rp 7.500.000,00.
Secara sederhana, modal kerja per produksi adalah (biaya investasi + biaya operasional) = Rp 1.795.000,00 + Rp 3.814.000,00 = Rp 5.609.000,00
Keuntungan yang didapat	= penjualan – modal kerja
				= Rp 7.500.000,00 - Rp 5.609.000,00
				= Rp 1.891.000,00.



[bookmark: _Toc421639939]BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1 Proses Pembelajaran dan Pelatihan
Untuk melaksanakan program kewirausahaan ini, perlu dilakukan pembekalan berupa pelatihan untuk membentuk team work yang solid dan profesional dalam pengembangan usaha java cup cake. Adapun proses pelatihan tersebut berupa pemupukan kemampuan sosial dan percobaan.

3.2 Pemupukan Kemampuan Sosial
Tujuan pemupukan kemampuan sosial adalah untuk membentuk dan memupuk kemampuan untuk melakukan komunikasi yang efektif dalam bisnis, menmahami peran kerjasama dan organisasi dalam kelompok untuk membangun dan mengelola usaha. Materi ini disampaikan dengan metode ceramah interaktif, diskusi dan tanya jawab, serta simulasi penerapan untuk pemahaman materi team work kepada pelaku usaha atau pelaksana program.

3.3 Percobaan
Tujuan melakukan percobaan adalah untuk mengetahui metode produksi yang tepat sehingga produk yang dihasilkan sesuai dengan apa yang diinginkan.

3.4 Perencanaan Operasi dan Produksi
Adapun alat-alat yang digunakan antara lain:
· Peralatan Umum
1. Oven kompor
2. Mixer
3. Baskom
4. Pisau
5. Panci
6. Alat kocok manual
7. Loyang cup cake
· Bahan baku
1. 400 gr Ubi jalar 
2. 150 gr tepung terigu
3. 150 gr gula halus
4. 100 gr mentega
5. 6 kuning telur
6. 4 putih telur
7. ¼ sendok tek vanili
8. ¼ sendok the baking powder
· Proses pembuatan java cup cake adalah sebagai berikut.
a. Kupas ubi jalar, cuci, kemudian rebus sampai matang. Haluskan.
b. Panaskan mentega hingga cair.
c. Masukkan gula dan telur, kocok hingga halus dan mengembang.
d. Campurkan ubi yang sudah dihaluskan, tepung, dan mentega cair ke adonan telur dan gula. Mixer hingga halus dan adonan merata.
e. Siapkan Loyang cup cake dan kertas cup cake.
f. Masukkan adonan ke dalam cetakan.
g. Oven selama 30 menit. Atau bisa juga di kukus.
h. Java cup cake siap dihidangkan (15 cup cake).
i. Untuk lebih variatif lagi, tambahkan cokelat, susu, keju, chocochips tambahan rasa.

3.5 Promosi dan Pemasaran
Adapun untuk pengenalan produk ini kepada masyarakat kami awali di lingkungan kos tempat kami tinggal yaitu dengan memberi sampel produk java cup cake kepada teman-teman di kos, selanjtnya kami akan memperkenalkan dan menawarkan produk ini di kampus Universitas Negeri Semarang. Kami juga akan menawarkan produk ini kepada konsumen-konsumen yang ditemui oleh kami selaku pelaku usaha dimanapun berada atau didekat tempat produksi. Selain itu kami akan menitipkan produk ini di kantin dan toko-toko sekitar kampus. Produk ini juga akan dipublikasikan menggunakan leaflet bahwa kami menerima pesanan, memasang iklan produk di internet (online), penyebaran brosur ke masyarakat luas, dan informasi dari mulut ke mulut.



[bookmark: _Toc421639940]BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1  Anggaran Biaya
	No.
	Kegiatan
	Unit
	Harga

	
	
	
	Harga Satuan
	Jumlah

	1
	TAHAP PELATIHAN

	
	Achievement Motivation  Training

	
	Biaya Transportasi
	4 orang
	Rp 50.000
	Rp 200.000

	
	Konsumsi
	4 orang
	Rp 15.000
	Rp 60.000

	
	Fee Pemateri
	1 orang
	Rp 150.000
	Rp 150.000

	
	Penggandaan Panduan
	4 orang
	Rp 10.000
	Rp 40.000

	
	Jumlah
	
	
	Rp 450.000

	2
	TAHAP PELAKSANAAN

	
	Bahan Habis Pakai

	
	Ubi jalar
	80 kg
	Rp 14.000
	Rp 1.120.000,00

	
	Telur ayam
	15 kg
	Rp 19.000
	Rp    285.000,00

	
	Tepung terigu
	30 kg
	Rp 9.000
	Rp    270.000,00

	
	Gula pasir
	30 kg
	Rp 14.000
	Rp    420.000,00

	
	Mentega 
	22 kg
	Rp 32.000
	Rp    704.000,00

	
	Baking powder
	15
	Rp 4.000
	Rp      60.000,00

	
	Vanili
	200 sachet
	Rp 100
	Rp      20.000,00

	
	Garam 
	2 bungkus
	Rp 5.000
	Rp      10.000,00

	
	Isi ulang gas
	10
	Rp 20.000
	Rp    200.000,00

	
	Kertas cup cake
	150 pcs
	Rp 2.500
	Rp    375.000,00

	
	Bubuk cokelat
	
	
	Rp    100.000,00

	
	Keju
	
	
	Rp    100.000,00

	
	Choco chips
	
	
	Rp      50.000,00

	
	Kardus cupcake
	200 lembar
	Rp 500
	Rp    100.000,00

	
	Jumlah
	
	
	Rp 3.814.000,00

	
	Peralatan Tetap
	
	
	

	
	Oven kompor
	1
	Rp 500.000
	Rp 500.000,00

	
	Mixer
	1
	Rp 400.000
	Rp 400.000,00

	
	Kompor gas
	1
	Rp 250.000
	Rp 250.000,00

	
	Tabung gas
	1
	Rp 50.000
	Rp 50.000,00

	
	Panci besar
	1
	Rp 150.000
	Rp 150.000,00

	
	Panci kecil
	1
	Rp 50.000
	Rp 50.000,00

	
	Baskom
	2
	Rp 25.000
	Rp 50.000,00

	
	Alat kocok manual
	1 set
	Rp 200.000
	Rp  200.000,00

	
	Loyang cup cake
	10
	Rp 20.000
	Rp 100.000,00

	
	Pisau 
	3
	Rp 5.000
	Rp 15.000,00

	
	Sarung tangan plastik
	10
	Rp 3.000
	Rp 30.000,00

	
	Jumlah
	
	
	Rp 1.795.000,00

	3
	PELAPORAN
	
	
	

	
	Proposal dan penggandaan
	3 buah
	Rp 20.000
	Rp 60.000

	
	Alat tulis
	
	
	Rp 100.000,00

	
	LPJ dan penggandaan
	3 buah
	Rp 20.000
	Rp 60.000

	
	ATK kertas HVS
	2 rim
	Rp 45.000
	Rp 90.000

	
	ATK tinta printer
	2 buah
	Rp 60.000
	Rp 120.000

	
	Flask Disk
	1 buah
	Rp 50.000
	Rp 50.000

	
	Sewa laptop
	2 x 4 bulan
	Rp 125.000
	Rp 500.000

	
	Sewa printer
	1 buah
	Rp 200.000
	Rp 200.000

	
	Jumlah
	
	
	Rp 1.180.000,00

	4
	DOKUMENSI
	
	
	

	
	Sewa Kamera Digital
	1x2 minggu
	Rp 100.000
	Rp 200.000

	
	Cuci cetak foto
	50 lembar
	Rp 1.000
	Rp 50.000

	
	Jumlah
	
	
	Rp 250.000

	5
	TRANSPORTASI
	
	
	

	
	Distribusi produk
	4 orang x 70 hari
	Rp 10.000
	Rp 2.800.000

	
	Jumlah
	
	
	Rp 2.800.000

	6
	PROMOSI
	
	
	

	
	Iklan di media cetak
	1 bulan
	Rp 100.000
	Rp 100.000

	
	Cetak brosur
	250 lembar
	Rp 500
	Rp 125.000

	
	Penyangga banner
	2
	Rp 50.000
	Rp 100.000,00

	
	Banner 
	2
	Rp 40.000
	Rp  80.000,00

	
	Jumlah
	
	
	Rp 405.000

	
	JUMLAH TOTAL
	
	
	Rp 10.694.000



4.2  Jadwal Kegiatan
Kegiatan ini dilaksanakan selama 4 ( empat ) bulan dan dimulai dengan jadwal sebagai berikut :
	No
	Pelaksanaan Kegiatan
	Bulan Ke I
	Bulan Ke II
	Bulan Ke III
	Bulan Ke IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Perencanaan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Survey Bahan Baku
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pelatihan dan praktek
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Promosi dan Publikasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	







[bookmark: _Toc421639941]LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1
BIODATA KETUA DAN ANGGOTA KELOMPOK

1. Ketua Pelaksana Kegiatan
Nama Lengkap			: Yuni Astuti
NIM				: 4101412051
Tempat Tanggal Lahir		: Tegal, 02 April 1994
Alamat Asal			: Jalan Masjid Darussalam 1
  RT.04/05 Penusupan, Kec.Pangkah,
  Kab. Tegal, Jawa Tengah.
Alamat Sekarang			: Jalan Taman Siswa 1, Sekaran,
  Gunung Pati, Semarang.
Hp					: 085742363101
Fakultas/Jurusan			: FMIPA/Matematika
Perguruan Tinggi			: Universitas Negeri Semarang
Pendidikan				: -  SDN Penusupan 02	(2006)
· SMPN 2 Pangkah		(2009)
· SMAN 1 Slawi		(2012)
· Universitas Negeri Semarang (sekarang)
Waktu untuk kegiatan PKM	: 24 jam/minggu

								Penulis



								Yuni Astuti
								NIM: 4101412051

2. Anggota Pelaksana I
Nama				: Rio Rizky Kurnia Nugraha
NIM				: 4101412096
Tempat Tanggal Lahir		: Yogyakarta, 13 Maret 1994
Alamat Asal	: Jl. Kemuning No 6 RT 5 RW 6 Perum Candirejo Permai, Kec. Tuntang, Kab. Semarang
Alamat Sekarang			: Banaran
Hp					: 083838999694
Fakultas/Jurusan			: FMIPA/Matematika
Perguruan Tinggi			: Universitas Negeri Semarang
Pendidikan				:  - SDN Sidorejo Lor 03 Salatiga
·  SMPN 1 Salatiga
· SMAN 3 Salatiga
· Universitas Negeri Semarang (sekarang)
Waktu untuk kegiatan PKM	: 24 jam/minggu

								Penulis




								Rio Rizky Kurnia N.
								NIM: 4101412096

3. Anggota Pelaksana II
Nama				: Heni Septianingsih
NIM				: 7311413050
Tempat Tanggal Lahir		: Purbalingga, 10 September 1995
Alamat Asal			: 
Alamat Sekarang			: 
Hp					: 085742090041
Fakultas/Jurusan			: FE/ Manajemen
Perguruan Tinggi			: Universitas Negeri Semarang
Pendidikan				: 
Waktu untuk kegiatan PKM	: 

								Penulis




								Heni Septianingsih
								NIM: 7311413050




BIODATA DOSEN PEMBIMBING
1. Nama				:  
2. NIP				: 
3. NIDN				: 
4. Tempat/ Tanggal Lahir		: 
5. Jenis Kelamin			: 
6. Alamat Rumah			: 
7. No HP				: 
8. Email				: 
9. Jabatan Fungsional		: 
10. Jabatan Struktural		: 
11. Perguruan Tinggi			: 
12. Fakultas/ Jurusan			: 
13. Bidang Keahlian			: 
14. Riwayat Pendidikan		:




						Semarang, 10 Juni 2015
						Yang menyatakan,




							(			)
						NIP. 
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