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RINGKASAN

	Dalam pembuatan proposal ini kami bertujuan ingin meningkatkan produk-produk dalam negeri dengan menciptakan inovasi-inovasi baru agar tidak kalah saing dengan produk luar negeri. Tidak hanya itu, kami juga mengharapkan dengan usulan proposal ini bisa mengurangi pengangguran di Indonesia. Metode yang kami gunakan dalam usulan proposal ini yaitu dengan cara tradisional dalam menjalankan usaha yang kami usulkan ini, jadi untuk para pekerja tidak harus mempunyai keahlian khusus. Mengapa demikian ? karena pengangguran di Indonsia kebanyakan karena tidak mengenyam pendidikan sampai jenjang yang tinggi, sehingga dengan metode yang kami usulkan ini kan mempermudah mengurangi pengangguran yang ada. Bahan yang kami gunakan yaitu buah mangga yang dihasilkan dari perkebunan warga sekitar, jadi usulan ini tidak hanya berguna untuk pengusul tetapi masyarakat sekitar juga. Bahan yang kami gunakan mengandung banyak sekali manfaat dalam kesehatan. sehingga kami akan mengolah bahan ini agar kandungan mannfaat dalam buah mangga tidak hilang. 

Kata Kunci : Mangga, Sederhana, Bergizi


14

[bookmark: _GoBack]BAB I PENDAHULUAN 
1.1. Latar belakang
Buah mangga atau mango atau dalam bahasa ilmiah Mangifera indica merupakan buah yang sangat populer di indonesia. Pohon mangga termasuk tumbuhan tingkat tinggi yang struktur batangnya (habitus) termasuk kelompok arboreus, yaitu tumbuhan berkayu yang mempunyai tinggi batang lebih dari 5 m. Buah mangga termasuk jenis buah yang memiliki banyak variasi karena memang saat ini sudah dibudidayakan.Buah mangga dikonsumsi dengan cara memakannya langsung buah yang sudah masak. Namun ada juga yang memanfaatkan buah mangga sebagai salad serta dibuat jus.Ada juga yang menjadikannya sebagai bahan rujak petis untuk mangga yang masih muda.Selain memiliki sifat rasa yang manis dan menyegarkan (sedikit asam), ternyata buah mangga mengandung banyak nutrisi yang bermanfaat bagi kesehatan tubuh seperti, menurunkan kolesterol, anti kanker, menjaga kesehatan mata, meningkatkan libido dan lain-lain.
Dengan melihat perkembangan zaman yang semakin maju sekarang ini kebutuhan manusia akan gizi semakin meningkat, setiap manusia membutuhkan makanan yang bergizi untuk menjamin kesehatanya, salah satunya adalah makanan ringan seperti keripik buah.Keripik merupakan makanan ringan berupa irisan tipis dari umbi-umbian, buah-buahan dan sayur-sayuran yang sangat digemari oleh masyarakat, karena mengingat rasanya yang nikmat dan gurih serta cocok untuk camilan saat bersantai.Sedangkan keripik buah adalah produk olahan buah yang diproses dengan penggoreng vakum, sehingga bahan (daging buah) yang digoreng renyah dan berwarna cerah.Selain itu keripik buah juga memiliki kandungan gizi yang sangat baik untuk kesehatan sehingga kita harus pintar dalam mengolahnya agar kandungan gizi yang ada dalam buah tidak hilang.Keripik mangga adalah keripik yang dibuat tanpa campuran tepung, jadi murni dari daging buah mangga tersebut. Cemilan keripik mangga akan banyak diminati oleh masyarakat jika keripikya diolah dengan berbagai keunikan dengan mengutamakan rasa, kualitas dan kekhasan makanan tersebut.Untuk  Itu produk ini tampaknya perlu diperhitungkan dalam menyusun pola menu sehari-hari bagi insan yang memperhatikan kesehatan. Oleh karena itu prospek usaha pengolahan hasil dari pertanian ini  menjadi sebuah cemilan sekarang ini cukup menjanjikan, kandungan gizi yang terkandung didalamnya memiliki kandungan  yang dibutuhkan manusia. Selain itu tingginya harga beberapa jenis cemilan sejenis keripik menjadi peluang/prospek usaha dengan menjadikan keripik mangga menjadi barang substitusi (pengganti) makanan ringan yang banyak mengandung lemak jahat yang berujung pada kegemukan dan pada akhirnya terkena kolestol.
Investasi dalam industri pengolahan mempunyai beberapa tujuan, tetapi yang menjadi tujuan utama adalah untuk mencapai laba yang maksimum. Laba yang maksimum tersebutakan dapat diwujudkan apabila perusahaan mampu menekan biaya produksi dan operasi serendah mungkin, menentukan harga jual sedemikian rupa, dan meningkatkan volume penjualan sebesar mungkin. Usaha kecil sangat berpengaruh dalam meningkatkan ekonomi masyarakat lokal, karena dapat menyerap tenaga kerja lebih banyak dan dapat menjadi sumber pendapatan bagi masyarakat kecil.Untuk memulai sebuah usaha memang harus didahului dengan taktik dan strategi.Membuat usaha yang besar tidak selalu membutuhkan modal yang besar.Mengawalinya dengan modal kecil sebuah usaha bisa tumbuh menjadi besar.Oleh karena itu prospek usaha pengolahan hasil dari pertanian ini  menjadi sebuah cemilan sekarang ini cukup menjanjikan, karena mudah dalam pembuatanya, teknologi dan peralatan yang digunakan sederhana, serta tidak diperlukannya keterampilan khusus.
Berdasarkan paparan diatas, kami tim dari Fakultas Hukum Universitas Negeri Semarang mencoba menawarkan ide kami, yaitu melakukan wirausaha pembuatan inovasi baru dalam pengolahan mangga yang saat ini jarang dimanfaatkan sebagai makanan ringan yaitu KEMANGPEDAS (Keripik Mangga) rasa pedas sebagai camilan yang kaya akan serat dan ramah lingkungan.



1.2. Rumusan Masalah 
	Usaha Kripik Buah ini belum menerapkan pola pengelolaan keuangan dan sistem akuntansi yang seharusnya diterapkan pada usaha kecil. Menurut Subanar (1994), administrasi pembukuan pada usaha kecil memerlukan minimal tiga jenis buku, yaitu: buku harian, buku jurnal, dan buku besar. Untuk itu pemilik hendaknya memperhatikan keadaan usahanya, yaitu sampai sejauh mana usaha ini mampu menghasilkan keuntungan serta mengetahui pada tingkat penjualan berapa usaha ini dapat menutupi biaya totalnya untuk menghindari kerugian.Usaha Kecil ini belum mengetahui kondisi rugi laba dalam kegiatan usaha yang dilakukannya. Berdasarkan keadaan ini, sehingga muncul pertanyaan yaitu seberapa besar keuntungan yang diperoleh dari usaha keripik buah ini dan bagaimana kondisi usaha serta apa permasalahan yang dihadapi usaha ini.

1.3. Tujuan 
	Tujuan dibuat proposal PKM kewirausahaan ini adalah :
1. Meningkatkan kreatifitas dalam dunia usaha
2. Belajar kerjasama dengan orang lain
3. Dapat membantu para petani yang menanam pohon mangga
4. Memperkenalkan hasil olahan sendiri agar masyarakat mengetahui bahwa keripik mangga ini mempunyai nilai cita rasa yang tinggi.
5. Memasarkan produk hasil olahan kepada masyarakat sekitar

1.4. Luaran yang Diharapkan 
	Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ( PKM-K ) ini yang berupa pembuatan kripik mangga, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut :
1. Terciptanya produk kripik dari buah mangga 25 kg per hari yang beraneka rasa, enak, renyah, bergizi tinggi dan bermanfaat bagi para pengonsumsinya. 
2. Managemen pemasaran KEMANG PEDAS  ( Keripik Manggan) yang baik dan tepat sasaran. 
3. Meningkatan pendapatan bagi mahasiswa sehingga menjadi insan yang mandiri dan berjiwa kewirausahaan. 

1.5. Kegunaan Program 
	Manfaat dari proposal yang kami buat ini
a. Bagi Pemerintah
1. Mengurangi masalah-masalah sosial yang ada, seperti kemiskinan dan pengangguran
b. Bagi Masyarakat Sekitar
1. Mensejahterakan masyarakat sekitar dengan memberi kesempatan untuk bekerja
2. Menambah wawasan masyarakat tentang pengolahan mangga
c. Bagi Akademisi
1. Menambah wawasan tentang berwirausaha
2. Memperdalam IPTEK
3. Bersosialisasi

BAB II GAMBARAN UMUM USAHA
	Usaha ini merupakan usaha yang bergerak di bidang pengolahan makanan, dalam hal ini pengolahan keripik buah ( mangga ). Mangga kaya akan vitamin E yang mengandung afrodisiak ( meningkatkan libido atau gairah bercinta ), mengandung antioksidan tinggi yang berguna mencegah kanker seperti kanker payudara, kanker usus besar, leukemia, dan prostat. Selain itu juga mengandung vitamin A dan flavonoid seperti beta-karoten, alfa-karoten, dan beta-cryptoxanthin.Vitamin A membantu penglihatan yang baik dan mencegah kebutaan malam, serta mata kering.Vitamin A juga dibutuhkan untuk menjaga selaput lendir dan kulit, mangga juga mengandung serat yang berguna untuk memperlancar pencernaan. Keripik mangga akan dikemas semenarik mungkin, keripik mangga ini juga aman dikonsumsi karena tidak mengandung bahan pengawet.
	Mangga biasanya hanya dimanfaatkan sebagai selai, manisan, rujak dan dimakan langsung ketika matang.Dalam hal ini pengelolaan mangga menjadi keripik mebuka peluang yang sangat besar untuk menghasilkan pundi-pundi uang. Target penjualan akan dilakukan di Kota Pemalang, pendistribusianya adalah ke warung-warung dan toko yang menjual makanan khas. Selain itu, pada kemesan juga akan diberi label. Pemberian label di sini tidak hanya sekedar tulisan, dengan harapan produknya dapat dikenal oleh konsumen luas, sehingga mudah dicari ketika dibutuhkan. Selain itu label juga berfungsi sebagai jaminan atas kualitas produk, sarana untuk merk dagang, logo perusahaan, nama dan alamat perusahaan, dan berat atau volume produk. Informasi yang ingin disampaikan kepada konsumen tersebut terangkum dalam tulisan yang dicetak pada kemasan produk. Maka pada kemasan plastik akan disablon dengan label: KEMANG PEDAS.

BAB III METODE PELAKSANAAN
	Dalam bab ini kami akan menjelaskan tentang metode yang akan kami lakukan pada usaha kami ini. Ada 3 tahapan dalam proposal ini, Tahap Persiapan/Perencanaan, Tahap Pelaksanaan, dan TahapEvaluasi.
1. Tahap Persiapan/Perencanaan
Dalam tahapan ini meliputi persiapan tempat usaha ( dalam hal ini kami bekerja sama dengan masyarakat ), bekerja sama dengan pihak-pihak yang menyediakan bahan baku utama ( mangga ), dan persiapan alat dan bahan yang nantinya digunakan dalam proses produksi. Alat dan bahanya meliputi :
a. Alat : kompor gas, gas 3 kg, pisau, kompor gas, wajan, timbangan, saringan, alat pres plastik, alat pengupas buah.
b. Bahan:mangga, air kapur sirih, dan bubuk cabe.
2. Tahap Pelaksanaan
Dalam pengolahan keripik mangga sangatlah mudah, langkah-langkah pembuatanya meliputi pembuatan dan pengemasan keripik mangga.
Pembuatan keripik mangga dilakukan dengan langkah-langkah sebagai berikut :
1. Kupas mangga dengan menggunakan pengupas buah.
2. Buah mangga yang sudah dikupas kemudian di iris menggunakan alat khusus untuk memotong buah.
3. Buah mangga direndam dengan air kapur sirih, gunanya untuk menghilangkan lengket pada buah mangga selama 5 jam.
4. Angkat irisan buah mangga dari rendaman air kapur sirih, lalu cuci dengan air bersih. Tiriskan sampai kandungan air berkurang.
5. Masukan potongan mangga tersebut kedalam wajan dengan minyak yang banyak dan api yang besar. Tunggu sampai buih dalam minyak goreng berkurang, lalu tiriskan dan tunggu sampai dingin.
Pengemasan keripik mangga :
1. Keripik mangga dikemas dengan menggunakan plastic yang menarik dan ukuran yang berbeda.
2. Masukan keripik mangga kedalam plastic yang sudah diberi label. Timbang beratnya sesuai yang diinginkan kemudian rekatkan plastik kemasan dengan menggunakan mesin pres agar udara tidak masuk dan tahan lama.

3. Tahap Evaluasi
Tahap evaluasi atau tahap akhir yaitu pemasaran produk. Produk keripik mangga akan di pasarkan di Kota Pemalang yaitu di warung-warung dan toko oleh-oleh makanan khas.

BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
4.1. Anggran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Bahan habis pakai
	Rp  4.884.000

	2.
	Peralatan
	Rp 2.885.000

	3.
	Perjalanan
	Rp 1.680.000

	4.
	Lain-lain
	Rp     1.718.000

	
	JUMLAH
	Rp.  11.167.000


	
	Biaya Produksi
1. Mangga		20kg		Rp     15.000		Rp    300.000
2. Minyak		  5kg		Rp     12.000		Rp      60.000
3. Bumbu Pedas		1/4 bungkus	Rp       2.500		Rp        2.500
4. Plastik			50 buah	Rp          100		Rp        5.000
5. Label Merek		50 buah	Rp          500		Rp      25.000
Total Biaya Produksi / minggu				Rp    800.000
Total Biaya Produksi / bulan	Rp 800.000 x 4 minggu = Rp 3.200.000
	
Penghasilan
Jika perminggu terjual 50 bungkus saja, maka omzet yang di peroleh adalah :
50 bungkus @ Rp 25.000          = 50 x Rp 25.000 x 4 minggu
= Rp 5.000.000

Keuntungan	= Total penerimaan – total biaya operasional
= Rp 5.000.000 – Rp 3.200.000
= Rp 1.800.000 / bulan

4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan
	√
	
	
	

	2.
	Pencarian bahan baku dan pengolahan bahan hingga menjadi produk jadi
	
	√
	
	

	3.
	Proses produksi
	
	√
	√
	√

	4.
	Penghitungan hasil, evaluasi, dan penyusunan laporan
	
	
	√
	√
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Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
1. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah
	KET

	Mangga
	Produksi
	20 kg
	Rp   15.000
	Rp   300.000
	

	Minyak
	Produksi
	5 kg
	Rp   12.000
	Rp       60.000
	

	Plastik Pembungkus
	Produksi
	1 bungkus(per bks 100 buah)
	Rp   10.000
	Rp       10.000
	

	Label Merek
	Produksi
	50 buah
	Rp        500
	Rp       25.000
	

	Kapur Sirih
	Produksi
	1 kg
	Rp     2.000
	Rp         2.000
	

	Bumbu Pedas
	Produksi
	1 bungkus
	Rp   10.000
	Rp       10.000
	

	Pemakaian per minggu
	Rp     407.000
	

	Pemakaian per bulan
	Rp  1.628.000
	

	Pemakaian 3 bulan
	Rp  4.884.000
	



2. Peralatan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah
	KET

	Wajan
	Produksi
	2
	Rp     80.000
	Rp    160.000
	

	Alat Pres
	Produksi
	2
	Rp   350.000
	Rp    700.000
	

	Serok
	Produksi
	4
	Rp     20.000
	Rp      80.000
	

	Susuk
	Produksi
	2
	Rp     10.000
	Rp      20.000
	

	Baskom
	Produksi
	5
	Rp     20.000
	Rp    100.000
	

	Kompor gas
	Produksi
	2
	Rp   200.000
	Rp    400.000
	

	Gas 3 kg
	Produksi
	4
	Rp   150.000
	Rp    600.000
	

	Pengupas buah
	Produksi
	5
	Rp     10.000
	Rp      50.000
	

	Pisau
	Produksi
	5
	Rp     15.000
	Rp      75.000
	

	Talenan
	Produksi
	10
	Rp     10.000
	Rp    100.000
	

	Ember
	Produksi
	5
	Rp     20.000
	Rp    100.000
	

	Timbangan
	Produksi
	2
	Rp   150.000
	Rp    300.000
	

	Tampah
	Produksi
	5
	Rp     20.000
	Rp    100.000
	

	Lap
	Produksi
	6
	Rp     10.000
	Rp      60.000
	

	Saringan
	Produksi
	4
	Rp     10.000
	Rp      40.000
	

	
	
	
	
	Rp 2.885.000
	



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah
	KET

	Semarang-Pemalang
	
	4 orang
	Rp100.000
	Rp    400.000
	

	Bensin
	
	2 motor
	Rp 40.000
	Rp 1.280.000
	Per bulan

	
	Rp1.680.000
	



4. Lain-Lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah
	KET

	Buku Nota
	Keuangan
	5
	Rp     5.000
	Rp     25.000
	

	Buku Folio
	Keuangan
	2
	Rp   15.000
	Rp     30.000
	

	Bolpoin 
	Keuangan
	2
	Rp   24.000
	Rp     48.000
	

	Koran
	Produksi
	5 kg
	Rp     5.000
	Rp     25.000
	

	Listrik dan Air
	Produksi
	3 bulan
	Rp   30.000
	Rp    90.000
	

	P3K
	
	1
	Rp 500.000
	Rp  500.000
	

	Biaya tak terduga
	
	
	Rp 1.000.000
	Rp 1.000.000
	

	
	
	
	
	Rp1.718.000
	



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Dede
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Perijinan

	2.
	Zeehan
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Produksi

	3.
	Amrina
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Produksi

	4.
	Hanum
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Pemasaran

	5.
	Wahyuni
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Pemasaran
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Lampiran 6. Gambaran Makanan yang akan Diterapkembangkan.
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri Ketua

1. | Nama Lengkap Dede Rosita Agustina

2. | Jenis Kelamin P

3. | Program Studi Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

4. |NIM 8111415031

5. | Tempat dan Tanggal Lahir Pemalang, 15 Agustus 1997

6. | E-mail drosita32@gmail.com

7. | Nomor Telepon/HP 087764651459
B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama Institusi | SD N 02 Sumberharjo | SMP N 2 Pemalang | SMK N 1 Pemalang
Jurusan - - Akuntansi
e 2003-2009 2009-2012 2012-2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. | Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar Judﬁlm'?;;:kel Waktu dan Tempat

1.
D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
No. Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat

dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K

Semarang, 05 Oktober 2015
Pengusul, -

(Dede Rosita Agustina)
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A. Identitas Anggota I

1. | Nama Lengkap Zeehan Fuad Attamimi

2. | Jenis Kelamin R

3. | Program Studi Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

4. | NIM 8111415049

5. | Tempat dan Tanggal Lahir Pemalang, 25 Juni 1996

6. | E-mail zechanfuadatt25@gmail.com

7. | Nomor Telepon/HP 087711504002
B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama Institusi | SD Muhammadiyah | SMP N 4 Pemalang | SMA N 2 Pemalan,
Jurusan - - IPS
e 2003-2009 2009-2012 20122015
C. Pemakalah Seminar flmiah (Oral Presentation)
No. | Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar Judm . Waktu dan Tempat

12
D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
No. Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat

dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari temyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K

Semarang, 05 Oktober 2015
Pengusul,

(Zeehan Fuad Attamimi)
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A. Identitas Anggota II

1. | Nama Lengkap Amrina Rosyada

2. | Jenis Kelamin P B
3. | Program Studi Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

4. |NIM 8111415004

5. | Tempat dan Tanggal Lahir Lamongan, 29 November 1997

6. | E-mail amrinarosyadal 997 @gmail.com

7. | Nomor Telepon/HP 087753046440
B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
Nama Institusi MI Bahrul Ulum | Mits Bahrul Ulum SMA Panca marga 1
Lamongan

Jurusan - - IPS
TabunMasule | 2003-2009 2009-2012 20122015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. | Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar Judﬁln:ar;llkel Waktu dan Tempat

1.
D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
No. Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai
ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K

Semarang, 05 Oktober 2015
Pengusul,

(Amrina Rosyada)
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A. Identitas Anggota III

1. | Nama Lengkap Hanum Rokhmatun Risqi

2. | Jenis Kelamin P

3. | Program Studi Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

4. | NIM 8111413034

5. | Tempat dan Tanggal Lahir Breber, 10 Juli 1994

6. | E-mail hanum88rokhmatunrizgi ail.com

7. | Nomor Telepon/HP 085713437783
B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama Institusi | SDN 1 Rancawuluh | SMP N Bulaksamba | SMA N 1 Bulaksamba
Jurusan
e 2001-2007 2007-2010 2010-2013
C. Pemakalak Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. | Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar Judﬁin?;hUkel Waktu dan Tempat

1.
D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
No. Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat

dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K

‘Semarang, 05 Oktober 2015

Pengusul,

CHe—

(Hanum Rokhmatun Risqi)
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A. Identitas Anggota IV

1. | Nama Lengkap Wahyuni

2. | Jenis Kelamin P

3. | Program Studi Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

4. |[NIM 8111415043

5. | Tempat dan Tanggal Lahir Pacitan, 02 Januari 1996

6. | E-mail wahyuniapk4@gmail.com

7. | Nomor Telepon/HP 087758430847
B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama Institusi | SDN 1 Jatigunung | SMP Muh 2 Tulakan SMK N 2 Pacitan
Jurusan Adm. Perkantoran
I 20032009 2009-2012 20122015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No. | Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar Judﬁln;'i&;ﬁkel Waktu dan Tempat

1.
D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
No. Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Penghargaan Tahun

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat

dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai

ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K

‘Semarang, 05 Oktober 2015
Pengusul,

(Wahyuni)





image8.jpeg
Lampiran 4 Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
¢

KEMENTRIAN RISET TEKNOLOGI DAN PENDIDIKAN TINGGI

6
Y UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati + Seamarang
UNNES Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

S _—— Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/ PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama : Dede Rosita Agustina
NIM : 8111415031
Program Studi : Ilmu Hukum
Fakultas : Hukum

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
bidang KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul KEMANG PEDAS ( Keripik
Mangga ) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum
pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana dikemudian hari
ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan
diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya
penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenar-benarnya.

Semarang, 05 Oktober 2015
Mengetahui, Yang menyatakan,

Dede Rosita Agustiha
NIM. 8111415031
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Lampiran 5. Nota Kesepahaman MOU atau Pernyataan Kesediaan dari Mitra

SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA
DALAM PELAKSANAAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

~ Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama Pimpinan Mitra Usaha : Muhammad Ali

Bidang Usaha : Toko Hilmi
Alamat : Dk. Karyamukti RT 013/005 Desa Banjarmulya,
Pemalang

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan
Program reativitas Mahasiswa — Kewirausahaan

Nama Ketua Tim Pengusul : Dede Rosita Agustina
Nomor Induk Mahasiswa : 8111415031

Program Studi : [lmu Hukum
Nama Dosen Pembimbing : Drs. Sartono Sahlan M.H
Perguruan Tinggi : Universitas Negeri Semarang

Guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra
Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan
‘usaha dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab
tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan
sebagaimana mestinya. -

Semarang, 05 Oktober 2015
Yang menyatakan,

( Muhammad Ali )
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HALAMAN PENGESAHAN

. Judul Kegiatan : KEMANG PEDAS
. Bidang Kegiatan : PKM-Kewirausahaan
. Ketua Pelaksana Kegiatan/Penulis Utama

a. Nama Lengkap : Dede Rosita Agustina
b. NIM : 8111415031
c. Jurusan : [lmu Hukum
d. Universitas : Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah : Dk. Lobongkok RT 005/001 Desa Banjarmulya, Pemalang
f. Handphon/tlpn  : 087764651459
g. Alamat email : drosita@gmail.com
. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis : 4 orang
. Dosen Pendamping .
a. Nama Lengkap dan Gelar : Drs. Sartono Sahlan M.H
b. NIDN : 0025085310
c. Alamat Rumah : JI. Kendeng Barat-1I/51 Semarang
d. No Tel/HP : 08122578689
. Biaya Kegiatan Total :
a. Dikti : Rp. 11.167.000,00

b. Sumber lain S

. Jangka Waktu Pelaksanaan : 4 bulan

Semarang, 05 Oktober 2015
Menyetujui,
Pembantu Dekan bid. Kemahasiswaan ) Ketua Pelaksana Kegiatan

NIM.8111415031

Dosen Pendamping

Drs. Sixtono Sahlan M.H
NIR=:006127708601001 , NIDN. 0025085310





