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BAB I
PENDAHULUAN

1.1  Latar Belakang Masalah
Sosis merupakan makanan hasil olahan daging yang berbentuk memanjang. Biasanya bahan utama pembuatan sosis adalah daging sapi giling atau daging ayam giling. Karena kandungan daging inilah maka sosis termasuk makanan sehat yang kaya akan protein.
Masyarakat Indonesia sendiri merupakan masyarakat yang tergolong sering mengonsumsi daging. Hal ini didasarkan pada data dari Departemen Pertanian melalui Survei Sosial Ekonomi Nasional 2009-2013. Survei tersebut menyebutkan bahwa konsumsi daging rata-rata masyarakat Indonesia adalah sebesar 4,38 kilogram per kapita setahun pada tahun 2013 terhitung untuk daging sapi, daging ayam ras, dan daging ayam kampung.
Konsumsi daging yang tinggi tersebut menunjukkan bahwa potensi perkembangan bisnis yang berbahan dasar dari daging sangatlah besar. Salah satu bisnis olahan daging yang dapat diterapkan di Indonesia adalah produksi sosis. 
Namun tidak semua masyarakat Indonesia gemar mengonsumsi daging. Di Indonesia dan juga negara-negara lainnya, terdapat kaum vegetarian, yaitu orang-orang yang tidak mengonsumsi daging melainkan hanya mengonsumsi sayuran.
Bagaimana bila vegetarian ingin mencoba sosis, sedangkan bahan utama sosis adalah dari daging?
Sebagai solusi alternatif bagi para vegetarian yang ingin mencoba sosis, maka tercetuslah ide untuk membuat sosis khusus untuk vegetarian. Namun tidak hanya vegetarian saja yang bisa mencoba sosis ini. Masyarakat yang dapat ataupun gemar mengonsumsi daging juga dapat mengonsumsi sosis ini.
Sosis vegetarian berbahan dasar dari jamur tiram dan sayuran. Jamur tiram berfungsi sebagai pengganti daging. Jamur tiram mengandung gizi yang sangat tinggi. Berdasarkan penelitian yang dilakukan oleh Kementrian Industri Thailand, dalam 100 gram jamur tiram segar mengandung protein 5.94 gram, karbohidrat 50.59 gram, serat 1.56 gram, lemak 0.17 gram, kalori 45.65 kj, zat bese 1.9 mg, kalsium 8.9 mg, vitamin B1 0.75 mg, vitamin B2 0.75 mg, vitamin V 12.4 mg, dan forfos17 mg. Pada hasil penelitian lain, dilaporkan bahwa kandungan logam pada jamur tiram jauh di bawah ambang batas yang ditetapkan oleh Fruit Product Order and Prevention of Food Adulteration Act tahun 1954.
Kandungan gizi yang sangat lengkap menjadikan jamur tiram memiliki kualitas gizi yang lebih baik jika dibandingkan dengan daging ayam. Oleh karena itu, komoditas ini diharapkan mampu menjadi alternatif bahan pangan masa depan. Disamping nilai gizinya yang tinggi, jamur tiram juga mudah dimasa dan diolah sesuai dengan selera. Bahan pangan ini sangat cocok untuk dijadikan sebagai lauk maupun sayur. Jamur tiram juga bisa disajikan dengan menu apapun, karena memang sifatnya yang sangat fleksibel untuk diolah sebagai makanan.
Sayuran yang juga merupakan bahan utama dari sosis vegetarian ini turut meningkatkan nilai gizi yang terkandung di dalam sosis vegetarian dan menjadikannya makin menyehatkan bagi tubuh. Di Indonesia sendiri, konsumsi sayuran masih tergolong kurang maksimal. Untuk itulah dipilih sayuran sebagai bahan utama selain jamur tiram untuk digunakan dalam pembuatan sosis vegetarian, yaitu sebagai upaya perbaikan gizi masyarakat Indonesia.
Umumnya, semua jenis sayuran dapat digunakan sebagai bahan dalam pembuatan sosis vegetarian. Namun jenis sayuran yang digunakan dalam proposal kreativitas mahasiswa ini adalah bayam dan wortel. Kedua jenis sayuran yang digunakan dapat didapatkan dengan mudah di pasaran. Selain itu juga mempertimbangkan kandungan gizi yang ada dalam kedua jenis sayuran tersebut.
Bayam sebanyak 100 gr memiliki kandungan 2,3 gr protein, 3,2 gr karbohidrat, 3 gr besi dan 81 gr kalsium. Selain itu, bayam juga kaya akan vitamin A, vitamin C, niasin, thiamin, fosfor, riboflavin, natrium, kalium, dan magnesium. Kandungan gizi ini baik untuk alternatif diet, menurunkan tekanan darah tinggi, serta untuk menjaga kesehatan mata dan kulit. 
Tak hanya bayam, wortel juga mengandung kandungan gizi yang melimpah. Untuk tiap 100 gram wortel, terdapat Energi 173 kJ (41 kcal), karbohidrat 9 g, gula 5 gr, diet serat 3 gr, lemak 0,2 g, protein 1 gr, vitamin A equiv. 835 mg (93%), beta-karoten 8285 mg (77%), thiamine (Vit. B1) 0.04 mg (3%), riboflavin (Vit. B2) 0,05 mg (3%), niacin (Vit. B3) 1.2 mg (8%), vitamin B6 0,1 mg (8%), folat (Vit. B9) 19 mg (5%), vitamin C 7 mg (12%), kalsium 33 mg (3%), besi 0,66 mg (5%), magnesium 18 mg (5%), fosfor 35 mg (5%), kalium 240 mg (5%), sodium 2,4 mg (0%).
Jamur tiram, bayam, dan wortel yang mempunyai banyak kandungan gizi serta mudah didapatkan di pasaran dengan harga yang terjangkau menjadikan ketiga bahan ini dapat digunakan sebagai bahan olahan kuliner yang potensial. Salah satunya adalah dapat diolah menjadi sosis. Belum adanya bisnis yang memproduksi sosis jenis ini menjadikan sosis vegetarian sebagai peluang usaha yang cukup menjanjikan.

1.2  Rumusan Masalah
	Berdasarkan latar belakang yang diuraikan di atas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah:
a. Bagaimana pemanfaatan jamur tiram, bayam, dan wortel sebagai suatu produk yang bernilai ekonomi tinggi?
b. Bagaimana cara pembuatan sosis vegetarian?
c. Bagaimana menciptakan peluang ekonomi melalui produksi sosis vegetarian?

1.3  Tujuan Program
Tujuan yang hendak dicapai dari pelaksanaan program ini antara lain yaitu:
a. Menyediakan alternatif pilihan kuliner berbahan utama sayuran
b. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa ketela dapat diolah menjadi selai
c. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru dengan memanfaatkan hasil pertanian lokal
d. Untuk mengetahui prospek usaha selai ketela di lingkungan kampus dan tempat distribusi yang lain
 
1.4  Luaran yang Diharapkan
	Luaran yang diharapkan akan terwujud dari pelaksanaan program ini adalah:
a. Terciptanya peluang bisnis berskala home industry yang berfokus pada pemanfaatan hasil pertanian lokal dan perbaikan gizi masyarakat
b. Meningkatkan daya inovasi dan kreativitas mahasiswa melalui upaya eksperimen guna menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.

1.5  Manfaat Program
Adapun manfaat dari program yang direncanakan ini adalah: 
a. Meningkatkan inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha
b. Untuk meningkatkan kreatifitas dan penalaran pada pengembangan ilmu teknologi pangan
c. Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan hasil pertanian yang melimpah (ketela) sebagai produk olahan seperti selai



BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1  Prospek Pengembangan Sosis Vegetarian
	Sosis vegetarian berbahan baku utama dari jamur tiram, bayam, dan wortel. Hal ini menjadikan sosis vegetarian mengandung banyak gizi yang menyehatkan bagi tubuh. Kandungan gizi yang dimaksud di antaranya adalah karbohidrat, serat, vitamin, kalsium, magnesium, besi, dan lain-lain. Kandungan gizi tersebut bermanfaat bagi tubuh karena dapat digunakan sebagai alteratif menu diet dan memperbaiki fungsi organ tubuh serta mencegah berbagai penyakit misalnya kanker.
	Sosis vegetarian memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di daerah Sekaran Gunungpati dan sekitarnya. hal tersebut dikarenakan beberapa alasan, di antaranya: (1) belum ada usaha serupa di daerah Sekaran Gunungpati, (2) bahan baku mudah diperoleh sehingga stok persediaan dapat selalu terpenuhi, (3)  proses produksi tergolong sederhana dan tidak membutuhkan biaya yang besar, (4) tidak membutuhkan keahlian khusus untuk menjalankan proses produksi, dan (5) pangsa pasar yang potensial dan beragam di daerah Sekaran Gunungpati.
	Berdasarkan pertimbangan-pertimbangan tersebut maka tercetus gagasan untuk memproduksi sosis berbahan dasar jamur tiram, bayam, dan wortel.

2.2  Keunggulan Sosis Vegetarian
	Keunggulan dari produk sosis vegetarian ini di antaranya adalah:
a. Bahan baku yang mudah didapat dari petani lokal dengan harga yang relatif murah
b. Pangsa pasar yang potensial dan belum adanya saingan usaha
c. Target pasar yang lebih luas karena kaum vegetarian dapat mengonsumsinya
d. Jarum tiram mengandung protein, karbohidrat, lemak, protein dan gizi lainnya yang dapat berguna sebagai antikanker dan antitumor
e. Bayam mengandung protein, karbohidrat, besi, dan kalsium yang bermanfaat untuk mencegah berbagai penyakit dan meningkatkan kekebalan
f. Wortel mengandung vitamin A dan beta-karoten yang berfungsi untuk meningkatkan kesehatan mata, dan juga mengandung gizi lain yang juga berguna bagi pencegahan penyakit

2.3  Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
	Bahan baku yang digunakan dalam produksi sosis vegetarian sangat mudah didapat. Banyak petani lokal khususnya di daerah Ungaran yang membudidayakan sayuran dan jamur tiram, sehingga pasokan untuk jamur tiram dan sayuran dapat terjaga.. Ungaran merupakan suatu kabupaten yang berbatasan di sisi selatan Kota Semarang. Jadi menurut letak geografisnya, Kabupaten Ungaran terletak dekat dengan Kota Semarang. Hal ini berarti bahan pembuatan sosis vegetarian dapat dipasok dari tempat yang dekat.


2.4  Peluang Usaha
	Prospek usaha sosis vegetarian sangat potensial. Hal ini karena belum adanya usaha sejenis di kawasan Gunungpati. Selain itu, sosis vegetarian juga dapat dinikmati segala kalangan dalam berbagai rentang usia sehingga pangsa pasarnya cukup besar. Harganya yang terjangkau juga menjadi nilai tambah mengapa usaha sosis vegetarian mempunyai potensi perkembangan yang cukup tinggi.

2.5  Media Promosi yang Digunakan
	Untuk mengenalkan produk sosis vegetarian dan menarik minat masyarakat, maka dapat digunakan beberapa alternatif media promosi dan strategi pemasaran. Media promosi yang dapat digunakan antara lain adalah melalui pamflet, leaflet, dan melalui word-to-word.

2.6  Strategi Pemasaran yang Digunakan
	Strategi pemasaran yang diterapkan guna menarik minat masyarakat dalam upaya menumbuhkan pangsa pasar adalah:
a. Kebijakan produk
Kebijakan terkait produk yang dapat diterapkan sebagai strategi pemasaran di antaranya meliputi pengemasan produk semenarik mungkin. Jika produk sudah dapat diterima masyarakat, maka selanjutnya dapat dilakukan inovasi produk agar minat masyarakat terhadap produk dapat terus tinggi.
b. Kebijakan harga
Kebijakan terkait harga produk yang dapat dilaksanakan adalah dengan menetapkan harga yang terjangkau yaitu sebesar _____ per bungkus, di mana satu bungkus terdiri dari 10 sosis. Selain itu juga dapat diambil kebijakan diskon agar lebih menarik minat pasar.
c. Kebijakan promosi
Promosi guna pengenalan produk kepada masyarakat dapat dilakukan dengan pembagian pamflet dan leaflet, atau melalui word-to-word. Alternatif promosi lainnya adalah dengan mengadakan free food taster di mana masyarakat dapat mencicipi sosis vegetarian secara cuma-Cuma.
d. Kebijakan distribusi
Distribusi untuk sosis vegetarian dapat dilakukan secara langsung yaitu dari produsen ke konsumen akhir. Kebijakan distribusi lainnya adalah dengan menjalin kerjasama dengan mitra bisnis atau pedagang-pedagang di sekitar area Sekaran Gunungpati lalu menitipkan sosis vegetarian kepada mereka.

2.7  Rencana Produksi Selama Lima Bulan
	Rencana produksi sosis vegetarian selama lima bulan adalah sebagai berikut:
a. Jumlah produksi per minggu adalah 10 bungkus @10 sosis per bungkus = 100 sosis
b. Jumlah produksi selama lima bulan adalah 100 sosis x 20 minggu = 2000 sosis

2.8  Analisa Keuangan
	2.8.1  Investasi awal yang diperlukan
	2.8.2  Biaya operasional per bulan
	2.8.3  Analisa Pendapatan
	2.8.4  Break Event Point



BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM

Aktivitas operasional usaha sosis vegetarian terdiri dari empat tahapan yang terdiri dari persiapan alat dan bahan, pembuatan sosis vegetarian, pengemasan produk jadi sosis vegetarian, dan selanjutnya adalah pemasaran. Penjelasan dari masing-masing tahapan, yaitu:
3.1  Persiapan Bahan dan Alat
	Sebelum proses produksi dilakukan, tahapan awal yang harus dilakukan adalah mempersiapkan bahan dan alat yang akan digunakan. Hal ini bertujuan agar proses produksi tidak terhambat kendala bahan dan alat yang belum siap pakai. Pertimbangan lainnya adalah bahwa kesiapan dan kelengkapan bahan dan alat yang akan digunakan dapat dijadikan indikator penilaian keberhasilan suatu proses produksi yang efisien. Adapun tahapan persiapannya adalah:
	3.1.1  Persiapan Bahan
	Nama Bahan
	Banyak Satuan

	Jamur tiram
	

	Bayam
	

	Wortel
	

	Tepung tapioka
	

	Garam
	

	Gula pasir
	

	Bawang putih
	

	Lada bubuk
	

	Ketumbar bubuk
	

	Jahe
	

	Merica bubuk
	

	Kaldu ayam
	

	Telur
	

	Minyak jagung
	

	Air es
	



	3.1.2  Persiapan Alat
	Nama Alat
	Banyak Satuan

	Timbangan
	

	Blender
	

	Chopper
	

	Baskom
	

	Kompor
	

	Tabung gas @13 kg
	

	Sendok
	

	Casing
	

	Plastik pembungkus sosis
	

	Plastik kemasan
	

	Pendingin
	



3.2  Pembuatan Sosis Vegetarian
a. Parut wortel dan jahe
b. Haluskan bayam dengan blender, lalu saring airnya
c. Haluskan bawang putih
d. Cuci jamur tiram hingga bersih, lalu potong kecil-kecil
e. Masukkan jarum tiram dan semua bahan dengan blender
f. Tambahkan putih telur, air es, dan tepung tapioka ke dalam adonan jamur yang telah diblender tadi
g. Tuangkan minyak jagung ke dalam campuran adonan sambil terus diaduk
h. Masukkan adonan ke dalam casing sepanjang 10 cm dan ikat ujung-ujungnya dengan benang
i. Adonan sosis lalu direbus kemudian dimasukkan ke dalam air es
j. Tiriskan dan sosis siap dinikmati atau diolah lebih lanjut
	
3.3  Pengemasan Sosis Vegetarian
	Sosis vegetarian yang telah direbus dan ditiriskan, serta telah menjadi dingin lalu dibungkus dengan plastik pembungkus khusus sosis. Agar mutu tetap terjaga, maka panjang sosis haruslah sama, yaitu sepanjang sepuluh cm.
	Setelah masing-masing sosis dikemas dalam plastik pembungkus sosis, selanjutnya tiap sepuluh sosis dibungkus ke dalam wadah plastik yang lebih besar. Bungkus plastik yang berisi sepuluh sosis ini diberi label produksi.

3.4  Pemasaran
	Segmen pasar untuk produk sosis vegetarian ini adalah masyarakat dari berbagai kalangan dan rentang usia yang beragam. Hal ini karena sosis vegetarian ini dapat dikonsumsi oleh berbagai usia. Selain itu, harganya yang terjangkau membuat sosis vegetarian dapat dibeli oleh masyarakat di berbagai rentang pendapatan, terutama masyarakat yang berekonomi menengah ke bawah.
	Tahap awal pemasaran dapat dilakukan dengan upaya pengenalan sosis vegetarian kepada masyarakat melalui kegiatan promosi. Media promosi yang dapat digunakan misalnya adalah pamflet dan leaflet. Sedangkan strategi pemasarannya adalah dengan penjualan langsung maupun dengan melakukan kerjasama dengan mitra bisnis maupun pedagang-pedagang di sekitar wilayah Sekaran Gunungpati.



BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1  Anggaran Biaya
	Rekapitulasi Rencana Anggaran
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	

	2
	Bahan habis pakai
	

	3
	Perjalanan
	

	4
	Lain-lain
	

	Jumlah
	


4.2  Jadwal Kegiatan
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Observasi lapangan (bahan, alat, dan tenaga kerja)
	√
	
	
	
	

	2
	Observasi pasar dan target
	√
	√
	√
	√
	

	3
	Proses persiapan bahan dan alat
	√
	√
	
	
	

	4
	Proses produksi sosis vegetarian
	√
	√
	√
	√
	√

	5
	Evaluasi dan pengembangan sosis vegetarian
	√
	√
	√
	√
	√

	6
	Pendistribusian dan penjuaran sosis vegetarian
	√
	√
	√
	√
	√

	7
	Pelaporan perkembangan program sosis vegetarian
	
	
	√
	√
	

	8
	Pelaporan akhir program sosis vegetarian
	
	
	
	
	√
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C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
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	Waktu dan Tempat
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	2
	
	
	

	3
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	2
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C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat
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	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
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	7
	Nomor Telepon/HP
	081914511381


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Sumbermulyo 1 Pati
	MTS Winong Pati
	SMA N Jakenan Pati

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan proposal Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.

	Semarang, 10 Juni 2015
	Pengusul

	()



Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan proposal Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.

	Semarang, 10 Juni 2015
	Pembimbing

	()



Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Belanja
1. Peralatan Penunjang	
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Timbangan
	Menimbang massa bahan
	
	
	

	Blender
	Menghaluskan dan mencampur bahan
	
	
	

	Chopper
	Penghalus bumbu
	
	
	

	Baskom
	Meletakkan adonan
	
	
	

	Kompor
	Memasak adonan
	
	
	

	Tabung gas 13 kg
	Bahan bakar kompor
	
	
	

	Sendok
	Mengambil dan mencampur adonan
	
	
	

	Casing
	Meletakkan adonan sosis
	
	
	

	Plastik pembungkus sosis
	Meletakkan hasil adonan matang sosis
	
	
	

	Plastik kemasan
	Membungkus sosis
	
	
	

	Pendingin 
	Menjaga temperature sosis
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Jamur tiram
	
	
	
	

	Bayam 
	
	
	
	

	Wortel 
	
	
	
	

	Tepung tapioka
	
	
	
	

	Garam
	
	
	
	

	Gula pasir
	
	
	
	

	Bawang putih
	
	
	
	

	Lada bubuk
	
	
	
	

	Ketumbar bubuk
	
	
	
	

	Jahe
	
	
	
	

	Merica bubuk
	
	
	
	

	Kaldu ayam
	
	
	
	

	Telur
	
	
	
	

	Minyak jagung
	
	
	
	

	Air es
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	


3. Perjalanan	
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Perjalanan ke pemasok bahan
	
	
	
	

	Perjalanan ke pasar
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Cetak pamflet
	
	
	
	

	Cetak label kemasan
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	SUB TOTAL (Rp)
	

	Total (Keseluruhan)
	





Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	






Lampiran 4
Surat Pernyataan Ketua Pelaksana


SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA


Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama	: Aini Widya Mawarni
NIM	: 7311413174
Program Studi	: Manajemen S1
Fakultas	: Fakultas Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-Kewirausahaan saya dengan judul:
Sosis Vegetarian: Alternatif Sosis Sehat Bagi Keluarga Indonesia
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

	Semarang, 10 Juni 2015	

Mengetahui,	Yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,	


Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si	Aini Widya Mawarni
NIP	NIM 7311413174	
image1.jpeg




