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RINGKASAN

Jajanan adalah salah satu hal yang tak bisa dijauhkan dari masyarakat pada umumnya yang harus terpenuhi selain kebutuhan primernya yakni makan tiga kalo sehari. Hampir di setiap daerah wisata ada pusat jajanan yang hampir semua pusat jajanan menyajikan jajanan kering seperti keripik dan lain-lain. Dari itu banyak para pedagang yang mungkin tidak memperhatikan faktor kesehatan kemandirian bahan pokok dan lain-lain. Hal tersebut akan membuat banyak para pembeli yang akan terkena penyakit akibat dari makanan yang tidak sehat. Selain itu jika para pembuat jajanan tidak memperhatikan atau tidak mengeksplore bahan-bahan baku lain sebagai bahan dasar pembuatan jajanan maka bisa dimungkinkan bahwa kedepan bahan baku yang dijadikan bahan pokok akan semakin langka dan kebutuhan lain yang menggunakan bahan tersebut juga akan terganggu arusnya. Jika itu terjadi maka akan menyebabkan harga jajanan melambung karena bahan pokok yang semakin langka dan apabila ada harganya akan melambung dan akibatnya beban kenaikan itu akan ditimpakan pada pembeli. Melihat kasus ini pengusul memiliki ide untuk lebih mengeksplore bahan baku pembuat keripik yang ini akan diolah secara sehat untuk menunjang jajanan Indonesia yang sehat dan untuk memberikan wawasan lebih pada para pengarajin jajanan keripik agar menggunakan bahan yang tidak itu-itu saja dalam pembuatan jajanan. Usalan program ini diharapkan dari bahan mentah kulit pisang yang banyak di lingkungan Indonesia bisa dijadikan sebagai jajanan keripik variasi bahan baru yang kemudian akan di jadijkan bisnis usaha dalam bentuk penjualan jajanan keripik aneka rasa. Luaran dari program ini adalah terciptanya usaha produksi jajanan keripik dari kulit pisang dengan variasi rasa sebagai produk yang memilik daya saing dengan jajanan lain yang sehat dan enak. Prospek usaha ini akan sangat baik apabila dalam penangananya juga baik, baik itu produksi ataupun pemasaranya. Dalam metode pelaksanaan pembuatannya terdapat 3 tahapan, diantaranya yaitu persiapan, pelaksanaan dan pembuatan, serta monitoring dan evaluasi. Pada tahap pelaksanaan terdiri beberapa tahap diantanya, persiapan alat dan bahan, proses pembuatan dan pengolahan, promosi dan pemasaran. Hasil yang diharapkan muncul dari usulan ini adalah sebuah usaha dengan produk yang memiliki daya saing di pasaran sebagai jajanan yang unik, sehat dan enak.
BAB I PENDAHULUAN
1.1. Latar belakang
Jajanan keripik merupakan jajanan yang paling banyak kita jumpai di msayarakat pada umumnya. Jajanan ini biasanya digunakan sebagai jajanan untuk menjamu tamu, teman nongkrong anak-anak muda dan teman ngemil sambil bersantai. Keripik yang sering tersaji adalah keripik pisang yang sudah sangat familiar kita dengar sebagai punggawanya jajanan keripik. Rasanya yang enak dan mudah untuk dikonsumsi membuat jajanan ini banyak diminati masyarakat. Namun pada perjalanananya keripik pisang yang sudah sering dijadikan jajanan mulai mengalami kesulitan bahan baku dalam pembuatanya.

Permasalahan yang sangat penting bagi industri pengolahan pisang yakni kelangkaan bahan baku pisang. Keberadaan bahan baku pisang yang baik untuk diolah menjadi keripik pisang semakin sulit untuk didapat karena terkendala oleh beberapa faktor seperti gagal panen akibat dari hama dan penyakit yang menyerang, musim yang tidak menentu, distribusi akibat dari kondisi medan yang sulit, persaingan antara pengusaha dan pengepul yang mengirimkan beberapa jenis pisang ke pulau Jawa dan berbagai pulau lainnya. Sebagai contoh, kendala kelangkaan buah pisang sebagai bahan baku pembuatan keripik pisang di Kalimantan Timur yakni lokasi penanaman terdapat jauh di pedalaman dan terbatasnya sarana angkutan air dan darat (Rukayah dkk, 2003).

Selain itu jajanan keripik yang sehat sangat diinginkan oleh para konsumen sebagai hal yang harus terpenuhi bagi setiap jajanan. Keripik juga harus memiliki kualifikasi kesehatan yang baik dalam pembuatanya sebab dengan sehatnya sebuah produk selain rasanya yang enak dan bervariatif juga memang sangat diperlukan untuk menunjang jajanan Indonesia yang sehat dan bermutu.
KARO KUPINGE (Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak) adalah sebuah jajanan sehat yang diolah dari bahan mentah rebung yang dijadikan jajanan ringan yang memprioritaskan untuk mengeksplore bahan-bahan baru pembuat keripik serta untuk mewujudkan jajan Indonesia yang sehat.
Peluang usaha tersebut diharapkan dapat memberikan keuntungan yang tinggi dilihat dari prospeknya dimana di banyak tempat berjajar jajanan-jajanan keripik yang itu dinikmati oleh semua kalangan baik anak-anak, pelajar, mahasiswa ataupun orang tua. Itu semua merupakan prospek untuk mewujudkan bisnis keripik yang memiliki daya saing dalam pasaranya
1.2. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas maka didapatkan beberapa rumusan masalah diantaranya yaitu:
1) Ada berapa varaian rasa yang disediakan jajanan keripik rebung ini 

2) Bagaimana cara atau proses pembuatan KARO KUPINGE (Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak)  yang sehat tersebut?
3) Bagaimana cara pemasaran hasil produksi tersebut?
4) Berapa target penjualan  dan produksi Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit   Pisang Enak  tersebut tiap hari?
1.3. Tujuan
Adapun tujuan yang ingin dicapai dari gagasan program tersebut diantanya yaitu:

1) Untuk membuat jajanan keripik dari bahan mentah rebung yang varian rasanya banyak
2) Melakukan pemasaran produk melalui berbagai upaya. 
3) Menjalankan bisnis usaha keripik ini agar memiliki pemasukan yang tidak kurang dari modal yang dikeluarkan
1.4. Luaran yang Diharapkan
Adapun luaran dari program ini adalah :

1) Membuat produk jajanan keripik yang sehat dan enak dengan kelebihan variasi rasanya.
2) Membuka peluang usaha mandiri berbasis karya kreatif dan inovatif
3) Sebagai salah satu solusi mengeksplore bahan mentah pembuat keripik untuk menghilangkan kelangkaan bahan mentah keripik yang sudah seama ini dibuat.
4) Sebagai media pelatihan berwirausaha bagi mahasiswa agar mampu mengembangkan bakat dan minatnya dalam berwirusaha.
1.5.  Manfaat Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a.. Bagi Produsen
1. Dapat menjalankan bisnis jajanan keripik dan memberikan keuntungan agar mahasiswa dapat mandiri secara finansial
b. Bagi Masyarakat atau Konsumen
1. Masyarakat atau konsumen dapat menikmati jajanan sehat dari produk yang kami hasilkan
2. Masyarakat atau konsumen dapat membeli produk ini dengan mudah dan harga yang terjangkau
BAB II GAMBARAN UMUM MASYARAKAT SASARAN
2.1  Prospek Pengembangan KARO KUPINGE (Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak) Sebagai Inovasi Jajanan Sehat
Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak merupakan suatu produk makanan yang dibuat mengunakan bahan alami tanpa zat kimia, pengawet berbahaya atau pewarna buatan. Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak dapat menjadi peluang usaha yang menguntungkan karena pembuatannya tidak begitu sukar dan merupakan inovasi baru dari produk keripik yang harganya terjangkau disesuaikan dengan ukuran dan cocok untuk semua kalangan masyarakat.
Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak memiliki peluang usaha yang cukup tinggi di berbagai daerah. Hal tersebut dikarenakan belum banyak usaha serupa yang memproduksi keripik terbuat dari kulit pisang dan inovasi aneka rasa yang kami sediakan 5 varian rasa yang pasti menggugah selera ber jajan , bahan baku yang mudah didapatkan, proses pembuatan mudah, biaya pembuatan terjangkau dan yang paling penting keripik kulit pisang ini bebas bahan kimia, pengawet, formalin atau boraks. Produk ini tersedia dalam berbagai jenis pilihan rasa untuk itu diharapkan akan banyak masyarakat mulai dari anak-anak sampai orang tua yang tertarik dan menyukainya untuk dijadikan sebagai jajanan ringan yang cocok dalam suasana apapun.
2.2 Keunggulan Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak
Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak merupakan produk makanan yang terbuat dari bahan-bahan alami dari campuran sayur-sayuran sehingga bebas dari bahan-bahan kimia berbahaya seperti formalin, borak dan zat pewarna kimia. Bahan baku yang mudah didapatkan dan harganya yang ekonomis menjadikan program ini menjadi peluang usaha mandiri yang diharapkan dapat berkembang dalam pemasarannya dan membuat masyarakat menjadi tertarik dengan inovasi produk keripik yang berbeda seperti yang ada dipasaran sekarang ditambah lagi dengan variasi rasanya yang unik dengan bahan baku keripik tersebut.
2.3 Peluang Usaha

Peluang usaha program ini mempunyai prospek usaha ke depan yang menjamin, hal ini dikarenakan mie rebung pelangi warna sayuran masih belum banyak atau mungkin belum ada yang membuat dan memproduksi Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak kalaupun ada mungkin itu terbuat dari bahan-bahan yang sudah biasa digunakan seperti dari pisang, kentang dan lainya. Untuk itu Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak dapat dikatakan pangsa pasarnya akan berkembang meskipun awalnya hanya diproduksi dalam jumlah yang dikehendaki.

2.4 Media Promosi

Untuk meningkatkan minat dan daya tarik pada masyarakat atau konsumen maka diperlukan suatu media promosi yang menarik agar dapat memberikan informasi yang membuat konsumen penasaran untuk membelinya. Media promosi yang bisa dilakukan diantaranya dapat melalui brosur, pamphlet, spanduk/mmt, social media atau bisa juga melalui promosi langsung pada masyarakat dengan memberikan produk secara gratis sehingga akan menarik minat masyarakat tersebut.
2.5 Strategi Pemasaran yang akan Ditetapkan

1. Produk
Jenis usaha akan bergerak pada bidang produksi dan distribusi. Nama produk adalah Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak.
2. Harga

Harga yang akan ditetapkan yaitu Rp 33.000,00 per kg (3cs)
3. Promosi
Untuk meningkatkan daya jual produk maka perlu dilakukan promosi. Promosi dapat dilakukan melalui sosmed (sosial media), pembagian brosur  pemasangan spanduk, pamflet atau langsung ke masyarakat dan juga bisa menerima online order.
4. Distribusi

Distribusi hasil produksi kepada masyarakat atau konsumen yaitu denagan menyewa tempat produksi ataupun bekerja sama mitra usaha seperti warung atau toko di sekitar Semarang dan penjual makanan ringan yang ada di sepanjang jalan
2.6 Rencana Produksi selama 4 bulan

Rencana produksi mie rebung warna sayuran  adalah sebagai berikut :

· 1 minggu  : 25 kg
· 4 bulan : 16 x 25 kg = 400 kg
2.7 Analisis Keuangan

Investasi awal yang diperlukan :

Tabel 1. Investasi Awal
	No.
	Alat
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1.
	Pisau
	5
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	2.
	Talenan
	3
	Rp 10.000,00
	Rp 30.000,00

	3.
	Baskom ukuran besar
	2
	Rp 40.000,00
	Rp 80.000,00

	4.
	Baskom ukuran sedang
	5
	Rp 50.000,00
	Rp 250.000,00

	5.
	Piring satu lusin
	1
	Rp 56.000,00
	Rp 56.000,00

	6.
	Panci 
	3
	Rp 60.000,00
	Rp 180.000,00

	7.
	Centong
	5
	Rp 3.000,00
	Rp 15.000,00

	8.
	Garpu satu lusin
	1
	Rp 30.000,00
	Rp 30.000,00

	9.
	Sendok satu lusin
	1
	Rp 35.000,00
	Rp 35.000,00

	10.
	Plastik kemasan
	5
	Rp 6.000,00
	Rp 30.000,00

	11.
	Parutan
	1
	Rp 25.000,00
	Rp 25.000,00

	12.
	Saringan
	2
	Rp 20.000,00
	Rp 40.000,00

	13.
	Serbet
	5
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	Jumlah Biaya Investasi Awal
	Rp 871.000,00


Barang sewa yang diperlukan :

Tabel 2. Barang Sewa

	No.
	Alat
	Harga/ Minggu
	Harga/Bulan
	Jumlah

	14.
	Satu set timbangan
	Rp 8.000,00
	Rp 32.000,00
	Rp 128.000,00

	15.
	Satu set kompor gas
	Rp 15.000,00
	Rp 60.000,00
	Rp 240.000,00

	16.
	Blender
	Rp 5.000,00
	Rp 20.000,00
	Rp 80.000,00

	17.
	Alat pemotong rebung
	Rp 30.000,00
	Rp 120.000,00
	Rp 480.000,00

	Jumlah Biaya Sewa Barang
	Rp 928.000,00

	18.
	Kas Usaha
	Rp 500.000,00

	Jumlah (investasi awal + sewa barang + kas usaha)
	Rp 2.299.000,00


2.1 Biaya Operasional per Bulan

Tabel 3. Biaya Operasional per Bulan

	No.
	Bahan
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1.
	Gula
	25 kg
	Rp 10.000,00
	Rp 250.000,00

	2.
	Garam
	10 bungkus
	Rp 6.000,00
	Rp 60.000,00

	3.
	Penyedap rasa
	5 bungkus
	Rp 5.000,00
	Rp 25.000,00

	4.
	Kapur sirih
	20 kg
	Rp 10.000,00
	Rp 200.000,00

	5.
	Minyak
	20 kg
	Rp 18.000,00
	Rp 360.000,00

	11.
	Kulit pisang
	100 kg
	Rp 6.000,00
	Rp 600.000,00

	11.
	Bumbu bubuk 5 rasa
	@2/ rasa (10)
	Rp 50.000,00
	Rp 500.000,00

	12.
	Tabung gas
	5 tabung
	Rp 18.000,00
	Rp.90.000,00

	8.
	Plastik Kemasan
	200 pcs
	Rp. 1000,00
	Rp. 120.000,00

	9.
	Beban Listrik
	
	
	Rp. 100.000,00

	10.
	Beban Transportasi
	
	
	Rp. 150.000,00

	11.
	Beban lainya
	
	
	Rp. 100.000,00

	Jumlah Biaya Operasional per Bulan
	Rp 2.655.000,00


2.1 Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan

=
100 kg
Produksi 4 bulan : 

=
400 kg
Harga Keripik Kuping yang ditawarkan
= 
Rp 33.000,00 per kg (3 pcs)
Hasil penjualan 4 bulan 

= 
400 x 40.000,00



= 
Rp 13.200.000,00
Total biaya operasional 4 bulan 
= 
4 x Rp 2.655.000,00


=
Rp 10.620.000,00

Keuntungan selama 4 bulan 

= 
Rp 13.200.000,00 –




Rp 10.620.000,00



=
Rp 2.580.000,00

BAB 3. METODE PELAKSANAAN

Pelaksanaan program usaha Sotamisay ini terdiri dari 3 tahap :
a. Tahap Persiapan
b. Tahap Pelaksanaan
c. Tahap Monitoring dan Evaluasi
a. Tahap Persiapan
Melakukan survey kawasan kampus dan sekitar semarang serta melakukan hubungan kerjasama dengan penjua makanan olahan yang didalamnya terdapat bahan dasar berupa mie. Hal ini bertujuan untuk mengetahui tempat pemasaran produk dan cara pemasarannya.

b. Tahap Pelaksanaan

Persiapan alat dan bahan

Untuk membuat produk Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak langkah awal yang  harus kita lakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan. Hal itu kita lakukan agar dapat memperlancar pembuatan Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak.

Alat :
•Satu set kompor gas 


• Blender

• Alat pembuat keripik

• Pisau dan telenan

• Baskom ukuran besar 

• Baskom ukuran sedang

• Centong 



• Panci

• Sendok  



• Garpu 
• Piring 



• Plastik kemasan
• Parutan 



• Saringan

• Serbet
Bahan : 

• 5 kg kulit pisang
• 5 kg gula
• 5 bungkus garam
• Penyedap rasa secukupnya
• 15 kg minyak goreng
• air 

• Kapur sirih 3.5 kg

Untuk aneka rasa kripik :

Menggunakan aneka bumbu rasa bubuk yang kami sediakan 5 rasa yaitu

jagung bakar,cabe super pedas,bbq sapi,pizza,jagung madu.
Pengolahan

i. 
Pembuatan keripik :

Cara atau proses pembuatan keripik kulit pisang:
1. Cuci bersih kulit pisang yang sudah disiapkan tadi. 
2. Lalu rendam ke dalam larutan air kapur sirih kira-kira selama 20 menit untuk menghilangkan noda hitam dan getahnya. 
3. Kemudian, buat larutan air garam dengan melarutkan satu sendok teh garam pada 1 liter air. 
4. Rendam kulit pisang ke dalam larutan air garam tersebut kira-kira selama 20 menit. 
5. Setelah itu buatlah larutan air gula dengan melarutkan 3 sendok makan gula pada 1 liter air. 
6. Rendam kulit pisang ke dalam larutan air gula tersebut kira-kira selama 20 menit. 
7. Jika sudah, angkat dan tiriskan. Lalu jemur kulit pisang tersebut dibawah sinar matahari hingga benar-benar kering. 
8. Jika sudah kering, Goreng kulit pisang tersebut hingga matang atau berwarna kuning kecoklatan. 
9. Jika anda menginginkan penggorengan dengan tepung sebagai lapisan penggaringnya, anda bisa melakukan kembali langkah 4 dan 6 , kemudian masukkan kulit pisang kedalam adonan tepung. 
10. Goreng kulit pisang sampai matang, jika sudah matang angkat dan tiriskan minyaknya. 
11. Untuk penambahan variasi rasa, dinginkan keripik kulit pisang beberapa menit.
12. Campurkan dengan bumbu rasa bubuk yang tersedia 5 rasa

13. Kemas dengan memasukan kedalam plastik kemasan 
ii. Promosi
Sebelum melakukan kegiatan pemasaran kita lakukan kegiatan promosi terlebih dahulu. Hal ini bertujuan agar sebelum dilakukan pemasaran produk mie rebung pelangi sebelumnya sudah dikenal oleh masyarakat/ konsumen. Sehingga pada saat pemasaran dapat berjalan lancar tanpa ada kendala pada kegiatan promosi.

iii. Pemasaran

Pada tahapan ini akan dilakukan penjualan oleh kami selaku pembuat program dan pencarian tempat-tempat yang dapat membantu memasarkan produk mie rebung pelangi, misalnya di warung, toko, pasar atau pedagang makanan olahan dari mie yang dapat melakukan kerja sama antara kedua belah pihak agar  program dapat berjalan lancar.
c. Tahap Evaluasi

Pada tahapan ini kami akan melakukan evaluasi secara langsung yaitu dengan cara melakukan penghitungan hasil usaha atau keuntungan yang didapat dalam penjualan serta mengevaluasi kinerja tim pembuat program.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya

Tabel 4. Rekapitulasi Biaya

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1.
	Peralatan penunjang PKM 
	Rp 2.434.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp 2.755.000,00

	3.
	Perjalanan
	Rp 1.370.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp 1.205.000,00

	Jumlah Pengeluaran
	Rp  7.764.000,00


Tim Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan akan melaksanakan beberapa kegiatan sebagai bentuk rasa tanggung jawab kami. Kami mengharapkan setelah  PKMK ini selesai, prospek bisnis dan usaha Keripik Kulit Pisang ini dapat membantu kami sebagai mahasiswa untuk dapat mengembangakan peluang usaha mandiri yang mendatangkan keuntungan dan produk yang diproduksi dapat bermanfaat bagi masyarakat.
4.2 Jadwal Kegiatan

Tabel 5.  Jadwal Kegiatan Program
	No.
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4
	PJ

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	

	1.
	Perencanaan program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Nurhuda Kharisna

	2.
	Permintaan ijin
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Persiapan dan pengadaan alat / bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pembuatan Keripik
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Monitoring dan evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Pembuatan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9.
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing

A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Nurhuda Kharisna

	2
	Jenis Kelamin 
	L 

	3
	Program Studi 
	Pendidikan Teknik Mesin

	4
	NIM
	5201414010

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Tegal, 15 Juni 1996

	6
	E-mail 
	Huda_peristes@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP 
	085713810767


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi 
	SDN Jatibogor 02
	SMPN 2 Kramat
	SMKN 1 Adiwerna

	Jurusan
	
	
	Teknik Automotif

	Tahun Masuk-Lulus 
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Workshop PKM FT UNNES 2014


	
	13 September 2014 Gd. Graha Cendikia FT  UNNES



	2
	Talkshow Jurnal Ilmiah
	
	30 November 2014 FMIPA UNNES


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis







Semarang, 08 Maret 2015







Pengusul






(Nurhuda Kharisna)

Identitas Diri Anggota 1

	1
	Nama Lengkap
	Maulana Noor Efendi

	2
	Jenis Kelamin 
	L

	3
	Program Studi 
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	4
	NIM
	7101414303

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Kudus, 11 juli 1996

	6
	E-mail 
	Maulanaefendy10@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP 
	085643415910


A. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi 
	MI NU MANAFIUL ULUM
	MTs Nu AL-HIDAYAH
	MA NU AL-HIDAYAH

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus 
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis








Semarang, 08 Maret 2015







Pengusul,







  
(Maulana Noor Efendi)

Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Eko Sugiono

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Otomotif

	4
	NIM
	5202414009

	5
	Tempat danTanggal Lahir
	Tegal, 31Oktober 1995

	6
	E-mail
	sugionoeko19@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	085641459745


C. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	 SMA

	Nama Institusi
	SDN Mejasem Timur 01
	SMPN 10 Tegal
	SMKN 1 Adiwerna

	Jurusan
	
	
	otomotif

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


D. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Workshop PKM FT UNNES 2014


	
	13 September 2014 Gd. Graha Cendikia FT  UNNES



	2
	Talkshow Jurnal Ilmiah
	
	30 November 2014 FMIPA UNNES


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis








Semarang, 08 Maret 2015







Pengusul,







  
(Eko Sugiono)
Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Rizqi Fatimah Nasution

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201414037

	5
	Tempat danTanggal Lahir
	Tegal, 25 November 1994

	6
	E-mail
	rizqifanasution@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	089651895865


E. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	 SMA

	Nama Institusi
	SDN Teluk Pucung III/2006
	SMP N 1 Babelan/2008, SMP NU 1 Hasyim Asy'ari/2011
	SMA N 1 Pangkah/2014

	Jurusan
	
	
	otomotif

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2008-2011
	2011-2014


F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Seminar Cinta
	
	21 Desember 2014 UPS Tegal 



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis








Semarang, 08 Maret 2015







Pengusul,







  
(Rizqi Fatimah Nasution)
Identitas Diri Dosen Pembimbing 
	1
	Nama Lengkap
	XXXXXXXXXXXXX

	2
	Prodi Asal
	XXXXXXXXXXXXXXX

	3
	Kode Dosen Unnes
	XXXX

	4
	Kode Dosen Nasional (NIDN)
	XXXXXXXXXXXXXXX

	5
	Jabatan
	XXXXXXXXXXXXXXXXXXX

	6
	Status Studi Lanjut
	XXXXXXXXXXXXXXXX

	7
	Jenis Kelamin
	XXXXXXXXXXXXX

	8
	Alamat e-mail
	XXXXXXXXXXXXXXXXXX

	9
	Pangkat / GOLRU
	XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

	10
	Jabatan Fungsional
	XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

	11
	Mata Kuliah Pokok
	XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

	12
	Pendidikan Terakhir
	XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX


Semarang, 08 Maret 2015
Dosen Pembimbing,







  
(XXXXXXXXXXXXXXX)

Lampiran2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
1. Peralatan Penunjang
	No.
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan(Rp)
	Jumlah(RP)

	1.
	Alat-alat untuk pembuatan produk
	Produksi
	1 Paket
	Rp2.299.000,00
	Rp 2.299.000,00

	2.
	Sewa kamera digital
	Pemasaran
	1 Paket
	Rp 50.000,00
	Rp 50.000,00

	3.
	Sewa handy cam
	Pemasaran
	1 Paket
	Rp 50.000,00
	Rp 50.000,00

	4.
	Kaset handy cam
	Pemasaran
	1 Paket
	Rp 35.000,00
	Rp 35.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 2.434.000,00


2. Bahan Habis Pakai

	No.
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan(Rp)
	Jumlah(RP)

	1.
	Bahan baku Keripik Aneka Rasa Olahan Sehat Rebung Indonesia
	Bahan  baku
	Produksi
	Rp 2.655.000,00
	Rp 2.655.000,00

	2.
	Kertas A4
	Pemasaran
	1 Paket
	Rp 50.000.00
	Rp 50.000.00

	3.
	Tinta Printer
	Pemasaran
	1 Paket
	Rp 50.000,00
	Rp 50.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 2.755 .000,00


3. Perjalanan

	No.
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan(Rp)
	Jumlah(RP)

	1.
	Pra Kegiatan
	Peralatan
	-
	Rp 300.000,00
	Rp 300.000,00

	2.
	Kegiatan
	Kegiatan
	-
	Rp 600.000,00
	Rp 600.000,00

	3.
	Pasca kegiatan
	Kegiatan
	-
	Rp 350.000,00
	Rp 270.000,00

	4.
	Beban transportasi
	Transportasi
	-
	Rp 200.000,00
	Rp 200.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 1.370..000,00


4. Lain-lain

	No
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan(Rp)
	Jumlah(RP)

	1.
	Beban Promosi
	Peralatan
	-
	Rp 200.000,00
	Rp 200.000,00

	2.
	Beban Listrik
	Kegiatan
	-
	Rp 100.000,00
	Rp 100.000,00

	3.
	Cuci cetak digital
	Kegiatan
	-
	Rp 155.000,00
	Rp 155.000,00

	4.
	Pindah data ke CD
	Transportasi
	-
	Rp 150.000,00
	Rp 150.000,00

	5.
	Penggandaan
	Dokumen
	-
	Rp 300.000,00
	Rp 300.000,00

	6.
	Pengarsipan
	Dokumen
	-
	Rp 300.000,00
	Rp 300.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 1.205..000,00

	TOTAL KESELURUHAN (Rp)
	Rp  7.764.000,00


Lampiran 3.Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	ProgramStudi
	BidangIlmu
	AlokasiWaktu (jam/minggu)
	UraianTugas

	1
	Nurhuda Kharisna/5202414009
	Pendidikan Teknik Mesin S1
	Teknologi Dan Rekayasa
	20 jam/ minggu
	· Perencanaan program
· Monitoring dan evaluasi
· Pembuatan 
· laporan
· Penyerahan laporan akhir

	2
	Maulana Noor 

Efendi
/7101414303

	
	
	20 jam/ minggu
	· Pembuatan Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak
· Pemasaran
· Penyusunan Draft


	3
	Eko Sugiono/5202414009
	
	
	20 jam/ minggu
	· Pembuatan Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak
· Perencanaan program


	4
	Rizqi Fatimah Nasution / 1201414037
	
	
	
	· Promosi
· Permintaan ijin 



Lampiran 4.Format Jadwal Kegiatan
	No
	JenisKegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Perencanaan program
	
	
	
	

	2.
	Permintaan ijin
	
	
	
	

	3.
	Persiapan dan pengadaan bahan
	
	
	
	

	4.
	Promosi 
	
	
	
	

	5.
	Pembuatan Keripik Aneka Rasa Olahan Kulit Pisang Enak
	
	
	
	

	6.
	Pemasaran
	
	
	
	

	7.
	Monitoring dan evaluasi
	
	
	
	

	8.
	Pembuatan laporan
	
	
	
	

	9.
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	
	


Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: image1.jpg]



	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama


: Nurhuda Kharisna
NIM


: 5201414010
Program Studi 
: Pendidikan Teknik Mesin

Fakultas 

: Teknik

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: “KARO KUPINGE (KERIPIK ANEKA RASA OLAHAN KULIT PISANG ENAK) SEBAGAI INOVASI JAJANAN SEHAT” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 04 Juli 2015
Mengetahui, 





Yang menyatakan, 

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan, 

Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si


Nurhuda Kharisna
NIP. 196012171986011001



NIM. 5201414010



























ii

