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RINGKASAN
Buah Mengkudu (Morinda citrifolia) sudah sejak lama dikenal oleh masyarakat Indonesia. Tumbuhan berbuah kuning pucat tersebut bisa ditemui di berbagai daerah. Buah mengkudu tumbuh secara liar di pekarangan atau pinggir jalan. Buah mengkudu mempunyai berbagai kandungan zat berguna bagi manusia. Keistimewaan buah ini adalah nempunyai kandungan scopoletin, serotin, damnacantal, athraquinon, dan lain-lain. dan sangat efisien untuk mengobati berbagai macam penyakit  . 
Sirup mengkudu merupakan hasil dari pemanfaatan buah mengkudu yang diproses dengan menggunakan beberapa jenis gula dan konsentrasi gula tertentu guna menghasilkan kualitas sirup mengkudu yang baik. Permasalahan yang timbul saat ini adalah cita rasa dan aroma yang tidak enak yang terdapat pada buah mengkudu menyebabkan produk ini kurang digemari dan diminati oleh konsumen.Penelitian ini dilakukan untuk  membuat sirup dari buah mengkudu yang rasanya enak dan segar tanpa aroma mengkudu yang tidak enak. Karena buah mengkudu memiliki manfaat dan khasiat yang banyak untuk kesehatan ,dan kemudian diajarkan kepada masyarakat sekitar kota Kudus bagaimana cara membuat sirup morinda yang penuh manfaat ini .
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BAB 1 PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG 

Mengkudu, tanaman liar khas Indonesia ini tumbuh di hutan dan di halaman-halaman sampai ketinggian 1000 m dari permukaan laut. Tinggi pohonnya bisa mencapai 3 – 8 m. Daunnya tebal dan Iebar, berbentuk lonjong, mengkilat dan letaknya berhadapan. Bunganya kecil berwarna putih berbentuk piala. Buahnya berwarna hijau kekuning-kuningan, bertutul-tutul dan banyak bijinya tetapi setengah bagian lainnya ada juga yang tidak berbiji. Kalau sudah tua menjadi kekuningan dan berbau.
Buah mengkudu/pace (Morinda Citrifolia) atau Noni adalah buah yang merupakan karunia Tuhan bagi alam yang beriklim tropis seperti Indonesia, tanaman mengkudu atau pace adalah tanaman ajaib, karena tanaman ini tumbuh berkembang, menjadi besar dengan menghasilkan buah sebelum berbunga dan justru bunga-bunganya mulai muncul dibuku-buku buah yang ada untuk menunggu proses penyerbukan oleh alam agar bakal buah yang ada dapat menjadi besar dan masak. Keajaiban tanaman mengkudu/ pace tidak diragukan lagi oleh banyak orang dan buah mengkudu dianggap sebagai buah “Kramat” dengan 1001 manfaat, karena banyak memiliki manfaat, kaya akan protein, vitamin, mineral termasuk selenium dan nutrisi, memiliki kandungan anti oksidan yang tiada bandingnya sehingga mampu membangun sistem imun (anti bodi/daya tahan tubuh) yang sangat baik, meningkatkan stamina dan sumber energi, memiliki kandungan zat anti bakteri dan anti jamur yang sangat tinggi, pencegah kanker dan kemampuannya meremajakan sel yang ada, dengan data terbaru yang menyatakan lebih dari 150 jenis flavonoid, mineral, vitamin yang terkandung di dalam buah mengkudu yang disebut buah keramat.
	Berbagai penelitian ilmiah dan serangkaian penelitian yang dilakukan oleh para ahli, banyak laboratorium dan lembaga Perguruan Tinggi di dunia telah memberikan bukti atas keajaiban dan keampuhan komponen dan zat-zat yang berkhasiat yang terkandung di dalam buah kramat yang disebut “Mengkudu” oleh karenanya kesimpulan penulis sudah sangat tepat apabila menyebut buah mengkudu sebagai buah yang betul-betul datang dari surga (The Real Fruit From Heaven). Hampir semua komponen tanaman mengkudu dapat dimanfaatkan seperti daunnya untuk sayur dan lalapan juga dipergunakan sebagai bahan obat-obatan karena khasiatnya, bunganya dimanfaatkan untuk obat dan bahan baku obat terutama untuk radang selaput mata, kudis, bisul, sakit tenggorokan dan batuk, kulitnya untuk penyamakan kulit dan pewarna batik. Akarnya dipergunakan sebagai bahan obat-obatan dan buahnya sudah tidak diragukan lagi khasiatnya, disamping itu buah yang masih mengkal dan tua dapat dimakan untuk campuran rujak bebek.
Mengkudu adalah tanaman tropis dan merupakan tanaman asli Indonesia yang tersebar dari Aceh, Sumatera, Riau, Jawa, Bali, Kalimantan, Sulawesi, Nusa Tenggara Barat, Nusa Tenggara Timur, Maluku dan Irian Jaya, yang dikenal dengan nama setempat seperti Pace, Cengkudu, Mengkudu, Lengkudu, Bangkudu, Pamoris, Manakudu, Bakulu, Laboran, Boja, Kudu, Tibah, Eodo, Aikombo, Neteu, di Amerika disebut noni, di Taiwan dan Korea disebut buah “Dewa”, di Hawai dan Tahiti disebut “Hawai Magic Plant” atau “Tahiti Magic Plant” dan dalam bahasa latin disebut “Morinda 
Pohon ini termasuk keluarga Rubiaceae dan tanaman yang termasuk keluarga ini diantaranya kopi, soka, kaca piring dan lain-lain, berdaun tebal dengan mahkota bunga warna putih berbentuk corong yang harum dan berkelamin dua. Buahnya termasuk buah batu yang memiliki banyak biji apabila masak memberikan aroma yang sangat menyengat seperti keju busuk, tengik dan rasanya yang sangat tidak enak karena adanya asam kaprik dan asam kaproat yang lepas seperti minyak atsiri.
Buah Mengkudu baru memiliki khasiat yang maksimal apabila buah tersebut sudah tua dan masak dengan menyebarkan aroma yang sangat menyengat karena lepasnya kandungan asam kaprik dan asam kaproat (yang memang berbau menyengat) dan rasanya yang sangat tidak enak, berbusa (seperti makan sabun), oleh karena itu buah mengkudu ini sangat tidak disukai oleh banyak orang dan justru banyak fakta yang memberikan bukti bahwa khasiat dari buah mengkudu itu sangat bergantung dari kandungan asam kaproat dan asam kaprik yang terkandung, artinya makin tinggi kandungan asam kaproat dan asam kaprik akan memberikan manfaat dan khasiat yang makin tinggi sehingga makin tinggi bau menyengat yang terkandung didalam buah mengkudu tersebut, tentu saja akan makin berkhasiat.
Kehadiran sari buah mengkudu ditengah-tengah krisis ekonomi yang berkepanjangan merupakan suatu alternatif yang tepat. Walaupun sari buah mengkudu dan hasil produksi industri modern sangat mahal, tetapi yang penting adalah nilai plusnya. Selain telah sangat nyata bisa menunjang untuk memulihkan kesehatan, dan tidak ada efek sampingnya.
Namun masih terdapat permasalahan yang timbul adalah cita rasa dan aroma yang tidak enak yang terdapat pada buah mengkudu menyebabkan produk ini kurang digemari dan diminati oleh konsumen. Hal ini mempengaruhi keberhasilan produk sirup mengkudu, sehingga penelitian ini meneliti bagaimana cara mengurangi aroma dan meningkatkan cita rasa pada sirup mengkudu. 
Penelitian bertujuan untuk lebih memperkenalkan buah mengkudu yang rasanya terkenal kurang enak kepada khalayak umum agar lebih digemari mengingat manfaat mengkudu yang sangat banyak bagi tubuh manusia.







1.2 RUMUSAN MASALAH 
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah :
1. Apa manfaat dari buah mengkudu 
2. Bagaimana cara pembuatan sirup buah mengkudu
3. [bookmark: _GoBack]Bagaimana cara menghilangakan aroma yang tidak sedap dari buah mengkudu
4. Bagaimana memberikan pemahaman kepada masyarakat bahwa buah mengkudu bias dimanfaatkan sebagai sirup

1.3 TUJUAN PROGRAM 
Tujuan dari penulisan Program Kreativitas Mahasiswa  ini adalah sebagai berikut :
1. Untuk meningkatkan pengetahuan dari buah mengkudu
2. Untuk mengetahui cara pembuatan sirup buah mengkudu
3. Mengetahui cara menghilangkan aroma yang tidak sedap dari buah mengkudu
4. Memberikan pemahaman kepada masyarakat bahwa buah mengkudu bias dimanfaatkan sebagai sirup mengkudu
1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
		Luaran yang diharapkan dari pelaksanaan program pembuatan sirup buah mengkudu ini adalah sebagai berikut :
1. Meningkatkan kreativitas warga sekitar penghasil buah mengkudu untuk dijadikan sirup buah mengkudu sebagai produk herbal unggulan
2. Adanya kesadaran koektif masyarakat terhadap buah mengkudu yang berada di tengah tengah ruang lingkup pabrik untuk menjadikan sirup buah mengkudu sebagai produk herbal unggulan
3. Upaya membantu perekonomian masyarakat dalam memenuhi kebutuhan perekonomian 
1.5 KEGUNAAN PROGRAM 

1.5.1 Bagi masyarakat 
Tersedianya olahan minuman yang bergizi,sebagai produk herbal unggulan
bervitamin dan berserat agarmendorong masyarakat untuk pemanfaatan hasil sagu Indonesia. 
1.5.2 Bagi Pengembangan IPTEK 
Hasil program penelitian ini diharapkan bermanfaat untuk mendorong pengembangan teknologi pangan local Indonesia. 
BAB 2 GAMBARAN UMUM MASYARAKAT SASARAN
	Gunungpati adalah sebuah kecamatandi Kota Semarang, ProvinsiJawa Tengah, Indonesia. Dilokasi tersebut terdapat banyak tempat yang hingga saat ini masih terlihat hijau, dalam rangka SPA (Semarang Pesona Asia), Gunungpati dijadikan lahan hijau. Di Gunungpati terdapat perguruan tinggi Universitas Negeri Semarang (Unnes), serta terdapat sebuah goa dengan nama Gua Kreo, suatu tempat wisata alam yang berada di kelurahan Kandri. Goa Kreo memiliki sejarah ataupun legenda dengan tokoh Sunan Kalijogo yang terjadi pada masa pemerintahan Kesultanan Demak.
Secara umum masyarakat gunung pati masih berada dibawah kabupaten Semarang  Gambaran umum secara Administratif Kecamatan Gunungpati terbagi menjadi 16 Kelurahan dengan luas wilayah 5.399.085 Ha. Dan jumlah penduduknya mencapai  70.901 jiwa / 20.605 KK. yang terhimpun dari 89 RW dan 418 RT ( data sampaidengan akhir November 2010 )
Kondisi geografis Kecamatan Gunungpati dengan ketinggian dari permukaan air laut 259 m dan sebagian besar berfungsi sebagai lahan konservasi memiliki batas-batas wilayah :
Sebelah Barat        	: Kecamatan Mijen dan Kabupaten Kendal
Sebelah Utara         	: Kecamatan Ngaliyan dan Gajah Mungkur
Sebelah Timur        	: Kecamatan Banyumanik dan Kabupaten Semarang
Sebelah Selatan     	: Kabupaten Semarang 
Orbitrasi :
Jarak dengan kantor Gubernur : 15 KM 
Jarak dengan Kantor Walikota : 18 KM 
Jarak dengan Kabupaten semarang : 7 KM 
Jarak dengan Kabupaten Kendal  : 30 KM
Kecamatan Gunungpati merupakan daerah perbukitan, dengan ketinggian + 300 meter dari permukaan air laut. Kecamatan gunungpati merupakan daerah pengembangan Kota Semarang.







BAB 3 METODE PELAKSANAAN
	Metode Pengembangan yang akan dilaksanakan merupakan sebuah rangkaian tahapan yang disususun secara sistematik, diantaranya :
1. Perencanaan 
Agar program ini berjalan secara maksimal maka diperlukan perencanaan secara tepat diantaranya :
a. Mengamati pentingnya mengadakan program karena latar belakang masyarakat yang memiliki letak strategis dari potensi wilayahnya.
b. Menyusun waktu pelaksanaan kegiatan.
c. Meminta izin kepada pihak yang berwenang dengan menghubungi kaur kersa yang telah bersedia menyediakan sarana kegiatan.
d. Mempersiapkan alat dan bahan dalam memberikan pelatihan.
e. Mempersiapkan daftar pihak yang hendak dijadikan sebagai penilai dalam kegiatan.
2. Metode Pelaksanaan
a. Mahasiswa menyiapkan alat dan bahan yang digunakan dalam penyuluhan pembuatan sirup buah mengkudu.
b. Mahasiswa memberikan penyuluhan kepada masyarakat mengenai cara pembuatan sirup buah mengkudu sebagai produk herbal unggulan.
c. Masyarakat desa khususnya para pemilik pohon mengkudu mempraktikkan pembuatan sirup mengkudu sebagai  produk herbal unggulan.
d. Mahasiswa mendampingi masyarakat dalam pembuatan sirup buah mengkudu sebagai produk unggulan.
e. Mengevaluasi hasil pembuatan sirup buah mengkudu.
3. Alat dan Bahan yang diperlikan :
· Alat:
a. Kompor
b. Panci perebusan
c. Saringan
d. Bak pemeraman
e. Bak penampung
f. Bak pencucian
g. Blender 
h. Gelas ukur
i. Beker glass 
j. Neraca analitik
k. Sealer

· Bahan:
a. Buah Mengkudu 
b. Gula pasir
c. Gula karamelisasi
d. Gula merah 
e. Gula fruktosa 
f. Madu 
g. pH meter

4. Proses pembuatan sirup buah mengkudu
1. Persiapan
Perlakuan persiapan dilakukan dengan cara sortasi pada buah mengkudu untuk memisahkan buah mengkudu yang bermutu jelek (cacat) dan yang bermutu bagus (layak untuk diproses), serta memilih tingkat kematangan buah yang optimal yaitu kemampou berwarna kuning keputih-putihan dengan diameter buah ± 6-l8cm dengan panjang buah ± 7-21 cm. 
2. Penimbangan 
Sebelum melakukan proses pengolahan terlebih dahulu kita melakukan penimbangan berat dan bahan baku dan bahan tambahan yang akan digunakan dalam proses pengolahan. 
3. Pemeraman Setelah Disortasi dan Dicuci
Pemeraman buah mengkudu yang masih kemampou, berwarna putih kekuning kuningan dilakukan dalam wadah tertutup selama 2-3 hari sampai tekstur dan buah mengkudu menjadi lunak, tujuan dan pemasakan buah mengkudu untuk mempermudah proses pemisahan daging buah, biji dan mengurangi aroma dari buah mengkudu. 
4. Perebusan
Proses pemanasan dilakukan selama 10 menit, yang bertujuan melayukan buah dengan tidak merusak karaktenistik dari bahan. 
5. Pendinginan
Pada proses pendinginan, pemisahan air hasil perebusan dan daging buah pada wadah yang berbeda, pendinginan ± selama 30 menit pada suhu ruang.
6. Pemisahan Daging dan Biji buah mengkudu
Pemisahan daging dan biji buah mengkudu bertujuan untuk mempermudah proses penghancuran, sehingga diperoleh hasil yang lebih halus.
7. Penghancuran
Penghancuran daging buah mengkudu menggunakan Blender dengan penambahan air, 1 Kg buah mengkudu 1 liter air, air yang ditambahkan adalah air hasil pemanasan atau perebusan. 
8. Penyaringan I
Penyaringan dilakukan menggunakan kain saring, penyaringan bertujuan untuk mengambil sari buah mengkudu yang akan digunakan dalam proses pengolahan. 
9. Penyaringan II
Penyaringan II dilakukan dengan saringan, berfungsi untuk menyaring kembali sari buah mengkudu untuk meningkatkan kebersihan dan sari buah 
mengkudu yang diperoleh. 
10. Penambahan Food Additive
Penambahan food additive seperti, gula pasir, gula karamelisasi, gula merah, gula fruktosa dan gula madu serta sari buah nanas bertujuan untuk memperbaiki kualitas produk dan sirup mengkudu. 
11. Blanching
Blanching bertujuan untuk mengnonaktifkan bakteri dengan tidak merusak karakteristik dan bahan, pada suhu 50°C selama 5 menit dan untuk mempermudah pelarutan food additive yang telah ditambahkan. 
12. Penyaringan III
Penyaringan ketiga bertujuan untuk mengurangi kotoran-kotoran yang terikut pada food additive. 
13. Pengemasan
Pengemasan dilakukan pada saat sirup mengkudu dalam keadaan panas, sehingga tidak terkontaminasi pada saat proses pengemasan. Kemasan dari sirup mengkudu terbuat dan botol kaca yang sudah dalam keadaan steril, sebelum sirup mengkudu dikemas.





















BAB 4 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
4.1 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp 5.000.000

	2.
	Bahan Habis Pakai
	Rp 4.000.000

	3.
	Perjalanan
	Rp 500.000

	4.
	Lain –lain
	Rp 1.000.000

	
	Jumlah 
	Rp 10.500.000


4.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	
	
	Bulan
	
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan 
	
	
	
	
	

	2
	Survey kondisi sekitar masyarakat
	
	
	
	
	

	3
	Pelaksanaan program penelitian
	
	
	
	
	

	
	a. Di lapangan
	
	
	
	
	

	
	b. Pencarian alternative data
	
	
	
	
	

	
	c. Observasi lahan
	
	
	
	
	

	
	d. Penyuluhan 
	
	
	
	
	

	
	e. Pembuatan sirup buah mengkudu
	
	
	
	
	

	4
	Evaluasi 
	
	
	
	
	

	5
	Penyusunan laporan
	
	
	
	
	

	6
	Pengadaan 
	
	
	
	
	

	7
	Laporan akhir
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Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota, Biodata Dosen Pembimbing 

Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota 
A. Identitas Diri Ketua

	Nama Lengkap
	Ni’matullah Handayani

	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	Program Studi 
	Pendidikan Ipa

	NIM
	4001415013

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Demak ,11 April 1997

	Email
	nimatullahhandayani@gmail.com

	Nomer Telepon/ HP
	085878126475



B. Riwayat Pendidikan 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	SD N Trengguli 1
	SMP N 4 Demak
	SMA N 1 Mijen Demak

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk- Keluar
	2003/2004-2008/2009
	2009-2010/2011-2012
	2012/2013-2014/2015



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 

Semarang,  September 2015
Pengusul, 
[image: D:\scan\1.jpg](Ni’matullah Handayani)






A. Identitas Diri anggota 
	Nama Lengkap
	Syarovina Maulida

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001415011

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Sragen, 31 Oktober 1996

	Email
	Syarovina.maulida@gmail.com

	Nomor Telepon/hp
	085799541329



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	SD Negeri Sribit 1
	SMP Negeri 1 Sragen
	SMA Negeri 2 Sragen

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk- Keluar
	2003/2004-2008/2009
	2009-2010/2011-2012
	2012/2013-2014/2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 
Semarang, 7 September 2015
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(Syarovina Maulida)














A. Identitas Diri Anggota 
	Nama Lengkap
	Salsabil Ganda Islami

	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001415057

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 17 desember 1997

	Email
	salzaislami@yahoo.co.id

	Nomor Telepon/HP
	085713030794



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	SD 1 Gulang
	SMP NU Alma’ruf
	SMA 1 Mejobo Kudus

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk- Keluar
	2003/2004-2008/2009
	2009-2010/2011-2012
	2012/2013-2014/2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 
Semarang,7 September 2015
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(Salsabil Ganda Islami)











A. Identitas Diri Anggota 
	Nama Lengkap
	Dwi Agus Sutomo

	Jenis Kelamin
	Laki –laki

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001414022

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 10 juni1996

	Email
	Sutomo.dwi061@gmail.com

	Nomor Telepon/HP
	089667549616



B.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	SD Ngemplak simongan 01
	SMPN 19 Semarang
	SMAN 6 Semarang

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk- Keluar
	2003/2004-2008/2009
	2009-2010/2011-2012
	2012/2013-2014/2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 
Semarang,7  September 2015



Pengusul,
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								(Dwi Agus Sutomo)












A. Identitas Diri Anggota 
	Nama Lengkap
	Sukma Indra Lesmana

	Jenis Kelamin
	Laki –laki

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001414037

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab.Semarang, 8 April 1996

	Email
	sukmaindralaksmana@yahoo.co.id

	Nomor Telepon/HP
	081904945200



A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	SD N Ungaran 01-03-06
	SMP N Ungaran 03 
	SMA N 02 Ungaran

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk- Keluar
	2003/2004-2008/2009
	2009-2010/2011-2012
	2012/2013-2014/2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 
Semarang,7  September 2015
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							(Sukma Indra Lesmana)














A. Identitas diri Dosen pembimbing 
	 Nama Lengkap 
	Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd

	Jenis Kelamin 
	Laki-laki

	Progam Studi 
	Pendidikan Ipa

	NIDN 
	0007038602

	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Sragen, 07 Maret 1986

	Email 
	mastaufiq86@gmail.com

	No Telelepon/HP 
	024-70805795/ 085647022201



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 

Semarang, 7September 2015


						
(Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd)



















		


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
	No

	URAIAN KEGIATAN
	PERHITUNGAN
	JUMLAH

	
	
	Jml
	Satuan 
	jml
	Satuan
	Rate(Rp)
	Biaya (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Bahan Habis Pakai
	
	

	
	Buah Mengkudu 
	20
	kg
	-
	-
	Rp20.000
	Rp400.000
	Rp400.000

	
	pH meter
	3
	buah
	-
	-
	Rp150.000
	Rp450.000
	Rp450.000

	
	Madu 
	10
	liter
	-
	-
	Rp150.000
	Rp1.500.000
	Rp1.500.000

	
	Gula fruktosa 
	5
	kg
	-
	-
	Rp15.000
	Rp65.000
	Rp65.000

	
	Gula merah 
	5
	kg
	-
	-
	Rp10.000
	Rp50.000
	Rp50.000

	
	Gula karamelisasi
	3
	kg
	-
	-
	Rp20.000
	Rp60.000
	Rp60.000

	
	Gula pasir
	5
	kg
	-
	-
	Rp12.000
	Rp60.000
	Rp60.000

	
	Konsumsi peserta
	50
	Orang 
	-
	-
	Rp25.000
	Rp.1.250.000
	Rp1.250.000

	
	Nota
	
	
	
	
	
	
	Rp.15.000

	
	Cetak sertifikat
	50
	Buah 
	-
	-
	Rp2.000
	Rp.100.000
	Rp.100.000

	
	Tinta Printer
	
	
	
	
	
	
	Rp50.000

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	BAHAN TIDAK HABIS PAKAI
	
	

	
	Kompor
	1
	Buah 
	-
	-
	Rp200.000
	Rp200.000
	Rp200.000

	
	Penutup botol ulir
	1
	buah
	-
	-
	Rp. 1.850.000
	Rp. 1.850.000
	Rp. 1.850.000

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Beker glass 
	1
	Buah 
	
	
	Rp45000
	Rp45000
	Rp45000

	
	Gelas ukur
	1
	Buah 
	
	
	Rp25.000
	Rp25000
	Rp25000

	
	Blender
	1
	Buah 
	-
	-
	Rp200.000
	Rp.200.000
	Rp200.000

	
	Bak pencucian
	1
	Buah
	-
	-
	Rp20.000
	Rp20.000
	Rp20.000

	
	Bak penampung
	1
	Buah
	-
	-
	Rp20.000
	Rp20.000
	Rp.20.000

	
	Bak pemeraman
	1
	Buah 
	-
	-
	Rp20.000
	Rp20.000
	Rp20.000

	
	Saringan
	2
	Buah 
	-
	-
	Rp5000
	Rp10.000
	Rp10.000

	
	Panci perebusan
	2
	Buah 
	-
	-
	Rp100.000
	Rp200.000
	Rp200.000

	
	Ember
	2
	Buah 
	-
	-
	Rp15.000
	Rp30.000
	Rp30.000

	
	Gelas
	1
	Lusin 
	
	
	Rp15.000
	Rp15.000
	Rp15.000

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	PENUNJANG KEGIATAN 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Biaya kebersihan
	
	
	
	
	
	Rp20.000
	Rp20.000

	
	Dokumentasi 
	
	
	
	
	
	Rp100.000
	Rp100.000

	
	Sewa tempat
	
	
	
	
	
	
	

	
	Transportasi
	
	
	
	
	
	Rp
	

	
	Xbenner
	
	
	
	
	
	Rp
	

	
	Spanduk
	
	
	
	
	
	Rp
	

	
	Brosur
	50
	Lembar 
	-
	-
	Rp2.000
	Rp100.000
	Rp100.000

	
	Flashdisk
	8 Gg
	
	
	
	
	Rp50.000
	Rp50.000

	
	Kertas HVS
	500
	lembar
	-
	-
	
	Rp50.000
	Rp50.000

	
	Stopmaf
	
	
	
	
	
	
	

	
	Penggunaan fasilitas laboratorium 
	
	
	
	
	
	
	

	
	Penyusunan laporan akhir
	
	
	
	
	
	
	

	
	Alat tulis kerja
	
	
	
	
	
	
	

	
	Angkut barang
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	



	Material 
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga satuan (Rp) 
	Keterangan 

	Buah Mengkudu
	
	
	
	

	Gula pasir
	
	
	
	

	Gula karamelisasi
	
	
	
	

	Gula merah 
Gula fruktosa 
	
	
	
	

	Madu 
	
	
	
	

	pH meter
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Sub Total (Rp) 
	
	



3. Perjalanan 
	Material 
	Justifikasi Perjalanan 
	Kuantitas 
	Harga satuan (Rp) 
	Keterangan 

	Bensin 
	
	
	
	

	Angkut barang 
	
	

	Sub Total (Rp) 
	




4. Lain-lain 
	Material 
	Justifikasi Perjalanan 
	Kuantitas 
	Harga satuan (Rp) 
	Keterangan 
(Rp) 

	
	
	
	

	Buku keuangan 
	
	
	

	Alat tulis kerja 
	
	
	

	Leafleat promosi 
	
	
	

	Penggunaan fasilitas laboratorium 
	
	
	

	Penyusunan laporan akhir 
	
	
	

	Dokumentasi dan cetak 
	
	
	

	Banner 
	1
	Rp120.000
	Rp120.000

	Sub Total (Rp) 
	

	Total Keseluruan (Rp) 
	





















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun dan Pembagian Tugas

	 No. 
	Nama/ NIM 
	Program Studi 
	Bidang Imu 
	Alokasi Waktu (jam/minggu) 
	Uraian Tugas 

	1 
	Ni’matullah Handayani
	Pendidikan IPA
	Eksak 
	12 Jam/ minggu
	Mengarahkan dalam segala urusan terkait PKMM


	2 
	Syarovina Maulida
	Pendidikan IPA
	eksak 
	12 jam/ minggu
	Membantu produksi dan membuat 
laporan

	3 
	Salsabil Ganda Islami
	Pendidikan IPA
	eksak 
	12 jam /minggu
	Membantu persiapan perlengkapan dan produksi 


	4
	Dwi Agus Sutomo
	Pendidikan IPA
	 eksak 
	12 jam/ minggu
	Membantu produksi dan membuat 
Laporan 

	5 
	Sukma Indra Lesmana
	Pendidikan IPA
	Eksak 
	12 jam / minggu
	Membantu persiapan perlengkapan dan produksi 
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda-tangan di bawah ini: 
Nama 			: Ni’matullah Handayani
NIM 			: 4001415013
Program Studi 	: Pendidikan IPA
Fakultas 		: Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam 
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa bidang 
Pengabdian Masyarakat saya dengan judul: SIBUMEN (SIRUP BUAH MENGKUDU) SEBAGAI POTENSI SIRUP BUAH MENGKUDU MENJADI PRODUK HERBAL UNGGULAN
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015bersifat orisinil dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan yang berlaku dang mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya

Semarang, 7 September 2015

Mengetahui,							 Yang Menyatakan, 
Pembantu Rektor 
[image: D:\scan\1.jpg]Bidang Kemahasiswaan 


								

(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)				(Ni’matullah Handayani) 
NIP.196012171986011001					 NIM. 4001415013



Lampiran 5. Surat Pernyataan Kesediaan Mitra 	
SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN PROGREM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini, 
Nama 				: Siti Endang Suliwarti			
Alamat				: Desa Banaran Kec. Gunungpati Kota Semarang 
Sebagai Pemilik pohon buah mengkudu
Dengan ini menyatakan bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan 

Nama Ketua Tim Pengusul	 : Ni’matullah Handayani
Nomor Induk Mahasiswa	 : 4001415013
Program Studi			 : Pendidikan IPA
Nama Dosen Pembimbing	 : Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd
Perguruan Tinggi		 : Universitas Negeri Semarang 

guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami. 

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga. 

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jwab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya. 
Semarang, 7 September 2015
Yang menyatakan,
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(Siti Endang Suliwarti)
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