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RINGKASAN

“LEPIS KERAM” merupakan usaha pembuatan sale pisang goreng tepung yang renyah dan manis sebagai alternatif makanan ringan yang sehat, bergizi dan bermutu tinggi. Tujuan utama dari perintisan usaha ini adalah untuk meningkatkan harga buah pisang dari kalangan petani langsung dengan membeli buah pisang dari para petani didesa dimana tempat usaha berdiri, sehingga dapat membantu perekonomian warga sekitar tempat usaha. Dengan begitu, usaha sale pisang akan diterima dengan baik dikalangan masyarakat. 

Pada dasarnya buah pisang sudah mengandung banyak zat yang baik bagi tubuh, seperti serat, fitamin, karbohidrat dan zat-zat lainya yang tentunya sangat baik bagi tubuh. Dengan pengolahan yang baik dan benar maka akan menghasilkan produk yang sehat dan tentunya akan sangat mudah diterima dan mendapat respon yang baik dari masyarakat. Produk-produk yang akan dipasarkan di pasar tentunya akan disortir menurut standar kualitas makanan yang sudah ditetapkan oleh pemerintah. Sehingga usaha akan lebih mudah mendapat ijin dan nomor identitas dari BPOM RI dan MUI sebagai pernyataan bahwa produk sale pisang layak untuk diperdagangkan dan tentunya halal karena mendapat sertifikat pengakuan dari MUI. 

Tujuan selanjutnya dari produk sale pisang ini adalah untuk memperbaiki gizi masyarakat dengan mengkonsumsi buah pisang dalam kreasi yang lain namun tetap sehat. Sale pisang tetap terjaga kandungan gizinya karena dari pengolahan yang dilakukan sudah sesuai dengan aturan yang dipadupadankan sehingga tidak mengurangi kandungan gizi dari buah pisang itu sendiri. 

Unsur folat alami yang dikandung buah pisang sangat baik untuk kesehatan ibu hamil dan janin yang dikandungnya. Buah yang berwarna kekuningan ini mengandung zat besi yang tinggi sehingga sangat bagus bagi penderita anemiakarena bisa menunjang proses terapi nutrisi.

Pisang yang mengandung vitamin B6 juga memiliki peranan yang penting dalam menggugah reaksi-reaksi unsur kimia dari protein dan asam amino dan merupakan alat penting untuk menjaga otak agar berfungsi normal. Unsur-unsur kimiawi ini meningkatkan produksi sel darah merah, menjaga keseimbangan kimia dalam tubuh.

Selain itu pisang juga dapat menurunkan tekanan darah dan digunakan untuk penyembuhan beragam alergi. Potassium berfungsi bersama sodium, meningkatkan pertumbuhan sel dan otot, dan mengatur ekuilibrium air dan detak jantung. Setiap perubahan pada keseimbangan sodium-potassium dapat mendatangkan ketidakteraturan pada sistem kerja saraf dan otot. Itu sebabnya, orang harus menjaga ekuilibrium potassium tubuh. Disamping itu, kekurangan potassium dapat berakibat pada edema (penumpukan air berlebihan disuatu organ tubuh) dan menurunkan jumlah sirkulasi gula didalam darah, maka keseimbangan ini perlu tetap dijaga (Baysal, A., 1996).

BAB 1. PENDAHULUAN

1.1  Latar Belakang

Buah pisang bukan suatu yang istimewa atau aneh dalam keseharian kita. Setiap orang setidaknya pernah mengkonsumsi buah yang bernama latin Musa acuminata ini. Walaupun sudah akrab dengan buah yang satu ini, bisa jadi tak banyak orang yang tau multi manfaat dari buah pisang. Kandungan buah pisang terdiri dari air, protein, dan lemak. Tiap buah pisang memiliki kandungan zat gula yang lebih tinggi dibandingkan buah-buahan yang lain. Oleh sebab itu buah pisang bisa menjadi salah satu sumber tenaga yang baik bagi tubuh.

Unsur folat alami yang dikandung buah pisang sangat baik untuk kesehatan ibu hamil dan janin yang dikandungnya. Buah yang berwarna kekuningan ini mengandung zat besi yang tinggi sehingga sangat bagus bagi penderita anemiakarena bisa menunjang proses terapi nutrisi.

Pisang yang mengandung vitamin B6 juga memiliki peranan yang penting dalam menggugah reaksi-reaksi unsur kimia dari protein dan asam amino dan merupakan alat penting untuk menjaga otak agar berfungsi normal. Unsur-unsur kimiawi ini meningkatkan produksi sel darah merah, menjaga keseimbangan kimia dalam tubuh.

Tanaman pisang

Pisang adalah tanaman buah berbentuk herba yang berasal dari kawasan asia tenggara (termasuk indonesia). Tanaman ini kemudian menyebar ke afrika (madagasakr), amerika selatan dan tengah. Di jawa barat, pisang disebut dengan cau, di jawa tengah dan jawa tumur disebut gedhang.

Pisang merupakan salah satu buah yang sangat bergizi, terdiri atas air (75%), protein (1,3%) dan lemak (0,6%). Tiap buah pisang juga mengandung karbohidrat dan potasium dalam jumlah cukup. Disamping itu pisang memiliki banyak manfaat diantaranya adalah sebagai penyembuh banyak penyakit seperti demam, gangguan sistem kerja pencernaan, kejang-kejang, dan terkilir. Tingginya jumlah potasium yang dikandungnya (0,24%) memfasilitasi pembuangan ampas dari tubuh (Gobelez at all, 1973).

Selain itu pisang juga dapat menurunkan tekanan darah dan digunakan untuk penyembuhan beragam alergi. Potassium berfungsi bersama sodium, meningkatkan pertumbuhan sel dan otot, dan mengatur ekuilibrium air dan detak jantung. Setiap perubahan pada keseimbangan sodium-potassium dapat mendatangkan ketidakteraturan pada sistem kerja saraf dan otot. Itu sebabnya, orang harus menjaga ekuilibrium potassium tubuh. Disamping itu, kekurangan potassium dapat berakibat pada edema (penumpukan air berlebihan disuatu organ tubuh) dan menurunkan jumlah sirkulasi gula didalam darah, maka keseimbangan ini perlu tetap dijaga (Baysal, A., 1996).

Banyak kreasi makanan yang sudah diciptakan dengan bahan dasar pisang. Berdasarkan latar belakang diatas, tim penulis mempunyai ide untuk membuat program kreativitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan dengan judul “LEPIS KERAM” SALE PISANG KRIUK RENYAH DAN MANIS SEBAGAI ALTERNATIF MAKANAN RINGAN YANG RENYAH MANIS SEHAT DAN BERSERAT TINGGI. Karena nilai tambah dan manfaat dari produk ini, program ini jadi sangat penting untuk dilaksanakan.

Rumusan Masalah

Rumusan masalah dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini, sebagai berikut:

Bagaimana cara mengolah pisang dengan benar agar gizi yang terkandung tidak hilang saat proses pengolahan?

Bagaimana langkah-langkah kerja dalam membuat produk sale pisang goreng tepung agar produk tetap sehat dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat?

Bagaimana strategi memperoleh keuntungan yang berkelanjutan melalui produk sale pisang goreng tepung?

Bagaimana profit keuntungan yang dihasilkan dari usaha produksi sale pisang goreng tepung?

Bagaimana cara mengenalkan produk sale pisang goreng tepung kepada masyarakat agar produk tersebut dikenal dan disukai masyarakat?

Tujuan Program

Tujuan dari pelaksanaan program ini, sebagai berikut:

Mengetahui cara mengolah pisang dengan benar agar gizi yang terkandung tidak hilang saat proses pengolahan.

Mengetahui langkah-langkah kerja dalam membuat produk sale pisang goreng tepung agar produk tetap sehat dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat.

Mengetahui strategi memperoleh keuntungan yang berkelanjutan melalui produk sale pisang goreng tepung.

Mengetahui profit keuntungan yang dihasilkan dari usaha produksi sale pisang goreng tepung.

Mengetahui cara mengenalkan produk sale pisang goreng tepung kepada masyarakat agar produk tersebut dikenal dan disukai masyarakat.

Luaran yang Diharapkan

Luaran yang diharapkan dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini, sebagai berikut:

Terciptanya produk sale pisang yang renyah dan enak serta bergizi tingi sebagai alternatif makanan ringan yang sehat.

Terciptanya produk yang berkualitas dan unggul serta bernilai jual tinggi dimasyarakat.

Adanya strategi pemasaran sale pisang untuk memperoleh keuntungan yang berkelanjutan.

Dapat mengurangi jumlah pengangguran disekitar tempat produksi.

Produk sale pisang mendapat label halal dari MUI dan memiliki izin produksi dari pemerintah.

Manfaat Program Usaha

Manfaat program kewirausahaan ini, sebagai berikut:

Bagi masyarakat

Meciptakan peluang usaha bagi masyarakat karena dalam skala besar, usaha ini memerlukan pegawai yang banyak.

Meningkatkan pemanfaatan buah pisang untuk meningkatkan nilai gizi masyarakat indonesia.

Mampu mendongkrak nilai jual buah pisang dimasyarakat sekitar daerah prosduksi sale pisang.

Bagi mahasiswa

Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menumbuhkan peluang usaha produk sale pisang.

Memberikan pengetahuan bagi mahasiswa tentang cara membuat sale pisang yang masih mengandung gizi yang tinggi.

Menjadi wadah untuk menggali pengalaman bagi mahasiswa dalam bidang produksi dan pemasaran produk pangan.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Pohon pisang sudah menjadi tanaman yan banyak ditanam oleh masyarakat pedesaan. Masyarakat menanam pohon pisang dikebun ataupun disekitar pekarangan rumah untuk memanfaatkan lahan yang kosong. Buah pisang juga mudah dijumpai di pasar-pasar daerah ataupun disupermarket. Namun pada musim penghujan nilai jual buah pisang sangatlah murah, sehingga hasil panen kebun para petani menjadi tidak maksimal. Hal tersebut mengakibatkan banyaknya buah pisang yang tidak terjual dan membuat para petani merugi. Program kewirausahaan kami ini bertujuan untuk menjawab keluhan para petani untuk menambah nilai jual buah pisang di semua musim. Dengan begitu masyarakat akan merasa terbantu dengan adanya program produksi sale pisang yang akan dijalankan oleh tim penulis. 

Produk sale pisang ini dimungkinkan memiliki pesaing-pesaing dari produk sale pisang yang juga sale pisang dari daerah purwakarta dan juga jawabarat. Produsen-produsen asal daerah wonosobo ataupun purwokerto bahkan ada jenis pisang goreng kipas yang sudah merajai pasar di daerah jawabarat. Akan tetapi, produk sale pisang yang sedang penulis programkan ini belum terlalu banyak menyebar didaerah semarang dan dikota-kota sekitarnya. Produk sale pisang ini memiliki cirikhas dan citarasa tersendiri yang mungkin berbeda dengan produk-produk lainya yang ada dipasaran sehingga dapat dimungkinkan dapat bersaing di pasar.

Keunggulan lain dari produk sale pisang ini adalah dalam proses produksinya kita menggunakan buah yang masih segar dan matang sempurna agar manis yang dihasilkan benar-benar alami dari manis buah pisang tersebut. Sale pisang ini juga masih mengandung gizi yang banyak karena diolah secara tepat dan sesuai dengan prosedur yang sudah berstandar produksi pangan. Produk sale pisang juga tidak menggunakan bahan pengawet kimia apapun sehingga aman untuk dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat.

Dalam penentuan harga, tim penulis menganut harga gengsi, yaitu harga diatas harga pasar, karena menurut sebagian masyarakat bahwa harga yang tinggi menunjukkan kualitas produk yang baik. Ketika produk ini sudah dikenal dikalangan masyarakat umum dan sudah dapat image dari konsumen maka harga akan diturunkan sehingga produk akan laku keras dipasaran. Setelah berhasil menerapkan strategi tersebut, tim penulis akan meningkatkan jumkah produksi sehingga modal akan semakin cepat kembali. Dan setelah modal kembali, proses produksi akan berjumlah dua kali lipat, sehingga produk yang akan dihasilkan akan semakin banyak dan keuntungan yan didapat akan semakin besar.

Teknik pengemasan yang dibuat yaitu disesuaikan dengan harga jajanan ringan yang dijual di kantin sekolah yaitu dengan harga Rp. 500, dan Rp. 1000, per kemasan kecil. Sedangkan produk yang akan dijual dipasar umum akan dibungkus ukuran 250gr, 500gr, dan 1 kg. Dengan masing-masing harga ditentukan dengan selera konsumen dipasar.

Kegiatan selanjutnya yaitu pemasaran produk sale pisang yang meliputi: perencanaan teknik pemasaran, teknik promosi dan pangsa pasar yang dituju. Pemasaran tersebut merupakan tolak ukur suatu usaha, sehingga lancar tidaknya suatu usaha tergantung dari cara pemasaran.

Teknik pemasaran

Langsung ke konsumen

Melalui pengecer

Melalui distributor

Teknik promosi

Penyebaran pamflet dan brosur

Publikasi melalui iklan

Publikasi melalui internet

Pangsa pasar yang dituju

Mahasiswa

Penjaga warung

Toko klontong

Distributor sale pisang

Stan pameran

BAB 3. METODE PELAKSANAAN PROGRAM

Metode pelaksanaan program kreatifitas mahasiswa ini melalui beberapa proses dengan penjabaran sebagai berikut:

Konsultasi dengan dosen pembimbing mengenai proposal PKMK.

Konsultasi awal mengenai PKMK yang telah disusun. Konsultasi ini membahas tentang segala sesuatu yang berhubungan dengan program yang akan dilakukan. Konsultasi ini bertujuan untuk meminimalisir kesalahan-kesalahan yang mungkin terjadi dalam penyusunan proposal.

Riset pemasaran

Riset tersebut berupa pengamaran pemasaran. Kemana saja produk tersebut akan dipasarkan. Pengamatan ini juga bertujuan untuk menganalisis minat pasar terhadap produk dan daya saing dari produk tersebut. Dari pengamatan ini dapat membantu dalam pemasaran produk dan ketahanan produk ini dengan dalam persaingan dengan produk lain. 

Proses pengeringan pisang

Pembuatan rajangan pisang menjadi kering dan siap untuk diolah ketahap selanjutnya itu dipelukan waktu selama seminggu. Dalam proses ini hanya mengolah buah pisang yang sudah matang untuk kemudian diiris tipis-tipis dan selanjutnya dikeringkan hingga kering atau kadar air dalam buah pisang tinggal 20%. Atau jika ingin menginginkan hasil pisang kering yang tetap berwarna tetap putih, dapat dilakukan dengan merendam buah pisang dalam air kapur agar getah-getah yang terkandung dalam buah pisang tersebut larut dalam air kapur dan untuk selanjutnya dapat dilakukan penjemuran hingga kering. Proses pengeringan dilakukan dibawah sinar matahari langsung. Setelah pisang setengah kering, pisang tersebut dibalikkan agar kering yang dihasilkan dapat merata. Waktu yang diperlukan untuk membuat pisang benar-benar kering yaitu selama kurang lebih satu minggu. Jika diperkirakan waktunya terlalu lama, dapat dilakukan pengeringan dengan inkubator ruangan, mula-mula suhu yang dipasang sejajar dengan suhu ruang dan dilakukan peningkatan panas secara bertahap untuk menjaga warna pisang tetap bagus. Suhu yang diperlukan untuk mengeringkan pisang didalam inkubator ruangan sekitar 500 - 750. Setelah pisang tersebut telah kering berarti sudah siap masuk ketahap selanjutnya yaitu penggorengan pisang dengan tepung.

Penggorengan sale pisang.

Sebelum dilakukan penggorengan, terlebih dahulu kita siapkan adonan tepung beras dan tepung sagu atau gandum dengan perbandingan ukuran 2 : 1, kemudian ditambah vanili bubuk secukupnya untuk menambah aroma wangi pada sale pisang. Setelah bahan-bahan sudah tercampur merata, kita tambahkan air secukupnya dan buat adonan tersebut agak encer agar dapat menyelimuti pisang tipis dan merata. Tambahkan gula hingga ditasa cukup manis dan ditambah garam secukupnya agar tidak hambar rasa kriuknya. Setelah adonan siap, kita lumuri pisang yang sudah disiapkan satu-persatu agar saat digoreng nanti pisang tidak saling bertumpukan. Goreng pada minyak yang sudah panas dan tunggu sambil dibolak-balik hingga berwarna kuning keemasan. Setelah selesai kita tiriskan, tunggu hingga minyak yang ikut terangkat benar-benar kering, sale pisang siap dinikmati atau siap dikemas.

Pengemasan produk

Salah satu hal terpenting dalam proses produksi adalah pengemasan. Ketika kemasan produk itu dapat menarik minat pelanggan dah tentusaja bagus nilai jualnya pun akan tinggi. Karena kebersihan dan kerapian kemasan akan membuat produk semakin menariksehingga kelebihan yang ada pada produk juga akan terlihat. Ketika kemasan produk belum baik maka keunggulan dari produk tersebut tidak akan terlihat.

Perintisan jaringan pemasaran

Setelah melakukan pengamatan pasar, langkah selanjutnya yaitu merintis pemasaran. Pada proses ini dilakukan kontrak dengan distributor dan pengecer. Kontrak tersebut akan membicarakn tentang negosiasi harga dan kerjasama dalam pembagian laba.

Evaluasi rpogram dengan membuat dan menyusun rencana tindak lanjut

Setelah program berjalan hingga 4 bulan, akan dilakukan evaluasi dan pembahasan untuk keberlanjutan usaha. Pada proses evaluasi ini juga akan dilakukan analisis mengenai minat pasar sehingga dapat dilakukan peningkatan mutu profuk. Evaluasi ini juga bertujuan untuk menganalisis kelayakan dari keberlanjutan usaha tersebut.

Mebuat laporan dan menyusun rencana kedepan

Proses yang terakhir adalah menyusun laporan yang berisi analisis dari usaha produksi sale pisang. Analisis ini berupa analisis pasar, untung dan rugi dari usaha ini. Dari laporan tersebut diharapkan laporan ini dapat dijadikan bahan evaluasi dalam keberlanjutan usaha ini.
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Gambar 1. Proses Produksi Sale Pisang 

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM

4.1 Anggaran Biaya

	Uraian 
	Bulan ke1
	Bulan ke2
	Bulan ke3
	Bulan ke4
	Bulan ke5

	Pemasukan 

1. Modal 

2. Penjualan

total
	10.000.000

-

10.000.000
	3.800.000

3.000.000

6.800.000
	3.500.000

5.000.000

8.500.000
	6.250.000 6.000.000 12.250.000
	10.150.000 6.500.000 16.650.000

	Pengeluaran

Pembuatan sale pisang mentah

Penggorengan sale pisang

Pengemasan

Biaya pemasaran

Transportasi dan akomodasi

Promosi

total
	3.000.000

1.000.000

1.500.000 

250.000 

150.000

300.000

6.200.000
	2.000.000

400.000

300.000 

250.000 

150.000

200.000

3.300.000
	1.000.000

300.000

300.000 

300.000 

150.000

200.000

2.250
	-

500.000

400.000 

350.000 

150.000

200.000

2.100.000
	-

500.000

400.000 

250.000 

100.000

200.000

1.450.000

	Saldo/kas 
	3.800.000
	3.500.000
	6.250.000
	10.150.000
	15.200.000


Laba untuk 5 bulan:

Penjualan 
Bulan ke-2 
: Rp. 
3.000.000,00 


Bulan ke-3 
: Rp. 
5.000.000,00 


Bulan ke-4 
: Rp. 
6.000.000,00 


Bulan ke-5 
: Rp. 
6.500.000,00 +
Total Penjualan 

: Rp. 20.500.000,00 

Pengeluaran 
Bulan pertama 
: Rp. 
6.200.000,00 


Bulan ke-2 
: Rp. 
3.300.000,00 


Bulan ke-3 
: Rp. 
2.250.000,00 


Bulan ke-4 
: Rp. 
2.100.000,00 


Bulan ke-5 
: Rp. 
1.450.000,00 +  

Total Pengeluaran 
: Rp. 15.300.000,00



4.2 Jadwal Kegiatan Program

Waktu pelaksanaan progranm selama satu bulan , sejak studi literatur (bulan ke I) dan berakhir setelah selesai penyusunan laporan PKMK (bulan ke V).

Adapun proses kegiatan dan waktu pelaksanaan sebagai berikut:

	No 
	Tahap kegiatan
	Bulan ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Konsultasi dengan dosen pembimbing mengenai proposal PKMK
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Riset pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Produk pisang mentah kering
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Penggorengan sale pisang
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Pengemasan produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Perintisan jaringan pemasaran
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LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota

Biodata Ketua Kelompok

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Zamzuri

	2
	Jenis Kelamin
	L

	3
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Mesin, S1

	4
	NIM
	5201414071

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab. Semarang, 15 Agustus 1995

	6
	E-mail
	m.zamzuri95@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089680382478


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Pasekan 02
	SMP N 1 Ambarawa
	SMK N 1 Jambu

	Jurusan
	-
	-
	Teknik Pemesinan

	Tahun masuk-lulus
	2001-2007
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


E. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis.


Semarang, 5 juni 2015


Pengusul,

Zamzuri

Biodata Anggota Kelompok

1.1 Biodata Anggota 1
Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Anton Wicaksana

	2
	Jenis Kelamin
	L

	3
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Otomotif, S1

	4
	NIM
	5202412073

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 29 Januari 1994

	6
	E-mail
	anton.wc39@yahoo.com

	7
	Nomor Telpon / HP
	085647756491


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Cimanggu 05
	SMP N 1 Cimanggu
	SMK N 1 Karangpucung

	Jurusan
	-
	-
	Teknik Otomotif

	Tahun masuk-lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis.

Semarang, 13 Maret 2015

Pengusul,
Anton Wicaksana

1.2 Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Arif Rahman

	2
	Jenis Kelamin
	L

	3
	Program Studi
	Pendidikan Geografi, S1

	4
	NIM
	3201412012

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 21 Agustus 1993

	6
	E-mail
	arifanksoleh@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089629335157


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Muhammadiyah Salebu
	SMP N 1 Majenang
	SMA N 1 Majenang

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun masuk-lulus
	1999-2005
	2005-2008
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreativitas Mahasiswa Gagasan Tertulis.

Semarang, 13 Maret 2015

Pengusul,
Arif Rahman

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

Dalam rencana PKMK ini, rincian biaya yang dibutuhkan meliputi.

1. Biaya produksi 

Buah pisang ambon 20 Kg 

Rp. 
300.000,00
Tepung beras 50 kg
@Rp. 13.200,00  
Rp. 
660.000,00
Tepung sagu 50 kg
@rp. 20.000,00  
Rp. 
1.000.000,00
Vanili bubuk 1 kg
@rp. 30.000,00 
Rp. 
30.000,00
Gula pasir 25 kg
@rp. 12.000,00 
Rp. 
300.000,00
minyak goreng 100 Liter 

Rp. 
1.500.000,00
plastik kemasan 

Rp. 
750.000,00 

LPJ 60 kg ( 12Kg X 5) @142.000,00
Rp. 

710.000,00 + 



Rp   
5.250.000 

Biaya produksi 


Rp 5.250.000,00
2. Biaya peralatan 

Alat perekat plastik 2 unit 

Rp. 
600.000,00
Kompor gas 3 unit 

Rp. 
1.500.000,00
Nampan 20 buah 

Rp. 
200.000,00
Timbangan 2 buah 
@ 200.000 
Rp. 
400.000,00
Panci 6 buah 

Rp. 
120.000,00
Penggorengan 6 buah 

Rp. 
150.000,00
Plastik terpal 25 meter 

Rp. 
350.000,00
Lap 

Rp.   20.000,00 +


Rp   
3.340.000 

Biaya peralatan 
Rp 3.340.000,00
3. Biaya lain-lain 

Biaya listrik 
Rp. 50.000/bulan 
Rp 
250.000,00
Biaya air       
Rp 25.000/bulan 
Rp 
125.000,00
Biaya telepon 
Rp 25.000/bulan 
Rp
125.000,00
Biaya transportasi 
Rp 100.000/bulan 
Rp
500.000,00 

Biaya pemasaran 2 bulan pertama 
Rp
50.000,00 

Biaya pemasaran 2 bulan berikutnya 
Rp 
60.000,00 

Biaya pengemasan 
Rp 50.000/bulan 
Rp 
150.000,00 

Perincian:Spanduk 

Rp   150.000,00 +


Rp
1.410.000,00 

Biaya lain-lain        

         

 
Rp 1.410.000,00 +
Rekapitulasi dana program        


          Rp 10.000.000,00
Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	UraianTugas

	1.
	Zamzuri

5201414071
	Pendidikan Teknik Mesin, S1
	Energi 
	8 jam/

minggu
	Studi literatur, Melakukan perumusan masalah, Evaluasi hasil diskusi, Membuat desain konsep

	2.
	Anton Wicaksana

5202412073
	Pendidikan Geografi, S1
	Energi  dan Kepemudaan
	8 jam/

minggu
	Membuat draft karya tulis, Membuat desain konsep, Menganalisis desain konsep, lingkungan

	3.
	Arif Rahman

3201412012
	Pendidikan Teknik Mesin, S1
	Lingkungan Hidup
	8 jam/

minggu
	Print, Studi literatur, Penyempurnaan desain konsep, Analisis Energi


Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Pelaksana


KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H: Kampus Sekaran-Gunungpati-Semarang 50229

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan, email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama
: Zamzuri
NIM
: 5201414071
Program Studi
: Pendidikan Teknik Mesin, S1
Fakultas
: Teknik
Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-Kewirausahaan saya dengan judul:

“LEPIS KERAM”

SALE PISANG KRIUK RENYAH DAN MANIS SEBAGAI ALTERNATIF MAKANAN RINGAN YANG RENYAH MANIS SEHAT DAN BERSERAT TINGGI

Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya kewirausahaan yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 13 Maret 2015

Mengetahui,


Wakil Rektor

Bidang Kemahasiswaan


Yang Menyatakan,


(Dr. Bambang Budi Raharjo,M.Si)


(Zamzuri)

NIP. 196012171986011001


NIM. 5201414071
Pemilihan buah pisang yang bagus 





Pengemasan sale pisang





Penyortiran sale pisang





Penggorengan pisang





Penjemuran irisan pisang





Pengupasan dan pengirisan buah pisang





Produk sale pisang





Jadi laba selama 5 bulan produksi :


Rp.20.500.000,00 - Rp.15.300.000,00 = Rp.5.200.000,00













