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RINGKASAN
Rambutan (Nephelium lappaceum) adalah tanaman tropis yang tergolong kedalam suku lerak-lerakan atau Sapindaceae, berasal dari daerah kepulauan di Asia Tenggara. Kata "rambutan" berasal dari bentuk buahnya yang mempunyai kulit menyerupai rambut. Selain itu buah rambutan juga memiliki kandungan gizi yang tinggi seperti zat besi, kalium, serta vitamin C. Tiap 100 gram buah rambutan terkandung 69 kalori, 18,1 gram karbohidrat serta 58 mg vitamin. Buah  rambutan juga memiliki banyak manfaat dalam bidang kesehatan antara lain sebagai obat anti-kanker, menyehatkan pencernaan, dan antioksidan. 
Tujuan dari pembuatan brownies biji rambutan ini adalah untuk meningkatkan nilai guna dan nilai ekonomi biji rambutan. Selain itu, sebagai analisis dari peluang usaha dan strategi pemasaran brownies biji rambutan. Target dari pembuatan brownies biji rambutan ialah menciptakan peluang usaha yang baru, menjadikan buah rambutan sebagai buah yang lebih bermanfaat dan dikenal masyarakat, adanya produksi makanan yang tidak hanya enak tetapi kreatif, inovatif sehingga bisa menjadi produk makanan yang menarik dan menyehatkan.
Adapun metode pelaksanannya meliputi 3 tahap yakni pra produksi, produksi dan pasca produksi. Dalam metode pra produksi ada beberapa tahapan yang dilakukan, yang pertama adalah tahapan perencanaan awal (pengadaan survei pasar dan studi kelayakan produk), tahapan yang ke dua adalah persiapan  meliputi persiapan bahan baku dan peralatan, tahap yang ketiga adalah pengadaan sampel produk yang dilakukan sebagai langkah awal sebelum pemasaran untuk mengetahui kualitas suatu produk sebelum nanti dipasarkan dalam jumlah besar. Metode kedua adalah produksi, tahapan ini merupakan tahapan inti dari sebuah produksi. Pada tahapan ini akan dilakukan proses pembuatan Brownies biji rambutan dengan mengolah biji rambutan menjadi tepung terlebih dahulu. Metode terakhir yakni pasca produksi, dalam tahapan ini akan dilakukan pembuatan laporan dari mulai awal kegiatan sampai pemasaran dan dibuat untuk mengetahui  rangkaian kegiatan usaha yang dilakukan dan besarnya keuntungan yang didapat selama melakukan produksi maupun pemasaran dan juga sebagai evaluasi dari semua kegiatan yang telah dilakukan.
Rencana kegiatan atau gambaran umum kegiatan yang akan dilakukan adalah sebagai berikut : (1) Peluang usaha  ini merupakan prospek usaha yang menjamin,   karena di daerah Sekaran belum ada yang mengembangkan pemanfaatan biji buah rambutan seperti ini, jadi peluang pasarnya masih cukup tinggi; (2) Produksi Pada tahap ini akan dimulai proses pembuatan Brownies biji rambutan; (3) Strategi pemasaran Ada beberapa cara yang dilakukan yaitu pengenalan secara langsung dengan konsumen, pengenalan tidak langsung misalnya melalui pamphlet atau banner dan melalui pengenalan secara online; (4) Harga yang ditawarkan pada konsumen sebesar Rp 3000,- per potong; (5) Adanya analisis ekonomi (keuntungan untuk produksi yang dilakukan).
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BAB I
 PENDAHULUAN


1.1 Latar Belakang
	Jumlah penduduk dikota Semarang dari waktu kewaktu semakin bertambah namun perbanding balik dengan lahan yang digunakan untuk menghasilkan bahan makanan. Banyak masyarakat yang lebih memilih terjun dalam sektor industri daripada terjun dalam sektor agraris. Solusi agar kebutuhan pangan tetap terpenuhi adalah melakukan diversivikasi pangan dengan cara penganekaragaman jenis makanan berbahan dasar limbah atau bahan tidak pakai.
	Kecamatan Gunung Pati Semarang merupakan penghasil buah rambutan terbesar di Kota Semarang. Hal ini menyebabkan menumpuknya limbah biji rambutan. Hingga saat ini limbah biji rambutan kurang dimanfaatkan. Hal ini karena biji rambutan memiliki rasa yang pahit. Walaupun rasanya pahit, didalam biji ini tidak terkandung racun. Bahkan biji rambutan menyediakan beberapa kebutuhan gizi yang dibutuhkan oleh tubuh seperti karbohidrat, lemak, dan protein. Biji rambutan juga mengandung lemak polifenol yang cukup tinggi. Didalam biji rambutan yang mempunyai komposisi zat-zat kimia yang menghasilkan khasiat hipoglikemik (menurunkan kadar gula dalam darah) sehingga biji rambutan dapat digunakan sebagai pengobatan alternatif guna menormalkan kadar gula darah penderita kencing manis (diabetes mellitus yang cenderung tinggi).
Salah satu bentuk penganekaragaman jenis makanan dari bahan tidak terpakai adalah pembuatan kue Brownies yang memanfaatkan biji rambutan sebagai bahan dasar pengganti tepung terigu. Kue Brownies merupakan salah satu kue favorit yang sangat populer di masyarakat dari semua kalangan. Kue ini hampir selalu disediakan di setiap acara dan hari besar yang ada di masyarakat. Hal itulah yang menyebabkan kue Brownies memiliki prospek pasar yang lebih cerah dibandingkan kue yang lain.

1.2 Rumusan Masalah
Dari latar belakang diatas maka dapat diambil permasalahan yaitu :
1. Bagaimana pemanfataan biji rambutan sebagai bahan dasar pembuatan kue Brownies biji rambutan?
2. Bagaimana peluang pasar dari Brownies Biji Rambutan tersebut?
3. Bagaimana kualitas rasa dan tekstur Brownies Biji Rambutan yang memanfaatkan biji rambutan sebagai bahan dasarnya?




1.3 Tujuan
Berdasarkan rumusan masalah diatas,tujuan penelitian ini adalah :
1. Mengetahui pemanfaatan biji rambutan sebagai bahan dasar pembuatan Brownies Biji Rambutan;
2. Menganalisis peluang pasar dengan adanya produk Brownies Biji Rambutan;
3. Mengetahui kualitas rasa dan tekstur Brownies Biji Rambutan dengan biji rambutan sebagai bahan dasarnya.

1.4 Luaran yang Diharapkan
1. Adanya produksi makanan yang tidak hanya enak dirasakan tetapi kreatif, inovatif, serta  menarik dan menyehatkan.
2. Terciptanya peluang usaha yang menghasilkan profit menjanjikan.
3. Adanya strategi pemasaran yang tepat.

1.5 Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksananya program ini adalah :
a. Bagi pemerintah
Membantu menciptakan peluang usaha yang baru, dan mengurangi pengangguran di masyarakat.
b. Bagi Masyarakat
1) Sebagai pengetahuan baru bagi masyarakat tentang pemanfaatan biji rambutan.
2) Membuka peluang usaha bagi masyarakat yang ingin membuka lapangan kerja.
c. Bagi Akademisi
1) Meningkatkan softskill mahasiswa dalam berwirausaha.
2) Meningkatkan inovasi mahasiswa dalam sebuah karya sebagai peluang usaha baru .
3) Menambah ekonomi mahasiswa

.










BAB II
GAMBARAN UMUM RANCANGAN USAHA


2.1 Peluang Usaha
	Brownies merupakan makanan yang sudah sangat umum di masyarakat. Rasanya yang manis dan legit membuat banyak masyarakat menyukai kue Brownies. Dengan adanya inovasi pembuatan Brownies Biji Rambutan dengan bahan dasar tepung biji rambutan diharapkan konsumsi terhadap Brownies lebih meningkat. Selain itu, hasil panen buah rambutan di daerah Sekaran kec. Gunung Pati, Semarang dapat lebih memiliki nilai jual. Brownies Biji Rambutan ini merupakan usaha yang memiliki peluang besar karena di daerah Sekaran kec. Gunung Pati, Semarang belum ada yang mengembangkan usaha Brownies Biji Rambuatan sehingga peluang pasarnya cukup tinggi.

2.2 Produk
	Proses pembuatan Brownies ini hampir sama dengan pembuatan Brownies pada umumnya tetapi yang membedakan adalah penggunaan biji rambutan sebagai bahan dasar pembuatan Brownies ini serta bentuk dan cara penyajiannya yang unik dan inovatif. Rasa manis pada Brownies ini akan dipadukan dengan rasa unik yang ada pada biji rambutan, sehingga menjadikan rasa yang meriah di mulut bukan hanya itu saja kandungan biji rambutan yang dapat dimanfaatkan untuk penurunan gula darah atau pemilik diabetes militus. Jadi cocok bagi mereka yang memilik riwayat gula darah tinggi karena biji rambutan ini memiliki kandungan kalori yang relatif kecil dan memilik khasiat hipoglikemik

2.3 Strategi Pemasaran
a. Promosi Brownies dari Biji rambutan ini akan dilakukan dengan beberapa cara :
1. Pengenalan langsung dengan konsumen
2. Pengenalan secara tidak langsung
Pengenalan ini dengan menggunakan selebaran-selebaran, pamphlet, banner, dsb. Menunjukkan kekreatifitasan dalam pembuatan brownies biji rambutan ini serta menunjukkan keunggulannya, tidak lupa dalam  banner ataupun pamphlet nanti akan dibubuhkan no.hp untuk mempermudah konsumen apabila ingin membeli atau bekerja sama untuk berbisnis. 
3. Pengenalan secara Online
Pengenalan secara online ini, dilakukan mengingat sudah semakin canggihnya teknologi informasi dan komunikasi yang selalu berkembang, sehingga lebih mudah dalam mengenalkan produk baru ini. Harga yang ditawarkan pada konsumen sebesar Rp 3000 per potong Distibusi produk makanan ini kepada para konsumen akan dilakukan dengan menitipkan di kantin-kantin sekitar UNNES. Kami juga akan menawarkan produk ini kepada para konsumen yang ditemui oleh kami selaku pelaku usaha, dimanapun berada.
4. Rencana produksi akan dilakukan selama 3 bulan.
5. Proses pembuatan dilakukan dengan cara sederhana yakni dengan mengukus dan yang membuat beda adalah kreasi dari Brownies biji rambutan dengan berbagai varian dan bentuk, sehingga pada produk yang dihasilkan nanti akan lebih menarik konsumen dan berbeda dari Brownies pada umumnya terutama nilai kesehatan dan ekonomisnya.
6. Analisa Ekonomi
	






























BAB III
METODE PELAKSANAAN


3.1 Tahapan Awal (Pra-Produksi)
a. Tahap Perencanaan
Tahap perencanaan awal yang akan dilakukan adalah dengan mengadakan survei pasar untuk mengetahui minat konsumen dan perkembangan informasi lanjut. Selanjutnya adalah melakukan studi kelayakan untuk mengetahui prospek usaha kedepan.
b. Tahap Persiapan (persiapan bahan baku dan peralatan)
Pada tahap ini, langkah yang pertama dilakukan adalah persiapan dalam pemilihan dan penyediaan tempat serta sarana prasarana untuk menunjang proses produksi, langkah yang kedua adalah penyiapan bahan baku serta bahan dasar, agar memudahkan saat proses produksi
c. Pembuatan Sampel Produk
Tahap ini dilakukan sebagai langkah awal untuk mengetahui kualitas suatu produk sebelum nantinya dipasarkan dalam jumlah besar. Sampel yang telah dibuat akan dijadikan tolok ukur produk yang sesuai dengan selera masyarakat.

3.2 Produksi 
Tahap produksi ini merupakan tahap yang penting dalam menentukan hasil sebuah usaha. Pada tahap ini akan dilakukan pembatan Brownies Biji Rambutan yang di mulai dengan pembuatan tepung biji Rambutan.
Proses pembuatan tepung biji rambutan:
1. Siapkan biji buah rambutan didalam baskom.
2. Cuci hingga bersih.
3. Rendam biji rambutan kedalam air kapur yang telah disediakan selama 1 – 2 jam.
4. Cuci biji rambutan hingga bersih. Lalu tiriskan.
5. Masukkan biji rambutan, garam, beserta daun jambu biji kedalam panci yang sudah terisi air mendidih dan tutup panci tersebut. Tunggu selama 1- 2 jam hingga biji rambutan benar-benar empuk.
6. Tiriskan. Dan cuci kembali hingga bersih.
7. Masukkan biji rambutan kedalam oven. Dan siap dioven selama 1 – 2 jam.
8. Kupas biji rambutan hingga bersih.
9. Diamkan beberapa waktu sampai biji rambutan dingin.
10. Haluskan biji rambutan dengan menggunakan alat penghalus seperti blender, selep, maupun tumbukan. Dan jadilah tepung biji rambutan.

	Proses pembuatan brownies biji rambutan:
1. Kocok telur, gula, emulsifier, dan vanili hingga mengembang, masukkan garam kocok lagi sebentar.
2. Masukkan campuran tepung biji rambutan dan cokelat bubuk sambil diayak, aduk perlahan hingga rata. 
3. Masukkan campuran minyak dan DCC, aduk hingga rata. Sisihkan sepertiga bagian adonan, beri SKM, aduk rata. (bagi adonan menjadi 2) 
4. Bagi 2 adonan tanpa SKM, bagian I kukus selama 10 menit, tambahkan adonan dengan SKM selama 10 menit, terakhir masukkan adonan sisa tanpa SKM, lanjutkan mengukus selama kurang lebih 20 menit kemudian angkat.

3.3 Pasca Produksi
Pada tahap ini hal yang dilakukan adalah pembuatan laporan yang berisikan data kegiatan mulai dari tahap produksi dan pasca produksi dan dibuat untuk mengetahui  rangkaian kegiatan usaha yang dilakukan dan besarnya keuntungan yang didapat.

























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


4.1. ANGGARAN BIAYA

	No
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah
	Biaya 

	1
	Peralatan penunjang
· Blender   
· Mixer
· Pisau
· Panci
· Gas elpiji
· Kompor gas
· loyang
· Spatula
· Baskom
· Sewa gerobak 
· Tempayak 
· Selang LPG
Total peralatan penunjang
	
1 set
1 set
4 buah
4 buah
1 buah
2 set
4 buah
4 buah
4 buah
1 buah
2 buah
1 buah 
	
Rp 850.000
Rp 850.000
Rp 40.000
Rp 100.000
Rp 1.000.000
Rp 1.500.000
Rp 120.000
Rp 40.000
Rp 65.000
Rp 3.000.000
Rp 30.000
Rp 650.000
Rp 8.245.000

	2
	Bahan habis pakai
· Air
· Gula 
· Telur 
· Vanili
· Garam
· Minyak 
· Emulsifer
· Coklat
· Drak coklat
· Susu kental manis
Total bahan habis pakai
	
4 liter
3 kg
4 kg
3 bungkus
1 bungkus
3 liter
1bungkus
2 batang
2 batang
6 kaleng

	
Rp 32.000
Rp 22.000
Rp 50.000
Rp 9.000
Rp 2.000
Rp 75.000
Rp 5.000
Rp 50.000
Rp 50.000
Rp 36.000
Rp 331.000

	3
	Perjalanan
	
	Rp 1.924.000

	4
	Lain-lain
	
	Rp 1.500.000

	
	Total biaya
	
	Rp 12.000.000
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Biodata Ketua dan Anggota
1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Ely Yulianita Sibuea

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311414082

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Cilacap, 5 Juli 1996

	6
	Email
	elysibuea@gmai.com

	7
	No. tlp/HP
	085227836359



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 4 Bojong
	SMP N 1 Kawunganten
	SMA N 1 Cilacap

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00.

Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul,
Tanda tangan
( Ely Yulianita Sibuea)

1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Karina Chandra Dewi

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311414103

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Pekalongan, 9 Mei 1995

	6
	Email
	Karinachandra3@gmail.com

	7
	No. tlp/HP
	089653283151



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Bener
	SMP N 1 Wirades
	SMA N 1 Wirades

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul,

Tanda tangan
( Karina Chandra Dewi)

1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Maisarah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Manajemen S1

	4
	NIM
	7311414099

	5
	Tempat Tanggal lahir
	Semarang, 11 April 1996

	6
	Email
	sarahmai732@yahoo.com

	7
	No. tlp/HP
	089668193749



1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Bangunharjo
	SMP 36 SMG
	SMK N 2 SMG

	Jurusan
	
	
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp.12.500.000,00. 

Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul,
Tanda tangan
( Maisarah)
Formulir Desk Evaluasi PKM-K
Judul Kegiatan			: Brownies Biji Rambutan
Bidang kegiatan: PKM-K
Ketua Pelaksana		: Ely Yulianita Sibuea
NIM 				: 7311414082
Jumlah anggota		: 2 Orang
Anggota 1			: Karina Chandra Dewi
Anggota 2			: Maisarah
Anggota 3			:
Anggota 4			:
Dosen Pembimbing		: ..............................................................................
Perguruan Tinggi 		: Universitas Negeri Semarang 
Fakultas/Program Studi 	: Fakultas Ekonomi/Manajemen
Alamat Surel (email) 		: ..............................................................................
Proposal Biaya Kegiatan	: Rp.....................
Persetujuan Biaya Kegiatan 	: Rp...................
	No.
	KRITERIA
	Bobot
(%)
	Skor
	NILAI
(Bobot x Skor)


	1
	Kreativitas:
Gagasan (unik dan bermanfaat)
Keunggulan Produk/Jasa
	
20
5
	
	

	2
	Kebutuhan Masyarakat
	20
	
	

	3
	Potensi Program:
Potensi Perolehan Profit
Keberlanjutan Usaha
	
20
25
	
	

	4
	Penjadwalan Kegiatan dan Personalia:
Lengkap, Jelas, Waktu, dan Personalianya
Sesuai
	

5


	
	

	5
	Penyusunan Anggaran Biaya:
Lengkap, Rinci, Wajar dan Jelas
Peruntukannya
	

5
	
	

	
	Total
	100
	
	



Keterangan : Skor : 1, 2, 3, 5, 6, 7 (1 = Buruk; 2 = Sangat kurang; 3 = Kurang; 5 = Cukup; 6 = Baik; 7 = Sangat baik);
Nilai = Bobot x Skor.
Komentar Penilai
............................................................................................................................. ....
............................................................................................................................. ....


Semarang, 7 Juni 2015
Penilai,


 ( Nama Lengkap )
image1.jpg




