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RINGKASAN

	Puding adalah makanan penutup yang digemari oleh siapapun dari semua kalangan usia. Puding dapat disajikan dalam berbagai bentuk dan inovasi. Kandungan serat dan gizi yang baik membuat puding menjadi salah satu pilihan camilan bagi sebagian besar orang.
	PUDING SI BUTANG  (Puding Isi Buah Bintang) merupakan inovasi penyajian puding yang kaya manfaat. Mengingat tidak sedikit masyarakat sekarang mudah terserang penyakit karena komsumsi makanan  yang tidak teratur dan sembarangan. Melalui puding dengan perpaduan isi buah yang kaya akan manfaat, kami yakin akan membuat masyarakat memilih makanan yang menarik dilihat namun kaya akan manfaat bagi tubuh.
	Target pemasaran pudding ini khususnya adalah mahasiswa Universitas Negeri Semarang, mengingat bahwa mahasiswa adalah salah satu golongan masyarakat yang sering mengabaikan pola makan dan kandungan gizi makanan yang dimakannya.Pemasaran produk ini juga dilakukan di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang.
	Metode yang dipakai dalam promosi puding ini adalah dari mulut ke mulut, melalui pamflet, serta dengan melakukan kerja sama dengan kantin yang berada di Universitas Negeri Semarang.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
	Sekarang ini, di Indonesia banyak beredar makanan dan minuman yang beranekaragam yang tanpa kita sadari mengandung bahan yang tidak sehat, seperti pengawet, pemanis, pewarna dan penyedap rasa. Hal tersebut didukung oleh kemajuan zaman yang membuat orang lebih memilih pola hidup instant dengan mengkonsumsi makanan cepat saji atau fast food yang kurang memperhatikan nilai kesehatan. Efek dari makanan yang ditimbulkan mungkin tidak terlalu dirasakan dalam jangka pendek, tetapi dengan konsumsi yang berkelamjutan dapat menyebabkan berbagai macam penyakit hingga berujung kematian.
	Mahasiswa adalah golongan masyarakat yang tercatat paling banyak mengkonsumsi makanan instan dan cepat saji. Sebagian besar mahasiswa tidak memperhatikan nilai gizi makanan yang dikonsumsi.Selain dari itu, kebiasaan mahasiswa yang sering ditemui adalah mereka tidak memperhatikan pola makan sehingga sangat rentan terserang penyakit. Hal tersebut dapat disebabkan karena padatnya jadwal kuliah sehingga tidak sempat untuk makan pagi ataupun siang, atau dapat juga disebabkan karena belum mampu mengelola uang yang dipunyai sehingga sering mengalami kekurangan.
	Oleh karena itu, kami merencanakan suatu produk  makanan sehat berupa puding dengan isi buah yang memiliki kandungan serat dan gizi yang cukup sehingga bermanfaat bagi kesehatan. Puding terbuat dari agar-agar yang sangat bermanfaat bagi kesehatan kita, karena serat yang terkandung di dalamnya. Salah satu fungsi serat adalah untuk membersihkan usus, dengan cara memperlancar metabolisme. Dengan lancarnya metabolisme, tubuh akan menjadi lebih sehat, fungsi alat-alat pencernaan berjalan dengan baik, sehingga tubuh lebih bugar, sehat dan tidak mudah sakit. Belum lagi fungsinya yang mengenyangkan, namun tidak menggemukkan.
	Dengan adanya produk ini diharapkan mampu memberikan alternatif lain bagi mahasiswa sebagai pengganti makan ketika berada di kampus yang praktis dan sehat sehingga mengurangi konsumsi makanan cepat saji yang mengandung bahan berbahaya bagi tubuh serta mengurangi kebiasaan mengosongkan perut ketika di kampus.

1.2	Rumusan Masalah
	Rumusan masalah dalam pelaksanaan program ini adalah sebagai berikut:
1. Apa inovasi baru dalam pembuatan puding ini?
1. Bagaimana cara membuat puding tersebut?
1. Bagaimana cara mengemas puding sehingga dapat menarik minat konsumen?
1. Bagaimana minat konsumen terhadap puding tersebut? 
1. Bagaimana cara memasarkan puding kepada konsumen?

1.3	Tujuan
	Tujuan dari program ini yaitu:
1. Menciptakan inovasi yang menarik dalam pembuatan puding.
1. Membuka lapangan kerja dan peluang bisnis baru mahasiswa 
1. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha muda.
1. Sebagai inovasi sajian buah dalam bentuk lain untuk menambah minat konsumen.
1. Menambah penghasilan sendiri bagi kami selaku mahasiswa.

1.4	Luaran yang Diharapkan
	Dari usaha yang kami rencanakan ini diharapkan :
1. Memberikan dampak positif bagi mahasiswa dan masyarakat agar termotivasi untuk dapat menciptakan suatu inovasi baru yang kreatif dan memiliki manfaat lebih.
2. Dihasilkannya produk puding sebagai camilan yang baik bagi kesehatan dengan kemasan yang menarik.
3. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di sektor home indusrty. 
4. Menciptakan mahasiswa yang mampu membuka lapangan pekerjaaan sendiri.

1.5	Manfaat
	Kegunaan dari program ini antara lain sebagai berikut :
1. Dapat mengenalkan puding aneka rasa dengan inovasi baru.
2. Dapat meningkatkan konsumi masyarakat terhadap puding. 
3. Memberi peluang usaha bagi mahasiswa.
4. Dapat mengasah keterampilan berwirausaha bagi mahasiswa.
5. Melatih kemampuan bekerja sama di dalam tim.
6. Dapat meningkatkan sosialisasi dengan masyarakat luas
7. Dapat meningkatkan manajemen waktu dan uang mahasiswa.


 







BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1	Kondisi Umum Lingkungan
	Dalam pelaksanaan program ini, yang akan kami jadikan tempat pemasaran adalah area kampus Universitas Negeri Semarang. Saat ini, di sekitar kampus  Universitas Negeri Semarang banyak sekali jajanan yang dijual oleh para penjual secara bebas yang meliputi berbagai macam minuman, gorengan, dan jenis makanan lainnya yang belum diketahui secara pasti tingkat kesehatannya. Selain itu, banyak mahasiswa yang saat ini menjual berbagai macam produk makanan dimana produknya diletakkan dan ditinggal di bangku-bangku yang ada di kampus.
	
2.2	Deskripsi Produk
	 Jenis usaha yang direncanakan adalah pengolahan produk puding dari bahan baku bubuk agar-agar rumput laut yang akan dikemas dengan tampilan dengan aneka warna dan rasa, serta dengan kombinasi aneka buah. Puding membentuk 3 lapis dengan warna dan rasa yang berbeda pada masing-masing lapisnya dan di dalam puding tersebut telah ditambahkan potongan buah-buahan segar. 

2.3	Kelebihan Produk
a. Terbuat dari gula asli tanpa gula tambahan sehingga aman dikonsumsi semua kalangan.
b. Baik untuk remaja yang sedang menjalani proses diet karena puding tidak menimbulkan kegemukan
c. Disukai banyak konsumen dari semua kalangan.
d. Terdapat tambahan buah-buahan di dalamnya sehingga baik bagi kesehatan.

2.4	Prospek Pengembangan Usaha
Puding merupakan makanan yang dapat dijangkau oleh masyarakat luas dan digemari segala usia. Harganya yang relatif murah dan rasanya yang lezat dapat menjadi jajanan ringan dan juga sehat terutama kalangan mahasiswa yang akan menjadi sasaran dalam produk ini. Kami memposisikan bahwa produk puding ini memiliki kandungan nilai gizi yang cukup tinggi serta aman dikonsumsi oleh semua kalangan konsumen. 
Selain mengedepankan kandungan gizi yang baik bagi tubuh, terdapat juga tambahan potongan buah-buah segar yang kemuadian dikemas dengan baik sehingga mampu menarik minat konsumen untuk membeli puding ini. Puding ini dapat juga dijadikan sebagai makanan diet khususnya bagi para mahasiswa karena kandungan gizi dan seratnya mampu memberi rasa kenyang tanpa menimbulkan kegemukan. Hal inilah yang membuat konsumen semakin tertarik dengan produk ini. 

2.5	Keterkaitan dengan Produk Lain 
	Saat ini sudah banyak beredar produk olahan yang menghasilkan puding dengan aneka inovasinya. Begitu juga di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang. Banyaknya produk yang dijajakan di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang jelas meningkatkan daya saing antar masing-masing penjual. Namun banyaknya produk yang dijual sebanding dengan tingginya minat mahasiswa untuk mengkonsumsi jajanan yang diperjualbelikan sehingga tidak menutup kemungkinan adanya pemerataan penghasilan bagi masing-masing penjual. Adanya inovasi produk pudding ini tidak dikhawatirkan akan kalah saing dengan produk-produk yang sebelumnya sudah ada, dengan pertimbangan produk puding ini memiliki nilai jual tinggi dan baik pula bagi kesehatan.

2.6	Peluang pasar
	Pemilihan target pasar didasarkan pada ketertarikan dan selera pasar terhadap produk yang dihasilkan. Sasaran yang menjadi target utama adalah mahasiswa. Kendala yang dihadapi mungkin pudding ini tidak bertahan lama karena tidak menggunakan bahan pengawet kimia.
	Kelurahan Sekaran merupakan pusat komunitas mahasiswa terutama di Universitas Negeri Semarang. Hal tersebut tentu diiringi dengan banyaknya penjual jajanan. Akan tetapi, produk yang dijual kurang memperhatikan kandungan gizi dan manfaatnya bagi kesehatan. Oleh karena itu, kami berinisiatif untuk mendirikan usaha olahan makanan dari puding atau agar yang dikombinasi dengan buah yang memiliki kandungan serat dan gizi yang cukup sehingga mempunyai peluang besar yang tentunya tidak kalah saing dengan produk lain yang sudah ada sebelumnya. Produk ini dikemas dengan tampilan yang cukup menarik sehingga diharapkan para konsumen tertarik untuk membelinya.

2.7	Analisis Penjualan
1. Hasil Penjualan
Kapasitas produksi setiap satu periode( satu bulan) adalah 50 x 22 = 1.100 cup dengan hasil penjualannya adalah 1.100 x Rp 3.000,00 = Rp 3.300.000,00
2. Keuntungan Penjualan
	Keuntungan 	= total penjualan – biaya habis pakai
			= Rp 3.300.000,00 – Rp 2.662.000,00
			= Rp 638.000,00

	Jadi, keuntungan yang di dapat dalam satu periode (satu bulan) adalah Rp 638.000,00
BAB 3
METODE PELAKSANAAN

3.1	Proses Produksi
	Produksi puding pada program ini dilakukan sebanyak 5 kali dalam 1 minggu sehingga dalam 1 bulan diakumulasikan sebanyak 22 kali dalam 1 bulan. Setiap kali produksi dihasilkan sebanyak 50 cup. 
Berikut ini adalah langkah-langkah dalam produksi puding ini.
      1. Alat Produksi
· Kompor gas
· Tabung gas dan gas LPG 12 kg
· Panci 
· Pisau
· Pengaduk
· Baskom
· Serbet
· Sendok plastik
· Cup dan tutupnya
· Cetakan bintang 
· Talenan
· Sendok takar besar
· Nampan 
· Parutan Keju
· Solasi

      2. Bahan Produksi
· Bubuk puding agar-agar
· Strawberry
· Melon
· Pepaya
· Air
· Keju
	
     3. Cara Produksi
	 Membuat isi puding.
1. Memotong buah yang tersedia secara melintang dengan tebal 1 cm.
2. Buah yang telah diiris tipis kemudian dicetak menggunakan cetakan bintang. Tempatkan buah-buahan tersebut pada baskom.

	 Membuat puding
		Dalam pembuatan lapisan pada puding dapat melakukan kombinasi
	 dengan rasa lain sesuai dengan selera.
	Lapisan 1
1. Menyiapkan alat dan bahan
2. Memasukkan 3  bungkus bubuk pudding  rasa strawberry ke dalam panci, kemudian tambahkan 1.500 ml air, aduk secara merata.
3. Memasaknya sambil terus diaduk hingga mendidih
4. Mematikan kompor, kemudian diamkan selama 1,5 menit.
5. Masukkan potongan buah-buahan ke dalam puding.
6. Masukkan puding lapisan pertama ini ke dalam cup sebanyak 1/3 bagian cup.
7. Diamkan hingga puding memadat.

	Lapisan 2
1. Menyiapkan alat dan bahan
2. Memasukkan 3 bungkus bubuk agar-agar mangga  ke dalam panci, kemudian tambahkan 1.500  ml air, aduk secara merata.
3. Memasaknya sambil terus diaduk hingga mendidih
4. Mematikan kompor, kemudian diamkan selama 1,5 menit.
5. Masukkan potongan buah-buahan ke dalam puding.
6. Setelah puding lapisan pertama memadat, masukkan puding lapisan kedua ini ke dalam cup hingga  2/3 bagian cup.
7. Diamkan hingga puding memadat.

	Lapisan 3
1. Menyiapkan alat dan bahan
2. Memasukkan 2 bungkus bubuk agar-agar rasa melon  ke dalam panci, kemudian tambahkan 1.500 ml air, aduk secara merata.
3. Memasaknya sambil terus diaduk hingga mendidih
4. Mematikan kompor, kemudian diamkan selama 1,5 menit.
5. Masukkan potongan buah-buahan ke dalam puding.
6. Setelah puding lapisan kedua  memadat, masukkan puding lapisan kedua ini ke dalam cup hingga  penuh
7. Diamkan hingga puding memadat


3.2	Proses Pengemasan
Puding yang telah diproduksi di cup plastik kemudian  dihias lagi agar lebih menarik. Proses penghiasan ini adalah dengan menambahkan parutan keju di atas puding yang telah jadi tersebut. Setelah itu kemudian ditutup dengan penutup cup. Kemudian pada sisi cup ditempelkan sendok plastik .



3.3	Strategi Pemasaran
	1. Produk
Produk yang direncanakan untuk diproduksi adalah puding lapis dengan aneka rasa yang dilengkapi dengan isi berupa potongan buah-buahan segar dan parutan keju di atasnya. Puding yang telah diproduksi akan dipasarkan dengan dikemas dalam cup plastik. Produk yang dihasilkan memiliki manfaat dan kualitas yang baik sehingga baik bagi kesehatan. Prosuk ini 

	2. Lokasi dan Distribusi
Tempat produksi puding ini adalah di salah satu tempat kos yaitu di Jl.Taman Siswa no.9. Sedangkan untuk tempat pemasaranya akan kami lakukan di  kampus Universitas Negeri Semarang yang berada di Kelurahan Sekaran, Gunungpati. Proses distribusinya yaitu dengan membawa langsung dari tempat produksi ke tempat penjualan. Puding ini nantinya akan kami titipkan di kantin kampus Universitas Negeri Semarang dan juga di sebar di berbagai gedung pada masing-masing fakultas. Untuk puding yang disebar di gedung-gedung fakultas, kami akan menerapkan sistem jujur sepertii yang telah berjalan sampai saat ini, yaitu produk jual di tinggal di gedung-gedung tersebut. Adaapun sasaran dari produk puding ini adalah mahasiswa Universitas Negeri Semarang pada umumnya.

3. Harga
Produk puding ini dijual dipasaran dengan harga Rp 3.000,00 untuk setiap cup. 

4. Promosi
Promosi dilakukan untuk mengenalkan produk ini kepada konsumen. Promosi akan dilakukan dengan menempel pamflet-pamflet di pinggir jalan dan tempat-tempat strategis lainnya. Selain itu juga promosi dilakukan secara langsung yaitu dengan omongan terhadap orang yang ditemui dan dititipkan di kantin yang ada di Universitas Negeri Semarang.










	
BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1	Anggaran Biaya

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya(Rp)

	1.
	Peralatan penunjang: 
Alat pembuatan produk jangka panjang 

	1.366.500

	2.
	Bahan habis pakai: 
Bahan baku pembuatan produk dan bahan pengemasan 
	2.662.000

	3.
	Perjalanan
Perjalanan untuk pembelian alat dan bahan produksi, dan distribusi produk ke tempat pemasaran
	270.000

	4.
	Lain-lain
Pamflet sebagai media promosi, cetak laporan, cetak dokumentasi
	270.000

	Jumlah
	4.568.500




4.2	Jadwal Pelaksanaan Kegiatan

	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan Ke-

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Penyediaan Alat Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Penyediaan Bahan Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Persiapan Administrasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Pelatihan SDM
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Promosi Produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Proses Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9.
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	









































LAMPIRAN

Lampiran 1
Biodata Ketua, Anggota dan dosen pembimbing

1. Biodata Ketua Pelaksana

1. Identitas diri
	1
	Nama lengkap
	 Nur Fitri Rahmawati

	2
	Jenis kelamin
	 Perempuan

	3
	Program studi
	 Pendidikan Matematika

	4
	NIM
	 4101414055

	5
	TTL 
	 Tegal, 12 September 1995

	6
	E-mail
	 Fitrirahma0@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	 089615476615



1. Riwayat Pendidikan

	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Jatinegara
	 SMP Negeri 1 Jatinegara
	SMA Negeri 3 Slawi

	Jurusan
	 -
	 -
	 IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	 2008-2011
	 2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	
	
	

	3
	 
	 
	 



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 2 OSN bidang  Fisika Tingkat Kabupaten Tegal
	Dinas Pendidikan Kab.Tegal
	 2013

	2
	Juara 2 MAPSI Tingkat Kab.Tegal
	Dinas Pendidikan Kab.Tegal
	2010

	3
	Juara 2 LCC Tingkat Kabupaten Tegal
	 Dinas Pendidikan Kabupaten Tegal
	2008 

	4.
	Juara 2 Lomba Sinopsis Tingkat Kab.Tegal
	Dinas Pendidikan Kab.Tegal
	2007




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Dikti.
					
					Semarang,  7 Juni 2015
						Pengusul,



                                                                 	      (Nur Fitri Rahmawati)
	























II. Biodata Anggota
1. Identitas diri
	1
	Nama lengkap
	Dian Dwi Nurhayati

	2
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4
	NIM/NIDN
	3401414038

	5
	TTL 
	Tegal, 06 September 1996

	6
	E-mail
	 diandwinurhayati@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	082329196899



1. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Trayeman
	MTs Negeri Slawi 
	SMA Negeri 3 Slawi 

	Jurusan
	 -
	- 
	IPS 

	Tahun Masuk-Lulus
	 2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Dikti.

					Semarang, 7 Juni 2015
					 	Pengusul,



					    (Dian Dwi Nurhayati)
1. Identitas diri
	1
	Nama lengkap
	Mursida Qonita Febriani

	2
	Jenis kelamin
	 Perempuan

	3
	Program studi
	 Pendidikan Matematika

	4
	NIM/NIDN
	 4101414048

	5
	TTL 
	 Pekalongan, 4 Februari 1996

	6
	E-mail
	 mursidaqonita@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	 085600445513



1. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 04 Dadirejo
	 SMP Negeri  1 Wiradesa
	 SMA Negeri 1 Pekalongan

	Jurusan
	 -
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Dikti.

					           Semarang,  7 Juni 2015
					           		Pengusul,



						(Mursida Qonita Febriani)
1. Identitas diri
	1
	Nama lengkap
	 Dewi Nur Chayati

	2
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Statistika Terapan dan Komputasi

	4
	NIM
	4112313040

	5
	TTL 
	 Temanggung, 16 Februari 1995

	6
	E-mail
	 dewinurchayatii@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	 085701154726



1. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SDN 1 Gambasari
	SMPN 1 Temanggung
	SMA Negeri 1 Temanggung

	Jurusan
	 -
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	 2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Dikti.

					           Semarang, 7 Juni 2015
			           		Pengusul, 



				     (Dewi Nur Chayati)
A.	Identitas diri
	1
	Nama lengkap
	Wilda Dwi Amaliyah

	2
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi

	4
	NIM
	7101414045

	5
	TTL 
	 Tegal, 07 April 1996

	6
	E-mail
	 wildadwi11@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	 085742054167



1. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD Negeri  Bogares Kidul 2
	SMP Negeri  1 Pangkah
	SMA Negeri 3 Slawi

	Jurusan
	 -
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	 2002-2008
	2007-2011
	2011-2014



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Dikti.

					           Semarang, 7 Juni 2015
			           		Pengusul, 


				(Wilda Dwi Amaliyah)                  
II. Biodata Dosen Pembimbing
1. Identitas diri
	1
	Nama lengkap
	 

	2
	Jenis kelamin
	 

	3
	Program studi
	 

	4
	NIM/NIDN
	 

	5
	TTL 
	 

	6
	E-mail
	 

	7
	Nomor Telepon/Hp
	 



1. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 
	 
	 

	Jurusan
	 
	 
	 

	Tahun Masuk-Lulus
	 
	 
	 



1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



1. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Dikti.

					Semarang, 21 September 2014
				        		    Pembimbing



					 	(			)
Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Kompor gas 2 tungku
	
	1
	700.000
	700.000

	Gas LPG 12 kg 
	3 bulan
	1
	120.000
	120.000

	Tabung gas
	
	1
	250.000
	250.000

	Panci
	
	2
	45.000
	90.000

	Pengaduk 
	
	3
	10.000
	30.000

	Parutan keju
	
	1
	25.000
	25.000

	Pisau
	
	2
	5.000
	10.000

	Nampan
	
	2
	15.000
	30.000

	Baskom
	
	1
	20.000
	20.000

	Serbet
	
	2
	7.000
	14.000

	Cetakan bintang
	
	1 set
	25.000
	25.000

	Talenan
	
	1
	15.000
	15.000

	Sendok takar besar
	
	3
	10.000
	30.000

	Solasi
	
	5
	1.500
	7.500

	SUB TOTAL (Rp)
	1.366.500




2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah(Rp)

	Bubuk agar-agar rasa strawberry
	1 bulan
	27
	10.000
	270.000

	Bubuk agar-agar rasa cokelat
	1 bulan 
	27
	10.000
	270.000

	Bubuk agar-agar rasa mangga
	1 bulan
	27
	10.000
	270.000

	Bubuk agar-agar rasa melon
	1 bulan
	27
	10.000
	270.000

	Bubuk agar-agar rasa pandan
	1 bulan
	27
	10.000
	270.000

	Bubuk agar-agar rasa vanilla
	1 bulan
	27
	10.000
	270.000

	Keju
	1 bulan
	22 
	20.000
	220.000

	Cup  kecil
	1 bulan
	22 bungkus
@ 50 cup
	10.000
	220.000

	Sendok plastik
	1 bulan
	22 bungkus
@ 50 sendok
	9.000
	198.000

	Tutup cup
	1 bulan
	11 bungkus
@ 100
	12.000
	132.000

	Melon
	1 bulan
	4 buah
	20.000
	80.000

	Strawberry
	1 bulan
	3 kg
	50.000
	150.000

	Pepaya
	1 bulan
	3 buah 
	14.000
	42.000

	SUB TOTAL (Rp)
	2.662.000



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah(Rp)

	Perjalanan ke tempat pembelian alat dan bahan
	
	20
	9000
	180.000

	Perjalanan distribusi produk
	
	10
	9000
	90.000

	SUB TOTAL (Rp)
	270.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Promosi
	
	200
	1000
	200.000

	Laporan 
	
	2
	10.000
	20.000

	Dokumentasi
	
	1 paket
	50.000
	50.000

	SUB TOTAL (Rp)
	270.000













Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	NO
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	NurFitri Rahmawati
(4101414055)
	Pendidikan Matematika
	Matematika
	15 jam
	Koodinator umum

	2.
	Dian Dwi Nurhayati
(3401414038)
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	15 jam
	Produksi

	3.
	Mursida Qonita Febriani (4101414048)
	Pendidikan Matematika
	Matematika
	15 jam
	Produksi

	4.
	Dewi Nur Chayati	            (4112313040)
	Statistika Terapan dan Komputasi
	Matematika
	15 jam
	Pemasaran

	5.
	Wilda Dwi Amaliyah
(7101414045)
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi
	15 jam
	Pemasaran


















[bookmark: _GoBack]

Lampiran 4
[image: Description: Description: F:\logo-unnes.jpg]    		KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran-Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003





SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		  : Nur Fitri Rahmawati
NIM 		  :4101414055
Program Studi  :Pendidikan Matematika
Fakultas 	  : Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa proposal Pengapdian Masyarakat saya dengan
judul:


yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
						Semarang, 7 Juni 2015
Mengetahui,
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,                    Yang Menyatakan,
		
							

(Dr. Bambang Budi Raharjo,M.Si. )			      ( Nur FitriRahmawati )
NIP. 196807221993031004				      NIM  4101414055	
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