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RINGKASAN

Ketan atau beras ketan merupakan bahan makanan pokok yang biasa dikonsumsi masyarakat Indonesia. Hal ini dikarenakan beras ketan dapat menambah energi dalam jumlah yang sangat besar. KESABU (Ketan Rasa Buah) merupakan inovasi promosi kuliner menyehatkan dan kaya manfaat. Makanan ini adalah produk yang berbahan dasar beras ketan, namun produk ini akan disajikan dalam kemasan yang berbeda dari ketan pada umumnya. Ketan ini mempunyai cita rasa tersendiri, karena nantinya akan diberi rasa dari buah-buahan.
Produk ini memiliki keunggulan yaitu makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet. Mengkonsumsi ketan juga menawarkan berbagai manfaat kesehatan dengan meningkatkan asupan mineral dan vitamin penting bagi tubuh. Mengingat tidak sedikit masyarakat yang mudah terserang penyakit karena komsumsi makan yang tidak teratur dan sembarangan.Untuk itu, ketan dapat disarankan sebagai pengganti snack yang berkarbohidrat tinggi karena fungsinya tersebut. 
Pemilihan target pasar didasarkan pada ketertarikan dan selera pasar terhadap produk yang dihasilkan. Target pemasaran ketan ini adalah semua masyarakat dari berbagai usia maupun wisatawan. Karena ketan dijual dengan harga terjangkau dan dengan konsep yang menarik. Metode yang dipakai dalam mempromosikan KESABU ini adalah informasi dari mulut ke mulut, sosial media.

























BAB 1
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah
Masyarakat Indonesia sekarang ini banyak yang mudah terkena penyakit karena cuaca yang tidak menentu, hidup tidak sehat, sering mengkonsumsi makanan siap saji dan penambahan bahan pengawet kimia pada makanan yang  membuat metabolisme tubuh menurun. Ketan dengan aneka rasa buah ini akan sangat bermanfaat bagi tubuh dan juga divariasikan dalam bentuk yang menarik.
Peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner, karena tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Perlu diciptakan ide-ide yang baru/cemerlang dalam meningkatkan peluang kerja. Ide-ide ini dapat dilakukan dengan membuka usaha-usaha kecil terlebih dahulu. Apabila usaha ini dikelola dengan baik akan berpeluang menjadi usaha besar yang akan menghasilkan profit yang lebih besar.
Ketan atau yang biasa disebut beras ketan, adalah bahan makanan yang biasa dikonsumsi oleh masyarakat Indonesia.Beras ketan adalah jenis makanan pokok yang berwarna putih, tidak transparan, hampir seluruh patinya merupakan amilopektin sehingga sangat lengket. Beras ketan mengandung energi sebesar 362 kilokalori, protein 6,7g, karbohidrat 79,4g, lemak 0,7g, kalsium 12mg, fosfor 148mg, dan zat besi 1mg. Selain itu di dalam beras ketan putih juga terkandung vitamin A sebanyak 0 IU, vitamin B1 0,16mg dan vitamin C 0mg.
Dengan semakin banyaknya makanan yang berbahan dasar beras ketan di pasaran, ini akan mengakibatkan persaingan pasar yang semakin ketat. Sehingga perlu adanya inovasi baru terhadap makanan yang berbahan dasar ketan. Kami akan mengembangkan inovasi pembuatan ketan dengan berbagai macam varians rasa.Cara membuatnya yang mudah dan praktis membantu di dalam penyajian  makanan yang menyehatkan. Dengan mengedepankan rasa dan bentuk akan membuat kesan berbeda. Melalui inovasi ini diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru serta dapat bersaing dalam dunia bisnis saat ini.

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut:
a. Bagaimana cara mengoptimalkan beras ketan menjadi variasi produk yang enak dan menarik?
b. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien?
 
C. Tujuan Program
	Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut:
1. Mengoptimalkan manfaat beras ketan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda daripada umumnya.
2. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.
 
D. Luaran yang Diharapkan
Berdasarkan uraian ditas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut :
b. Menghasilkan produk baru berupa ketan dengan berbagai varian rasa.
c. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien.
 
E. Kegunaan Program
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah :
1. Menumbuhkan kreativitas mahasiswa untuk menciptakan inovasi produk terbaru.
2. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa.
3. Memberi peluang usaha bagi mahasiswa.























BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk
a.	Jenis, Nama dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah jenis makanan pokok namun juga dapat dijadikan sebagai camilan yang menyehatkan. Produk ini berbahan dasar ketan. Kami memilih ketan sebagai bahan dasar pembuatan karena beras ketan memiliki kandungan gizi yang tinggi bagi tubuh dan beras ketan juga dapat diperoleh dengan harga yang terjangkau. Ketan ini akan dikemas dalam bentuk yang berbeda dan akan memiliki cita rasa tersendiri. Produk ini adalah KESABU (Ketan Rasa Buah).
Karakteristik dari produk ini adalah produk yang berupa ketan. Beras ketan dirndam terlebih dahulu kemudian dikukus. Dan hasil akhirnya, ketan ini akan diberi rasa dari buah-buahan.
b.	Keunggulan Ketan Rasa Buah
Seperti makanan sehat lainnya, beras ketan juga memiliki banyak manfaat yang baik bagi kesehatan tubuh. Anak-anak biasanya lebih menyukai mengkonsumsi makanan yang sering dijumpainya dalam betuk lain yang sudah diolah menjadi sesuatu yang berbeda.
Bahan yang terkandung dalam ketan ini sangat membantu di dalam proses pencernaan dalam tubuh. Menggunakan bahan dasar dari beras ketan,selain itu terdapat buah-buahan yang digunakan sebagai penambah rasa juga pemanis penampilan Ketan, buah ini juga sangat baik bagi kesehatan karena adanya kandungan gizi dari serat yang dimilikinya.

2. Analisis Pasar
a. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner tetapi tidak menutup kemungkinan peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas dan segi harga yang sangat terjangkau.
b. Kebijakan Promosi
Promosi merupakan kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan KESABU maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi dapat dilakukan promosi langsung dari mulut ke mulut, menggunakan media sosial maupun media cetak (menyebar brosur, memasang pamflet).
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para karyawan dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau dengan melakukan kerjasama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen.

3. Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk KESABUini selama tiga bulan adalah sebagai berikut : 
a. 1 minggu	: 140 bungkus
b. 1 bulan	: 600 bungkus
c. 3 bulan	: 1800 bungkus
Harga penjualan per bungkus adalahRp 3.500,00
Harga penjualan 3 bulan	=Rp 3.500,00 x 1800 bungkus
					=Rp 6.300.000,00
Laba penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi
					= Rp 6.300.000,00 – Rp 5.461.000,00
					= Rp 839.000,00
a. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya Produksi
			Harga
	 = Rp 5.461.000,00
			Rp 3.500,00
	 = 1560
Jadi pada tingkat volume produksi 1560 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ketiga produksi.
2. BEP Harga Produksi	 = Total Biaya Produksi
			Hasil Produksi
	 =Rp 5.461.000,00
				1800
	 =Rp 3.100,00
Jadi, pada tingkat harga Rp 3.100,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio	 = 		Hasil Penjualan
			Total Biaya Produksi
		 =Rp 6.300.000,00
			Rp 5.461.000,00
		 = 1,15
Karena, ratio lebih besar dari satu yaitu 1,15 maka usaha ini layak untuk dijalankan.



BAB 3
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Persiapan
a. Persiapan Alat
1. Panci
2. Kompor
3. Nampan
4. Blender
5. Pisau
6. Centong Kayu
7. Plastik Mika
8. Staples
b. Bahan yang digunakan antara lain :
1. Beras ketan putih
2. Air
3. Buah-buahan (melon, jambu, mangga, apel)
4. Susu putih
5. Sirup framboze
6. Kara
7. Garam
2. Pelaksanaan
Tahap pelaksanaan pembuatan produk KESABU ini antara lain sebagai berikut :
a. Persiapan alat dan bahan yang diperlukan
b. Pengolahan bahan
Tahap pengolahannya yaitu :
1. Cuci bersih semua perlatan yang akan digunakan, lalu keringkan.
2. Mencuci bersih beras dan buah-buahan yang akan digunakan.
3. Rendamlah beras ketan tersebut selama 12 jam.
4. Setelah direndam selama 12 jam, angkat beras ketan tersebut lalu bilas dengan air beberapa kali.
5. Buah-buahan yang telah dicuci bersih di haluskan (di blender).
6. Campurkan beras ketan dengan buah yang telah dihaluskan ataupun dengan kara untuk menghasilkan rasa yang original.
7. Kukus beras ketan tersebut sampai matang.
8. Angkat beras ketan yang telah matang, lalu letakkan di atas nampan.
9. Sembari menunggu ketan dingin, bentuk ketan sesuai dengan selera dan sisihkan.
10. Kemas ketan sebaik dan semenarik mungkin. 
11. KESABU siap dihidangkan.
3. Promosi
Promosi dilakukan dengan caramempromosikan secara personal kepada kerabat terdekat, dengan menunjukkan berbagai keunggulan produk, seperti kualitas rasa, kualitas manfaat, mendapatkan barang yang mudah, harga yang terjangkau.Menggunakan berbagai media untuk mengenalkan produk baik dari media elektronik maupun media cetak (brosur, pamflet).
4. Pemasaran
Pemasaran KESABU ini dilakukan dengan cara menawarkan produk lansung kepada konsumen, mulut ke mulut, menitipkan produk ini ke toko-toko kecil ataupun ke pusat oleh-oleh. Membuka stand pada berbagai event kampus, festival kuliner budaya dan acara besar lainnya.
5. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mjengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat, mengevaluasi komentar konsumen terhadap produk yang dihasilkan, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.

 
 






















BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Total (Rp)

	1
	Peralatan penunjang PKM
	1.153.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	3.248.000,00

	3
	Perjalanan
	360.000,00

	4
	Lain-lain
	700.000,00

	
	Jumlah
	5.461.000,00



2. Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III

	1. Persiapan Program
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	· 
	
	

	b. Persiapan Alat
	· 
	
	

	c. Persiapan Tempat
	· 
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	

	a. Produksi
	
	· 
	· 

	b. Promosi
	
	· 
	· 

	c. Penjualan Produk
	
	· 
	· 

	3. Evaluasi
	
	· 
	· 

	4. Penyusunan Laporan
	
	· 
	· 



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiiatan Program Kreativitas Mahasiswa ini.
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