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RINGKASAN
Coklat merupakan cemilan berasa manis sedikit pahit, namun lembut dan meleleh di lidah. Hampir semua orang menyukai coklat baik laki-laki atau perempuan, dari anak-anak, para remaja sampai dewasa. Coklat bukan hanya cemilan yang memanjakan lidah tetapi mengkonsumsi coklat juga bisa membuat pikiran rileks.
Pohon ketapang merupakan tumbuhan dengan daun-daun yang rindang sehingga banyak digunakan sebagai pohon peneduh. Pohon ini banyak ditanami di taman –taman maupun di pinggir-pinggir jalan. Pohon ketapang menghasilkan biji yang bila sudah masak buah tersebut akan jatuh dari dahannya. Buah ketapang yang berjatuhan hanya dibiarkan saja dan belum banyak yang memanfaatkannya.
Target dari program ini ingin membuat olahan coklat dengan campuran biji ketapang. Biji ketapang ini terkenal lebih enak daripada biji kenari, almond, dan sejenisnya kebanyakan olahan coklat biasnya menggunakan campuran kacang almond atau mete, dimana pohon dari kacang almond masih jarang di Indonesia. Oleh karena itu. Kami membuat terobosan baru dengan variasi coklat biji ketapang, sehingga biji ketapang dapat dimanfaatkan dan agar masyarakat tidak bosan dengan coklat isian praline yang hanya itu saja. Target yang ingin kami capai dalam pembuatan proposal ini adalah dengan menggunakan metode mediasi, dengan memanfaatkan media-media yang ada. Sehingga diharapkan akan terbentuk hubungan kerjasama yang berpeluang dalam berwirausaha.
Kata Kunci : Coklat, Biji Ketapang, Olahan Coklat
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Kecenderungan masyarakat untuk konsumtif terhadap makanan semakin meningkat seiring dengan berkembangnya dan beranekaragamnya jenis makananyang tersedia, aktifitas-aktifitas yang semakin kompleks, dan juga karena manusia tidak dapat menghindari (
1
)BAB I PENDAHULUAN
1.1.  Latar Belakang Masalah
akan kebutuhan pangan itu sendiri sebagai salah satu ciri-ciri dari makhluk hidup. Dalam keadaan luang maupun sempit, lapar atau tidak, pagi maupun malam, stress maupun fit seseorang tidak bisa luput dari kata makan dan cemilan.
Nama latin pohon ketapang berdasarkan situs http://www.wikipedia.com adalah Terminalia Catappa. Pohon ini, merupakan salah satu jenis pohon yang banyak tumbuh di daerah tropis khususnya di Asia Tenggara Pohon ketapang tumbuh subur di dataran yang rendah hingga mencapai ketinggian 500 meter. Pohon ketapang menghasilkan buah yang berbentuk seterti telur yang gepeng dan bersayap sempit. Warnanya merah, kuning, kehijauan jika belum masak dan berubah menjadi ungu kemerahan saat masak. Buah ketapang ini memiliki kulit yang keras seperti kayu. Lapisan inilah yang merupakan pelindung utama bagi bagian biji yang ada di dalamnya. Ini merupakan bagian yang menghubungkan biji dengan tembuni. Jika masak, maka biji akan terlepas dari tali pusar dan pada biji hanya nampak bekasnya. Pohon ketapang tumbuh rindang sehingga banyak ditanam di taman – taman maupun di tepi jalan sebagai pohon peneduh. Biji ketapang sering sekali terlihat berjatuhan dipinggir jalan. 
Di Universitas Negeri Semarangpun pohon ketapang banyak ditanami di taman-taman dan pinggir-pinggir jalan di Unnes. Pohon ketapang ini belum banyak yang memanfaatkanya terutama pada bagian buah ketapangnya. Buah ketapang yang berjatuhan dari pohonnya karena masak banyak berserakan di bawah pohon dan hanya terbuang percuma. Biji ketapang dapat dimakan langsung mapun di masak.Biji ketapang ini memiliki rasa yang lezat bahkan sebagian orang mengatakan bahwa biji ketapang lebih enak daripada biji kenari sehingga biji ketapang juga dapat digunakan sebagai pengganti biji almond dalam pembuatan kue. Biji ketapang yang kering mengandung protein, gula, serta berbagai macam asam amino.
Coklat merupakan salah satu makanan yang banyak digemari oleh banyak orang   sebagai cemilan saat sedang santai atau saat melakukan aktivitas apapun. Banyak orang yang menyukai makanan ini karena rasanya yang manis dan lembut. Manfaat mengkonsumsi Coklat bagi tubuh selain untuk kesehatan dan kecantikan juga dapat menghilangkan stress yang sedang dilanda seseorang karena Coklat dapat menenangkan syaraf yang sedang tegang sehingga stresspun akan hilang. Bagi orang yang sedang memiliki mood yang terkadang baik dan berubah secara tiba-tiba, mengkonsumsi Coklat merupakan salah satu solusinya karena berdasarkan penelitian, Coklat dapat merangsang tubuh untuk dapat memproduksi enzim endorphin yang dapat membuat orang yang mengkonsumsinya menjadi merasa senang sehingga mood dapat tetap terjaga. 
 (
2
)Belum banyak orang yang memanfaatkan biji ketapang ini sebagai campuran di dalam olahan Coklat. Karena kebanyakan orang memanfaatkan biji kenari, biji almond, dan kacangmete sebagai campurannya.
Oleh karena itu,  maka disusunlah proposal PKM-K ini. Pemilihan biji ketapang sebagai komoditas untuk dijadikan usaha dalam bentuk olahan coklat yang berisi campuran biji ketapang ini, selain untuk memanfaatkan buah ketapang yang selama ini terbuang menjadi berguna juga karena kandungan protein dan kandungan gizi lainnya yang ada pada biji ketapang cukup tinggi yang berguna bagi tubuh.

1.2. Rumusan Masalah
1. Bagaimana proses memproduksi Coklat Jepang ?
2. Bagaimana cara pemasaran dari usaha Coklat Jepang ? 
3. Bagaimana cara pengembangan produk usaha CoklatJepang di masa yang akan datang ?

1.3. Tujuan
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut : 
1. Mengetahui proses produksi Coklat Jepang
2. Mengidentifikasi bagaiamana cara pemasaran dari usaha Coklat Jepang
3. Menganalisis cara pengembangan produk usaha Coklat Jepang.

1.4. Luaran yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa Coklat Jepang, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut:  
1. Menghasilkan produk Coklat Jepang dengan memanfaatkan buah ketapang yang selama ini terbuang
2. Sebagai pengganti bahan campuran coklat 

1.5. Kegunaan Progam
Dengan adanya Program Kreativtas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa Coklat Jepang, diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut: 
1. Menghasilkan nilai ekonomis biji ketapang menjadi produk yang bernilai jual tinggi.
2.  (
3
)Menciptakan peluang usaha Coklat Jepang sebagai usaha yang menjajikan dan bermanfaat bagi masyarakat.
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah : 
a. Bagi Pemerintah 
1. Memberi lapangan pekerjaan yang baru
2. Membantu program pemerintah untuk menciptakan masyarakat yang mandiri dan mengurangi pengangguran
b. Bagi Masyarakat 
1. Menberikan inovasi baru terhadap olahan coklat
2. Menjadi wadah atau sarana  bagi pengembangan jiwa kewirausahaan kepada mahasiswa maupun masyarakat sekitar akademisi
c. Bagi Akademisi 
1. Meningkatkan kreatifitas para mahasiswa
2. Sarana pembelajaran kewirausahaan yang berkelanjutan sebagai bekal dan modal memasuki dunia pasca kampus
















 (
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)BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Usaha ini bergerak di bidang produksi makanan yang menginovasikan dari bagian tumbuhan ketapang yaitu biji ketapang menjadi olahan coklat dengan variasi  baru dari campuran coklat yang berbeda dari yang sebelumnya.
Selama ini olahan coklat hanya diisi dengan campuran kacang almond atau kacang mete yang notabene pohonnya hanya bisa tumbuh di beberapa tempat saja. Bahkan pohon kacang almond tidak tumbuh di indonesia sendiri. Para pengusaha mengimpor kacang almond dari beberapa negara. Namun dalam hal ini kami mencoba mengolah biji ketapang menjadi salahsatu bahan olahan coklat yang lebih disukai masyarakat luas. Selain kandungan protein di dalamnya, biji ketapang juga memiliki rasa yang lebih enak dari biji kenari, kacang almond, kacang mete maupun biji yang lainnya. 
Produk  Coklat Jepang ini terbuat dari olahan coklat dengan campuran biji ketapang yang dicetak aneka bentuk dan dibungkus dengan kemasan yang menarik. Dalam usaha produksi coklat jepang ini kami menggunakan tehnik pemasatand / tempat dan melayani pesanan melalui telepon, sms atau media sosial. Produk ini diperkirakan akan  memperoleh sambutan antusias dari masyarakat sekitar Unnes dan kota Semarang secara umum karena coklat dengan campuran yang unik dan belum pernah ada di pasaran. Selain itu, juga produk ini memiliki rasa enak, nikmat, dan mengandung protein yang tinggi.












 (
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)BAB III METODE PELAKSANAAN
3.1. Perencanaan  
Agar program ini berjalan secara maksimal, maka diperlukan perencanaan secara tepat, diantaranya: 
a. Menjelajahi manfaat yang ada pada buah ketapang yang terbuang dan analisis potensi ekonomi untuk mengembangkan usaha
b. Menyusun waktu pelaksanaan kegiatan 
c. Mempersiapkan alat dan bahan dalam produksi Coklat Jepang
d. Proses produksi Coklat Jepang
e. Melakukan promisi produkCoklat Jepang
f. Merencanakan tehnik pemasaran produk 

3.2.  Pelaksanaan 
a. Metode pelaksanaan 
1) Menyiapkan alat dan bahan yang dibutuhkan dalam proses produksi Coklat Jepang
2) Melakukan produksi Coklat Jepang
3) Melakukan promisi produk Coklat Jepang
4) Melakukan pemasaran produk Coklat Jepamg
5) Membuat laporan keuangan

b. Alat-alat dan bahan yang diperlukan 
1) Alat :     
a) Kompor 
b) Golok
c) Wajan
d) Panci
e) Mangkuk Stainless steel
f) Sendok
g) Frezeer
h) Kantong segetiga/piping bag
i) Gunting
j) Palet/spatula
k) Cetakan coklat
l) Talenan
m) Pisau
n) Alumunium foil
o) Kertas Pembungkus


2) Bahan :
a)  (
6
)Coklat Batang
b) Biji ketapang
c. Proses pembuatan Coklat Jepang
1) Pengolahan biji ketapang
a) Persiapkan alatdan bahan yang dibutuhkan
b) Belah buah ketapang untuk mendapatkan biji ketapangnya
c) Cuci biji ketapang sampai bersih
d) Sangrai biji ketapang

2) Membuat Coklat Jepang
a) Potong coklat kecil-kecil, masukkan coklat ke mangkuk alumunium
b) Masukkan air ke dalam panci (isi air setengah dari volume panci). Lalu panaskan air hingga mendidih
c) Setelah mendidih, matikan api lalu letakkan mangkuk alumunium di dalam panci. Aduk coklat hingga benar-benar meleleh
d) Tuangkan coklat ke dalam cetakan coklat , dengan menggunakan piping bag
e) Isi separuh cetakan dengan coklat
f) Simpan dalam frezeer kurang lebih 2-4 menit. Tergantung besar kecil cetakan
g) Setelah coklat keras, isi dengan bahan isian biji ketapang
h) Tutup kembali dengan coklat leleh
i) Ratakan permukaan dengan cara cetakan diketuk-ketuk
j) Simpan kembali di dalam freezer
k) Setelah mengeras, keluarkan dari cetakan
l) Bungkus coklat dengan alumunium foil dan kertas pembungkus








 (
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)BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1.  Anggaran Biaya

	NO
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (RP)

	1
	Peralatan penunjang
	3.750.000

	2
	Bahan habis pakai
	6.250.000

	3
	Perjalanan
	150.000

	4
	Lain-lain
	1.250.000

	JUMLAH
	11.400.000



4.2.  Jadwal Kegiatan
Progam kewirausahaan ini dilaksanakan dalam kurun waktu selama 5 (lima) bulan. Adapun jadwal kegiatan yang akan dilaksanakan adalah sebagai berikut :

	NO
	KEGIATAN
	BULAN

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan produksi
	√
	
	
	
	

	2
	Persiapan dan pengadaan bahan
	√
	√
	
	
	

	3
	Pelaksanaan produksi
	
	√
	√
	√
	√

	4
	Pemasaran
	
	
	√
	√
	√

	5
	Penyusunan laporan
	
	
	
	√
	√

	6
	Laporan akhir
	
	
	
	
	√













LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri Ketua

	1
	Nama Lengkap
	Siti Nurjanah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	Pendidikan IPS/ Fakultas Ilmu Sosial

	4
	NIM
	3601415024

	5
	Tempat, Tanggal Lahir
	Kebumen, 14 April 1996

	6
	Email
	siti.nurjanah925@yahoo.co.id

	7
	Nomor Hp
	089670104549



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 3 Kedungwinangun
	SMPN 4 Kebumen
	SMAN 1 Pejagoan

	Jurusan
	Umum
	Umum
	IPS

	Tahun Masuk – lulus
	2002 – 2009
	2009– 2012
	2012 – 2015



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam Sepuluh Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-


 (
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Jika dikemudian hari dijumpaikan ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreatifitas Mahasiswa.


	
	Semarang, 30 September 2015

	
	
Pengusul, 

	
	



Siti Nurjanah
























A.  (
9
)Identitas Diri Anggota 1

	1
	Nama Lengkap
	Faidatun Indriyani 

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Progam Studi
	Manajemen/ Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7311415174

	5
	Tempat, Tanggal Lahir
	Semarang, 02 Januari 1996

	6
	Email
	faedaindriyani@gmail.com

	7
	Nomor Hp
	085712860016



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 BUMI DIPASENA MAKMUR
	MTs AL MASRUR 
	MA MIFTAHUL AMAL

	Jurusan
	UMUM
	UMUM
	IPS

	Tahun Masuk - lulus
	2002- 2008
	2008- 2011
	2011- 2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam Sepuluh Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Jika dikemudian hari dijumpaikan ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
 (
10
)
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreatifitas Mahasiswa.



	
	Semarang, 30 September 2015

	
	
Pengusul, 

	
	



Faidatun Indriyani




























A.  (
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)Identitas Diri Anggota 2

	1
	Nama Lengkap
	Monalisa Susnilasari Saputri

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	Pend. Administrasi Perkantoran / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7101415268

	5
	Tempat, Tanggal Lahir
	Blora, 18 November 1996

	6
	Email
	monalisasussaputri@gmail.com

	7
	Nomor Hp
	08973541906



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN SOKAWERA
	SMPN 1 PURBALINGGA
	SMAN 1 PURBALINGGA

	Jurusan
	UMUM
	UMUM
	IPS

	Tahun Masuk – lulus
	2003 - 2009
	2009 – 2012
	2012 – 2015



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam Sepuluh Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-





 (
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)Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Jika dikemudian hari dijumpaikan ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreatifitas Mahasiswa.



	
	Semarang, 30 September 2015

	
	
Pengusul, 

	
	



Monalisa Susnilasari Saputri
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A. Identitas Diri Anggota 3

	1
	Nama Lengkap
	Dorkas Febria Krisprianugraha

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	Ilmu Hukum/ Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111415174

	5
	Tempat, Tanggal Lahir
	Karanganyar, 26 Februari 1996

	6
	Email
	dorkasfebri@gmail.com

	7
	Nomor Hp
	085728503431



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 04 BEJEN
	SMPN 3 KARANGANYAR
	SMAN KARANGPANDAN

	Jurusan
	UMUM
	UMUM
	IPS

	Tahun Masuk – lulus
	2002- 2008
	2008- 2011
	2011- 2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam Sepuluh Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



 (
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)Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Jika dikemudian hari dijumpaikan ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreatifitas Mahasiswa.



	
	Semarang, 30 September 2015

	
	
Pengusul, 

	
	



Dorkas Febria Krisprianugraha
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)Identitas Diri Anggota 4

	1
	Nama Lengkap
	Isni Yun Lasi

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	Pendidikan IPS/ Fakultas Ilmu Sosial

	4
	NIM
	3601414017

	5
	Tempat, Tanggal Lahir
	Magelang, 10 Juni 1996

	6
	Email
	yunlasiisni@yahoo.com

	7
	Nomor Hp
	085643830207



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2  RAMBEANAK
	SMPN 2 MUNGKID
	MAN 1 MAGELANG

	
	UMUM
	UMUM
	IPS

	Tahun Masuk - lulus
	2002– 2008
	2008 – 2011
	2011 – 2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



D. Penghargaan Dalam Sepuluh Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Jika dikemudian hari dijumpaikan ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
 (
17
)
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreatifitas Mahasiswa.



	
	Semarang, 30 September 2015

	
	
Pengusul, 

	
	



Isni Yun Lasi




























 (
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)Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total (Rp)

	Sewa kompor gas 
	Memasak
	4 bulan
	200.000
	800.000

	Sewa tabung gas
	Memasak 
	4 bulan
	25.000
	100.000

	Regulator 
	
	1 buah
	150.000
	150.000

	Golok 
	Membelah buah ketapang
	3 buah
	100.000
	300.000

	Wajan 
	Menyangrai biji ketapang
	1 buah
	        100.000
	100.000

	Panci
	Merebus air
	1 buah
	150.000
	150.000

	Mangkuk stianlestel
	Melelehkan coklat
	2 buah
	50.000
	100.000

	Spatula 
	Meratakan coklat
	2 buah
	15.000
	30.000

	Baskom 
	Tempat biji ketapang
	2 buah
	30.000
	60.000

	Sendok 
	Mengaduk coklat
	2 buah
	10.000
	20.000

	Gunting 
	Memotong ujung piping bag
	2 buah
	20.000
	40.000

	Cetakan coklat
	Mencetak coklat
	5 buah
	100.000
	500.000

	Tatakan 
	Memotong coklat batangan
	2 buah
	30.000
	60.000

	Pisau stainlistel
	Memotong coklat
	2 buah
	50.000
	100.000

	Kain lap
	Mengangkat mangkuk
	2 buah
	20.000
	40.000

	Sewa freezer 
	Membekukan coklat
	4 bulan
	300.000
	1.200.000

	SUB TOTAL
	3.750.000





2.  (
19
)Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total (Rp)

	Coklat batang
	Bahan pokok
	30 kg
	155.000
	4.650.000

	Biji ketapang
	Bahan campuran coklat
	1 kg
	140.000
	140.000

	Isi ulang gas
	
	4 kali
	25.000
	100.000

	Sabut cuci piring
	Mencuci peralatan
	2 biji
	5.000
	10.000

	Sabun cuci piring
	Mencuci peralatan
	4 bungkus
	15.000
	60.000

	Piping bag
	Menuangkan coklat
	2bungkus
	15.000
	150.000

	Alumunium foil
	Pembungkus coklat
	1 rol
	500.000
	500.000

	Kertas pembungkus
	Pembungkus coklat
	300 lembar
	2.000
	600.000

	Perekat kertas
	Merekat kertas pembungkus
	2 buah
	20.000
	40.000

	SUB TOTAL
	6.250.000



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total (Rp)

	Unnes – Pasar Johar Semarang
	Membeli peralatan dan bahan
	3 motor
	Bensin 15 Liter
	150.000

	SUB TOTAL
	150.000



4. Lain - Lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga Total (Rp)

	[bookmark: _GoBack]Buku 
	Nembuat laporan keuangan
	1 buah
	30.000
	30.000

	Bolpoint 
	Menulis 
	4 buah
	5.000
	20.000

	Spanduk
	Promosi 
	1 buah
	400.000
	400.000

	Pulsa 
	Promosi 
	
	100.000
	100.000

	Listrik 
	Untuk freezer
	4 bulan
	50.000
	400.000

	Penyusunan laporan perkembangan   (
20
)+ print
	
	1
	50.000
	50.000

	Penyusunan laporan akhir
	
	3
	50.000
	150.000

	SUB TOTAL
	1.250.000
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)Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/ NIM
	Progam Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/ minggu)
	Uraian Tugas

	1. 
	Siti Nurjanah/ 3601415024
	Pendidikan IPS
	Ilmu Sosial
	-
	Mengkontrol semua kegiatan dari persiapan bahan, produksi, promosi, pemasaran hingga sampai kepada laporan akhir.

	2.
	Monalisa Susnilasari Saputri/ 7101415268
	Pend. Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	-
	Bertanggung jawab dalam bidang keuangan dan persiapan bahan.

	3.
	Faidatun Indriyani/ 7311415174
	Manajemen
	Ekonomi
	-
	Bertanggung jawab dalam bidang produksi. 

	4.
	Dorkas Febria Krisprianugraha / 8111415174
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Bertanggung jawab dalam bidang promosi.

	5.
	Isni Yun Lasi/ 3601414017
	Pendidikan IPS

	Ilmu Sosial
	-
	Bertanggung jawab dalam bidang pemasaran.















 (
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)Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan


[image: ]
                  KEMENTERIAN RISET TEKNOLOGI DAN 
                   PENDIDIKAN TINGGI 
                    UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

                      Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati ± Seamarang

                                    Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
                                   Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama	: Siti Nurjanah
NIM	: 3601415024
Program Studi	: Pendidikan IPS
Fakultas	: Ilmu Sosial

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul : “Coklat Jepang” Pemanfaatan buah ketapamg yang terbuang yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian	pernyataan ini  dibuat  dengan sesungguhnya  dan dengan sebenar - benarnya.

Semarang, 30September 2015

Mengetahui,                                                            Yang menyatakan,

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,
Materai 6000


Dr.Bambang Budi Raharjo,M.			Siti Nurjanah


NIP. 196012171986011001NIM.3601415024
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