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RINGKASAN

Makanan ringan atau yang lebih dikenal dengan camilan, telah menjadi makanan yang umumnya tersedia di rumah sebagai teman nonton tv atau belajar, bahkan di kamar pribadi disediakan camilan khusus sebelum tidur. Banyak jenis camilan yang biasa dikonsumi oleh masyarakat, mulai dari snack yang mengandung banyak perasa buatan bahkan pewarna sitensis yang tidak baik untuk kesehatan kita. Padahal masih banyak jenis camilan lain yang sehat bagi tubuh kita, seperti gethuk, kripik tela, tape tela, dan tela goreng yang berbahan baku dari singkong, camilan ini tentu lebih menyehatkan dibanding dengan camilan yang mengandung zat-zat berbahaya. 

Bila di masyarakat telah dikenal makanan yang berasal dari singkong kemudian dijadikan Kripik Singkong, maka kami berinovasi untuk menghasilkan camilan dari kulit singkong yang kami beri nama KRILITSING Kripik Kulit Singkong. camilan ini merupakan salah satu jawaban atas keinginan masyarakat yang menginginkan camilan yang lezat, enak, dan berbeda dengan yang lain namun tetap memperhatikan aspek kesehatannya, karena tidak mengandung zat-zat berbahaya.

Kewirausahaan ini bertujuan untuk mengetahui manfaat yang terkandung dalam kulit singkong sehingga dapat dijadikan bahan makanan yang berkhasiat dalam bidang sosial dan kesehatan, mengoptimalkan potensi yang ada dalam kulit singkong yang sampai saat ini belum termanfaatkan secara optimal menjadi produk yang berkualitas, mengetahui dan menerapkan strategi pemasaran yang akan digunakan untuk mengembangkan dan memperkenalkan produk baru kepada masyarakat.

Luaran yang diharapkan dari kewirausahaaan ini yaitu terciptanya produk kripik dari kulit singkong yang beraneka rasa, enak, renyah, bergizi tinggi dan bermanfaat bagi pengonsumsinya, peningkatan pendapatan bagi mahasiswa sehingga menjadi insan yang mandiri dan berjiwa kewirausahaan, terciptanya artikel ilmiah mengenai pemanfaatan kulit singkong sebagai camilan kripik yang murah, beraneka rasa, enak, renyah, bergizi tinggi dan bermanfaat bagi pengonsumsinya.

v

BAB I
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
Makanan ringan atau yang lebih dikenal dengan camilan, telah menjadi makanan yang umumnya tersedia di rumah sebagai teman nonton tv atau belajar, bahkan di kamar pribadi disediakan camilan khusus sebelum tidur. Banyak jenis camilan yang biasa dikonsumi oleh masyarakat, mulai dari snack yang mengandung banyak perasa buatan bahkan pewarna sitensis yang tidak baik untuk kesehatan kita. Padahal masih banyak jenis camilan lain yang sehat bagi tubuh kita, seperti gethuk, kripik tela, tape tela, dan tela goreng yang berbahan baku dari singkong, camilan ini tentu lebih menyehatkan dibanding dengan camilan yang mengandung zat – zat berbahaya. 
Banyaknya usaha kecil dan menengah yang memproduksi makanan ringan/camilan berbahan baku singkong, seperti tape singkong, gethuk, telatela, dan kripik singkong, telah menginspirasi kami untuk memanfaatkan limbah yang dihasilkan dari industri tersebut, yaitu limbah kulit singkong yang tidak digunakan lagi oleh pengusaha makanan. Bagian dari kulit singkong yang dianggap limbah dari singkong ini juga masih memiliki kandungan karbohidrat. Pemanfaatan limbah singkong untuk diolah menjadi camilan merupakan salah satu bentuk untuk mengatasi limbah kulit singkong.
Bila di masyarakat telah dikenal makanan yang berasal dari singkong kemudian dijadikan Kripik Singkong, maka kami berinovasi untuk menghasilkan camilan dari kulit singkong yang kami beri nama KRILITSING Kripik Kulit Singkong. Camilan ini merupakan salah satu jawaban atas keinginan masyarakat yang menginginkan camilan yang lezat, enak, dan berbeda dengan yang lain namun tetap memperhatikan aspek kesehatannya, karena tidak mengandung zat – zat berbahaya. 
Kripik kulit singkong ini dibuat dari kulit singkong yang menjadi limbah dari para pengusaha makanan yang berbahan baku singkong. Camilan ini akan di kemas semenarik mungkin agar mampu menarik minat masyarakat untuk mencobanya dan akhirnya menjadikan Kripik Kulit Singkong sebagai camilan di rumah mereka. Ini merupakan salah satu dari camilan baru dan tentunya lebih sehat dibandingkan camilan – camilan yang ada di pasaran karena tidak mengandung bahan kimia yang berbahaya bagi kesehatan. Di samping itu, kami berusaha menyajikan produk dengan penyajian menarik dan kemasan yang higienis. Dengan demikian kami dapat memenuhi harapan masyarakat dalam menyajikan camilan yang menyehatkan dan bebas dari bahan kimia yang berbahaya bagi kesehatan manusia.



B. Pembatasan Masalah
1. Bagaimana memanfaatkan limbah kulit singkong agar mempunyai nilai guna bagi kehidupan manusia dan lingkungan?
2. Bagaimana cara meningkatkan nilai tambah kulit singkong agar menjadi bahan makanan yang digemari masyarakat?  
3. Bagaimana strategi pemasaran yang akan kami gunakan untuk mengembangkan dan memperkenalkan produk kami kepada masyarakat?

C. Tujuan Penulisan
1. Mengetahui manfaat yang terkandung dalam kulit singkong sehingga dapat dijadikan bahan makanan yang berkhasiat dalam bidang sosial dan kesehatan.
2. Mengoptimalkan potensi yang ada dalam kulit singkong yang sampai saat ini belum termanfaatkan secara optimal menjadi produk yang berkualitas.
3. Mengetahui dan menerapkan strategi pemasaran yang akan digunakan untuk mengembangkan dan memperkenalkan produk baru kepada masyarakat.

D. Luaran yang Diharapkan
1. Terciptanya produk kripik dari kulit singkong yang beraneka rasa, enak, renyah, bergizi tinggi dan bermanfaat bagi pengonsumsinya. 
2. Peningkatan pendapatan bagi mahasiswa sehingga menjadi insan yang mandiri dan berjiwa kewirausahaan. 
3. Terciptanya artikel ilmiah mengenai pemanfaatan kulit singkong sebagai camilan kripik yang beraneka rasa sehat, lezat, bergizi tinggi dan bermanfaat bagi pengonsumsinya.

E. Kegunaan
Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKMK) ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat antara lain : 
1. Mengurangi limbah kulit singkong yang tidak termanfaatkan secara optimal.
2. Menciptakan produk baru dari kulit singkong yang bermanfaat bagi masyarakat.
3. Meningkatkan jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa agar menjadi insan yang mandiri.








BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Usaha ini dimulai dengan menjalin kerjasama dengan pihak-pihak yang memanfaatkan singkong sebagai bahan baku usahanya. Oleh karena itu, usaha ini tidak akan membutuhkan alokasi dana yang terlalu besar utuk memperoleh bahan baku. Bahan baku yang telah diperoleh akan dipusatkan di salah satu tempat kos anggota kelompok kami untuk melalui proses pembersihan dan proses produksi.
A. Prospek Pengembangan Usaha
Kulit singkong saat ini belum dioptimalkan dengan baik sebagai bahan makanan sehingga tidak banyak diminati pula untuk dikonsumsi. Padahal, kulit singkong ini mengandung insoluble fiber (serat yang tidak larut dalam air) yang bermanfaat untuk memperlancar proses buang air besar. Pengelolaan kulit singkong ini yang hanya digunakan sebagai kompos, bio-energi, pakan ternak dan pemasaran yang terbatas. Oleh karena itu, peluang yang ada untuk memasarkan manfaat yang terkandung dalam kulit singkong menginspirasi kami untuk mengolahnya menjadi kripik kulit singkong dengan aneka rasa.
B. Langkah-langkah pengelolaan produksi
a. Desain produk
Untuk kemasan produk, kami memilih menggunakan plastik untuk yang akan dititipkan ke warung atau kantin, dan pemasaran di outlet KOPMA. Selain terjaga kehigienisannya, plastik ini juga membuat tampilan penyajian lebih menarik dan lebih praktis. Untuk meningkatkan kualitas output, kami akan mencoba resep-resep baru dan mencoba untuk selalu mengikuti perkembangan selera masyarakat. Akan tetapi kami akan tetap konsisten pada tujuan memenuhi kebutuhan masyarakat pencinta jenis makanan ringan.
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Gambar 1. Label merek Krilitsing Kripik Kulit Singkong (Penulis,2015)


b. Pertimbangan utama penentuan lokasi usaha.
Lokasi usaha yang kami pilih adalah dekat dengan lingkungan kampus dan dekat pemukiman kost mahasiswa, dengan pertimbangan lokasi tersebut dekat dengan konsumen yang akan dituju.
c. Strategi pemasaran
1) Tingkat persaingan: persaingan usaha kripik kulit singkong ini cenderung sangat kecil, karena didaerah pemasaran sangat jarang ditemukan adanya toko yang menjual makanan ringan yang berbahan kulit singkong. Apalagi pada produk kripik kulit singkong kami ini mempunyai berbagai rasa, seperti rasa originil, rasa keju, rasa jagung bakar dan rasa balado.
2) Supplier: bahan baku kulit singkong kami dapatkan, dengan menjalin kerjasama dengan pihak-pihak yang memanfaatkan singkong sebagai bahan baku usahanya seperti pengusaha geblek, gethuk, tape, kripik singkong, dan lain-lain. Dengan adanya pengusaha makanan tersebut memudahkan kami melakukan koordinasi mengenai kulit singkong yang dapat dimanfaatkan. Hal ini disebabkan tidak semua kulit singkong dapat diproduksi kembali.
3) Buyer: sasaran konsumen dari usaha kripik kulit singkong ini adalah mahasiswa, birokrat dan masyarakat sekitar Desa Sekaran, Kecamatan Gunungpati, Kota Semarang.
4) Analisa pasar sasaran (segmentasi, targeting, positioning): target penjualan tiap minggu adalah dapat menghabiskan 30 kg kulit singkong. Untuk memenuhi targetan ini, strategi pemasarannya adalah produk dijual di toko, membuka stand, dititipkan ke toko/ warung makanan, dan di edarkan ke kost-kost mahasiswa. Selain itu, promosi yang kita lakukan juga dengan penyebaran leafleat, pamfleat, jejaring sosial dan web.
5) Bauran pemasaran
· Produk. Kripik Kulit Singkong dengan aneka rasa yang kaya akan insoluble fiber (serat yang tidak larut dalam air) yang bermanfaat untuk memperlancar proses buang air besar, sehingga menjadi kelebihan tersendiri sebagai produk makanan ringan yang sehat. 
· Harga jual. Produk kami disajikan dalam 2 ukuran yaitu 50 gram dan 250 gram. Harga jual produk disesuaikan dengan harga pasar, produk yang ukuran 50 gram dijual dengan harga Rp 2.000,00 dan produk yang ukuran 250 gram dijual dengan harga Rp 10.000,00. 
· Tempat. Saluran pemasaran yang digunakan adalah membuka stand yang khusus menjual kripik kulit singkong ini, menitipkan produk ke toko – toko makanan, dan kos mahasiswa. 


C. Analisis Keuangan
a. Penyusutan barang – barang produksi
Tabel 1. Rincian Biaya Tetap (Fixed Cost)
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Masa
	Harga Total
	Penyusutan / Bulan

	1.
	Kompor
	3 buah
	3 tahun
	Rp 1.200.000,00
	Rp 33.300,00

	2.
	Tabung gas
	3 buah
	3 tahun
	Rp 450.000,00
	Rp 12.500,00

	3.
	Wajan
	5 buah
	1 tahun
	Rp 150.000,00
	Rp 12.500,00

	4.
	Serok dan Susuk
	10 buah
	1 tahun
	Rp 250.000,00
	Rp 20.800,00

	5.
	Panci
	5 buah
	1 tahun
	Rp 100.000,00
	Rp 8.300,00

	6.
	Ember 
	5 buah
	1 tahun
	Rp 75.000,00
	Rp 6.250,00

	7.
	Solet
	10 buah
	1 tahun
	Rp 50.000,00
	Rp 4.200,00

	8.
	Cobek
	3 buah
	2 tahun
	Rp 150.000,00
	Rp 6.250,00

	9.
	Pisau
	10 buah
	1 tahun
	Rp 150.000,00
	Rp 8.300,00

	10.
	Tampah
	10 buah
	1 tahun
	Rp 200.000,00
	Rp 16.700,00

	11.
	Timbangan
	2 buah
	1 tahun
	Rp 300.000,00
	Rp 25.000,00

	12.
	Talenan
	10 buah
	1 tahun
	Rp 150.000,00
	Rp 8.300,00

	13.
	Pengaduk
	10 buah
	1 tahun
	Rp 50.000,00
	Rp 4.200,00

	14.
	Pengepres
	2 buah
	2 tahun
	Rp 350.000,00
	Rp 14.600,00

	15.
	Lap
	5 buah
	1 tahun
	Rp 50.000,00
	Rp 4.200,00

	16.
	Rak
	10 buah
	3 tahun
	Rp 250.000,00
	Rp 7.000,00

	17.
	Nota
	5 buah
	1 tahun
	Rp 40.000,00
	Rp 3.300,00

	18.
	Buku Keuangan
	3 buah
	1 tahun
	Rp 45.000,00
	Rp 3.750,00

	19.
	Pulpen
	5 buah
	1 tahun
	Rp 15.000,00
	Rp 250,00

	20.
	Leaflet
	1 buah
	1 tahun
	Rp 150.000,00
	Rp 12.500,00

	21.
	MMT
	1 buah
	1 tahun
	Rp 75.000,00
	Rp 6.250,00

	22.
	Transportasi
	-
	1 tahun
	Rp 600.000,00 
	Rp 41.700,00

	Total Investasi Awal yang diperlukan
	Rp 260.150,00


b. Proyeksi pendapatan
Produksi kripik singkong selama 2 hari sekali.
Tabel 2. Rincian Biaya Produksi (Variabel Cost)
	Biaya Produksi (Variabel Cost)

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kulit singkong
	30 kg
	Rp 1.500,00
	Rp 45.000,00

	2.
	Garam
	1 bungkus
	Rp 3.000,00
	Rp 3.000,00

	3.
	Bawang putih
	2 kg
	Rp 20.000,00
	Rp 40.000,00

	4.
	Minyak goreng
	10 liter
	Rp 20.000,00
	Rp 200.000,00

	5.
	Gula pasir
	3 kg 
	Rp 14.000,00
	Rp 42.000,00

	6.
	Penyedap rasa 
	2 bungkus
	Rp 2.000,00
	Rp 4.000,00

	7.
	Bumbu rasa balado
	1 bungkus
	Rp 6.500,00
	Rp 6.500,00

	8.
	Bumbu jagung bakar
	1 bungkus
	Rp 7.000,00
	Rp 7.000,00

	9.
	Bumbu rasa keju
	1 bungkus
	Rp 8.000,00
	Rp 8.000,00

	10.
	Kertas label
	15 Lusin
	Rp 4.000,00
	Rp 60.000,00

	11.
	Plastik kemasan
	4 bungkus
	Rp 25.000,00
	Rp 100.000,00

	12.
	Gas 3 kg
	2 buah
	Rp 18.000,00
	Rp 15.000,00

	13.
	Tenaga kerja
	2 orang
	Rp 30.000,00
	Rp 60.000,00

	Total Biaya Produksi Awal
	Rp 590.500,00


Total biaya produksi 1 bulan 	= Total Biaya Produksi Awal per 2 hari x 15 
           	= Rp 590.500,00 x 15
	= Rp 8.857.500,00
Total biaya = Biaya Tetap (Fixed cost) + Biaya produksi (Variabel cost) 
                   = Rp 260.150,00 + Rp 590.500,00 
                   = Rp 850.650,00
c.   Proyeksi Rugi/Laba 
Tabel 3. Rincian Pendapatan per 2 hari 
	No.
	Bahan Baku 30 kg dibuat 2 variasi bungkus
	Jumlah Produk
	Harga per Bungkus
	Harga Total

	1.
	Bungkus besar (250 gram)
	80 bungkus
	Rp 10.000,00
	Rp 800.000,00

	2.
	Bungkus kecil (50 gram)
	100 bungkus
	Rp 2.000,00
	Rp 200.000,00

	
	
	
	
	Rp 1.000.000,00


Pendapatan per 1 bulan	= Total pendapatan per 2 hari x 15 
	= Rp 1.000.000,00 x 15 
	= Rp 15.000.000,00 
Profit margin per 2 hari adalah 
Profit margin 	= pendapatan – biaya produksi 
     	= Rp  1.000.000,00 – Rp 590.500,00 = Rp 409.500,00
Laba per bulan = laba per 2 hari x 15 
      = Rp 409.500,00
      = Rp 6.142.500,00 
d. Proyeksi Break Even Point (BEP)
Tabel 4. Rincian Break Even Point (BEP)
	Uraian
	Total

	PENJUALAN

	1.
	Total penjualan (pendapatan per 2 hari x 15)
	Rp 15.000.000,00

	
	Total penjualan
	Rp 15.000.000,00

	BIAYA VARIABLE

	1.
	Biaya bahan baku dan bahan pendukung (biaya produksi awal per 2 hari x 15)
	Rp 8.857.500,00

	
	Total biaya variabel
	Rp 8.857.500,00

	BIAYA TETAP

	1.
	Biaya tetap
	Rp 260.150,00

	
	Total biaya tetap
	Rp 260.150,00

	BEP = Pendapatan – (VC-FC)
	Rp 669.650,00


e. Proyeksi Profit/Benefit Of Coast Ratio (BC RATIO)
Tabel 5. Rincian Profit/Benefit Of Coast (BC RATIO)
	Penjualan
	Total

	1.
	Pendapatan penjualan
	Rp 15.000.000,00

	
	Total pendapatan
	Rp 15.000.000,00

	Biaya produksi
	Total

	1.
	Biaya variabel
	Rp 8.857.500,00

	
	Biaya bahan baku dan bahan pendukung
	Rp 8.857.500,00

	
	Total biaya variabel
	

	2.
	Biaya tetap
	

	
	Total biaya tetap
	Rp 260.150,00

	
	Total biaya produksi
	Rp 9.117.650,00

	B/C RATIO = Pendapatan Penjualan/ Biaya produksi
	1,645 = 1,6


Wirausaha kripik kulit singkong layak dijalankan karena BC/RATIO > 1 yaitu 1,6



























BAB III
METODE PELAKSANAAN

A. Tahap persiapan / perencanaan 
Tahap persiapan  meliputi persiapan tempat untuk usaha (dalam hal ini  pengadaan kerjasama dengan masyarakat di Desa Sekaran, Kec. Gunungpati, Kota Semarang, koperasi di lingkungan Kampus FMIPA Universitas Negeri Semarang, kerja sama dengan pihak-pihak yang memanfaatkan singkong sebagai bahan baku produk yang dijualnya, seperti pengusaha getuk, kolak, kripik singkong, tepung pati, dan sebagainya di sekitar Desa Sekaran, serta persiapan alat dan bahan untuk pembuatan.
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan kripik kulit singkong adalah sebagai berikut:
a. Alat: kompor, ember, pisau, wajan, solet, serok, timbangan, panci, pengaduk, talenan, tampah, alat untuk penumbuk bumbu kripik kulit singkong seperti cobek atau penggilingan.
b. Bahan: kulit singkong, gula yang sudah dihaluskan, garam, bawang putih, minyak goreng, penyedap rasa, bumbu perasa (rasa keju, rasa jagung bakar, dan rasa balado), dan air secukupnya. 
B. Tahap Pelaksanaan
Pertama, Pembuatan kripik kulit singkong. Dari alat dan bahan yang telah disiapkan, kita dapat memulai membuat kripik kulit singkong. Proses pembuatan produk kripik kulit singkong ini adalah sebagai berikut.
a. Pisahkan kulit singkong bagian dalam dengan kulit singkong bagian luarnya. Buang kulit singkong bagian luarnya karena yang akan digunakan hanya kulit singkong bagian dalamnya.
b. Kulit singkong bagian dalam yang telah dipisahkan dari kulit bagian luarnya kemudian dibersihkan dan dicuci hingga bersih.
c. Setelah dicuci, kulit singkong tersebut direbus hingga berwarna kecoklatan.
d. Kulit singkong kemudian dicuci kembali, dan direndam dengan air garam dan campuran penyedap rasa. Merendam kulit singkong biasanya antara dua hingga tiga hari, dengan air rendaman diganti tiap harinya. Proses perendaman ini dapat menghilangkan getah pada kulit singkong.
e. Setelah bumbu meresap, kulit singkong yang direndam kemudian di keringkan di bawah terik matahari. Butuh dua hari dalam proses pengeringan, sebelum kripik kulit singkong ini digoreng.
f. Terakhir, kulit singkong yang sudah dijemur di bawah terik matahari selama dua hari kemudian digoreng hingga matang.
g. Setalah matang, kripik kulit singkong diangkat dan ditiriskan. Kemudian kulit singkong diberi bumbu perasa sesuai dengan pilihan rasa.
Kedua, Pengemasan. Tahapan ini juga mempengaruhi hasil produk yang dihasilkan dari segi tampilan.
a. Kripik kulit singkong di kemas dengan menggunkan plastik yang menarik dan ukuran yang berbeda.
b. Memasukan kripik kulit singkong sesuai  dengan rasa dalam plastik yang sudah diberi lebel kemasan. Kemudian ditimbang beratnya sesuai dengan ukuran yang diinginkan. Terakhir plastik yang sudah di timbang direkatkan dengan alat press (plastik seller) agar udara tidak masuk dan tahan lama.
c. Proses di atas diulang sampai semua produk selesai.
Ketiga, Pemasaran. Tahapan pemasaran produk kripik kulit singkong ini meliputi:
a. Lokasi pembuatan kripik kulit singkong ini berada di daerah Sekaran, Gunungpati, Semarang, yang selanjutnya akan dipasarkan di tempat yang telah ditentukan.
b. Pemasaran kripik kulit singkong ini juga melalui media sosial, seperti facebook, twitter, instagram dan media sosial lainnya.

[image: ]
Gambar 2. Fanspage Facebook Krilitsing Kripik Kulit Singkong (Penulis,2015)














BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Rancangan Biaya
Rancangan penggunaan biaya dalam program ini adalah sebagai berikut:
Tabel 6. Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1
	Peralatan
	Rp 4.250.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp 5.360.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp 600.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp 560.000,00

	JUMLAH
	Rp 10.770.000,00



B. Jadwal Kegiatan
Tabel 7. Jadwal Kegiatan
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata ketua, anggota dan dosen pembimbing
Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Niken Yulia Astuti

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Matematika 

	4
	NIM
	4111414013

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 07 Oktober 1996

	6
	E-mail
	nikenyulia27@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085742984609



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Tebet Timur 07 PG
	SMP N 73 Jakarta
	SMA N 3 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Insitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			Semarang, 5 Juni 2015
			Pengusul, 


			Niken Yulia Astuti
Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Dimas Restu Ulul Albab

	2
	Jenis Kelamin
	L

	3
	Program Studi
	Kimia 

	4
	NIM
	4311414009

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 24 Januari 1997

	6
	E-mail
	dnsta27@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085741142629



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Raden Fatah 01 Grobog Wetan 
	MTs Raden Fatah Grobog Wetan
	SMA N 3 Slawi 

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014




		Semarang, 5 Juni 2015
			Anggota 1, 


			Dimas Restu Ulul A.



















Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Devi Hudiyah 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Ilmu Hukum

	4
	NIM
	8111414190

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 1 Februari 1995

	6
	E-mail
	devihudiyah1@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089683949738



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N  02 Surodadi
	SMP N 9 Kota Tegal
	SMK N 1 Dukuhturi

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



		Semarang, 5 Juni 2015
			Anggota 2, 


			Devi Hudiyah




















Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Dian Puji Rahayu

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia

	4
	NIM
	2101413105

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab. Semarang, 1 Juni 1995

	6
	E-mail
	Segha.dean@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085865803295



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N  Wonoyoso
	SMP N 1 Pringapus
	SMK N 1 Pringapus

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Semarang, 5 Juni 2015
			Anggota 3, 


			Dian Puji Rahayu




















2.   Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Golongan Pangkat & NIP
	

	3
	Jabatan Fungsional
	

	4
	Jabatan Struktural
	

	5
	Fakultas
	

	6
	Perguruan Tinggi
	

	7
	Bidang Keahlian
	

	8
	Alamat Rumah dan No Telp/HP
	



B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-



C. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Insitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-




Semarang, 5 Juni 2015
			Dosen Pembimbing


			(                             )
  NIDN:











[image: ]Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kompor
	3 buah
	Rp 400.000,00
	Rp 1.200.000,00

	2.
	Tabung gas
	3 buah
	Rp 150.000,00
	Rp 450.000,00

	3.
	Wajan
	5 buah
	Rp 30.000,00
	Rp 150.000,00

	4.
	Serok dan Susuk
	10 buah
	Rp 25.000,00
	Rp 250.000,00

	5.
	Panci
	5 buah
	Rp 20.000,00
	Rp 100.000,00

	6.
	Ember 
	5 buah
	Rp 15.000,00
	Rp 75.000,00

	7.
	Solet
	10 buah
	Rp 5.000,00
	Rp 50.000,00

	8.
	Cobek
	3 buah
	Rp 50.000,00
	Rp 150.000,00

	9.
	Pisau
	10 buah
	Rp 15.000,00
	Rp 150.000,00

	10.
	Tampah
	10 buah
	Rp 20.000,00
	Rp 200.000,00

	11.
	Timbangan
	2 buah
	Rp 150.000,00
	Rp 300.000,00

	12.
	Talenan
	10 buah
	Rp 15.000,00
	Rp 150.000,00

	13.
	Pengaduk
	10 buah
	Rp 5.000,00
	Rp 50.000,00

	14.
	Pengepres
	2 buah
	Rp 175.000,00
	Rp 350.000,00

	15.
	Lap
	5 buah
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	16.
	Rak
	10 buah
	Rp 25.000,00
	Rp 250.000,00

	17.
	Nota
	5 buah
	Rp 8.000,00
	Rp 40.000,00

	18.
	Buku Keuangan
	3 buah
	Rp 15.000,00
	Rp 45.000,00

	19.
	Pulpen
	5 buah
	Rp 3.000,00
	Rp 15.000,00

	20.
	Leaflet
	1 rim
	Rp 150.000,00
	Rp 150.000,00

	21.
	MMT
	1 buah
	Rp 75.000,00
	Rp 75.000,00

	Total Biaya Perlengkapan
	Rp 4.250.000,00


2. Bahan Habis Pakai
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kulit Singkong
	200 kg
	Rp 1.500,00
	Rp 300.000,00

	2.
	Garam
	35 bungkus
	Rp 3.000,00
	Rp 105.000,00

	3.
	Bawang Putih
	30 kg
	Rp 20.000,00
	Rp 600.000,00

	4.
	Minyak Goreng
	40 liter
	Rp 20.000,00
	Rp 800.000,00

	5.
	Gula Pasir
	25 kg
	Rp 14.000,00
	Rp 350.000,00

	6.
	Penyedap Rasa
	15 bungkus
	Rp 2.000,00
	Rp 30.000,00

	7.
	Bumbu rasa balado
	20 bungkus
	Rp 6.500,00
	Rp 130.000,00

	8.
	Bumbu jagung bakar
	20 bungkus
	Rp 7.000,00
	Rp 140.000,00

	9.
	Bumbu rasa keju
	20 bungkus
	Rp 8.000,00
	Rp 160.000,00

	10.
	Kertas Label
	1 rim
	Rp 65.000,00
	Rp 65.000,00

	11.
	Plastik Kemasan
	20 bungkus
	Rp 25.000,00
	Rp 500.000,00

	12.
	Gas 3 kg
	10 buah
	Rp 18.000,00
	Rp 180.000,00

	13.
	Sewa tempat usaha
	1 buah
	Rp 2.000.000,00
	Rp 2.000.000,00

	Total Biaya Perlengkapan
	Rp 5.360.000,00


3. Perjalanan
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Perjalanan
	3 orang
	Rp 200.000,00
	Rp 600.000,00

	Total Biaya Perjalanan
	Rp 600.000,00


4. Lain-lain
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Penyusunan laporan awal
	2 buah
	Rp 40.000,00
	Rp 80.000,00

	2.
	Dokumentasi dan cetak foto
	2 rol
	Rp 90.000,00
	Rp 180.000,00

	3.
	Banner
	1 buah
	Rp 100.000,00
	Rp 100.000,00

	4.
	Kerjasama dengan toko kebutuhan pangan
	
	Rp 200.000,00
	Rp 200.000,00

	Total Biaya yang diperlukan
	Rp 560.000,00


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Alokasi Waktu (Jam/ Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Niken Yulia Astuti/ 4111414013
	
	Matematika
	8 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab dalam mengatur produksi KRILITSING setiap harinya, dan melakukan kerja sama untuk perolehan bahan baku (kulit singkong).

	2
	Dimas Restu Ulul Albab/ 4311414009
	Kimia
	8 Jam/ Minggu
	Melakukan pemasaran produk.

	3






	Dian Puji Rahayu/ 2101413150
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
	8 Jam/ Minggu
	Mencatat jumlah bahan baku dan  produksi yang dihasilkan setiap harinya, dan membuat surat – surat kerja sama dengan berbagai mitra.

	4
	Devi Hudiyah/ 8111414190
	Ilmu Hukum
	8 Jam/ Minggu
	Menghitung dan mencatat pemasukan dan pengeluaran setiap harinya dan keuntungan yang didapat.





[image: ]Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/PELAKSANA 
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 	: Niken Yulia Astuti
NIM 	: 4111414013
Program Studi 	: Matematika
Fakultas 	: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul:
KRILITSING KRIPIK KULIT SINGKONG SEBAGAI CAMILAN YANG SEHAT, LEZAT DAN KAYA AKAN SERAT

yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


	Semarang, 5 Juni 2015
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan, 		 Yang Menyatakan,   




( Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si )	     	        (Niken Yulia Astuti)
NIP. 196012171986011001		        NIM. 4111414013
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