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RINGKASAN

 “BB-LACK”
BROWNIES BUAH LAPIS COKLAT BEKU

BB-LACK atau Brownies Buah Lapis Coklat Beku adalah makanan ringan yang memadukan antara Brownies dan buah-buahan ini dibuat untuk memanjakan penikmat brownies. Penyajian makanan ini yang berbeda dari kue pada umumnya yaitu dibekukan akan memberikan sensasi berbeda saat memakannya. Brownies yang berlapiskan buah-buahan segar kemudian dislimuti coklat dan disajikan dengan keadaan beku akan memberikan tampilan berbeda dengan brownies pada umumnya. Rasa brownies yang manis serta diimbangi dengan rasa khas dari buah-buahan segar yang ada didalamnya akan memberikan kenikmatan tersendiri saat dikonsumsi. Bahan-bahan yang digunakan untuk memproduksi yang sehat dan berkualitas tinggi menambah nilai tambah untuk makanan ini.  Proses pembuatan BB-LACK tidak terlalu rumit yakni sama seperti pembuatan broenies pada umumnya. Namun yang membedakan adalah isian yang diberikan didalamnya yakni buah-buahan segar yang memiliki kandungan vitamin dan serat tinggi sehingga membuat makanan ini tak hanya nikmat namun juga sehat. Kondisi BB-LACK yang beku juga membuatnya lebih awet dan tahan lama dibanding brownies pada umumnya. Porsi yang tidak terlalu besar yakni hanya untuk sekali makan ini akan memudahkan penikmat BB-LACK untuk mengkonsumsinya baik untuk cemilan maupun makanan penutup yang segar dan praktis.
BB-LACK hadir dengan berbagai varian isian buah-buahan segar yang akan memanjakan konsumen. Ditambah dengan beraneka ragam toping yang akan menambah kenikmatan saat dikonsumsi. Pengemasan yang menjamin mutu produk agar dapat tahan lama dan mudah disimpan menjadi kelebihan BB-LACK. Harga yang terjangkau dan dipadukan dengan kualitas yang didapatkan akan memberikan nilai tambah tersendiri dihati penikmat BB-LACK. Proses produksi yang mengutamakan kebersihan dan kualitas produk akan dapat memberikan keyakinan lebih bahwa produk ini aman dan sehat untuk dikonsumsi. Terbuat dari bahan-bahan yang dipilih secara selektif untuk menghasilakan produk yang berkualitas tinggi. Motto yang diterapkan yakni menciptakan makanan sehat yang murah dan nikmat adalah cita-cita yang ingin diwujudkan dari produk ini.

Kata kunci: brownies, buah-buahan, kue, kualitas, BB-LACK
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BAB I
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang
Brownies merupakan makanan ringan yang sangat disukai oleh masyarakat dunia begitu juga di Indonesia. Kue dari bahan dasar coklat yang manis ini begitu mudah diterima oleh lidah orang Indonesia mulai dari anak-anak hingga usia dewasa. Kue yang berasal dari Amerika ini mulai berkembang dan diminati di Indonesia sejak tahun 2000-an. Kue yang tercipta secara tidak sengaja ini begitu disukai oleh semua kalangan. Pembuatannya yang tidak terlalu rumit membuat kue ini dapat dibuat dengan mudah oleh siapa saja. Sehingga kini banyak inovasi yang dilakukan untuk memanjakan penikmat kue hitam manis ini. 
Hingga muncullah ide untuk melakukan inovasi untuk mengembangkan kue manis ini. BB-LACK hadir untuk memberikan inovasi baru dalam pembuatan brownies. Brownies yang dipadukan dengan buah-buahan segar yang akan menambah kenikmatan dari kue coklat ini. Disajikan dalam keadaan beku akan memberikan keunikan tersendiri dari produk ini.
Dilihat dari sisi kesehatan makan yang mengandung gula ini dapat maningkatkan kadar gula dalam darah maka dari itu BB-LACK dilengkapi dengan buah-buahan segar yang digunakan untuk penambah nilai kesehatannya. Buah-buahan yang segar dan beranekaragam serta mengandung banyak vitamin yang baik untuk tubuh akan mengurangi kandungan yang berbahaya untuk tubuh dari kue ini. Kalori yang tinggi dapat dikurangi dengan penambahan buah-buahan serat porsi dari BB-Lack yang tidak terlalu besar akan mengurangi kelebihan kalori apabila mengkonsumsi makanan ini. 

1.2. Rumusan Masalah
Adapun masalah yang dapat dirumuskan dalam pembuatan karya tulis ini adalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara pembuatan dan pengemasan produk agar tahan lama?
2. Bagaimana strategi pemasaran yang akan diterapkan?
3. Bagaimana menciptakan produk makanan yang enak, sehat dan berkualitas?

1.3. Tujuan
 Tujuan dari pembuatan karya tulis ini adalah:
1. Menciptakan peluang usaha baru yang dapat dijalankan oleh mahasiswa
2. Menciptakan olahan makanan yang sehat dan berkualitas
3. Mengembangkan jiwa wirausaha mahasiswa


1.4. Luaran Yang Diharapkan
Berdasarkan uraian diatas luaran yang diharapkan dari pembuatan karya tulis ini adalah:
1. Menghasilkan UKM yang digerakkan oleh mahasiswa
2. Menciptakan varian makanan yang sehat dan aman dikonsumsi
3. Karya Tulis sebagai wujud kreatifitas mahasiswa.

1.5. Kegunaan dan Manfaat
Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa ini diharapkan mampu memberikan manfaat, diantaranya:
1. Bagi Mahasiswa:
a. Memberikan sarana berwirausaha yang dapat digunakan untuk mengembangkan inovasi dalam pembuatan makanan
b. Meningkatkan kemampuan mahasiswa untuk berwirausaha
c. Mempraktekkan langsung kegunaan bidang ilmu yang dipelajari.
2. Bagi Masyarakat:
a. Menciptakan olaham makanan yang sehat untuk dikonsumsi
b. Memberikan peluang usaha baru untuk ditingkatkan
c. Membuka lapangan pekerjaan untuk mengurangi pengangguran.
3. Bagi Pemerintah:
a. Meningkatkan jumlah UKM di Indonesia
b. Membantu pemerintah dalam peningkatan jumlah wirausaha di Indonesia
c. Membantu upaya pemerintah dalam menambah lapangan pekerjaan untuk mengurangi pengangguran.

















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Analisis Produk
1. Jenis, Nama dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan adalah brownies yang sehat dan berkualitas. Brownies ini berbeda dari yang lain karena bahan isian yang ada menggunakan buah-buahan segar dan dilapisi coklat yang kemudian dihidangkan dengan kondisi beku. Topping diatas permukaan luar yang ditambahkan untuk menambah daya tarik dari produk ini. Serta pengemasan menarik yang digunakan untuk menunjang nilai saing produk serta menjaga produk agar lebih awet.
Produk yang dihasilkan bernama Brownies Buah Lapis Coklat Beku yang kemudian disingkat dengan BB-LACK agar lebih mudah disebutkan dan diingat oleh konsumen. Pemberian nama BB-LACK sendiri merupakan kepanjangan dari Brownies Buah Lapis Coklat Beku. BB-LACK sekaligus menjadi merk yang digunakan untuk semua olahan brownies yang akan dihasilkan dari program ini.
Karakteristik produk ini disajikan dengan porsi yang tidak terlalu besar agar lebih mudah untuk dikonsumsi. Produk yang disajikan dalam keadaan beku memberikan rasa khas tersendiri saat dikonsumsi. Topping yang ditaburkan diatas produk sebelum dibekukan akan menambahkan rasa unik saat dikonsumsi. Produk ini tersedia berbagai varian isian buah segar yang memungkinkan konsumen untuk memilih buah-buahan yang lebih disukai. 
2. Prospek
Brownies yang mudah dibuat dan sangat digemari baik dikalangan remaja hingga dewasa. Inovasi penambahan buah-buahan segar yang diberikan akan meningkatkan nilai kesehatan makanan ringan ini. Proses pembuatan yang terjamin dengan menggunakan bahan yang berkualitas tinggi akan memberikan produk kami memiliki kualitas tinggi yang mampu memanjakan penikmat kue ini. Pengemasan produk yang diterapkan akan menjaga kondisi kue beku ini tetap enak dan nyaman dikonsumsi serta lebih awet dibanding brownies pada umumnya.
3. Keunggulan Produk
Keunggulan dari produk yang dihasilkan adalah sebagai berikut:
a. Produk ini lebih awet karena melalui proses pembekuan sebelum dikonsumsi.
b. Produk ini lebih sehat karena menggunakan bahan baku yang berkualitas dan dipadukan dengan buah-buahan segar di dalamnya.
c. Proses pembuatan yang tidak terlalu sulit.
d. Bahan-bahan dasar pembuatan yang mudah ditemukan.
e. Memiliki isian buah-buahan yang bervariasi.
f. Tidak cepat basi karena kondidi produk yang dibekukan.
 
2.2. Analisis Pemasaran
1. Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing dari produk yang kami buat memang cukup banyak. Inovasi yang dilakukan untuk mengolah brownies menjadi makanan yang lebih sehat mulai diminati namun tidak menutup kemungkinan terhadap usaha untuk memasarkan produk ini dapat berhasil. 
2. Media Promosi yang akan Digunakan
Agar produk kami dapat dengan cepat dikenal oleh para konsumen, kami akan menggunakan berbagai sarana promosi diantaranya:
a. Iklan di Media Sosial
Produk kami akan kami pasarkan melalui media sosial seperti Facebook, Twitter, Blackberry Masanger, Line, Instagram dll. Lewat Media sosial ini kami akan mengiklankan produk kami agar cepat dikenal oleh pasar dan informasi mengenai produk kami lebih mudah diakses. Media promosi ini juga sangat berperan penting karena pangsa pasar kami yakni mahasiswa dan remaja yang secara kuantitas lebih aktif dalam menggunakan media sosial diatas.
b. Pamflet dan Brosur
Selain promosi melalui Media Sosial kami akan membuat pamflet dan brosure yang berisi mengenai produk kami yang akan kami posting ke dalam media sosial sebagai gambar pendukung dan kami pasang dalam mading-mading di kampus karena sasaran utama konsumen BB-LACK adalah mahasiswa.

2.3. Analisis Operasional
1. Rencana Produk yang akan Produksi
Rencana bahan-bahan untuk produksi BB-LACK dalam 5 bulan adalah sebagai berikut:
a. Bahan Baku:
· Coklat Batang
· Coklat Bubuk
· Margarin
· Telur ayam
· Ovalet
· Tepung Terigu
· Tepung Maizena
· Garam
· Gula
· Ceri/Kismis
· Buah-buahan
b. Bahan Penolong
· Plastik Pembungkus Makanan
c. Peralatan
· Loyang
· Kompor
· Gas
· Manci
· Cendok
· Nampan
· Baskom
· Gelas
· Pisau
· Mixer
· Freezer

2.4. Analisis Operasional
1. Proyeksi Laba Rugi
Produk yang dihasilkan selama:
a. 1 hari		: 2 loyang/24 potong
b. 1 minggu	: 24 potong x 7 hari = 168 potong
c. 1 bulan		: 168 potong x 4 minggu = 672 potong
d. 5 bulan		: 672 potong x 5 bulan = 3360 potong

Biaya Produksi:
Biaya Produksi per loyang	=  Jumlah Biaya Produksi
 	          Jumlah Produksi
	= Rp10.584.000,00
		   3360 potong
`	= Rp3.150,00
Harga Penjualan per Potong 	= Rp4.000,00
Harga Penjualan 5 bulan	= Rp4.000.00x3360 potong
	= Rp13.440.000,00
Laba Penjualan 5 bulan	= Rp13.440.000,00 - Rp10.584.000,00
	= Rp2.856.000,00
2. Perhitungan BEP
a. BEP Volume Produksi	= Total Biaya 
       Harga
= Rp10.584.000,00
     Rp4.000,00
= 2.646 potong
Jadi, pada tingkat produksi 2.646 potong brownies ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada produksi bulan kelima.
b. BEP Harga Produksi	= Total Biaya per Bulan
		  Produksi per Bulan
	= Rp2.116.800,00
		   	672
	= Rp3.150,00
Jadi pada harga Rp3.150,00 usaha ini berada pada titik impas.
c. B/C Ratio	=       Hasil Penjualan
	  	Jumlah Biaya Produksi
	= Rp13.440.000,00
		Rp10.584.000,00
	= 1,2698
Usaha ini layak untuk dijalankan karena rationya lebih besar dari satu, Artinya satuan biaya yang dieluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 1,27 kali lipat.
Berdasarkan analisis perhitungan diatas maka gambaran usaha yang direncanakan benar-benar layak dan menjanjikan terhadap laba. Sehingga, usaha ini memberikan peluang bagi mahasiswa untuk melakukan wirausaha yang berorientasi pada profit/laba.





















BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang akan diguanakan dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini adalah, sebagai berikut:
3.1. Persiapan
1. Persiapan peralatan
· Loyang
· Kompor
· Gas
· Manci
· Cendok
· Nampan
· Baskom
· Gelas
· Pisau
· Mixer
· Freezer
2. Bahan baku dan bahan penolong
· Coklat Batang
· Coklat Bubuk
· Margarin
· Telur ayam
· Ovalet
· Tepung Terigu
· Tepung Maizena
· Garam
· Gula
· Ceri/Kismis
· Buah-buahan
· Plastik Pembungkus Makanan

3.2. Pelaksanaan
Proses pembuatan dan pengemasan produk adalah, sebagai berikut:
1. Persiapkan bahan dan peralatan yang dibutuhkan.
2. Lelehkan coklat batang 125 gram diatas air yang mendidih.
3. Campurkan telur, margarin, garam, gula, ovalet menggunakan mixer sampai adonan berwarna putih.
4. Setelah adonan berwarna putih lalu masukkan tepung terigu, tepung maizena, dan coklat batang yang telah dilelehkan.
5. Setelah semuanya tercampur masukkan setengah adonan ke dalam loyang lalu kukus selama 10 menit.
6. Setengah adonan lainnya campurkan kismis/ceri/buah-buahan segar lain untuk menambah rasa. Kemudian tuangkan ke adonan pertama yang telah dikukus selama 10 menit.
7. Selanjutnya kukus semua adonan tersebut selama 15-20 menit.
8. Setelah matang dinginkan brownies.
9. Lelehkan coklat batang seperti langkah kedua.
10. Potong brownies menjadi 12 bagian, lalu lumurkan coklat meleleh pada potongan brownies.
11. Masukkan ke dalam freezer, tunggu hingga brownies membeku dan siap disajiakan.
12. Kemas produk dalam plastik kemasan pembukus makanan yang telah diberi label produk.

3.3. Pemasaran
Kami memasarkan produk kami melalui stand produk yang kami rencanakan di sekitar kampus Unnes serta menitipkan produk kami di kantin fakultas maupun warung sekitar Unnes. Waktu untuk menjual produk adalah sore hingga malam hari. Sasaran utama konsumen kami adalah pelajar, mahasiswa, pegawai dan masyarakat umum. 

3.4. Promosi
Promosi dilakukan dengan menawarkan produk langsung serta menggunakan media promosi baik melalui brosur serta media sosial seperti facebook, twitter, BBM, Instagram, dll.
















BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Rancangan Biaya
Tabel 1 : Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Biaya

	1.
	Bahan Habis Pakai
	Rp9.025.000,00

	2.
	Peralatan
	Rp834.000,00

	3.
	Biaya Transportasi
	Rp500.000,00

	4
	Biaya Promosi
	Rp225.000,00

	Jumlah
	Rp10.584.000,00



4.2. Jadwal Kegiatan
Tabel 2 : Jadwal Kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	 
	 
	 
	 
	 

	a. Persiapan Bahan
	√
	√
	√
	√
	√

	b. Persiapan Alat
	√
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	√
	√
	√
	√
	√

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	√
	√
	√
	√
	√

	b. Promosi
	√
	√
	√
	√
	√

	c. Penjualan Produk
	√
	√
	√
	√
	√

	3. Evaluasi
	
	√
	√
	√
	√

	4. Penyusunan Laporan
	√
	√
	√
	√
	√


















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pendamping
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Akhmad Fairuza

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-Laki

	3
	Program Studi   
	[bookmark: _GoBack]Akuntansi, S1

	4
	NIM
	7211413177

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Demak, 31 Desember 1994

	6
	E-mail   
	fazamrsimple@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089667806994



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Bawu Kampus 01 Jepara
	MTsN Pecangaan di Bawu Jepara
	SMKN 3 Jepara

	Jurusan
	-
	-
	Multimedia

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Peserta JUMBARA PMR X dan Temu Karya KSR Tingkat Kota Semarang
	Palang Merah Indonesia Kota Semarang
	2014

	2
	Juara 1 Lomba Desain Logo JUMBARA PMR X dan Temu Karya KSR Tingkat Kota Semarang
	Palang Merah Indonesia Kota Semarang
	2014

	3
	Peserta Lomba Kompetensi Siswa Sekolah Menengah Kejuruan (LKS SMK) XX Tingkat Jateng
	Pemerintah Provinsi Jawa Tengah 
	2011



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 09 Juni 2015
							 Pengusul,
							 
						       Akhmad Fairuza
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Niken Asyiefaekasiwi

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi,S1

	4
	NIM
	7211413156

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Temanggung, 23 Desember 1994

	6
	E-mail   
	nikenasyefaekasiwi@gmail,com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085702426324


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Parakan
	SMPN 1 Parakan
	SMA N 1 Parakan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	1999-2005
	2005-2008
	2008-2011


C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 09 Juni 2015
							 Pengusul,
							 
   Niken Asyiefaekasiwi















A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Rizki Andita wijayanti

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Biologi, S1

	4
	NIM
	4401412017

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Banjarnegara, 28 Oktober 1994

	6
	E-mail   
	R.AnditaW.28@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085726111620


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Gumingsir
	SMP N 2 Wanadadi
	SMA N 1 Bawang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 09 Juni 2015
							 Pengusul,
								
						  Rizki Andita Wijayanti















A. Identitas Diri Dosen Pendamping
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin  
	

	3
	NIDN
	

	4
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	5
	E-mail   
	

	6
	Nomor Telepon/HP   
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 09 Juni 2015
						     Dosen Pendamping,
							 



























Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
Tabel.3
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Loyang
	Cetakan Adonan
	4
	Rp15.000,00
	Rp60.000,00

	Kompor
	Memasak
	1
	Rp150.000,00
	Rp150.000,00

	Tabung Gas
	Wadah Bahan Bakar
	1
	Rp120.000,00
	Rp120.000,00

	Manci
	Mengukus
	1
	Rp50.000,00
	Rp50.000,00

	Nampan
	Wadah Brownies
	3
	Rp12.000,00
	Rp36.000,00

	Baskom
	Tempat Mencampur Adonan
	4
	Rp10.000,00
	Rp40.000,00

	Mixer
	Mencampur Adonan
	1
	Rp456.000,00
	Rp456.000,00

	Subtotal
	Rp834.000,00



Tabel.4
2. Peralatan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Coklat Batang
	Adonan dan Pelapis Brownies
	2
	Rp13.000,00
	Rp1.950.000,00

	Coklat Bubuk
	Adonan
	½ kg
	Rp10.500,00
	Rp1.575.000,00

	Margarin
	Adonan
	1
	Rp4.500,00
	Rp675.000,00

	Telur Ayam
	Adonan
	½ kg
	Rp10.400,00
	Rp1.560.000,00

	Ovalet
	Adonan
	1
	Rp5.000,00
	Rp750.000,00

	Tepung Terigu
	Adonan
	1 ½ kg
	Rp5.500,00
	Rp825.000,00

	Tepung Meizena
	Adonan
	1 ½ kg
	Rp7.500,00
	Rp1.125.000,00

	Garam
	Adonan
	1 kg
	Rp5.200,00
	Rp780.000,00

	Gula
	Adonan
	1 ½ kg
	Rp11.000,00
	Rp1.650.000,00

	Ceri
	Isian Brownies
	½ kg
	Rp5.850,00
	Rp877.500,00

	Subtotal
	Rp9.025.000,00



Tabel.5
3. Transportasi
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Belanja
	Belanja Ke Pasar
	3 x 2 minggu
	Rp.10.000,00
	Rp300.000,00

	Pemasaran
	Pemasaran Produk dan Pengiriman
	4 x 1 bulan
	Rp10.000,00
	Rp200.000,00

	Subtotal
	Rp500.000,00



Tabel.6
4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Promosi
	Anggaran Pengiklanan
	4 x 1 bulan
	Rp.5.000,00
	Rp100.000,00

	Pembuatan X Banner
	Sarana Promosi
	1
	Rp125.000,00
	Rp125.000,00

	Subtotal
	Rp225.000,00

	Total
	Rp10.584.000,00























Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Akhmad Fairuza
	Akuntansi, S1
	Akuntansi
	8 jam
	Pencetus Gagasan dan Promosi

	2     
	Niken Asyiefaekasiwi
	Akuntansi, S1
	Akuntansi
	8 jam
	Produksi dan Pemasaran

	3
	Rizki Andita Wijayanti
	Pendidikan Biologi, S1
	Biologi
	8 jam
	Promosi dan Perizinan








[image: ]Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN

Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Akhmad Fairuza
NIM			: 7211413177
Program Studi   	: Akuntansi S1
Fakultas   		: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-GT saya dengan judul “BB-LACK” BROWNIES BUAH LAPIS COKLAT BEKU yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang, 09 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       





Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.				Akhmad Fairuza
NIP 19601213000031002					NIM 7211413177
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