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RINGKASAN

Kerupuk merupakan makan ringan yang biasa dimakan bersama dengan nasi goreng atau gado-gado. Selain harganya yang murah, cara pembuatan kerupuk sangatlah mudah. Sekarang ini telah banyak macam varian kerupuk dengan berbagai rasa, namun kerupuk dengan bahan utama jahe masih sangat jarang ditemui di pasaran. Padahal jahe adalah tanaman obat yang memiliki banyak manfaat dan khasiat. Umbi jahe mengandung senyawa oleoresin yang lebih dikenal sebagai gingerol yang bersifat sebagai antioksidan. Sifat inilah yang membuat jahe disebut-sebut berguna sebagai komponen bioaktif antipenuaan. Sehingga jahe memiliki banyak manfaat untuk kesehatan. 
Jahe merupakan salah satu tanaman obat yang mudah tumbuh dan mudah dijumpai disetiap wilayah. Salah satu wilayah di kota Semarang yang terdapat banyak tanaman jahe yaitu kelurahan Kedungpane. Namun, sangat disayangkan karena warga masyarakat disini kurang begitu peduli dan kurang inovatif dalam pengolahan jahe sebagai makanan yang memiliki nilai jual dan mampu meningkatkan pendapatan masyarakat kelurahan Kedungpane. Masyarakat hanya mengkonsumsi Jahe untuk konsumsi sendiri. Selain itu, tidak adanya program pemberdayaan masyarakat untuk meningkatkan pengetahuan dan ekonomi masyarakat kelurahan Kedungpane. 
Hal ini mendorong penulis untuk mengadakan program “PEKERJA” yaitu Pelatihan pembuatan Kerupuk Jahe Sebagai Inovasi Pengolahan Jahe Untuk Meningkatkan Pendapatan Masyarakat Kelurahan Kedungpane Kecamatan Mijen.
Tujuan dari program ini diharapkan masyarakat mampu berwirausaha dengan kemampuan memproduksi dan mendistribusi hasil olahan kerupuk jahe dengan baik sehingga mampu meningkatkan perekonomian di Kelurahan Kedungpane, Kecamatan Mijen, Kabupaten Semarang.
Luaran yang di harapkan dengan adanya program ini masyarakat secara mandiri mampu memproduksi dan mendistribusikan produk hasil olahan kerupuk jahe kepada masyarakat luas serta mampu bersaing di pasaran.

Kata kunci: Jahe, Kedungpane, kerupuk




BAB I PENDAHULUAN
1.1. Latar belakang
[image: ]	Kerupuk merupakan makanan ringan yang dibuat dari adonan tepung tapioka dicampur bahan perasa seperti udang, ikan, atau perasa lainnya. Kerupuk memiliki tekstur garing dan sering dijadikan pelengkap untuk berbagai makanan Indonesia seperti nasi goreng dan gado-gado. Selain harganya yang cukup murah sehingga dapat dijangkau oleh semua kalangan, cara pembuatan kerupuk juga sederhana  dan cukup mudah. Setiap orang dapat membuat kerupuk dengan berbagai varian rasa seperti rasa ikan dan udang yang telah banyak dan sering dijumpai dipasaran. Namun pembuatan kerupuk dengan bahan utama jahe belum banyak dikenal oleh masyarakat khususnya masyarakat kelurahan Kedungpane. Selain itu, kerupuk jahe sangat jarang dijumpai di pasaran. Padahal jahe adalah tumbuhan obat yang memiliki banyak manfaat dan khasiat khususnya untuk kesehatan
Gambar 1. Jahe

	Jahe merupakan tanaman obat berupa tumbuhan rumpun berbatang semu. Jahe (Zingiber officinale) berasal dari Asia, yang tersebar dari India sampai Cina. Umbi jahe mengandung senyawa oleoresin yang lebih dikenal sebagai gingerol yang bersifat sebagai antioksidan. Sifat inilah yang membuat jahe disebut-sebut berguna sebagai komponen bioaktif antipenuaan. Komponen bioaktif jahe dapat berfungsi melindungi lemak/membran dari oksidasi, menghambat oksidasi kolesterol, dan meningkatkan kekebalan tubuh. Berbagai manfaat jahe yang secara tradisional sudah dikenal luas seperti: masuk angin, sakit kepala, mencegah mabuk kendaraan, terkilir, rematik, dan masih banyak manfaat lainnya. 
	Jahe merupakan salah satu tanaman obat yang mudah tumbuh dan mudah dijumpai disetiap wilayah. Salah satu wilayah di kota Semarang yang terdapat banyak tanaman jahe yaitu kelurahan Kedungpane. Namun tanaman jahe di kelurahan Kedungpane tidak dimanfaatkan secara maksimal. Kurangnya pengetahuan masyarakat kelurahan Kedungpane berkaitan dengan pengolahan jahe menjadikan pemanfaatan jahe kurang optimal. Kebanyakan masyarakat kelurahan Kedungpane mengolah jahe untuk konsumsi sendiri dengan meyeduh jahe langsung. Selain itu, tidak adanya program pemberdayaan masyarakat untuk meningkatkan pengetahuan dan ekonomi masyarakat kelurahan Kedungpane. Padahal banyak peluang yang bisa masyarakat dapatkan dengan cara mengolah jahe sebagai produk makanan yang memiliki nilai jual dan dapat meningkatkan perekonomian masyarakat kelurahan Kedungpane. Meskipun penulis lebih menekan pada proses produksi, namun di sini penulis tidak melupakan peran penting dalam kaitannya dengan pemasaran produk yaitu proses distribusi produk kepada masyarakat luas. Kelurahan Kedungpane yang letaknya dipegunungan, jauh dari kota, dan kurangnya pengetahuan masyarakat mengenai proses distribusi produk, maka sangatlah perlu untuk kita memberikan pengetahuan kepada masyarakat kelurahan Kedungpane tentang bagaimana proses distribusi produk olahan jahe itu dilakukan. 
	Dengan demikian penulis memiliki gagasan untuk mengadakan program “PEKERJA” (Pembuatan Kerupuk Jahe) Sebagai Inovasi Pengolahan Jahe Untuk Meningkatkan Pendapatan Masyarakat Kelurahan Kedungpane Kecamatan Mijen. Harapannya masyarakat dapat mengembangkan produksi dan distribusi kerupuk jahe sebagai makanan khas kelurahan Kedungpane kepada masyarakat luas, serta mampu bersaing di pasaran. Sehingga dapat meningkatkan perekonomian masyarakat Kkelurahan Kedungpane.

1.2. Rumusan Masalah
Permasalahan yang dapat dimunculkan dalam program ini, anatara lain :
1. Banyaknya jenis tanaman obat khususnya jahe yang tumbuh di kelurahan Kedungpane, namun belum dimanfaatkan secara optimal oleh warga masyarakat,
2. Kurangnya pemahaman warga masyarakat kelurahan Kedungpane mengenai manfaat dan cara pengolahan jahe,
3. Telah banyak pengolahan jahe sebagai makanan atau minum, namun masih jarang ditemukan pengolahan jahe sebagai bahan utama kerupuk.

1.3. Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai dalam pelaksaan program ini :
1. Mengoptimalkan pemanfaatan tanaman obat yang ada di desa Kedungpane khususnya jahe sebagai bahan utama pembuatan krupuk jahe.
2. Mendidik masyarakat untuk mengembangkan kreativitasnya dalam mengolah dan memasarkan produk.
3. Menciptakan inovasi baru pada makanan khususnya kerupuk dengan pemanfaatan jahe sebagai bahan utama pembuatan krupuk jahe
4. Meningkatkan pendapatan masyarakat melalui hasil dari pembuatan kerupuk jahe.




1.4.  Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan melalui program ini:
1. Dengan adanya pengolahan krupuk jahe, dapat membantu masyarakat dalam mengoptimalkan tanaman jahe di kelurahan Kedungpane.
2. Melalui distribusi produk olahan krupuk jahe dapat meningkatkan pendapatan masyarakat
3. Masyarakat secara mandiri mampu memproduksi dan mendistribusikan produk hasil olahan kerupuk jahe kepada masyarakat luas.
4. Masyarakat mampu mengembangkan industri ini sampai menjadi industri yang besar.
5. Melaalui program PEKERJA (Pembuatan Kerupuk Jahe) dapat dijadikan olahan atau makanan khas kelurahan Kedungpane
6. Adanya publikasi ilmiah.

1.5.  Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah
1. Menjalankan salah satu program kerja pemerintah di bidang koperasi yaitu UMKM
2. Ikut membantu program permerintah dalam pengentasan kemikinan dan pengelolaan sumber daya alam dan insan;
3. Ikut membantu pemerintah menyiapkan persaingan pasar bebas 2020

b. Bagi Masyarakat (sesuaikan sasaran)
1. Menambah wawasan ilmu pengetahuan masyarakat
2. Meningkatkan pendapatan masyarakat desa kedungpane
3. Membuka lapangan pekerjaan

c. Bagi Akademisi
1. Sebagai bentuk program pengabdian masyarkat oleh mahasiswa dengan tujuan memberdayakan potensi alam dan sumber daya manusia melalui program Pelatihan Pembuatan Kerupuk Jahe,
2. Meningkatkan kreativitas pelajar untuk bisa ikut serta menghasilkan produk dalam negeri yang lebih berkualitas;
3. Menambah wawasan pelajar akan pentingnya serta manfaat dari industri rumah tangga;





BAB II GAMBARAN UMUM MASYARAKAT
Kelurahan Kedungpane merupakan salah satu kelurahan yang berada di Kota Semarang. Keluruhan ini terletak di Kecamatan Mijen. Jarak tempuh kelurahan dari Unversitas Negeri Semarang sekitar 14 km. Kedungpane yang berada di lereng bukit membutuhkan waktu tempuh yang sedikit lama untuk mencapai jalan raya terdekat, sehingga akses transportasi di Kedungpane kurang memadahi.  Namun demikian, desa tersebut memiliki beberapa  potensi yang memungkinkan untuk dikembangkan. Gotong royong pemudanya sangat solid, baik untuk melakukan kegiatan kepemudaan maupun dalam pembangunan. Namun untuk mendorongnya, perlu ada inisiator seperti halnya kepala desa. 
Kelurahan Kedungpane terbagi menjadi 6 rukun warga  (RW) dan 33  rukun tetangga (RT). Masyarakat kedungpane berprofesi profesi sebagai petani, buruh pabrik dan Ibu rumah tangga. Di kelurahan Kedungpane terdapat lahan pertanian yang luas dengan kondisi tanah yang subur namun hanya sebagian saja yang mengolahnya untuk bertani. Kebanyakan lahan tersebut ditanami oleh tanaman toga. Toga (taman obat keluarga) memiliki banyak manfaat khususnya untuk kesehatan. Namun, sangat disayangkan karena warga masyarakat disini kurang begitu peduli dan kurang inovatif dalam pengembangkan toga khususnya jahe sebagai makanan yang memiliki nilai jual dan mampu meningkatkan pendapatan masyarakat kelurahan Kedungpane. Masyarakat hanya mengkonsumsi Jahe untuk konsumsi sendiri. Selain itu, tidak adanya program pemberdayaan masyarakat untuk meningkatkan pengetahuan dan ekonomi masyarakat kelurahan Kedungpane. Oleh karena itu, melalui program yang penulis ajukan melalui “PEKERJA” (Pembuatan Kerupuk Jahe) Sebagai Inovasi Pengolahan Jahe Untuk Meningkatkan Pendapatan Masyarakat Kelurahan Kedungpane Kecamatan Mijen. Harapannya masyarakat dapat mengembangkan produksi dan distribusi kerupuk jahe sebagai makanan khas kelurahan Kedungpane kepada masyarakat luas, serta mampu bersaing di pasaran. Sehingga dapat meningkatkan perekonomian masyarakat Kkelurahan Kedungpane.









BAB III METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program ini meliputi beberapa tahap di antaranya;
1. Tahap Persiapan
pada tahap ini kami mengadakan survey dan observasi ke wilayah tujuan untuk mengetahui potensi yang dimiliki baik dalam segi sumber daya manusia, sember daya alam, keadaan wilayah, serta sarana dan prasarana. Pada tahap ini kami juga menghubungi instansi terkait guna mengurus perizinan dan dukungan pemerintah daerah setempat akan program ini untuk sekarang dan selanjutnya.

2. Tahap Sosialisasi
Pada tahap ini kami mulai mensoaialisasikan program kami ke warga masyarakat dengan mengumpulkan berbagai organisasi kemasyarakatan khususnya organisasi wanita seperti, ibu-ibu PKK, arisan, jamiyahan (Kliwonan, Senenan, Ahadan, dll). Mereka diberi motivasi untuk mengembangkan potensi mereka untuk membangun masyarakat industri dengan mengetahui penting dan manfaatnya yang nantinya mereka rasakan selanjunya. Nantinya semua  wakil perkumpulan atau organisasi itu di undang dikantor Balai Desa untuk mengikuti seminar. Karena tidak semua anggota organisasi mengikuti seminar disebabkan jumlah undangan yang terbatas, wakil organisasi kemasyarakatan menyampaikan kepada anggotanya tentang informasi untuk mengikuti program PEKERJA.

3. Tahap Kerja
Kami mengambil satu dari banyak sumber daya alam di desa ini yang dapat menjadi peluang usaha jika kita berinovasi, berkreasi dan menciptakan sesuatu yang baru.
a. Pelatihan Produksi (contoh : kerupuk jahe)
1) Bahan-bahan pembuatan produk
a) 1 kg tepung terigu yang berkualitas baik
b) 15 siung bawang putih ( haluskan )
c) 10 butir bawang merah ( haluskan )
d) 3 sendok teh ketumbar bubuk
e) 1/4 sendok teh merica bubuk
f) 3 sendok teh kaldu ayam bubuk
g) 1 sendok teh soda kue
h) 2 batang seledri ( cincang halus )
i) air matang secukupnya
j) minyak untuk menggoreng secukupnya
k) daun pisang untuk membungkus secukupnya
l) jahe yang telah diparut dan diambil sarinya
2) Cara mengolah produk;
a) Siapkan satu wadah untuk membuat adonan kerupuk
b) Masukkan semua bahan kerupuk kedalam wadah yang sudah disiapkan
c) Tuang air sari jahe dan air sedikit demi sedikit kedalam campuran tepung sambil diuleni dengan tangan sampai adonan menjadi kalis
d) gulung adonan kemudian bungkus memanjang dengan daun pisang lalu dikukus selama 3 jam, diamkan sampai hangat atau dingin
e) Potong-potong adonan yang sudah dikukus kemudian dijemur dibawah terik matahari sampai benar-benar kering
f) Panaskan minyak lalu goreng kerupuk sampai merekah dan matang, angkat tiriskan
g) kerupuk bawang siap untuk disajikan
3) Cara mengemas produk;
a) Kemasan produk dibuat semenarik mungkin supaya mampu menarik konsumen
b) berikan logo atau identitas pada produk yang menarik supaya mudah dikenali konsumen;
b. Pelatihan Distribusi
1) Cara Pemasaran
· Menitipkan di toko-toko makanan contohnya rumah makan,kantin,dan lain sebagainya. . 
· Di pasarkan di pasar – pasar tradisional dan juga supermarket.
· Memasang iklan diinternet melayani pembelian secara on – line dan off- line supaya mempermudah proses pembelian. 
· Memasarkannya lewat internet (blog, facebook, twitter, kaskus, dan jajaring sosial yang lain).

4. Pemasaran Perdana Hasil Produk PEKERJA (Masyarakat Industri).
Tahap ini merupakan bagian dari mengukur nilai jual produk dengan mempromosikan produk setelah pelatihan dan menitipkan produk ke toko-toko, kantin dan supermarket serta memasang iklan lewat internet.

5. Tahap Evaluasi
Untuk mengukur keberhasilan program ini kami akan mengadakan evaluasi dengan melihat:
a. Tingkat antusiasme dari masyarakat untuk mengikuti program ini dan menjalankan tugas kami;
b. Kemampuan mereka dalam menghasilkan produk dan sistem pemasarannya;
c. Angka penjualan dari produk-produk yang dibuat;
d. Keberlanjutan masyarakat dalam mempraktekan apa yang sudah didapat selama program ini;. 


BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggaran Biaya
	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	   3.075.000

	2.
	Bahan habis pakai
	   3.980.000

	3.
	Perjalanan
	      500.000

	4.
	Lain-lain
	   1.200.000

	JUMLAH
	  8.755.000



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan
	
	√
	
	
	

	2.
	Survei Kondisi Sekitar Masyarakat
	√
	
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan Program Penelitian :
	
	
	
	
	

	
	a. Sosialisasi Program
	
	√
	
	
	

	
	b. Pelatihan Produksi dan Distribusi
	
	√
	
	
	

	
	c.Pemasaran Perdana Produk Kerupuk Jahe
	
	√
	√
	
	

	4.
	Evaluasi
	
	
	√
	√
	

	5.
	Penyusunan Laporan 
	
	
	
	√
	

	7.
	Laporan Akhir
	
	
	
	
	√





LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Yulia Fiftiyanti

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Manajemen / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7311412062

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kebumen, 9 Juli 1994

	6
	E-mail   
	zhupe_antiy50@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085747702709



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri 1 Bumirejo
	SMP Negeri 2 Kebumen
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM
	
	2012, PKM Pusat Lt. 2 UNNES

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	Pimnas
	Dikti
	2013

	2.
	Juara 2 LKTI Tingkat Kota Semarang
	Pramuka
	2014

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pengabdian Masyarakat
      						     Semarang, 8 Juni 2015
     							   Pengusul,
      							 
     						          ( Yulia Fiftiyanti )
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Satya Yuliana

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111412215

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Cilacap, 22 Juli 1993

	6
	E-mail   
	satyayuliana@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085713342340



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri Bingkeng 1
	SMP Negeri 1 Dayeuhluhur
	SMA Negeri 1 Dayeuhluhur

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	Juara 1 LKTI Tingkat Kota Semarang
	Pramuka
	2014

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pengabdian Masyarakat
      						      	 Semarang, 8 Juni 2015
     							   	Pengusul,
      							 
     						         	       ( Satya Yuliana )



A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Nida Arafah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan AP / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7101412303

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Demak, 19 Mei 1994

	6
	E-mail   
	nida_arafah@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085712739202



E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri 02 Junpasir
	MTs Bandar Alim
	MA YPKM Raden Fatah

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM
	-
	2012 FE Unnes

	2   
	Workshop PKM
	-
	2013 FBS Unnes



G. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pengabdian Masyarakat
      							Semarang, 8 Juni 2015
     							   	Pengusul,
      							 
     						         	       ( Nida Arafah )

B. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Tursiyah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Manajemen / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7311412069

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kebumen, 15 Agustus 1993

	6
	E-mail   
	

	7
	Nomor Telepon/HP   
	083897066386



H. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri 1 Ambal Resmi
	SMP Negeri 1 Ambal Resmi
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



I. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	



J. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pengabdian Masyarakat
      							Semarang, 8 Juni 2015
     							   	Pengusul,
      							 
						         	          ( Tursiyah )




Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa Proyektor
	Sosialisasi
	1
	100.000
	100.000

	Sewa Proyektor
	Pelatihan
	1
	100.000
	100.000

	Sewa Gedung
	Pelatihan
	1
	500.000
	500.000

	Sound System
	Sosialisasi
	1
	200.000
	200.000

	Kompor Gas
	Pelatihan
	1
	200.000
	200.000

	Hand Sealer
	Pelatihan
	1
	250.000
	250.000

	Sewa Kursi
	Sosialisasi
	100
	5000
	500.000

	Sewa Kursi
	Pelatihan
	100
	5000
	500.000

	Sewa Meja
	Pelatihan
	5
	5000
	25.000

	Sewa printer
	Penyusunan laporan
	1
	200.000
	200.000

	Blender
	Pelatihan
	1
	250.000
	250.000

	Pisau
	Pelatihan
	5
	10.000
	50.000

	Baskom dan ember
	Pelatihan
	5
	20.000
	100.00

	Sewa tenda kecil
	Pemasaran Kerupuk Jahe 
	1
	100.000
	100.000

	SUBTOTAL
	3.075.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	ID  Card Panitia
	Sosialisasi
	4
	5.000
	20.000

	Konsumsi Peserta
	Sosialisasi
	100
	10.000
	1.000.000

	Konsumsi Peserta
	Sosialisasi
	100
	10.000
	1.000.000

	Jahe
	Pelatihan
	10 Kg
	20.000
	200.000

	Wajan
	Pelatihan
	1
	70.000
	70.000

	Gas LPG
	Pelatihan
	1
	150.000
	150.000

	Plastik Sablon
	Pelatihan
	3 Bungkus
	50.000
	150.000

	Isi Ulang Gas
	Pelatihan
	3
	20.000
	60.000

	Minyak Goreng
	Pelatihan
	5 liter
	20.000
	100.000

	Pulsa Modem
	Pelatihan
	8 GB
	100.000
	100.000

	Bumbu Dapur
	Pelatihan
	1
	100.000
	100.000

	Bumbu tabur rasa
	Pelatihan
	2
	100.000
	100.000

	Souvernir
	Pelatihan
	100
	4.000
	400.000

	Hadiah untuk masyarakat
	Evaluasi
	1
	300.000
	300.000

	Kertas A4
	Penyusunan laporan
	1 rim
	70.000
	70.000

	Konsumsi panitia
	Pelatihan
	5
	12.000
	60.000

	Tinta Printer
	Penyusunan Laporan
	1
	100.000
	100.000

	SUBTOTAL
	3.980.000


3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Unnes –Kedungpane
	Perizinan
	1 x 4 orang
	25.000
	100.000

	Kedungpane
	Survei lapangan/ kondisi masyarakat desa
	1 x 4 orang
	25.000
	100.000

	Semarang Sekitarnya
	Membeli perlengkapan
	1 x 4 orang
	50.000
	200.000

	Unnes – Kedungpane
	Evaluasi
	1 x 4 orang
	25.000
	100.000

	SUBTOTAL
	500.000


1. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Plakat
	Kenang-kenangan untuk kepala desa
Dan Pemateri
	2
	75.000
	150.000

	Cetak dokumentasi
	Dokumentasi
	1
	350.000
	350.000

	Sewa Kamera
	Dokumentasi
	1
	300.000
	300.000

	Pengangkutan peralatan
	Pelatihan
	5
	50.000
	250.000

	X-Banner/ Background
	Pelatihan
	1
	150.000
	150.000

	SUBTOTAL
	1.200.000


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Yulia Fiftiyanti
	Manajemen
	Ekonomi
	16 jam
	Koordinator

	2
	Nida Arafah
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Pendidikan Ekonomi
	16 jam
	Perlengkapan dan Bahan Kegiatan

	3
	Tursiyah
	Manajemen
	Ekonomi
	16 jam
	Perizinan

	4
	Satya Yuliana
	Ilmu hukum
	Hukum
	16 jam
	Acara/Kegiatan Pelatihan dan Sosialisasi























Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Yulia Fiftiyanti
NIM			: 7311412062
Program Studi   	: Manajemen
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-M (Pengabdian Masyarakat) saya dengan judul: “PEKERJA” (Pembuatan Kerupuk Jahe) Sebagai Inovasi Pengolahan Jahe Untuk Meningkatkan Pendapatan Masyarakat Kelurahan Kedungpane yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
						Semarang, 8 Juni 2015		 
Mengetahui,						Yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan			



Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.			Yulia Fiftiyanti
NIP 196012171986011001				NIM 7311412062
       



Lampiran 5. Nota Kesepahaman MOU atau Pernyataan Kesediaan dari Mitra
SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama				: ___________________________________
Pempinan Mitra Usaha 	: ___________________________________
Bidang Usaha   		: ___________________________________
Alamat    			: ___________________________________
Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program reativitas Mahasiswa – ----(Sebutkan Nama Programnya)----
Nama Ketua Tim Pengusul 	: ___________________________________
Nomor Induk Mahasiswa 	: ___________________________________
Program Studi  		: ___________________________________
Nama Dosen Pembimbing 	: ___________________________________
Perguruan Tinggi  		: ___________________________________
Guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami. Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.
Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.
Semarang, tanggal-bulan-tahun
Yang menyatakan,
          								Meterai Rp6.000,-
               						Tanda tangan dan Cap 
          							( Nama Pemimpin Mitra )
      

Lampiran 7. Denah Detail Lokasi Mitra Kerja.
[image: ]
 Peta lokasi kegiatan bisa ambil di google map dan cantumkan sumbernya
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