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EMITAN : Emping Biji Rambutan

Kreasi Olahan Biji Rambutan sebagai Cemilan Sehat Pencegah Diabetes Melitus

Nurafni Fauzi

Pendidikan Ekonom Akuntansi, Fakultas Ekonomi, Unnes

Email : nurafni.fauzi@rocketmail.com
RINGKASAN

Pertumbuhan jumlah penduduk yang terus meningkat berdampak pada bertambahannya volume limbah yang dapat merusak lingkungan, dan sekaligus menuntut adanya pemenuhan kebutuhan pangan masyarakat. Untuk memenuhi kebutuhan ini berbagai terobosan telah dilakukan untuk mendapatkan alternatif makanan baru. Pengolahan tumbuh-tumbuhan/ buah-buahan merupakan salah satu cara yang dapat dimanfaatkan, dan yang dapat diolah sebagai cemilan bergizi yaitu biji rambutan. Kebanyakan masyarakat menganggap biji rambutan hanya sebagai limbah yang tidak dapat dimanfaatkan kembali, dengan inovasi dan kreativitas mahasiswa biji rambutan dapat kita olah menjadi cemilan bergizi yang kaya manfaat yaitu EMITAN (emping biji rambutan), tujuan dari pemanfaatan biji rambutan ini bukan hanya sekedar untuk berinovasi dan mendapatkan laba/ uang saja namun juga mengurangi dan memanfaatkan kembali limbah biji rambutan tersebut serta dapat digunakan sebagai obat herbal pencegah berbagai penyakit, salah satunya yaitu Diabetes Melitus. Dari literatur dan penelitian menunjukkan biji buah rambutan memiliki kandungan senyawa polifenol yang kaya antioksidanyakni flavonoid.Flavonoid memiliki efek hipolipidemik, mengurangi kadar kolesterol. Metode yang digunakan dalam promosi dan pemasaran, dengan menggunakan media cetak maupun media sosial seperti fb, WA, BBM, website serta menggunakan kemasan yang menarik dan ramah terhadap llingkungan. Harga ditetapkan sebesar RP 28.000,- / bngks (500grm) karena mengingat biji rambutan tidak setiap bulannya ada hanya pada musim-musim tertentu.

Kata kunci : Emping Biji Rambutan, Alternatif makanan baru, Diabetes Melitus, EMITAN
BAB I

PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG
Seiring dengan meningkatnya jumlah penduduk berdampak pada bertambahannya volume limbah yang dapat merusak lingkungan, dan sekaligus menuntut dipenuhinya kebutuhan pokok rakyat, terutama dalam hal pangan. Untuk memenuhi kebutuhan ini berbagai terobosan telah dilakukan untuk mendapatkan alternatif makanan baru. 
Indonesia dikenal sebagai negara yang subur, kaya akan hasil alam. Namun semuanya belum dimanfaatkan secara maksimal. Oleh karena itu diperlukan terobosan baru untuk mengolah hasil sumber alam. Pengolahan tumbuh-tumbuhan/ buah-buahan merupakan salah satu cara yang dapat dimanfaatkan, dan yang dapat diolah sebagai sumber makanan baru adalah biji rambutan. Negara kita adalah negara tropis yang kaya akan buah dan sayur, salah satunya adalah pohon rambutan. Pohon ini tumbuh subur di wilayah Asia Tenggara termasuk di Indonesia, sehingga dari populasi yang banyak tersebut kita akan memanfaatkan bukan hanya buah dan batangnya saja tetapi juga biji rambutan yang kaya akan khasiat.
Kebanyakan masyarakat Indonesia menganggap biji rambutan hanya sebagai limbah yang tidak dapat dimanfaatkan kembali, padahal biji rambutan ini mempunyai  potensi  gizi  dan  komponen  bioaktif yang  baik. Hal tersebut  sangat disayangkan mengingat biji rambutan bisa bermanfaat bila diolah  dengan baik dan  profesional. Salah  satu  penyebabnya adalah  keterbatasan  pengetahuan  yang  dimiliki  masyarakat  akan  manfaat biji rambutan tersebut.
Biji rambutan atau  Nephelium lappaceum, termasuk dalam  jenis  pangan  yang  ke-bermanfaatannya  masih  sangat  terbatas dan kebanyakan dari masyarakat malah menganggap biji ini hanya sebagai limbah yang tidak bernilai lagi.  Oleh karena  itu  diperlukan  inovasi-inovasi  dan kreativitas baru  dalam  mengembangkannya  agar menjadi salah satu produk yang bermutu dan bernilai ekonomis tinggi.

Biji rambutan (Nephelium lappaceum) merupakan jenis biji yang mengandung karbohidrat, lemak, protein, serta polifenol  (Dalimartha,  2005).  Penelitian Asrianti   et  al.  (2006)  menunjukkan  biji  rambutan  memberikan  hasil positif terhadap golongan senyawa flavonoid. Flavonoid memiliki efek hipolipidemik, mengurangi kadar kolesterol serta menurunkan kadar gula dalam darah. Polifenol memiliki peran sebagai antioksidan yang baik untuk kesehatan. Antioksidan polifenol dapat mengurangi risiko penyakit jantung, pembuluh darah dan Diabetes Melitus. Terdapat penelitian yang menyimpulkan polifenol dapat mengurangi risiko penyakit Alzheimer.
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Rambutan merupakan salah satu buah yang melimpah di Indonesia dan sangat digemari oleh masyarakat, namun karena keterbatasan pengetahuan mereka hanya memanfaatkan daging buahnya dan membuang biji yang mengandung banyak manfaat ini. Biji rambuatan digunakan sebagai alternatif cemilan yang enak, bergizi, sehat dan kaya akan manfaat diolah menjadi EMITAN (emping biji rambutan). Bahan dasar pembuatan emping biasanya  menggunakan biji melinjo. Namun  peluang  biji rambutan sebagai  bahan  dasar  pembuatan emping  sangatlah  potensial. Ketersedian  biji yang besar mengingat pohon rambutan yang banyak tumbuh di Indonesia, harga yang sangat terjangkau (mengingat biji yang masih dianggap sebagai limbah), dan daya tahan biji yang lama menjadi faktor yang  dapat  menunjang  biji rambutan  sebagai  bahan  dasar  emping. 
Emping biji rambutan ini juga sangat potensial mengingat banyaknya mahasiswa di Unnes khususnya, dimana mereka pasti suka ngemil saat belajar, nonton tv, nonton film, kumpul bareng teman, teman untuk nglembur tugas dll, emping ini cocok untuk menemani mereka dengan hal-hal diatas. Dan didukung dengan khasiat besar yang terkandung dalam biji rambutan ini menambah nilai plus untuk menarik minat mahasiswa untuk memilih cemilan yang lebih bergizi.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

Berdasarkan  paparan  diatas,  kami  tim  dari  Fakultas  Ekonomi  Universitas  Negeri  Semarang  mencoba  menawarkan  ide  kami, yaitu melakukan usaha pengolahan biji rambutan yang  saat  ini belum dikenal dan pemanfaatannya  belum  optimal  menjadi  produk  baru  dengan  citarasa yang enak,  gurih, bernilai ekonomis  tinggi  dan  bermanfaat  bagi  kesehatan,  dalam  bentuk  emping biji rambutan (EMITAN)
1.2 RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan  permasalahan  yang  telah  kami  paparkan  diatas,  maka  dapat dirumuskan beberapa permasalahan yang dihadapi, antara lain :

a. Bagaimana  cara  meningkatkan  nilai  tambah  biji rambutan  agar  menjadi cemilan sehat yang digemari masyarakat?
b. Apa  manfaat  dan  keunggulan  dari  biji rambutan  sehingga  pantas  diolah menjadi produk baru ?
c. Bagaimana  prospek  ke  depan  dari  terciptanya  produk  emping biji rambutan bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang ?
1.3 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah berupa usaha baru di bidang kuliner yang dapat menghasilkan produk berupa emping biji rambutan sebagai cemilan inovatif, bergizi, dan memiliki manfaat yang baik untuk kesehatan, usaha ini memiliki ruko yang berlokasi tetap di tempat yang strategis.
1.4 MANFAAT PROGRAM
Program  Kreativitas  Mahasiswa  bidang  Kewirausahaan  (PKM-K)  ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat antara lain :

a. Terciptanya  produk  baru  dari  pengolahan  biji rambutan dalam bentuk emping biji rambutan (EMITAN) yang berkhasiat sebagai antibiotik pencegah Diabetes Melitus, penyakit jantung, pembuluh darah, sesrta diabetes melitus.
b. Memberikan  sumbangan  pemikiran  untuk  mengoptimalkan  potensi  yang terdapat dalam biji rambutan bagi mahasiswa dan masyarakat.
c. Adanya  alternatif  cemilan sehat, bergizi, serta berkhasiat untuk mahasiswa Universitas Negeri Semarang dan masyarakat sekitar.
BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Indonesia merupakan negara tropis yang kaya akan jenis-jenis tamanan, salah satunya yaitu pohon rambutan. Tanaman ini tersebar hampir diseluruh wilayah Indonesia, termasuk juga di daerah sekitar kampus Unnes, Sekaran, Gunungpati. Secara geografis kecamatan Gunungpati merupakan daerah perbukitan dengan ketinggian + 300 meter di permukaan air. Keluraha Sekaran memiliki luas wilayah 490.718 ha dengan jumlah peduduk + 6.241 jiwa. 
Tanaman ini dapat kita temui di pekarangan rumah, kebun, pinggir jalan, dll (hampir disekitar Unnes ada tanaman Rambutan). 

Dari populasi yang banyak tersebut, mengindikasikan banyaknya buah rambutan yang dihasilkan dan biji rambutan yang dibuang sia-sia ketika musim panen tiba. Kebanyakan dari masyarakat Sekaran dan mahasiswa Unnes hanya memanfaatkan buah rambutannya saja dan membuang biji yang penuh akan khasiat ini. Sehingga dari deskripsi tersebut, kita memilki gagasan dan inovasi untuk memanfaatkan biji rambutan sebagai cemilan sehat pencegah Diabetes Melitus dengan mengolahnya menjadi emping biji rambutan.
Target konsumen dari usaha ini adalah seluruh mahasiswa Universitas Negeri Semarang dan masyarakat di sekitarnya. Produk ini dirasa memiliki prospek usaha yang baik kedepannya melihat banyaknya populasi mahasiswa di Unnes, kegemaran masyarakat dan mahasiswa mengkonsumsi cemilan atau makanan ringan, emping biji rambutan akan menjadi alternatif cemilan sehat pencegah Diabetes Melitus dan berbagai penyakit lainnya. Hal ini menjadi nilai plus tersendiri dimana biji rambutan biasanya digunakan sebagai obat herbal, namun kita modifikasi menjadi cemilan sehat tanpa menghilangkan khasiat dari biji tersebut. Cemilan emping dengan bahan baku yang berbeda (biji rambutan) akan menambah minat dan rasa penasaran konsumen untuk membeli dan menikmatinya. Produk ini dirasa memiliki prospek usaha yang baik kedepannya, karena biaya bahan baku dapat ditekan mengingat murahnya harga biji rambutan, sehingga mampu menghasilkan keuntungan yang cukup besar.
Saat ini, pesaing produk sejenis di sekitar wilayah Unnes sama sekali belum ada. Terlebih lagi biji rambutan yang dianggap sebagai limbah tidak banyak dimanfaatkan oleh masyarakat dan mahasiswa Unnes, dan biasanya biji rambutan ini diolah menjadi obat herbal dengan menyangrai, menumbuk, menyeduh dan meminumnya. Sehingga langkah ini kurang menarik dalam mempromosikan khasiat dari biji rambutan itu sendiri, karena pengelolaan dan pengemasan yang terlalu biasa.
Dengan melihat peluang pasar yang tinggi serta potensi dari keunggulan-keunggulan yang dimiliki, akan sangat mungkin bagi usaha ini untuk berkembang mengikuti permintaan pasar dengan menyajikan kreasi dan inovasi baru serta branding baru yang unik yaitu EMITAN (Emping Biji Rambutan).

Strategi pemasaran yang kita lakukan adalah dengan memperhatikan penampilan atau kemasan dari produk itu sendiri, karena tidak dipungkiri seorang konsumen akan melihat produk dari kemasannya dahulu. Bahan yang digunakan untuk pembuatan kemasan adalah dari kertas karton yang berkualitas sehingga lebih ramah lingkungan dibandingkan jika kita menggunakan plastik. Adapun desain kemasan harus diperhatikan pula agar menambah daya tarik konsumen.
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Gambar 02. Contoh Kemasan Emping Biji Rambutan

Pemasaran dengan media baik itu media sosial maupun cetak kita akan menggunakan yaitu iklan-iklan melalui brosur, pamflet, dan leaflet (media cetak), media sosial kita dapat memanfaatkan facebook, twitter, instagram, blackberry messenger, dan lain-lain. Selain itu kami juga membentuk website yang resmi untuk mempromosikan dan pemesanan secara on-line. Strategi pemasaran lain yang akan kami lakukan juga adalah dengan memberikan diskon serta potongan harga, misalnya beli 2 gratis 1 namun dengan tetap memperhatikan harga pokok serta profit yang melekat di dalamnya.
BAB III

METODE PELAKSANAAN
Program  Kretivitas  Mahasiswa  bidang  Kewirausahaan  ini  terbagi  menjadi tiga  tahap  yaitu  (1)  tahap  persiapan,  (2)  tahap  pelaksanaan,  dan  (3)  tahap evaluasi.

1) Tahap persiapan,  meliputi  
a. Mempersiapkan keperluan awal seperti persiapan administrasi dan koordinasi tim pelaksana.

b. Melakukan analisis segmentasi pasar.

c. Menganalisis keunggulan dan kelemahan produk.

d. Mengidentifikasi potensi dan pesaing usaha yang sama.

e. Memastikan lahan yang akan disewa sebagai tempat usaha.

f. Membeli peralatan, perlengkapan dan bahan-bahan yang dibutuhkan.

2) Tahap Pelaksanaan Program

a. Kegiatan promosi

Melaksanakan kegiatan promosi awal dengan pembuatan X-banner sebanyak 2 buah dan brosur, selebaran, serta pamflet sebanyak 500 eksemplar yang disebar ke seluruh mahasiswa Unnes serta masyarakat umum di daerah wilayah Sekaran

b. Kegiatan produksi

Kegiatan produksi emping biji rambutan ini dilakukan dalam diruko sewaan yang diposisikan di tempat yang strategis (dalam  hal  ini  pengadaan  kerjasama  dengan  masyarakat  di sekitar  gang  Cendana barat-Sekaran,  koperasi  di  lingkungan  Universitas  Negeri  Semarang dan toko Banaran)
Adapun  alat  dan  bahan,  serta  cara  kerja  pembuatan  emping biji rambutan adalah sebagai berikut:

a. Alat yang perlu dipersiapkan
:

1) Wajan dan pengaduk. 

2) Landasan pemipih dan pemukul. 

3) Seng atau lembar alumunium

4) Tempat penjemur. 

b. Bahan yang dibutuhkan
: 

1) Biji rambutan berkualitas

2) Pasir (sebelumnya sudah dicuci dan dikeringkan)

3) Bawang Putih

4) Cabai Merah

5) Bawang Merah

6) Garam secukupya.

7) Gula Jawa

c. Cara Kerja

Tahap pertama, yaitu tahap pembuatan emping biji rambutan:

1) Pemilihan biji rambutan yang segar dan berkualitas sehingga akan menghasilkan produk yang berkualitas, kemudian dikeringkan dengan sinar matahari.

2) Mengeluarkan biji rambutan dari kulitnya.
3) Penyangraian. Biji rambutan yang telah dikupas disangrai di dalam wajan bersama pasir sambil diaduk-aduk sampai matang (selama 10~15 menit). Biji rambutan yang telah matang tetap dipertahankan dalam keadaan panas sampai saat akan dipipihkan.

4) Pemipihan. 

Pemipihan biji yang masih panas secepat mungkin dipipihkan menjadi emping biji rambutan. Pemipihan dilakukan dengan memukul-mukul biji rambutan yang telah matang dengan cepat dan hati-hati diatas landasan pemipih. Pemipihannya jangan terlalu tipis. 

5) Setelah itu, emping basah ini dijemur sampai kering (kadar air kurang dari 90%) sehingga diperioleh emping biji rambutan kering. 
6) Sebelum digoreng emping biji rambutan direndam terlebih dahulu didalam air garam dan bawang putih yang telah dihaluskan. Penggorengan dilakukan didalam minyak goreng panas (170oC) dan tiriskan.
7) Emping biji rambutan kita berikan rasa balado sehingga lebih bervariasi.

· Siapkan irisan bawang merah, bawang putih, dan cabe merah (yang telah dihaluskan).

· Goreng bumbu yang diatas dengan minyak dan dengan api yang sedang, setelah bau harum dari bumbu keluar, tambahkan gula jawa dan garam secukupnya.

· Kemudian masukkan emping biji rambutan yang telah dikeringkan, aduk-aduk hingga bumbu tercampur rata.

Tahap kedua, yaitu pengemasan. Tahapan  ini  juga  mempengaruhi  hasil produk yang dihasilkan dari segi tampilan. Adapun langkah-langkahnya sebagai berikut:
1) Untuk emping biji rambutan yang telah digoreng.

· Emping biji rambutan tebal yang telah dibalado, ditiriskan kemudian dimasukkan dalam kertas pembungkus makanan yang telah disiapkan dan didesain.

· Langkah selanjutnya timbang berat emping biji rambutan balado seberat 500 gram, kemudian press pembungkus agar udara tidak mudah masuk.
3) Tahap Evaluasi
Selama kegiatan produksi kami akan melaksanakan evaluasi setiap harinya untuk mengetahui:

a. Pencapaian target penjualan harian

b. Pencapaian target profit harian

c. Keefektifan strategi penjualan yang digunakan, serta

d. Mengidentifikasi keinginan-keinginan konsumen

Setelah program ini berakhir tentu kami akan mengadakan evaluasi kembali untuk menilai persentase keberhasilan kegiatan dan pencapaian tujuan yang telah kami rencanakan serta untuk mengevaluasi kekurangan-kekurangan dari program tersebut.

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1
Anggaran Biaya


Ringkasan anggaran biaya PKM-K ini adalah sebagai berikut :

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan Penunjang :
	

	
	Sewa tempat usaha
	Rp    1.500.000

	
	Etalase Soches
	Rp       750.000

	
	Kompor dan Gas
	Rp       350.000

	
	Wajan
	Rp       240.000

	
	Landasan pemipih dan pemukul
	Rp         50.000

	
	Baskom
	Rp       100.000

	
	Serok
	Rp         30.000

	
	Soled
	Rp         20.000

	
	Papan penjemur
	Rp         50.000

	
	
	Rp    3.090.000

	2.
	Bahan Habis Pakai :
	

	
	Biji Rambutan
	Rp       100.000

	
	Cabai Merah
	Rp       306.000

	
	Bawang Merah
	Rp       192.000

	
	Bawang putih
	Rp         92.000

	
	Minyak goreng
	Rp       240.000

	
	Garam
	Rp         12.000

	
	Gula Jawa
	Rp         80.000

	
	Pembungkus Kertas
	Rp       110.000

	
	Gaji Pegawai
	Rp       400.000

	
	
	Rp    1.532.000

	3.
	Perjalanan, digunakan untuk uang bensin saat mencari bahan habis pakai di pasar Uangaran
	

	
	Transportasi
	Rp       100.000

	
	
	

	4.
	Lain-lain
	

	
	X-Banner
	Rp       120.000

	
	Brosur
	Rp         20.000

	
	Sticker
	Rp         30.000

	
	
	Rp       170.000

	
	Jumlah
	Rp    4.892.000


· Analisis laba rugi selama satu bulan:

Hasil Penjualan

Rp 28.000 x 100 bngks




Rp 2.800.000

Biaya-biaya:

Biaya bahan baku



Rp 1.532.000

Biaya promosi




Rp    170.000

Biaya sewa tempat/bln


Rp    125.000

Biaya penyusutan etalase


Rp        4.200

Biaya penyusutan wajan


Rp        1.300

Biaya penyusutan kompor dan gas

Rp        3.000



Jumlah biaya





Rp   1.835.500


Laba selama satu bulan



Rp     964.500
Rincian Penyusutan Aktiva Tetap :

1) Biaya Sewa Tempat

Rp 1.500.000/ 12 bulan
= Rp 125.000

2) Biaya Penyusutan Etalase

Rp 750.000/ 15 thn

= Rp   50.000/tahun
= Rp 4.200/ bln
3) Biaya Penyusutan Wajan

Rp  80.000/ 5 tahun
= Rp    16.000/thn
= Rp 1.300/bln

4) Biaya Penyusutan Kompor dan Gas

Rp 350.000/ 10 thn

= Rp    35.000/ thn
= Rp 3.000/bln
· Analisis Break Event Point (BEP)

BEP harga produksi
=     Total Biaya





         Harga





=  Rp  1.835.500,- 
=  65,55




     Rp      28.000

Artinya pada tingkat produksi sebanyak 65,55 atau dibulatkan menjadi 66 usaha ini berada pada titik impas dimana tidak terjadi laba maupun rugi.


BEP volume produksi
=      Total Biaya




        Volume Produksi





=  Rp  1.835.500,-
=  Rp 18.355,-




              100


Artinya pada tingkat harga Rp 18.355,- usaha ini berada pada titik impas, adanya keseimbangan antara laba dengan rugi.

· B/C Ratio

B/C Ratio
=  Total Penjualan
  = Rp 2.800.000



    Biaya Operasional
     Rp 1.835.500







  = 1,53
B/C  Ratio  >  1  maka  usaha  ini  layak  untuk  dijalankan.  Artinya setiap satuan  biaya  yang  dikeluarkan  diperoleh  hasil  penjualan sebesar 1,53 kali lipat.
· Return of Investment (ROI)

ROI   

 =  Keuntungan
     Total Biaya

 = Rp   964.500

    Rp 1.835.500

= 0,53
Artinya usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 1 diperoleh keuntungan Rp 53
· Perhitungan pengembalian modal

PP
= Keutungan + Penyusutan x 100%

   Jumlah Modal Investasi

= Rp 964.500 + Rp 133.500 x 100%

   Rp 3.090.000

= 35,54%

Berdasarkan  analisis  kelayakan  usaha  di  atas,  maka  usaha  emping biji rambutan layak untuk dijalankan.
4.2 
Jadwal Kegiatan
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III
	Bulan IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Perizinan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Mempersiapkan keperluan awal seperti persiapan administrasi dan koordinasi tim pelaksana dan perizinan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	b. Melakukan analisis segmentasi pasar
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	c. Menganalisis keunggulan dan kelemahan produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Mencari bahan baku dan pengolahan produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Pencarian biji rambutan yang berkualitas di sekitar Sekaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	b. Pengolahan bahan mentah menjadi barang jadi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Proses Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a.  Produksi emping dari biji rambutan di sekitar Unnes
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Perhitungan Hasil, Evaluasi dan Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Perhitungan hasil
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	b. Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	c. Penyusunan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, anggota dan Dosen Pembimbing

Biodata Ketua :
A. Identitas Diri

	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Nurafni Fauzi

	Jenis Kelamin
	P

	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi

	NIM/NIDN
	7101413122

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 05 September 1995

	E-mail
	nurafni.fauzi@rocketmail.com

	Nomor Telepon/Hp
	089694348883


B.  RiwayatPendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Tajug
	SMP N 1 Karangmoncol
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	TahunMasuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah

/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	WaktudanTempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


D. Penghargaandalam 10 tahunTerakhir (daripemerintah, asosiasiatauinstitusilainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberi

Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar  dan  dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa dari Dikti.







Semarang, 05 Juli 2015







Pengusul,








( Nurafni Fauzi)








NIM. 7101413122


Biodata Anggota 1

A. IdentitasDiri

	1.
	NamaLengkap (dengangelar)
	Habibie Arkhan Al Farizi

	2.
	JenisKelamin L/P
	L

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111413099

	5.
	TempatdanTanggalLahir
	Banjarnegara, 27 Agustus 1995

	6.
	E-mail
	Habibie.alfarizi@gmail.com

	7.
	NomorTelepon/HP
	087737879702


B. RiwayatPendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	SD Muhammadiyah 1 Banjarnegara
	SMP N 1 Banjarnegara
	SMA N 1 Banjarnegara

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	TahunMasuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah

/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	WaktudanTempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


D. Penghargaandalam 10 tahunTerakhir (daripemerintah, asosiasiatauinstitusilainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberi

Penghargaan
	Tahun

	1.
	LCC Ekonomi Nasional
	Universitas Negeri Yogyakarta
	2010

	2.
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar  dan  dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa dari Dikti.







Semarang, 05 Juli 2015







Pengusul,








( Habibie Arkhan Al Farizi)








NIM. 7111413099


Biodata Anggota 2
A. IdentitasDiri

	1.
	NamaLengkap (dengangelar)
	Nafisa Aska Humaira

	2.
	JenisKelamin L/P
	P

	3.
	Program Studi
	Biologi

	4.
	NIM
	4111412134

	5.
	TempatdanTanggalLahir
	Purbalingga, 11 Juli 1994

	6.
	E-mail
	Nafisaaska.humaira@yahoo.com

	7.
	NomorTelepon/HP
	085700020447


B. RiwayatPendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	SD N 2 Arenan
	SMP N 2 Kaligondang
	SMA N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	TahunMasuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah

/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	WaktudanTempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


D. Penghargaandalam 10 tahunTerakhir (daripemerintah, asosiasiatauinstitusilainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberi

Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar  dan  dapat  dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa dari Dikti.







Semarang, 05 Juli 2015







Pengusul,








( Nafisa Aska Humaira)








NIM. 4111412134
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
Rancangan biaya yang akan dikeluarkan untuk melaksanakan program ini adalah sebesar Rp 4.892.000,- dengan ringkasan biaya sebagai berikut:

1. Peralatan Penunjang 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sewa tempat usaha
	
	1 tempat
	Rp 1.500.00
	Rp  1.500.000

	Etalase Soches
	
	1 bh
	Rp 750.000
	Rp     750.000

	Kompor dan Gas
	
	1 bh
	Rp 350.000
	Rp     350.000

	Wajan
	
	3 bh
	Rp   80.000
	Rp     240.000

	Landasan pemipih dan pemukul
	
	1 set
	Rp   50.000
	Rp      50.000

	Baskom
	
	5 bh
	Rp   20.000
	Rp    100.000

	Serok
	
	2 bh
	Rp   15.000
	Rp      30.000

	Soled
	
	2 bh
	Rp   10.000
	Rp      20.000

	Papan penjemur
	
	5 bh
	Rp   10.000
	Rp      50.000

	SUBTOTAL (Rp)
	Rp 3.090.000


2. Bahan Habis Pakai 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Biji Rambutan
	bahan baku
	50 kg
	Rp 2.000
	Rp     100.000

	Cabai Merah
	
	9 kg
	Rp 34.000
	Rp     306.000

	Bawang Merah
	
	6 kg
	Rp 32.000
	Rp     192.000

	Bawang putih
	
	4 kg
	Rp 23.000
	Rp       92.000

	Minyak goreng
	
	20 ltr
	Rp 12.000
	Rp     240.000

	Garam
	
	6 bks
	Rp   2.000
	Rp       12.000

	Gula Jawa
	
	8 kg
	Rp 10.000
	Rp       80.000

	Pembungkus Kertas
	
	100 pcs
	Rp   1.100
	Rp     110.000

	Biaya Gaji
	
	2 orang
	Rp 200.000
	Rp     400.000

	SUBTOTAL (Rp)
	Rp  1.532.000


3. Perjalanan (Transportasi)
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Transportasi
	
	1 kali
	Rp 100.000
	Rp   100.000

	
	
	
	SUBTOTA
	Rp   100.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	X-Banner
	
	2 set
	Rp 60.000
	Rp   120.000

	Brosur
	
	100 eks
	Rp      200
	Rp     20.000

	Sticker
	
	100 eks
	Rp      300
	Rp     30.000

	SUBTOTA (Rp)
	Rp  170.000


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1.
	Aprilian Epti Wahyuni/7101413195
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi
	Ekonomi
	48 jam/minggu
	Ketua Pelaksana

	2.
	Habibie Arkhan Al Farizi/7111413099
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	48 jam/minggu
	Anggota 1

	3.
	Nafisa Aska Humaira/4111412134
	Biologi
	Ekonomi
	48 jam/minggu
	Anggota 2


	
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : KampusSekaran - GunungPati – Seamarang

PembantuRektorBidangKemahasiswaan

Email: pr3@unnes.ac.idTelp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI

Yang bertandatangan di bawahini:

Nama

: Nurafni Fauzi
NIM 

: 7101413122
Program Studi
: Pendidikan Ekonomi
Fakultas
: FakultasEkonomi (FE)
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: “EMITAN (Emping Biji Rambutan) Kreasi Olahan Biji Rambutan sebagai Cemilan Sehat Pencegah Diabetes Melitus” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014/2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 05 Juli 2015
Mengetahui, 





PembantuRektor/Ketua




Yang menyatakan,
Bidangkemahasiswaan,

Meterai Rp6.000

(Prof. Dr.Masrukhi, M.Pd) 




(Nurafni Fauzi)
NIDN.196205081 198803 1 002



NIM. 7101413122
Lampiran 6  Surat Pernyataan Kesediaan dari Mitra 

SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA

DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini, 

Nama



: ___________________________________ 

Pimpinan Mitra Usaha
: ___________________________________ 

Bidang Usaha


: ___________________________________ 

Alamat



: ___________________________________ 

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana  Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa ----EMITAN : Emping Biji Rambutan Kreasi Olahan Biji Rambutan sebagai Cemilan Sehat Pencegah Diabetes Melitus----
Nama Ketua Tim Pengusul
: Nurafni Fauzi 
Nomor Induk Mahasiswa
: 7101413122
Program Studi


: Pendidikan Ekonomi
Nama Dosen Pembimbing
: ___________________________________ 

Perguruan Tinggi 

: Universitas Negeri Semarang
guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami. 

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana  Kegiatan  Program  tidak  terdapat ikatan  kekeluargaan  dan  ikatan  usaha dalam wujud apapun juga. 

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada  unsur  pemaksaan  di  dalam  pembuatannya  untuk  dapat  digunakan  sebagaimana mestinya. 

Semarang, 05-Juli-2015
Yang menyatakan, 

Meterai Rp6.000,- 

Tanda tangan dan Cap 

        






( Nama Pemimpin Mitra )
Gambar 01. Biji Rambutan








