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RINGKASAN
Mengingat buah kesemek adalah buah musiman yang semakin lama semakin menurun produksinya karena para petani enggan untuk membudidayakan tanaman kesemek. Para petani enggan membuudidayakan kesemek karena di zaman sekarang masyarakat tidak banyak yang menyukai dan mau mengkonsumsi buah kesemek itu. Buah kesemek ini jarang di kenal oleh masyarakat, apalagi masyarakat di perkotaan mereka jarang dan mungkin tidak pernah mengkonsumsi buah kesemek ini. Mereka beranggapan bahwa buah kesemek adalah buah yang tidak mengikuti zaman, yang hanya di konsumsi oleh masyarakat pedesaan. Padahal buah kesemek ini merupakan salah satu buah yang mempunyai kandungan gizi yang tinggi yang sangat baik untuk kesehatan tubuh, maka dari itu kami berkeinginan untuk meningkatkat produktifitas buah kesemek untuk meningkatkan penghasilan para petani, oleh karena itu kami terinspirasi memanfaatkan buah kesemek untuk pembuatan cup cake sebagai makanan sehat penangkal kanker.
Cup cake merupakan makanan yang sudah tidak asing lagi bagi masyarakat. Membayangkan cup cake akan terbayang kelezatan rasanya. Kelezatan rasa yang manis, lezat, dan lembut itu sangat menggugah selera dengan berbagai macam toping yang digunakan untuk menarik konsumen, Dalam pembuatan cup cake sebenarnya sangat sederhana dengan mencampurkan adonan yang kemudian di oven hingga matang. Cup cake yang biasa beredar dalam pasaran pada umumnya terbuat dari  bahan campuran coklat maupun keju.Adapun tujuan dari pembuatan PKM ini : (1) memberikan informasi kepada masyarakat tentang kandungan buah kesemek untuk mencegah penyakit kanker. (2) meningkatkan nilai jual dan nilai ekonomis buah kesemek yang di pandang sebelah mata oleh para masyarakat. (3) melatih para mahasiswa untuk berwirausaha dan membuka peluang pekerjaan bagi masyarakat sekitar. Cup cake kesemek ini menciptakan inovasi baru dalam pengolahan makanan yang mempunyai nilai gizi yang baik bagi kesehatan tubuh manusia, kesemek juga sebagai penangkal penyakit kanker.
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BAB I
 PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
Tingkat kesehatan masyarakat tidak tergantung pada kualitas makanan yang dikonsumsi setiap hari, tidak hanya dilihat dari kelezatan, bentuk maupun variasi dari makanan yang dikonsumsi setiap hari namun kualitas makanan yang kita makan itu tergantung pada kandungan gizi yang terdapat dalam makanan tersebut. Manusia sangat membutuhkan gizi yang baik untuk dapat memenuhi kesehatan tubuhnya. Untuk dapat memenuhi kebutuhan kesehatan tubuh manusia itu tidak dapat hanya mengkonsumsi salah satu makanan yang mengandung gizi namun harus mengkonsumsi banyak sayuran maupun buah-buahan yang mengandung gizi yang tinggi.
Buah kesemek merupakan salah satu buah yang mengandung gizi atau nutrisi banyak yang bermanfaat bagi kesehatan tubuh manusia yang dapat mencegah timbulnya penyakit kanker. Dan dibawah ini adalah tabel kandungan gizi buah kesemek per 100 gram.

Tabel.1 Kandungan gizi per 100 gram porsi buah kesemek.

	Nutrisi
	Kandungan

	Air
	23.01 g

	Energi
	274 kcal

	Energi
	1146 kj

	Protein
	1.38 g

	Total Lemak
	0.59 g

	Karbohidrat
	73.43 g

	Serat
	14.5 g

	Ampas
	1.59 g




Kandungan gizi yang sangat tinggi yang terdapat dalam buah kesemek ini dapat memberikan peluang usaha, yaitu dengan memanfaatkan buah kesemek sebagai bahan campuran dalam pembuatan cup cake sebagai pengganti dari toping coklat maupun keju. Oleh karena itu kami mengusulkan PKM Kewirausahaan dengan nama judul “PESEN CEKER (Cup Cake Kesemek Pencegah  Kanker)”, untuk memanfaatkan kandungan gizi yang terdapat dalam buah kesemek sebagai bahan campuran pembuatan  cup cake sehingga menciptakan rasa yang baru. Selain itu buah kesemek juga berfungsi sebagai obat pencegah penyakit kanker yang termasuk penyakit mematikan dan juga tergolong  10 penyakit yang termahal dalam pengobatannya.

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan berbagai permasalahan diantaranya:
1. Bagaimana cara memanfaatkan buah kesemek sehingga bisa menjadi produk ekonomis dengan nilai jual yang tinggi?
2. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari buah kesemek?
3. Apa manfaat buah kesemek dalam cup cake yang dibuat ?

C. Tujuan Program
Tujuan program yang hendak dicapai adalah:
1. Memberikan informasi kepada para masyarakat tentang kandungan dari buah kesemek untuk mencegah penyakit kanker.
2. Untuk meningkatkan nilai ekonomis maupun nilai jual dari buah kesemmek.
3. Memanfaatkan buah kesemek yang mudah di dapat menjadi olahan makanan yang mempunyai nilai jual tinggi.




D. Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah:
1. Menciptakan usaha olahan makanan baru yang berdedikasi pada kesehatan.
2. Meningkatkan daya kreativitas inovatif mahasisswa dalam menciptakan produk yang tepat guna dan memberikan camilan sehat yang berguna bagi masyarakat yang dapat mencegah kanker.
3. Terciptanya peluang usaha mandiri yang mengandung gizi tinggi yang baik untuk dijadikan camilan sehari-hari yang menyehatkan.

E. Kegunaan Program
Adapun kegunaan yang dimaksud dalam program ini adalah:
1. Memperkenalkan kepada masyarakat untuk memanfaatkan buah kesemek sebagai bahan campuran dalam pembuatan cup cake yang menyehatkan bagi tubuh.
2. Meningkatkan daya kreatifitas mahasisiwa untuk melihat hasil pertanian yang dipandang sebelah mata tetapi dapat meghasilkan peluang usaha yang bermanfaaat.
3. Meningkatkan inovatif mahasiswa untuk menciptakan peluang usaha yang besar










BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Cup cake menjadi salah satu makanan yang sudah tidak asing lagi bagi masyarakat. Cup cake ini biasanya terbuat dari campuran perasa coklat, strawbery maupun perasa lainnya, dengan melihat hasil pertanian dari buah kesemek yang melimpah dan mudah dalam mendapatkannya, disamping itu buah kesemek juga mempunyai kandungan gizi  yang tinggi yang bisa mencegah penyakit kanker. Maka dari itu kami menciptakan inovasi baru pembuatan cup cake yang terbuat dari bahan campuran buah kesemek.
Cup cake kesemek merupakan suatu olahan makanan yang terbuat dari campuran buah kesemek, yang mana buah kesemek merupakan salah satu  buah yang mempunyai kandungan gizi yang sangat tinggi. Hal ini terbukti bahwa buah kesemek mengandung beberapa gizi yaitu berupa vitami A, vitamin B kompleks, vitamin C, vitamin E, vitamin K. Selain itu juga mengandung kalsium, tembaga, zat besi, magnesium, fosfor, zinc(seng), serat dan mengandung asam amino berupa arginine yang dapat mencegah kanker. Cup cake kesemek ini mempunyai peluang usaha yang cukup tinggi, hal ini dikarenakan karena (1) mudah dalam penanaman, (2) harga relatif murah, (3) tersedia banyak di lingkungan masyarakat sehingga tidak akan kekurangan bahan,  (4) pelolahan cup cake kesemek mudah dan tidak membutuhkan keahlian yang khusus, (5) banyak yang menyukai cup cake terutama pada anak-anak sehingga dapat mencegah penumbuhan kanker pada tubuh kita. Oleh karena itu dengan adanya memproduksi olahan makanan cup cake kesemek ini akan menciptakan peluang yang besar bagi mahasiswa dan dapat memberikan manfaat kepada masyarakat untuk menjadikan cup cake kesemek ini sebagai camilan sehat penangkal kanker.



1. Keunggulan cup cake kesemek
a. Buah kesemek mudah didapatkan dan harga yang relatif murah.
b. Sebagai camilan sehat sehari-hari yang bisa mencegah penyakit kanker.
c. Memiliki kandungan gizi yang tinggi.
d. Cup cake kesemek harganya lebih murah karena toping yang digunakan menggunakan kesemek yang harganya sendiri lebih murah dibandingkan dengan toping yang berupa coklat, keju maupun bahan lainnnya.
2. Keterkaitan dengan produk lain.
Buah kesemek ini mudah didapatkan karena para petani lokal juga banyak yang menanam buah kesemek, sehingga dengan adanya penanaman lokal tersebut memudahkan dalam proses produksi sehingga harganya lebih murah dibandingkan dengan produk lain
3. Peluang usaha.
Usaha cup cake kesemek mempunyai peluang usaha yang cukup tinggi, karena di daerah di daerah Gunungpati Semarang belum ada yang memproduksi cup cake kesemek sehingga dalam peluang pasarnya masih sangat bagus untuk dilaksanakan.
4. Media promosi.
Untuk menunjang proses pemasaran produk ini kami memanfaatkan media berupa : pemasangan pamflet, leaaflet, mmt, maupum media sosial.
5. Strategi pemasaran.
Strategi yang digunakan dalam proses produksi cup cake kesemek ini adalah:
a. Kebijakan produk
Usaha ini bergerak pada bidang produksi dan distribusi. Berupa cup cake kesemek.
b. Kebijakan harga
Harga untuk cup cake kesemek ini sangat terjangkau yaitu Rp.2000 per cup.


c. Kebijakan promosi
Untuk memasarkan produk yang kami buat maka dengan cara promosi melalui pamflet, leaflet, mmt, spanduk, media sosial maupun pemberian gratis pada saat lounching.

d. Kebijakan distribusi
Distribusi yang akan dilaksanakan adalah dengan membangun mitra kerjasama dengan minimarket maupun warung-warung yang ada di sekitar Gunungpati Semarang.
e. Rencana produksi selama 5 bulan
Rencana produksi dalam jangka waktu 5 bulan adalah sebagai berikut:
1 hari : 110 cup
1 bulan   : 110 X 20 = 2200   cup
5 bulan   : 2200 X 5 = 11000 cup
Dengan harga per cup Rp.2000
f. Tempat produksi
Tempat yang dilakukan dalam proses produksi nanti yaitu  di sekitar Banaran, Gunungpati Semarang. Karena dengan tempat prosuksi yang dekat dengan bahan baku maupun para konsumen akan menghemat biaya dan memudahkan dalam pemasaran produk cup cake kesemek tersebut.







	  

	



BAB III
METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program pembuatan cup cake terdiri dari beberapa tahap yaitu:
A. Persiapan alat dan bahan
Sebelum kita melaksanakan proses  pembuatan cup cake maka terlebih dahulu kita  mempersiapkan alat maupun bahan sehingga dapat memperlancar dalam proses produksi. Adapun alat-alat  dan bahan yang dibutuhkan adalah:
6. 
7

6.  Persiapan alat:

Timbangan     
Oven, Loyang       
Mixer, Spatula
Gas Elpiji, 
Kompor
Gelas ukur
Sendok ukur
Tempat adonan 
Cup kertas
Spuit, Pisau
Plastik segitiga
Talenan
Sendok 
Blender
6. 
6. Persiapan bahan:

300 gr buah kesemek yang sudah dihaluskan
200 gr buah kesemek asli (untuk hiasan)
Air jeruk nipis 3 sendok makan
175 gr gula pasir
75 gr tepung terigu
25 gr tepung maizena
375 gr mentega, cairkan
4  kuning telur
2 putih telur	
60 ml minyak
1 sdm susu bubuk
½ sdt pelembut kue : SP/TBM
2 sendok makan susu kental makan.






B. Proses produksi
a. Pembuatan cup cake
Cake : masukkan kesemek dan air jeruk nipis kedalam blender, haluskan, kemudian kocok telur, 75 gram gula pasir dan pelembut kue hingga mengembang, campur terigu maizena dan susu bubuk, masukkan ke dalam kocokan telur, aduk rata, kemudian masukkan adonan kesemek yang sudah dihaluskan, aduk secara perlahan hingga rata menggunakan spatula, dan tambahkan minyak, kemudian tuangkan  adonan kedalam loyang yang sudah dialasi dengan cup kertas, panggang adonan selama 25 menit lalu keluarkan cake dari cetakan.
Butter cream : kocok mentega, gula lalu tambahkan susu kental dan mixer hingga 30 menit hingga mengembang dan berwarna putih, kemudian tambahkan kesemek yang sudah dihaluskan.
b. Penghiasan  dan pengemasan cake
Setelah cake matang dan butter cream sudah siap, langkah selanjutnya adalah menghias sekreatif mungkin dengan menggunakan butter cream yang terbuat dari buah kesemek.
c. Perizinan BPOM
Sebelum produk di pasarkan dalam masyarakat maka harus mempunyai izin dari BPOM apakah produk yang kami hasilkan sehat ataukah tidak bagi masyarakat.
d. Pemasaran
Jika dalam pembuatan bahan dengan takaran seperti di atas yang akan 22 cup dengan harga jual Rp.2250/cup maka menghasilkan Rp.49.500, jika sekali proses dalam satu bulan menghasilkan 2200cup/bulan maka menghasilkan Rp.4.950.000, maka akan mendapatkan laba :
Penghasilan per bulan : Rp.4.950.000
Fixed Aset                   : Rp.3.760.000 –
Laba                            : Rp.1.190.000
BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	2.060.000

	2
	Bahan habis pakai
	3.500.000

	3
	Perjalanan
	 740.000

	4
	Lain-lain
	760.000

	Jumlah
	7.060.000




B.  Jadwal Kegiatan 
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Pengajuan proposal
	√
	 
	 
	 
	 

	2
	Persiapan alat-alat
	
	√
	
	 
	 

	3
	Proses produksi
	 
	
	√
	
	 

	4
	Pengemasan
	 
	
	√
	
	 

	5
	Penjualan
	 
	
	 
	√
	 

	6
	Evaluasi
	 
	 
	 
	 
	√
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Widia Laraswari

	2
	Jenis Kelamin  
	 P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa dan SastraJjawa

	4
	NIM		
	2601414049

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Wonosobo, 19 April 1996

	6
	E-mail   	
	widialaraswari19@gmial.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089647248879

	8
	Alamat
	Jalan Dieng KM 03  Kalianget, Wonosobo


B. Riwayat Pendidikan
	
	    SD
	SMP
	SMA

	  Nama Institusi
	MI Ma’arif  Kalianget
	SMP N 1 Garung
	SMK N 2 Wonosobo

	   Jurusan
	     -
	-
	Arsitek

	 Tahun Masuk- Lulus
	2002-2008
	    2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	Workshop PKM jurusan Bahasa Jawa Unnes 2014
	
	18 September 2014 Dekanat FBS

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	

	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
					             	Semarang, 01 Juni 2015
							      Pengusul,
							
						          ( Widia Laraswari )

B.Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Fitriana Retna Ningrum

	2
	Jenis Kelamin  
	 P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa Indonesia

	4
	NIM		
	2101412083

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 31 Desember 1993

	6
	E-mail   	
	Fitrianaretna8@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085799886715

	8
	Alamat
	Desa Kuanyar Rt 05 Rw 03, Mayong Jepara


B.Riwayat Pendidikan
	
	    SD
	SMP
	SMA

	  Nama Institusi
	SD N 1 Kuanyar
	SMP N 1 Welahan
	SMA N 1 Welahan

	   Jurusan
	     -
	-
	Ipa

	 Tahun Masuk- Lulus
	2000-2006
	    2006-2009
	2009-2012


C.Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	

	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
					             	Semarang, 01 Juni 2015
							      Pengusul,
							
						          ( Fitriana Retna Ningrum )


C.Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Karsim

	2
	Jenis Kelamin  
	 L

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Matematika

	4
	NIM		
	4101413109

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Cilacap, 12 Maret 1995

	6
	E-mail   	
	karsimsemangat12@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	087719796798

	8
	Alamat
	Cibungkul Rt 02 Rw 05, Boja, Majenang, Cilacap


B.Riwayat Pendidikan
	
	    SD
	SMP
	SMA

	  Nama Institusi
	SD N 2 Boja
	SMP N 2 Cimangun
	SMA N 1 Majenang

	   Jurusan
	     -
	-
	

	 Tahun Masuk- Lulus
	2001-2007
	    2007-2010
	2010-2013


C.Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	Juara 1 Lomba Cerdas Cermat 
	
	

	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
					             	Semarang, 01 Juni 2015
							      Pengusul,
							
						                 ( Karsim )



D.Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Catur Khasnawati

	2
	Jenis Kelamin  
	 P

	3
	Program Studi   
	Tata Boga

	4
	NIM		
	5401412005

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Purbalingga, 15 Oktober 1995

	6
	E-mail   	
	Caturkhasna@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085726534135

	8
	Alamat
	Pangempon Rt 22 Rw 11, Kecebong Purbalingga


B.Riwayat Pendidikan
	
	    SD
	SMP
	SMA

	  Nama Institusi
	SD N 2 Pengempon
	SMP N 1Kejobong
	SMA N 2 Purbalingga

	   Jurusan
	     -
	-
	Ipa

	 Tahun Masuk- Lulus
	2000-2006
	2006-2009    
	2009-2012


C.Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	

	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
					             	Semarang, 01 Juni 2015
							      Pengusul,
							
						          ( Catur Khasnawati )


Lampiran 2. Justifikasi anggaran biaya
A.Peralatan penunjang
	No
	Alat-alat
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan Rp
	Keterangan

	1
	Oven
	Untuk memanggang adonan
	2
	125.000
	A

	2
	Mixer
	Untuk mengaduk adonan
	1
	250.000
	A

	3
	Blender
	Untuk menghaluskan bahan
	1
	225.000
	A

	4
	Kompor gas
	Untuk proses produksi
	1
	360.000
	A

	5
	Gas Elpiji 
	Untuk Proses produksi
	1
	120.000
	T

	6
	Loyang
	Untuk tempat memanggang
	6
	50.000
	A

	7
	Timbangan
	Untuk menimbang bahan
	1
	80.000
	A

	8
	Gelas Ukur
	Untuk mengukur bahan
	1
	20.000
	A

	9
	Spatula
	Untuk mengaduk
	1
	25.000
	A

	10
	Sendok Ukur
	Untuk mengukur bahan
	1
	15.000
	A

	11
	Tempat Adonan
	Untuk tempat pengaduk
	1
	50.000
	A

	12
	Cup Kertas
	Untuk tempat cake
	11000
	200
	T

	13
	Spuit
	Untuk menghias
	5
	7.000
	A

	14
	Plastik Segitiga
	Untuk menghias
	2
	20.000
	T

	15
	Pisau
	Untuk memotong
	1
	25.000
	A

	16
	Telenan
	Untuk mengiris
	1
	30.000
	A

	17
	Ayakan
	Untuk mengayak bahan
	1
	15.000
	A

	SUBTOTAL
	2.060.000


B.Bahan habis pakai
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuntitas
	Harga Satuan(Rp)
	Keterangan

	1
	Buah kesemek
	Bahan baku
	55 kg
	7.500
	T

	2
	Tepung terigu
	Bahan baku
	15 Kg
	15.000
	T

	3
	Tepung maizena
	Bahan baku
	5 kg
	15.500
	T

	4
	Gula
	Bahan baku
	20 kg
	13.000
	T

	5
	Minyak
	Bahan baku
	8 liter
	15.000
	T

	6
	Telur
	Bahan baku
	25 kg
	19.000
	T

	7
	Mentega
	Bahan penghias & bahan baku
	5 kg
	15.000
	T

	8
	Susu Kental
	Bahan penghias
	25 Kaleng
	10.000
	T

	9
	Air jeruk nipis
	Bahan tambahan
	100 Buah
	2500
	T

	10
	Air mineral
	Bahan tambahan
	20 galon
	17.000
	T

	11
	Susu bubuk
	Bahan tambahan
	15 pak
	22.000
	T

	12
	Pelembut kue
	Bahan tambahan
	120 bngks
	5000
	T

	SUBTOTAL
	3.500.000


Keterangan :

T : Fixed Aset 
A : Variabel Aset

C.Perjalanan
	No
	Perjalanan
	Justifikasi Pemakaian
	Kuntitas
	Harga Satuan Rp
	Keterangan

	1
	Pasar johar-Gunungpati
	Pembelian bahan baku
	50 liter
	7.400/liter
	

	2
	Semarang-Gunungpati
	Proses produksi
	15 liter
	7.400/liter
	

	3
	Semarang-Gunungpati
	Pendistribusian produk
	35 liter
	7.400/Liter
	

	SUBTOTAL
	740.000





D.Lain-lain
	No
	Perjalanan
	Justifikasi Pemakaian
	Kuntitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	1
	Administrasi
	Untuk merekap
	1
	135.000
	

	2
	Persewaan Tempat
	Untuk proses produksi
	1
	625.000
	

	SUBTOTAL
	760.000



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama
	Prodi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu 
	Uraian tugas

	1
	Widia Laraswari
	Pendidikan bahasa dan sastra jawa
	Bahasa jawa
	1-5 bulan
	Ketua pelaksana

	2
	Fitriana Retna Ningru
	Pendidikan bahasa dan sastra indonesia
	Bahasa indonesia


	1-5 bulan
	Sekretaris

	3
	Karsim
	Pendidikan matematika
	Matematika
	 1-5 bulan
	Pendistribusi

	4
	Catur Khasnawati
	PKK Tata Boga
	 Tata Bogaa
	1-5 bulan
	Bendahara










Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Widia Laraswari
NIM			: 2601414049
Program Studi   	: Pendidikan Bahasa dan sastra Jawa
Fakultas   		: Fakultas Bahasa dan Seni.
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul:
                            ”PESEN CEKER (Cup Cake Kesemek Pencegah Kanker)”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014/2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 01 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       

		 			 
Dr.Bambang Budi raharjo,M.Si.				Widia Laraswari
NIP.196012171986011001					NIM. 2601414049
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