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RINGKASAN
Bila mochi dinikmati dengan isi kacang atau tanpa isi sudah biasa, tetapi kali ini ada yang berbeda dari yang namanya kue mochi dengan isi ice cream dengan berbagai rasa dan warna yang menarik. Dari mochi yang diisi dengan ice cream ini akan menggoyang setiap lidah yang merasakan kenikmatan dari mochi ice cream. 
Melihat suhu yang panas disemarang, apalagi disekitar kampus Universitas Negeri Semarang membuat dahaga kita juga menjadi terasa panas dan tenggorokan selalu terasa kering. Oleh karena itu kita sangat membutukan cemilan yang segar,lezat dan nikmat untuk disantap agar menghilangkan semua yang namanya tenggorokan kering. Untk itu pada saat-saat suhu panas itu diperlukan mochi ice cream.    
 Inovasi ini akan membuat para pecinta kue mochi tidak merasa bosan dengan mochi yang hanya isi kacang, karena kini ada mochi ice cream yang memberikan kesegaran tersendiri.  Mochi  ice cream juga sangat lezat sekali bila disajikan pada siang hari ketika udara diluar sedang panas,kita bisa membuat mochi ice dirumah sendiri,cocok untuk hidangan  jika ada tamu ke rumah kita,pasti akan menjadi perbincangan kuliner yang mantap. 

Kata Kunci: Ice Cream,Mochi,lezat
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BAB.I PENDAHULUAN 
1.1 Latar Belakang 
      Dewasa ini dunia kuliner cenderung semakin berkembang pesat seiring dengan kemajuan zaman. Terbukti dengan banyaknya bentuk usaha-usaha baru yang menggeluti bidang kuliner. Hal ini dikarenakan salah satu usaha yang sangat berpotensi menghasilkan profit besar adalah bisnis kuliner. Usaha kuliner merupakan peluang usaha yang tidak akan pernah mati selama manusia masih membutuhkan makan. Dengan alasan tersebut hampir semua usaha bidang kuliner memberikan yang terbaik pada produk yang ditawarkan dengan cara menginovasikan dan mengkreasikan usahanya agar dapat menarik para pelanggan. Inovasi ini akan membuat para pecinta kue mochi tidak merasa bosan dengan mochi yang hanya isi kacang, karena kini ada mochi ice cream yang memberikan kesegaran tersendiri.  Mochi  ice cream juga sangat lezat bila disajikan pada siang hari ketika udara diluar sedang panas,kita bisa membuat mochi ice dirumah sendiri,cocok untuk hidangan  jika ada tamu ke rumah kita,pasti akan menjadi perbincangan kuliner yang mantap. Selain itu, para produsen/pelaku usaha harus mempersiapkan diri untuk berkompetisi dalam menghadapi persaingan.Karena itulah agar produk dapat bersaing dipasaran, para pelaku usaha melakukan berbagai cara supaya menjadi produk yang berbeda. Melihat suhu yang panas disemarang, apalagi disekitar kampus Universitas Negeri Semarang membuat dahaga kita juga menjadi terasa panas dan tenggorokan selalu terasa kering. Oleh karena itu kita sangat membutukan cemilan yang segar,lezat dan nikmat untuk disantap agar menghilangkan semua yang namanya tenggorokan kering. Untuk itu pada saat-saat suhu panas itu diperlukan mochi ice cream.  Usaha -usaha kuliner yang sedemikian rupa merubah, memodifikasi, tampilan usahanya dari mulai memberi nama, memberi warna, hal ini pun menjadi modal utama untuk menciptakan ciri khas agar produk mudah diingat di benak  pelanggannya, selain memodifikasi tampilan produk dimodifikasi seunik dan semenanarik mungkin.kue mochi ice cream  merupakan salah satu camilan yang belum banyak digeluti oleh industri kecil rumah tangga. Hal tersebut dikarenakan belum memasyarakatnya kue  mochi ice cream di beberapa kalangan, sehingga resep pembuatannya pun belum banyak diketahui. Munculnya inspirasi dari mochi di isi kacang kemudian membuat mochi dengan di isi es krim. Bila mochi dinikmati dengan isi kacang atau tanpa isi sudah biasa, tetapi kali ini ada yang berbeda dari yang namanya kue mochi dengan isi ice cream dengan berbagai rasa dan warna yang menarik. Dari mochi yang diisi dengan ice cream ini akan menggoyang setiap lidah yang merasakan kenikmatan dari mochi ice cream.  Karena es krim disukai semua orang, dari anak kecil hingga orang dewasa. Mochi es krim tersedia rasa Cokelat, Strawberry, Vanilla, Green Tea, Durian, Tiramisu.

1.2Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang dari yang dipaparkan oleh penulis maka dapat disimpulkan beberapa rumusan masalah sebagai berikut :
1. Bagaimana cara mengolah isi mochi yang biasanya isi kacang diolah menjadi mochi isi ice cream dengan berbagai rasa?
2. Bagaimana memperkenalkan mochi ice cream pada masyarakat luas khusunya di daerah Semarang?
3. apa manfaat mochi ice cream  yang diisikan ice cream dibandingkan dengan berbagai rasa dengan mochi yang diisikan kacang?

1.3Tujuan
Berdasarkan perumusan masalah diatas, tujuan penulis yang ingin disampaikan adalah sebagai berikut :
1. Dapat membuat berbagai varian ice cream yang diisikan kedalam kue mochi dengan rasa: strawberry,vanila,cokelat,tiramisu,green tea dan durian.
2. Dapat memperkenalkan Mochi yang berisikan ice cream yang memiliki cita rasa tersendiri yang berbeda dengan mochi yang lain bagi penikmat mochi.
3. Menyalurkan minat kewirausahaan dengan menuangkan ide unik sekaligus memperoleh untung yang menggiurkan dari penjualan ice cream. 

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Keluaran yang diharapkan dari pelaksanaan program kreativitas mahasiswa kewirausahaan ini adalah :
1. Terciptanya cemilan yang lezat,menyehatkan dan memberikan kesegaran dari MOCHI ICE CREAM serta dapat diterima oleh masyarakat luas.
2. Cemilan mochi ice cream yang dapat dikenal oleh banyak masyarakat dan menjadi peluang usaha baru bagi masyarakat lain.
1.5Kegunaan
           kegunaan program  kewirausahaan dibagi menjadi 2 bagian, secara teoritik, dan secara praktiknya, diantaranya sebagai berikut :
A. Kegunaan Praktik.
1. Membuka peluang usaha baru, tidak hanya untuk mahasiswa tapi juga untuk masyarakat umum.
2. Menumbuh kembangkan daya kreativitas mahasiswa.
3. Menambah Jenis varian isi dari cemilan mochi pada penikmat mochi
4. Melatih kerjasama kelompok dalam menjalankan suatu usaha.
5. Meningkatkan produksi mochi  yang isi biasanya kacang diganti menjadi ice cream dan memberikan cita rasa serta cara baru tersendiri bagi penikmat mochi agar tidak bosan.
 B. Kegunaan teoritik
 Sebagai bahan masukan yang bermanfaat bagi produsen lain untuk penelitian lebih lanjut guna  menumbuh kembangkan hasil yang lebih maksimal dan sebagai acuan untuk bersaing didunia pemasaran dan menjadi inovasi baru bagi produsen.
BAB.II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Analisis Produk
Usaha ini  bergerak di bidang pengolahan makanan yang menginovasikan ice cream menjadi isi dari mochi .
2.1.1  Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
		Produk yang di buat dalam program ini adalah mochi yang berbahan dasar tepung beras ketan yang mengandung energi sebesar 362 kilokalori, protein 6,7 gram, karbohidrat 79,4 gram, lemak 0,7 gram, kalsium 12 miligram, fosfor 148 miligram, dan zat besi 1 miligram yang akan diisi dengan ice cream yang mengandung energi,kalsium,dan natrium yang sangant baik untuk kesehatan dan baik untuk semua dikomsumsi.
2.1.2  Keunggulan “MOCHI ICE CREAM”
		Kue mochi ice cream ini mempunyai keunggulan tersendiri dibandingkan mochi yang isi mempunyai isi berbeda. Mochi yan dibuat dari bahan dasar tepung beras ketan yang diolah dan diisikan dengan ice cream sangat sederhana pengerjaannya dan dapat dibuat oleh siapa saja dan dimana saja. Salain kemudahan dalam pembuatannya bahan yang digunakan dalam pengolahan mochi ice juga sangat mudah didapatkan. Tidak hanya itu harga bahan-bahannya juga tergolong murah dipasaran. Jadi selain banyak rasa ice cream yang menjadi isi mochi. Mochi bagian luarnya juga akan diberikan warna-warna yang menarik agar lebih menarik. Selain mudah dijalankan, usaha makanan kue mochi ice cream merupakan salah satu usaha kuliner yang bisa dibangun dengan modal yang tidak terlalu besar.
2.1.3 Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan                 Baku	
		Keterkaitan MOCHI ICE CREAM hampir sama dengan produk lainnya. Yang membedakan ini adalah mochi yang berisikan ice cream dengan berbagai macam rasa dan warna. Sehingga konsumen mendapatkan satu inovasi baru dalam menikmati mochi dengan isi ice cream. Jadi dalam pemasarannya konsumen akan semakin meningkat. Bahan-bahan yang digunakan dalam pembuatan mochi ice cream ini juga cukup mudah didapatkan dipasaran dan harganya juga terjangkau.
           2.2 Analisis Pasar
1.Potensi Pasar
  a. Usaha menginovasi mochi yang isinya ice cream dengan berbagai rasa
             b. Pasang pasar yang terus berlanjut dan tidak pernah putus
            2. Segmentasi Pasar: Segmen utamanya adalah masyarakt lokal   
	2.2.1 Profil Konsumen
Target konsumen dari cemilan MOCHI ICE CREAM adalah pecinta mochi yang belum tahu cara baru menikmati mochi yang berisikan ice cream dengan berbagai rasa.
2.2.2 Potensi dan Segmen Pasar
Konsumen atau pasar yang dituju sangat umum. Karena produk makanan ini adalah produk mochi ice cream yang mempunyai rasa bersifat sangat baru, jadi dalam pemasaran akan di sebarkan di daerah yang luas. Jadi masyarakat akan mengetahui produk makanan ini.
2.2.3 Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing dari perusahaan ini tentunya adalah Produk makanan mochi lain yang sudah menjadi Langganan Para konsumen. Namun Produk MOCHI ICE CREAM ini mempunyai rasa ice cream yang beraneka ragam tidak menutup kemungkinan konsumen beralih dari produk makanan lain ke produk makanan ini. Konsumen juga dapat menyesuaikan rasa ice cream yang disukai sehingga produk makanan ini memiliki peluang pasar yang sangat besar.
         2.2.4 Media Pasar yang Digunakan
Untuk menunjang dalam pemasaran ada beberapa alternatif yang dapat digunakan. Agar masyarakat mengenal dan ingin membeli MOCHI ICE CREAM. Media promosi yang digunakan adalah Spanduk, Pamflet, Brosur, Media Massa, Internet (situs jejaring sosial).
        2.3 Analisis Operasi
a. Bahan Baku, dan Bahan Tambahan, dan peralatan yang digunakan
1. Bahan Baku dan Bahan Tambahan
	Bahan baku yang digunakan dalam Pembuatan MOCHI ICE CREAM ini adalah tepung beras ketan,vanili,gula,tepung maizena, dan ice cream  dengan rasa,cokelat,tiramisu,strawberry,green tea,dan vanila.
2. Peralatan
Peralatan dan Perlengkapan yang digunakan dalam pembuatan mochi ice cream adalah panci untuk wadah memasak adonan mochi,kompor untuk memasak adonan mochi,nampan untuk wadah tempat mendinginkan  mochi dan pisau untuk memotong mochi sesuai bentuk. Freezer untuk tempat penyimpanan ice cream dan mochi ice cream yang sudah jadi.
2.4 Analisis Keuangan
Investasi yang di perlukan :
	No
	Nama Bahan
	Harga Satuan
	Banyak
	Jumlah (Rp)

	1
	kompor Gas
	Rp600.000,00 
	1
	Rp600.000,00 

	2
	Freezer
	Rp1.200.000,00 
	1
	Rp1.200.000,00 

	3
	 sendok kecil
	Rp2.000,00 
	12
	Rp24.000,00 

	4
	Pengaduk
	Rp5.000,00 
	3
	Rp15.000,00 

	6
	Panci
	Rp60.000,00 
	2
	Rp120.000,00 

	7
	Nampan
	Rp40.000,00 
	2
	Rp80.000,00 

	8
	Alat pencetak
	Rp4.000,00 
	12
	Rp48.000,00 

	9
	Tempat sewa usaha
	Rp3.000.000,00 
	 1 tahun
	Rp3.000.000,00 

	10
	Cup
	Rp100,00 
	100
	Rp10.000,00 

	11
	alumunium foil
	Rp1.000,00 
	7000
	Rp7.000,00 

	Total
	Rp5.104.000,00 

	No
	Biaya Produksi perbulan

	1
	Tepung Beras Ketan 
	Rp13.000,00 
	70
	Rp910.000,00 

	2
	Gula
	Rp9.000,00 
	28
	Rp252.000,00 

	3
	vanili 
	Rp5.000,00 
	12
	Rp60.000,00 

	4
	Ice cream 6 rasa
	Rp13.000,00 
	112
	Rp1.456.000,00 

	5
	Tepung Maizena
	Rp10.000,00 
	28
	Rp280.000,00 

	6
	Bahan pewarna Makanan 
	Rp1.000,00 
	30
	Rp30.000,00 

	7
	Total Biaya Produksi Per Bulan
	Rp2.988.000,00 

	8
	Total Biaya Investasi
	Rp8.092.000,00 




2.5 LAPORAN LABA / RUGI
Produksi 1 tahun 20.160 mochi
Harga yang ditawarkan 2000/ biji
Hasil penjualan 1 tahun 	
= 95% x 20.160 x 2000                 
= 38.304.000

         Total biaya Operasional	
         Rp 9.254.000,00 x 12
          = Rp 111.048.000,00



Keuntungan tiap tahun
111.048.000-38.304.000
= Rp 72.744.000,00


BAB.III METODE PELAKSANAAN
Langkah langkah pembuatan MOCHI ICE CREAM sebagai berikut :

Pendidihan adonan
Penuangan air
sedikit demi sedikit
Pemberian Rasa Pellet
Pencampuran Bahan Baku 



Pengadukan adonan



Penuangan 
Pendinginan
Pemotongan
Pengisian
pendinginan


Pemasaran 



  Deskripsi :
Bahan baku dalam membuat mochi yaitu tepung berass ketan dicampur dengan
gula dan vanili, dan mulai menuang air sedikit demi sedikit sampai kalis.
Kemudian dididihkan dalam api sedang dan aduk hingga mengental dan lengket,
angkat dan biarkan sampai dingin.kemudiakan sediakan nampan yang telah
ditaburi tepung maizena agar adonna tidak lengket. Setelah itu menuangkan
adonan tadi yang sudah dingin dan ditaburi dengan tepung dan giling sampai
ketebalan 2-3 cm dan biarkan dingin.
Memotong adonan bulat-bulat lalu isikan ice cream di bagian tengahnya lalu
bulatkan dan dinginkan sebentar di dalam freezer.

DAFTAR PUSTAKA
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http://www.ukmkecil.com/kursus/resep-cara-membuat-kue-moci
http://diskon.com/Yogyakarta/olelo-ice-cream.html
http://id.wikipedia.org/wiki/Mochi
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BAB. IV JADWAL KEGIATAN
	NO.
	KEGIATAN
	BULAN KE

	 
	 
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan Produksi
	V
	
	
	
	

	2
	Persiapan dan Pengadaan Bahan
	V
	V
	V
	
	

	3
	Pelaksanaan Produksi
	
	V
	V
	V
	

	4
	Pemasaran
	
	V
	V
	V
	V

	5
	Penyusunan Laporan
	
	
	V
	V
	V

	 6
	Penyerahan Laporan
	
	
	
	V
	V


3.3 Jadwal Kegiatan
















LAMPIRAN-LAMPIRAN 
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota
A. IDENTITAS DIRI KETUA 
	1
	Nama Lengkap 
	Lestari Girsang

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Hukum S.1

	4
	NIM
	8111412099

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Saribudolok, 8 Januari 1994

	6
	E-mail
	Lestari_girsang@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	08227546197



B. RIWAYAT PENDIDIKAN
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi 
	SDN NEGERI 3 SARIBUDOLOK
	SMP NEGERI 1 SARIBUDOLOK
	SMA NEGERI 1 SARIBUDOLOK

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



	Semua data yang diisikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini sayaa buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan 


									Semarang, 6 Juni 2015


									( Lestari Girsang )
LAMPIRAN-LAMPIRAN 
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota
A. IDENTITAS DIRI ANGGOTA 1
	1
	Nama Lengkap 
	Fitra Magdalena Panggabean

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Hukum S.1

	4
	NIM
	8111414118

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Sibolga, 27 April 1996

	6
	E-mail
	Fitramagdalena23@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08122868327



B. RIWAYAT PENDIDIKAN
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi 
	SDN 153000
	SMP Fatimah 1 Sibolga
	SMA Methodist 1 

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



	Semua data yang diisikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini sayaa buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan 

     Semarang, 6 Juni 2015

							

                       ( Fitra Magdalena Panggabean )
LAMPIRAN-LAMPIRAN 
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota
A. IDENTITAS DIRI ANGGOTA 2
	1
	Nama Lengkap 
	Hertina Eva Lumban Tobing

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Hukum S.1

	4
	NIM
	8111414122

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Sukdadebi, 23 Oktober 1996

	6
	E-mail
	Evatobing23@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	082363293381



B. RIWAYAT PENDIDIKAN
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi 
	SDN Teladan
	SMP ST.Paulus
	SMN 1 Sidikalang 

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



	Semua data yang diisikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini sayaa buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan 

     Semarang, 6 Juni 2015

							

                       ( Hertina Eva Lumban Tobing )
LAMPIRAN-LAMPIRAN 
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota
A. IDENTITAS DIRI ANGGOTA 3
	1
	Nama Lengkap 
	Hesty Alya Utami

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Hukum S.1

	4
	NIM
	8111414121

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jakarta, 7 April 1996

	6
	E-mail
	Hestyalyautami@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	082232865875



B. RIWAYAT PENDIDIKAN
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi 
	SDN 05 PAGI
	SMPN 228 Jakarta
	SMAN 5 Jakarta

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



	Semua data yang diisikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini sayaa buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Kewirausahaan 

     Semarang, 6 Juni 2015

							

                             ( Hesty Alya Utami )[image: C:\Users\ACER\Documents\2014_09_26\IMG.jpg]

Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan1.
1.Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah

	Tepung beras ketan 
	Sebagai Bahan Utama Produksi
	70
	Rp13.000,00 
	Rp910.000,00 

	Ice Cream
	Sebagai bahan isi dari Mochi
	112
	Rp13.000,00 
	Rp1.456.000,00 

	Gula
	sebagai bahan pemberi rasa 
	28
	Rp9.000,00 
	Rp252.000,00 

	vanili 
	sebagai bahan pemberi rasa 
	12
	Rp5.000,00 
	Rp60.000,00 

	Tepung Maizena
	sebagai bahan untuk buat adonan tidak lengket
	28
	Rp10.000,00 
	Rp280.000,00 

	Pewarna Makanan
	Sebagai bahan pemberi warna 
	30
	Rp1.000,00 
	Rp30



.000,00 

	SUBTOTAL 
	Rp51.000,00 
	Rp2.988.000,00 



2.Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah

	kompor Gas
	proses pemasakan adonan mochi
	1
	Rp6.000.000,00 
	Rp6.000.000,00 

	freezer
	Proses pembekuan/pendinginan mochi ice cream 
	1
	Rp1.200.000,00 
	Rp1.200.000,00 

	panci
	sebagai wadah untuk memasak adonan mochi
	2
	Rp60.000,00 
	Rp120.000,00 

	Nampan
	Sebagai wadah untuk pendinginan adonan mochi
	2
	Rp40.000,00 
	Rp80.000,00 

	pengaduk
	sebagai alat pengaduk adonan mochi
	3
	Rp5.000,00 
	Rp15.000,00 

	Cup
	sebagai wadah mochi ice cream saat disajikan 
	100
	Rp100,00 
	Rp10.000,00 

	Aluminium Foil
	sebagai pembungkus mochi ic cream 
	7000
	Rp1.000,00 
	Rp7.000,00 

	Alat Pencetak
	Sebagai alat pencetak mochi
	12
	Rp4.000,00 
	Rp48.000,00 

	Tempat Sewa
	Sebagai Tempat Usaha 
	1 tahun
	Rp3.000.000,00 
	Rp3.000.000,00 

	Sendok Kecil
	sebagai alat untuk menyantap Mochi Ice Cream 
	12
	Rp2.000,00 
	Rp24.000,00 

	SUBTOTAL
	Rp4.912.100,00 
	Rp5.104.000,00 



3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Unnes- Semarang
	Pencarian bahan
	2 x 3 orang
	Rp    75.000,00
	Rp 150.000,00

	Unnes - Gn Pati
	Penyebaran Brosur
	2 x 5 orang
	Rp    50.000,00
	Rp 100.000,00

	Unnes – Gn Pati
	Tempat Penjualan
	1 x 5 orang
	Rp    100.000,00
	

	Unnes – Gn Pati
	Operasi
	1 x 4 orang
	Rp    500.000,00
	

	SUBTOTAL
	Rp      850.000,00



4.Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Brosur
	Alat Pemasaran
	500
	Rp       125,00
	Rp     62.500,00

	pengangkutan
	Pengangkutan bahan
	1
	Rp  50.000,00
	

	Pemasaran
	Pengangkutan bahan Jadi
	1
	Rp  200.000,00
	

	SUBTOTAL
	Rp      312.500,00





Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Ketua
	Ilmu hukum, S.1
	Humaniora
	14
	Mengkoordinasi Anggota

	2     
	Anggota 1
	Ilmu hukum, S.1
	Humaniora
	14
	Pengenalan Produk

	3
	Anggota 2
	Ilmu hukum, S.1
	Humaniora
	14
	Pemasaran

	4
	Anggota 3
	Ilmu Hukum, S.1
	Ekonomi
	14
	Pembukuan Administrasi


















Lampiran 5. Gambar Mochi Ice Cream 

[image: http://1.bp.blogspot.com/-OwIZxb5E41Q/UJEmqAkMq8I/AAAAAAAAAD0/tpRA8brnjm4/s1600/mochi.jpg]
Contoh Mochi Ice Cream yang telah jadi


image2.jpeg
16

Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati — Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama : Fitra Magdalena Panggabean
NIM | : 8111414118

Program Studi : [lmu Hukum , S.1

Fakultas : [Imu Hukum

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul:
MOCHI ICE CREAM yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014/2015 bersifat
original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana
di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya
bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan
mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-
benarnya.

Semarang, 19-September-2014

Fitra M Pan abeah

NIM.8111414118
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