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RINGKASAN
	Memilih buah durian karena merupakan buah yang digemari masyarakat dari tahun ke tahun. Peluang pasar yang luas terbukti dari adanya penerimaan terhadap siomay yang sudah popular dikalangan masyarakat, baik anak-anak hingga orang dewasa mengkonsumsi siomay. Varian siomay yang berbeda dengan isian durian yang merupakan kesukaan dapat mengurangi kejenuhan pada rasa siomay yang notabene adalah siomay biasa yang dilumuri kacang. Perpaduan antara buah durian tersebut yang memiliki rasa berbeda dari siomay biasa diharapkan akan diterima dengan baik oleh masyarakat.
	Menjadi olahan baru yang berkualitas merupakan salah satu tujuan dari penciptaan cemilan DDS-Durian Dumlings. Produk makanan baru ini akan menambah daftar beragamnya makanan khas Indonesia. Merupakan suatu inovasi baru dalam dunia kuliner yang berbeda dari siomay. Penggunaan bahan-bahan alami tanpa pengawet dan pewarna akan menjadi makanan yang lebih dipilih dari kebanyakan siomay yang ada. Jika kebanyakan siomay yang ada dibuat dengan bahan sembarang bahkan berbahaya, maka pemilihan bahan alami menjadi jauh lebih baik bagi kesehatan. Tidak hanya itu, penggunaan bahan-bahan yang alami menjadikan DDS-Durian Dumplings memiliki tekstur kenyal dan bau harum yang berbeda. Tekstur kekenyalan yang pas, rasa, dan bau harum khas yang berasal dari buah durian itu sendiri. 
	Dan dari terciptanya makanan ini akan banyak sekali yang turut serta dibawa. Bagi mahasiswa peningkatan krativitas ini merupakan wujud eksistensi di masyarakat. Selain mampu bersaing dalam bidang akademik maupun non akademik juga ada soft skill	 yang merupakan kemampuan yang dapat ditunjukkan. Tidak hanya menciptakan bisnis yang menghasilkan profit, tetapi juga memberikan manfaat. Melalui bisnis yang tercipta masyarakat dapat mementingkan healthy and long life dengan memilih makanan sehat dan alami. 

Kata kunci	: siomay; rasa; harum; khas; durian; healthy and long life







BAB I PENDAHULUAN
1.1. Latar belakang

Siomay merupakan makanan jenis camilan yang klasik dan populer dari tahun ke tahun. Tekstur kenyal dan rasa khas membuat lidah bergoyang saat dikulum oleh penikmatnya yang tak terbatas, anak-anak hingga orang dewasa menjadikan siomay sebagai camilan favorit. Tidak merubah permintaan terhadap siomay yang tetap sama memunculkan ide kreatif, berbagai inovasi-inovasi siomay digagas dan diciptakan. 
Penciptaan inovasi pada siomay dilakukan dalam berbagai hal, mulai rasa, warna, bentuk, aroma, bahan,tekstur, dan lain sebagainya. Satu inovasi menarik, jika umumnya siomay dibuat dengan berbagai isi sayuran atau daging serta dilumuri saus kacang, maka dapat diciptakan bahan pengganti isian dan saus dari siomay yang jauh lebih menarik. Isian durian dengan saus coklat yang lumer ditambah berbagai topping keju, caramel, susu, dan messes. Isian pengganti berupa daging durian merupakan inovasi baru. Kandungan dalam daging durian yang bermacam-macam serta banyaknya manfaat yang diperoleh untuk kesehatan. 
	Kandungan Daging Durian
	Manfaat

	Nilai energi sebesar 520 kJ (147 kcal) yang terdiri dari air, karbohidrat, lemak, protein, serat serta mengandung Vitamin B1, vitamin B2, Vitamin B6, Vitamin B9, vitamin C; kalium, kalsium dan fosfor.
	Berfungsi sebagai antioksidan, mempercepat pemulihan penderita hepatitis. Menyembuhkan masalah pencernaan (sembelit), menjaga nafsu makan, mencegah terjadinya migraine. Bermanfaat untuk kesehatan kulit, tulang, gigi dan mulut, serta menjaga kesehatan tiroid dan meredakan stres atau depresi. 



Angka kematian masyarakat banyak disebabkan karena pola hidup yang kurang mementingkan kesehatan, salah satunya dapat dilihat dari pola makan yang kurang tetatur serta pemilihan makanan yang tepat yaitu makanan yang dibutuhkan oleh masing-masing tubuh. Oleh karena itu, diperlukan kebiasaan untuk mengkonsumsi makanan dengan memilih makanan yang mengandung asupan gizi dan menambah stamina. Mengingat manfaat dari buah durian yang dipadukan dengan camilan siomay yang sudah populer dimasyarakat dan hasil pengamatan bahwa kreatifitas dan inovasi terhadap camilan siomay yang semakin diminati oleh pasar, penulis tertarik untuk mewujudkan dan mengembangkan inovasi siomay buah durian ini. 

1.2. Rumusan Masalah
Dari latar belakang di atas, perumusan masalah dalam usaha ini adalah sebagai berikut :
1. Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit, inovasi, dan pasar?
2. Bagaimanakah meningkatkan nilai siomay melalui inovasi yang digemari pasar?
3. Bagaimana cara pembuatan dan pemasaran produk camilan siomay isi durian?

1.3. Tujuan
1. Memacu mahasiswa untuk berwirausaha melalui inovasi yang tidak hanya menghasilkan profit, namun juga membantu masyarakat.
2. Mendukung dan mengutamakan hidup sehat dan hidup lama dimasyarakat.
3. Meningkatkan daya serap dan pemanfaatan buah durian yang melimpah terhadap hasil panen buah durian petani.


1.4. Luaran yang Diharapkan
1. Terciptanya produk camilan siomay isi buah durian  yang diterima dengan baik oleh masyarakat.
2. Membantu mempromosikan pengembangan olahan buah durian menjadi salah satu ragam makanan Indonesia.
3. Membantu meningkatkan kesehatan masyarakat melalui konsumsi makanan sehat dan alami.
1.5. Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah
1. Membantu mengentaskan masyarakat menjadi yang lebih mandiri menjadi seorang entrepreneur-ship seni budaya bangsa.
2. Membantu dalam menciptakan berbagai produk lokal serta berkualitas tinggi.
3. Rasa bangga akan kreatifitas masyarakat dalam memanfaatkan suatu benda yang menjadi nilai ekonomis.
b.	Bagi Masyarakat
1. Menambah wawasan ilmu pengetahuan dalam penciptaan inovasi produk.
2. Menciptaka peluang bisnis.
3. Membantu meningkatkan derajat kesehatan masyarakat melalui cara alami.
c.	Bagi Akademisi
1. Meningkatkan kreatifitas para mahasiswa.
2. Sebagai sarana pembelajaran dan pendekatan terhadap masyarakat mengenai inovasi dan kreasi.
3. Menciptakan mahasiswa menjadi seorang wirausahawan yang berkarakter.
BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. ANALISIS PRODUK
· Nama dan jenis produk, karakteristik produk
Sesuai latar belakang yang telah dikemukakan di atas bahwa keberadaan siomay ditengah masyarakat begitu menonjol. Inovasi yang diciptakan melalui penciptaan DDS-Durian Dumplings. DDS itu sendiri merupakan kepanjangan dari Durian Dumplings yang berarti Siomay Durian. Siomay ini dibuat dengan isian daging buah durian asli pembuatannya menggunakan buah durian asli dengan aroma wangi dari buah durian itu sendiri. Penggunakan buah asli karena mepertahankan kandungan yang terdapat dalam buah durian yaitu air, karbohidrat, lemak, protein, serat serta mengandung Vitamin B1, vitamin B2, Vitamin B6, Vitamin B9, vitamin C; kalium, kalsium dan fosfor. Dengan berbagai khasiat yang dimiliki dan untuk meyakinkan komsumen maka pada desain  kemasan terdapat slogan Is natural durian dumplings dengan label HALAL. Slogan yang dibuat yang bila diartikan dalam Bahasa Indonesia berarti siomay durian asli dan penambahan label HALAL karena makanan ini dibuat dengan bahan yang halal dan dapat dikonsumsi oleh berbagai kalangan. Siomay berbentuk abstrak bundar dengan ukuran diameter 3 cm, bertekstur kenyal dengan isian daging durian serta topping susu, keju, messes dan caramel.
· Peluang Pasar
Produk cemilan siomay yang sehat ini tergolong baru di pasar. Jika memang ada siomay durian baik bentuk, rasa, maupun tekstur yang menggunakan bahan tidak alami dan tampilan tidak menarik. Jadi dapat diperkirakan bahwa kemunculan produk baru ini dan peluangnya untuk diterima pasar sangat besar.

2. STRATEGI PEMASARAN
Dalam pemasaran kami menggunakan strategi dan analisis pemasaran.
a. Kebijakan Produk
[bookmark: _GoBack]DDS-Durian Damplings bergerak dibidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini berupa siomay berbahan dasar tepung pati dengan isian daging buah durian dan berbagai topping yaitu susu, messes, karamel dan keju.
b.	Kebijakan Harga
Harga yang ditawarkan kepada konsumen/pelanggan sebesar Rp4.000,00 per  bungkus, dengan isi 4 buah siomay  per bungkusnya.
c.	Kebijakan Promosi
Direct promotion, pihak produsen secara langsung datang ke masyarakat mempromosikan produk. Melalui dunia maya, pembuatan blog dan website resmi, menggunakan  social media seperti facebook, instagram dan twitter untuk pengenalan produk sekaligus promo. Untuk mengedukasi pasar dilakukan melalui pemberian sample gratis saat direct promotion. Sesekali pada momen-momen tertentu mengadakan kuis melalui  social media berhadiah kupon gratis DDS-Durian Dumplings. Menitipkan produk untuk dijual kembali pada toko-toko terdekat serta penjualan dikantin kejujuran lingkungan kampus.
d.	Kebijakan Distribusi
Distribusi produk kepada konsumen dilakukan secara langsung di lokasi usaha maupun secara tidak langsung yaitu melalui pengiriman produk ke toko-toko snack dan distribusi ke kantin kejujuran.




BAB III METODE PELAKSANAAN
Pelaksanan program usaha pembuatan DDS-Durian Dumplings ini terdiri dari tiga tahapan, yaitu tahap persiapan, tahap pembuatan, dan tahap pemasaran..
1. Alat,Bahan dan ProsesPembuatan
Alat:
· Timbangan
· Pisau pembelah buah
· Pisau pemotong
· Talenan
· Kompor gas
· Tabung gas
· Panci
· Sendok kayu
· Baskom 
· Nampan 
· Gelas Plastik
· Galon
· Sarung tangan lateks
· Parutan keju
· Mika plastik
· Steples dan isi
· Sendok makan
Bahan:
· Tepung tapioka
· Tepung terigu
· Daging buah durian  	
· Gula
· Garam	
· Air mineral
· Susu
· Messes 
· Keju 
· Caramel  

Proses Pembuatan
1. Pilih buah dengan daging durian, tepung terigu dan tepung tapioka yang berkualitas baik.
2. Tuang  tepung terigu dan tepung tapioka dengan perbandingan 2:3.
3. Kemudian aduk hingga tercampur rata
4. Tambahkan air secukupnya, jangan sampai adonan siomay lengket dan ber air.
5. Pisahkan daging durian dengan pongge (biji)
6. Campurkan 5 sendok makan masukkan dalam adonan siomay hingga rata.
7. Bentuk adonan seperti bola dengan diameter 3cm
8. Isikan daging durian ½ sendok teh kedalam adonan siomay yang sudah berbentuk bola.
9. Masukkan adonan siomay kedalam air mendidih
10. Tunggu sampai mengambang, kemudian angkat dan tiriskan.
11. Diamkan hingga dingin kemudian taruh dalam kemasan mika plastik tambahkan keju, karamel, dan susu (keju dapat diganti dengan messes).
12. Isi 4 buah siomay tiap kemasan ukuran kecil kemudian tutup kemasan dengan steples.





BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggran Biaya
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	Peralatan penunjang
	Rp. 7.856.000,00

	Bahan habis pakai
	Rp   2.366.000,00

	Perjalanan
	Rp.      840.000,00

	Lain-lain
	Rp.  1.000.000,00

	JUMLAH
	Rp   12.062.000,00



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan
	· 
	
	
	
	

	2.
	Proses pembuatan
	· 
	· 
	· 
	· 
	· 

	3.
	Pengemasan
	· 
	· 
	· 
	· 
	· 

	4.
	Pemasaran 
	
	· 
	· 
	· 
	· 

	5.
	Publikasi 
	
	
	· 
	
	

	6.
	Sosialisasi / seminar
	
	
	· 
	
	

	7.
	Analisa hasil pengembangan produk
	
	
	
	
	· 

	8.
	Laporan akhir
	
	
	
	
	· 







DAFTAR PUSTAKA
http://wikipedia.co.id/2015/durian
http://kalteng.litbang.pertanian.go.id 


















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing 
A.  Identitas DiriKetua
	Nama Lengkap
	Niswatun Chasanah

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan
Akuntansi) S1 / Fakultas Ekonomi

	NIM
	7101414272

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 23 Oktober 1996

	E-mail   
	niswatunchasanah66@gmail.com

	Nomor Telepon/HP   
	085727915247


A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 1 Sukodono
	SMP N 3 Kendal
	SMK N 1 Kendal

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	

	
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan
						Semarang, 06 Juni 2015
							 Pengusul,
							

						      ( Niswatun Chasanah )

A. Identitas Diri Anggota 1
	Nama Lengkap
	Desi Tirawati

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Akuntansi S1

	NIM
	7211414136

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 16 Desember 1995

	E-mail   
	dhesyietkatara@gmail.com

	Nomor Telepon/HP   
	089663426541


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	         SMA

	Nama Institusi       
	SD N 3 Krajankulon
	SMP N 1 Brangsong
	SMA N 1 Kaliwungu 

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	

	
	

	2   
	
	
	



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan (PKM-K).
						Semarang,  06 Juni 2015
							 Pengusul,
							


						 	( Desi Tirawati )

A. Identitas Diri Anggota 2
	Nama Lengkap
	Dini Agusmiati

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi) S1 / Fakultas Ekonomi

	NIM
	7101414126

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pekalongan, 31 Agustus 1996

	E-mail   
	diniagusmiati1@gmail.com

	Nomor Telepon/HP   
	085741542867


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 2 Harjosari
	SMP N 3 Doro
	SMA N 1 Kajen

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	


	2   
	
	
	



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan (PKM-K)
						Semarang, 06 Juni 2015
							 Pengusul,

					
						        ( Dini Agusmiati )


A. Identitas Diri Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIDN
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	@mail.com

	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	         SMA

	Nama Institusi       
	
	
	 

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	

	
	

	2   
	
	
	



D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan (PKM-K).
						Semarang,  06 Juni 2015
							 Pembimbing,
							


						 	(  )

Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat
	Tempat produksi
	5 bulan
	Rp. 1.200.000,00
	Rp. 6.000.000,00

	Sewa digital
	Dokumentasi
	1 buah
	Rp. 300.000,00
	Rp. 300.000,00

	Timbangan
	Pengukuran 
	1 buah
	Rp. 230.000,00
	Rp. 230.000,00

	Pisau pembelah buah durian
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 20.000,00

	Telenan
	Peralatan Produksi
	5 buah
	Rp. 15.000,00
	Rp. 75.000,00

	Pisau pemotong
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp. 25.000,00
	Rp. 50.000,00

	Kompor gas
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 500.000,00
	Rp. 500.000,00

	Tabung gas
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 150.000,00
	Rp.150.000,00

	Panci
	Peralatan Produksi
	3 buah
	Rp. 25.000,00
	Rp. 75.000,00

	Sendok kayu
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp. 40.000,00
	Rp. 80.000,00

	Waskom
	Peralatan Produksi
	4 buah
	Rp. 8.000,00
	Rp. 32.000,00

	Nampan 
	Peralatan Produksi
	5 buah
	Rp. 25.000,00
	Rp. 125.000,00

	Parutan Keju
	Peralatan Produksi
	4 buah
	Rp. 8.000,00
	Rp. 32.000,00

	Gelas plastik
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 10.000,00

	Sarung tangan
Lateks
	Peralatan Produksi
	3 kotak
	Rp. 13.000,00
	Rp. 39.000,00

	Sendok makan
	Peralatan Produksi
	3 buah
	Rp. 6.000,00
	Rp. 18.000,00

	Steples dan isi
	Peralatan Produksi
	3 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	Galon
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp. 60.000,00
	Rp. 60.000,00

	SUBTOTAL = Rp. 7.856.000,00
	




4. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Tepung terigu
	Bahan baku
	65 kg
	Rp. 5.000,00
	Rp. 325.000,00

	Tepung tapioka
	Bahan baku
	70 kg
	Rp. 6.000,00
	Rp. 420.000,00

	Buah durian
	Bahan baku
	 20 buah
	Rp. 23.000,00
	Rp. 460.000,00

	Gula
	Bahan baku
	7 kg
	Rp. 17.000,00
	Rp. 170.000,00

	Garam
	Bahan baku
	1 bungkus
	Rp. 1.000,00
	Rp. 1.000,00

	Air mineral
	Bahan baku
	4 isi ulang
	Rp.15.000,00
	Rp. 60.000,00

	Susu 
	Bahan baku
	20 kaleng
	Rp. 6.000,00
	Rp. 120.000,00

	Keju 
	Bahan baku
	5 batang
	Rp. 8.000,00
	Rp. 40.000,00

	Messes 
	Bahan baku
	5 buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 25.000,00

	Karamel
	Bahan baku
	5 kaleng
	Rp. 4.000,00
	Rp. 20.000,00

	LPG
	Pemanas
	5kali tukar
	Rp. 23.000,00
	Rp. 115.000,00

	Listrik
	Operasional
	4 bulan
	Rp. 50.000,00
	Rp. 200.000,00

	Kemasan plestik mika
	Kemasan
	1250 buah
	Rp. 200,00
	Rp. 250.000,00

	Kemasan kotak plastik
	Kemasan
	8 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 160.000,00

	SUBTOTAL = Rp. 2.366.000,00
	








5. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalana
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sekaran – Johar
	Belanja bahan baku
	1 x 2 orang pulang pergi
	Rp. 55.000,00
	Rp. 110.000,00

	
	Perizinan
	4 x 2 orang
	Rp. 30.000,00
	Rp. 240.000,00

	
	Order kemasan
	1 x 2 orang
	Rp. 20.000,00
	Rp. 40.000,00

	
	Pemasaran
	
	
	Rp 450.000,00

	SUBTOTAL = Rp. 840.000,00
	




6. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterengan

	Publikasi
	
	1 x
	Rp. 200.000
	Rp 200.000,00

	Uji laboratorium
	
	
	Rp. 525.000
	Rp. 525.000,00

	Laporan 
	
	
	Rp. 275.000
	Rp. 275.000,00

	SUBTOTAL = Rp. 1000.000,00
	






Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama 
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Niswatun Chasanah
	Akuntansi S1
	Akuntansi
	8 jam / hari
	Penanggung jawab

	2     
	Desi Tirawati
	Pendidikan Kimia
	Kimia
	8 jam / hari
	Pengolahan & uji produk

	3
	Dini Agusmiati
	Pendidikan Akuntansi
	Pendidikan Ekonomi
	8 jam / hari
	Pembelanjaan 















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Niswatun Chasanah
NIM			: 7101414272
Program Studi   		: Pendidikan Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul DDS-Durian Dumplings yang diusulkan untuk anggaran Rp 12.062.000,00 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 06 Juni 2015
Mengetahui,       					Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,       

		
Prof. Dr. Martono, MPd				Niswatun Chasanah
NIP.				     			NIM.7101414272




Lampiran 5.. Gambaran tahapan yang akan Diterapkembangkan. 
Proses pembuatan adonan siomay
Persiapan bahan
Pembentukan adonan

	


Menuangkan siomay yang sudah matang kedalam nampan
Pemberian isi daging durian
Proses perebusan



		

Penambahan topping (taburan)

Dinginkan siomay
Tata dalam kemasan


	

Pemasaran
Pengemasan







image2.jpeg




image1.jpeg




