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Halaman Pengesahan
1. Judul Kegiatan	: PUSAT JIN (Puding Sehat Tajin)
2. Bidang Kegiatan	: PKM-Kewirausahaan
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap	: Atsari Ulfa Atmajani
b. NIM	: 7101414035
c. Jurusan	: Pendidikan Ekonomi (Administrasi Perkantoran)
d. Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah	: Blabak RT 01/ RW 08 Mungkid, Magelang
f. No Hp	: 085743271094
g. Alamat email	: atsariulfa16@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis	: 
5. Dosen Pembimbing:
a. Nama Lengkap dan Gelar
b. NIP
c. Alamat
d. No. Telp
6. Biaya kegiatan Total
a. Dikti
7. Jangka Waktu Pelakksanaan	: 3 bulan


Menyetujui,
Ketua Jurusan / Program Studi	Ketua Pelaksana Kegiatan


Dr. Ade Rustiana, M.Si	(Atsari Ulfa Atmajani)
NIP.	NIM. 7101414035
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan	Dosen Pendamping

(...........................................)	(...................................)
NIP.	NIP.


BAB I
PENDAHULUAN
A. Judul
Judul PKM-K ini adalah PUSAT JIN (Puding Sehat Tajin) yaitu Puding yang terbuat dengan bahan utama air tajin.

B. Latar Belakang
Puding terbuat dari agar-agar yang baik untuk kesehatan kita, karena serat-serta yang terkandung di dalamnya sangat berfungsi bagi tubuh kita. Selain itu puding sangat mudah dibuat dan dinikmati. Banyak kalangan yang menyukai puding mulai dari anak-anak hingga orang dewasa. 
Puding yang sehat terbuat dari bahan-bahan alami tanpa pengawet agar puding tersebut bermanfaat bagi tubuh kita bukan malah merusak tubuh kita.  Biasanya puding terbuat dari aneka buah-buahan bahkan sayur-sayuran. Namun disini saya mencoba untuk berinovasi baru yaitu dengan menggabungkan air tajin dengan aneka rasa buah.
Air tajin adalah air hasil dari pencucian beras. Air tajin ini dikenal sebagai air pengganti ASI ibu. Selain itu air tajin ini mengandung banyak gizi yang baik untuk kesehatan kita terutama bagi para bayi. Air Tajin bermanfaat untuk mengobati penyakit pencernaan seperti kolera dan diare, air tajin mengandung Glukosa, 2 macam Poliglukosa, magnesium (Mg),Kalsium (Ca) dan Protein yang berguna. Glukosa dalam hal ini dapat digunakan untuk mempermudah penyerapan elektrolit, sehingga sangat baik untuk dehidrasi yang diakibatkan karena anak diare. Glukosa polimer dapat dengan mudah diserap. Kandungan poliglukosanya juga dapat memadatkan feses sehingga cairan yang keluar bisa diminimalisir. Protein pada air tajin sangat tinggi yaitu 7-10%. Protein berguna dalam menunjang keberadaan setiap sel tubuh untuk proses kekebalan tubuh.
Sekarang ini banyak air tajin yang di buang begitu saja dan setiap hari masih banyak ibu-ibu yang memasakl nasi menggunakan kompor walaupun sekarang sudah banyak yang menasak nasi menggunakan magicom, padahal air tajin tersebut kaya akan manfaat bagi tubuh manusia. Untuk itu kami berinovasi untuk memanfaatkan air tajin yang terbuang percuma untuk  dibuat puding dengan bahan dasar air tajin yang dipadukan dengan rasa buah agar menarik, enak, sehat dan memiliki kandungan gizi yang lebih. Sehingga dari air tajin yang tidak ada nilainya kita dapat mengolah menjadi produk yang mempunyai nilai jual.
C. Perumusan Masalah
1. Bagaimana cara mendapatkan bahan baku?
2. Bagaimana cara membuat Puding Tajin?
3. Bagaimana cara pemasaran?

D. Tujuan Program
Dari masalah-masalah yang telah dirumuskan, maka dapat diketahui tujuan dari program ini, yaitu:
a. Mendapatkan air tajin yang tidak digunakan dari berbagai sumber untuk diolah menjadi produk yang bermanfaat yaitu puding dari air tajin.
b. Membuat puding dengan bahan baku air tajin.
c. Memasarkan produk dengan berinovasi membuat puding berbahan baku air tajin sehingga dapat menghasilkan uang.

E. Luaran yang Di harapkan
a. Mampu menciptakan produk dengan inovasi baru.
b. Dapat memanfaatkan barang sisa seperti air tajin untuk diolah menjadi makanan yang enak dan bernilai jual.
c. Menciptakan lapangan pekerjaan baru.
d. Mendapatkan hasil yang besar dari barang-barang yang murah dan bernilai guna.

F. Kegunaan Program
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat,
a. Meningkatkan dan menumbuhkan kreatifitas masyarakat.
b. Mendidik masyarakat untuk dapat memanfaatkan barang sisa menjadi barang yang berguna dan bernilai jual.
c. Memberi wawasan kepada masyarakat untuk berwirausaha walupun dengan modal yang terbatas.

BAB II

A. Gambaran Umum Rencana Usaha
Sasaran Program Kreatifitas Mahasiswa kewirausahaan ini adalah masyarakat Indonesia dari semua kalangan mulai dari anak kecil hingga orang dewasa. Pada dasarnya usaha ini memiliki modal yang relatif kecil. Usaha ini cukup mudah dilakukan karena proses pembuatannya sangat sederhana dan mudah untuk dilakukan. Untuk mendapatkan bahan bakunya relatif mudah. Bahan baku air tajin mudah ditemukan pada ibu-ibu yang memasak nasi menggunakan kompor kebanyakan dilakukan oleh warung makan. Selain itu agar-agar juga mudah didapatkan di toko-toko atau di pasar. Setelah memperoleh bahan baku langkah selanjutnya adalah mengolahnya menjadi puding tajin. Proses selanjutnya adalah pengemasan dan pelabelan sedemikian rupa agar menarik konsumen dan bernilai jual tinggi. Kemudian mempromosikannya kepada konsumen. Dalam memasarkan produk tersebut dapat menggunakan beberapa cara yaitu dengan menitipkan di warung-warung, mini market, pasar koperasi dan lain sebagainya. Melalui program ini diharapkan Puding Sehat Tajin ini dapat memberikan keuntungan dalam 3 bulan pertama.

BAB III

A. Metode Pelaksanaan Program
Program Kreatifitas Mahasiswa bidang kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap:
a. Tahap Persiapan dan Pengolahan
b. Tahap Pelaksanaan dan Pemasaran
c. Tahap Evaluasi

Tahap persiapan meliputi persiapan bahan dan perlengkapan untuk membuat produk.
1. Bahan yang digunakan meliputi:
a. Agar-agar bubuk
b. Gula pasir
c. Air Tajin
d. Air
e. Susu Kental Manis
f. Rasa : Coklat, Vanila, Strawberry, Jeruk, Mangga
Alat yang digunakan:
a. Mangkok
b. Sendok
c. Kompor
d. Piring
e. Cetakan

2. Cara Kerja
a. Masak air hingga mendidih.
b. Masukan agar-agar, gula pasir, susu cair, air tajin, dan perasa buah aduk hingga merata.
c. Jika sudah matang tuangkan ke dalam cetakan lalu dinginkan.
d. Kemudian kemas dengan menarik.
Tahap pemasaran, tahap ini meliputi pencarian tempat-tempat yang dapat membantu untuk memasarkan produk puding sehat tajin, misalnya seperti warung, toko, mini market, swalayan,pasar, koperasi, dan lain-lain yang dapat bekerjasama dalam memasarkan produk tersebut. Perlu adanya perjanjian antara kedua belah pihak. agar program ini dapat berjalan dengan baik.
Tahap evaluasi, kami akan melakukan evaluasi secara langsung. Kami akan melakukan penghitungan hasil dan keuntungan yang didapat serta mengevaluasi kinerja tim dan karyawan. Setelah melakukan evaluasi maka akan dilakukan penyusunan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau.

BAB IV

A. Jadwal Kegiatan Program
Program Kreatifitas Mahasiswa ini direncanakan dalam waktu 3 bulan pada tahun 2015, perkiraan waktu dan kegiatan dan kegiatan pokok program kewirausahaan ini disajikan dalam tabel dibawah ini:
Tabel Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III

	1. 
	Perencaan Program 
	
	
	

	2. 
	Permohonan izin
	
	
	

	3. 
	Persiapan tempat dan perlengkapan
	
	
	

	4. 
	Sosialisasi dan perkenalan anggota PKMK
	
	
	

	5. 
	Pelaksanaan program dan pemasaran produk
	
	
	

	6. 
	Monitoring dan Evaluasi Program
	
	
	

	7. 
	Penyusunan program
	
	
	

	8. 
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	



B. Nama dan Biodata TIM
1. Ketua pelaksana Program
Nama Lengkap	: Atsari Ulfa Atmajani
Tempat dan Tanggal Lahir	: Magelang, 25 Juli 1996
NIM/ Tahun Angkatan	: 7101414035 / 2014
Program Studi	: Pendidikan Ekonomi(Administrasi Perkantoran)
Fakultas	: Ekonomi
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang

2. Anggota Pelaksana Program
Nama Lengkap	: Charyn Harja Ryzana
Tempat dan Tanggal Lahir	: Kudus, 3 Januari 1997
NIM/ Tahun Angkatan	: 7101414023 / 2014
Program Studi	: Pendidikan Ekonomi(Administrasi Perkantoran)
Fakultas	: Ekonomi
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang

3. Anggota pelaksana Program
Nama Lengkap	: Norma Dwi Septiana
Tempat dan Tanggal Lahir	: Magelang, 21 September 1996
NIM/ Tahun Angkatan	: 1511414023 / 2014
Program Studi	: Psikologi
Fakultas	: Ilmu Pendidikan
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang

4. Anggota pelaksana Program
Nama Lengkap	: Tiara Eka Y
Tempat dan Tanggal Lahir	: Magelang, 26 Juni 1996
NIM/ Tahun Angkatan	: 7211414090 / 2014
Program Studi	: Akuntansi
Fakultas	: Ekonomi
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang

C. Nama dan Biodata Dosen Pendamping
D. Biaya
1. Pembelian Bahan Dasar
	No.
	Nama Barang
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1. 
	Agar-agar
	900 saset
	3000
	270.000,00
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