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RINGKASAN

Tujuan dari kegiatan ini adalah menumbuhkan jiwa kewirausahaan penulis dan juga mengenalkan produk kreasi kami berupa puding jagung. Sebagai seorang mahasiswa kesehatan masyarakat, penulis berharap mampu meningkatkan gizi masyarakat dengan camilan yang lezat, ekonomis dan tentunya menyehatkan. Pudding jagung merupakan produk inovasi yang di buat dari bahan utama jagung manis. Pudding jagung merupakan produk jajanan alternative yang sehat bagi semua kalangan, baik untuk anak-anak maupun orang dewasa. Pudding jagung merupakan camilan yang kaya akan nutrisi dan aman dikonsumsi karena proses pembuatannya menggunakan bahan-bahan alami tanpa pengawet. Pudding jagung merupakan camilan sehat untuk para wanita yang ingin melakukan diet, karena puding jagung  mengandung banyak serat yang di dapat dari jagung manis dan juga agar-agar sebagai bahan utama. Selain itu, banyak manfaat lainnya yang bisa di dapat dari pudding jagung. Misalnya, utnuk kecantikan kulit, menurunkan kolesterol, mencegah masalah jantung, mencegah kanker, melancarkan pencernaan, dan masih banyak manfaat lainnya. Dengan harga yang terjangkau, masyarakat akan bisa menikmati camilan yang lezat dan menyehatkan karena selain hadir dengan berbagai rasa dan toping, pudding jagung juga masih memiliki tekstur jagung sehingga menambah kenikmatan. Untuk prospek ke depan dari usaha ini dinilai cukup baik, karena penulis sudah pernah membuat dan menjajakan pudding jagung tersebut dan hasilnya memuaskan. Karena banyak mahasiswa yang tertarik untuk mencicipi pudding jagung dan mendapat respon positif dari para pembeli mengenai produk yang ditawarkan. Untuk pelaksanaan kegiatan ini, produk akan di jajakan secara langsung kepada konsumen dan juga dititipkan kepada pihak yang telah melakukan perjanjian kerjasama untuk mempermudah pemasaran. Selain itu, produk juga akan di promosikan melalui media social untuk dapat manjangkau konsumen secara lebih luas. Pelaksanaan akan dilakukan dalam tiga tahap yaitu persiapan, pelaksanaan, dan  monitoring evaluasi. Pada tahap persiapan dilakukan dengan mempersiapkan bahan dan alat yang di butuhkan selama proses produksi berlangsung. Pada tahap pelaksanaan dilakukan promosi dan produksi produk yang akan di jual. Sedangkan pada tahap monitoring dan evaluasi dilakukan dengan mengamati perkembangan produk yang dijual di pasaran dan mengamati pula pesaing usaha pudding serta mengevaluasi produk dan kinerja. 



BAB 1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Jagung merupakan salah satu makanan pokok rakyat Indonesia. Kandungan karbohidrat yang terkandung pada jagung manis dapat mencapai 80% dari seluruh bahan kering biji. Kabohidrat yang terkandung dalam bentuk pati. Tanaman jagung memiliki banyak jenis, diantaranya yaitu jagung manis (sweet corn). Jenis ini mengandung kadar gula yang relatif tinggi, karena itu biasanya dipanen muda untuk direbus atau dibakar. Namun demikian jagung manis ini cukup aman untuk dikonsumsi oleh penderita diabetes. Kandungan gula pada jagung manis bukan glukosa, melainkan fruktosa. Fruktosa adalah sejenis polimer gula atau sering disebut sebagai gula buah yang menjadikan orang yang mengidap diabetes diperbolehkan mengkonsumsinya. Fruktosa merupakan gula kompleks yang tidak langsung dicerna oleh alat pencernaan manusia, tetapi harus diolah terlebih dahulu menjadi gula sederhana. Sebelum fruktosa tercerna biasanya terbuang bersama urin, sehingga tidak terserap oleh tubuh. Ciri dari jenis ini adalah bila masak bijinya menjadi keriput dan tanah yang dikehendaki adalah tanah yang gembur dan subur.

Jagung manis memiliki kandungan gizi yang lebih tinggi dibanding dengan jagung lokal. Jika satu bonggol jagung manis rebus seberat 250 gram dimakan, berarti kandungan gizi yang masuk ke dalam tubuh adalah 90,2 kalori, 2.9 gram protein, 0,9 gram lemak dan 17,9 hidrat arang. Kandungan serat pada jagung manis ini tinggi, rendah lemak dan bebas dari kolesterol, selain itu juga tidak mengandung zat aditif. Kandungan cairan pada jagung manis tinggi karena ditanam di daerah pegunungan yang selnya masih muda sehingga baik untuk mencegah penuaan dan kandungan lemaknya rendah, maka jagung manis baik dikonsumsi oleh orang yang sedang melakukan program diet.

Puding terbuat dari agar-agar yang sangat bermanfaat bagi kesehatan kita, karena serat yang terkandung di dalamnya. Salah satu fungsi serat adalah untuk membersihkan usus, dengan cara memperlancar metabolisme. Dengan lancarnya metabolisme, tubuh akan menjadi lebih sehat, fungsi alat-alat pencernaan berjalan dengan baik, sehingga tubuh lebih bugar, sehat dan tidak mudah sakit. Belum lagi fungsinya yang memiliki banyak manfaat bagi tubuh. Untuk itu, Puding sangat disarankan untuk di konsumsi sebagai pengganti snack yang berkarbohidrat tinggi karena fungsinya tersebut, dan lagi pula puding dapat dikonsumsi sesering mungkin.

Puding yang sehat dibuat menggunakan bahan-bahan alami, seperti gula pasir murni, tanpa bahan pengawet, dan tanpa penambah rasa. Semakin alami bahan-bahan yang dipakai, semakin mempertinggi manfaat puding bagi tubuh kita. Puding adalah jenis penganan yang banyak digemari oleh siapapun. Rasanya yang lembut ketika dimakan, warnanya yang eye catching pun sangat menggugah mata kita. Bahan utama dalam pembuatan puding adalah agar-agar. Untuk kesehatan, banyak sekali manfaat yang bisa kita dapatkan dari agar-agar. Puding juga disarankan sebagai pengganti snack yang mengadung karborhidrat.

Dan untuk prospek ke depan dari usaha ini dinilai cukup baik, karena penulis sudah pernah membuat dan menjajakan pudding jagung tersebut dan hasilnya memuaskan. Karena banyak mahasiswa yang tertarik untuk mencicipi pudding jagung dan mendapat respon positif dari para pembeli mengenai produk yang ditawarkan. 
Untuk itu, masyarakat sangat di sarankan untuk mencoba dan mencicipi produk kreasi yang merupakan perpaduan dari bahan alami kaya serat yaitu pudding jagung. Selain memiliki banyak serat yang bagus untuk pencernaan, pudding jagung juga mampu mencegah masalah jantung, mencegah kanker, menurunkan kolesterol, bahkan mampu di gunakan untuk merawat kecantikan kulit. Pudding jagung juga merupakan camilan yang lezat untuk dinikmati. Pudding jagung dapat di jadikan salah satu alternative jajanan sehat untuk anak-anak, karena baik untuk pemenuhan gizi mereka yang sedang dalam masa pertumbuhan. Dan dengan harga yang ekonomis, masyarakat dapat menikmati camilan sehat yang kaya serat. 

1.2 Rumusan Masalah

1. Seberapa besar ketertarikan masyarakat terhadap puding jagung?

2. Potensi dasar dan peluang usaha pembuatan “PUDING JAGUNG”.

1.3 Luaran yang Diharapkan

1. Meningkatkan jiwa kreatif mahasiswa yang mampu berpikir untuk mengolah makanan sederhana menjadi makanan sehat yang banyak diminati.

2. Meningkatkan kreativitas mahasiswa untuk menciptakan sebuah produk baru yang berorientasi pada kesehatan dan kepuasan konsumen.

3. Meningkatkan wawasan konsumen mengenai bahan makanan sederhana yang dapat di olah menjadi jajanan sehat.

1.4 Manfaat

1. Menumbuhkan jiwa kreatif mahasiswa untuk mengolah makanan sehat menjadi makanan yang sehat.

2. Menambah kreativitas mahasiswa dalam menciptakan sebuah produk baru yang berorientasi pada kesehatan dan kepuasan konsumen.
3. Meningkatnya pengetahuan masyarakat mengenai produk olahan jagung.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Deskripsi Usaha

Usaha berupa penjualan produk makanan berupa pudding. Pudding di produksi dan di pasarkan sendiri oleh kelompok kerja dengan melibatkan beberapa pihak kerjasama untuk mempermudah pemasaran. Konsumen juga dapat menikmati layanan pesan-antar untuk pemesanan dalam jumlah minimal 10 cup. Pemesanan dalam partai besar akan mendapatkan potongan harga. Kami juga melayani pemesanan untuk acara kecil maupun besar. Karena usaha ini sudah pernah dilakukan sebelumnya sehingga pemasaran dan penanggulangan masalah akan lebih mudah dikendalikan.

2.2 Deskripsi Produk

“Pudja Bitung” (Puding Jagung Bikin Untung), Sehat Nggak Pakai Mahal, merupakan produk inovasi yang berbahan utama dari jagung manis. Dengan mengkonsumsi pudding jagung tersebut, masyarakat akan mendapat banyak keuntungan. Selain rasanya yang lezat, pudding jagung memiliki banyak manfaat untuk kesehatan tubuh. Misalnya, untuk menurunkan kadar kolesterol, mencegah kanker, mencegah masalah jantung, memperlancar pencernaan, bahkan baik untuk kecantikan kulit. Keuntungan lain yang bisa di dapat adalah dengan harga yang ekonomis, masyarakat dapat mencicipi camilan lezat yang tentunya menyehatkan. Jadi untuk dapat menikmati hidup sehat kita tidak harus membayar mahal, karena hanya dengan harga Rp 2.500,- kita dapat menikmati sajian lezat yang menyehatkan. Pudding jagung dikemas dalam cup plastik kecil dan dilengkapi dengan sendok plastik kecil. Produk dibuat dengan dua pilihan rasa yaitu manis dan sedang. Rasa manis didapat dengan menambahkan ekstra coklat sebagai topping. Rasa coklat memiliki warna coklat yang lebih dominan sedangkan rasa sedang atau tidak terlalu manis didominasi dengan warna hijau terang yang lembut karena adanya santan kental yang menggugah selera, menjadikan pudding lebih gurih dan memikat. Selain itu, jagung sebagai bahan utama puding jagung masih memiliki tekstur sehingga menambah kenikmatannya. Satu cup pudding jagung dijual dengan harga Rp 2.500,-. 

2.3 Keunggulan Produk

Keunggulan produk diantaranya yaitu:

1. Produk tidak menggunakan bahan pengawet

2. Bahan yang digunakan adalah bahan yang aman dan kaya nutrisi

3. Kemasan dan ukuran produk yang sangat cocok sebagai camilan maupun makanan penutup

4. Inovasi pudding dengan memanfaatkan jagung sangat bisa diterima konsumen karena rasa dan harga yang tidak mengecewakan

5. Harga yang ekonomis

2.4 Analisis Peluang Pasar

Karena inovasi pudding jagung belum banyak dipasaran sehingga memberikan peluang yang luas kepada produsen untuk memasarkan produk. Produk digemari oleh mahasiswa yang sedang bersantai, setelah makan, maupun sedang belajar. Peluang pasar yang utama adalah di area kampus yang tidak banyak pesaing yang berjualan produk makanan.


BAB 3. METODE PELAKSANAAN

3.1 Teknik Produksi

Puding jagung merupakan camilan lezat yang menyehatkan. Untuk membuat puding jagung di butuhkan alat dan bahan yang banyak tersedia di sekitar tempat usaha. Proses pembuatan puding jagung ini cukup mudah dan sederhana. Sesuai dengan namanya, puding jagung ini berbahan utama jagung. Proses pembuatannya sedikit berbeda dengan puding-puding lainnya, namun pudding jagung ini memiliki kekhasan tersendiri dalam segi rasa.  

A.  Alat-Alat


1. Blender



10. Meja masak

2. Baskom



11. Pendingin

3. Panci 




12. Pengaduk

4. Kompor dan tabung gas

13. Toples besar

5. Pisau




14. Rak

6. Gunting



15. Galon

7. Selang gas



16. Kain lap

8. Pengaman selang gas


17. Keranjang

9. Regulator 

B.  Bahan-Bahan
Bahan-bahan yang digunakan dalam proses pembuatan keripik dari talas pisang ini adalah :
a.    Jagung manis




h. Pengemas

b.    Air 





i. Label
c.    Susu kental manis putih


j. Keju
d.    Susu kental manis coklat
e.    Gula
f.     Agar-agar bubuk putih dan warna

g.    Santan

C. Proses Pembuatan

 Proses  pembuatan puding jagung adalah sebagai berikut:
1. Jagung terlebih dahulu di kupas dan dibersihkan
Hal ini bertujuan untuk menghilangkan rambut-rambut yang terdapat pada jagung.

2. Cuci jagung hingga bersih
Pencucian dilakukan agar jagung tetap dalam keadaan bersih dan tidak ada rambut jagung yang tersisa.

3. Sisir jagung dan kemudian blender jagung tersebut hingga setengah halus sehingga masih terdapat tekstur. Atau jagung bisa juga ditumbuk sampai setengah halus. 
4. Kemudian masukkan jagung tadi ke dalam panci lalu campurkan dengan santan secukupnya yang telah di campur dengan gula. Aduk sampai mendidih, kemudian angkat.

5. Pisah adonan menjadi dua bagian. 

6. Ambil setengah adonan yang telah dipisahkan, kemudian masak kembali dengan api sedang. Campurkan agar-agar warna dan tambahkan susu kental manis putih. Aduk hingga mendidih. Angkat.

7. Masak kembali adonan yang setengahnya, kemudian tambahkan agar-agar bubuk putih dan susu kental manis putih. Angkat.

8. Sesudah matang tuang adonan ke dalam gelas yang telah di sediakan.

9. Taruh adonan putih menjadi setengah gelas dan dinginkan.

10. Setelah adonan putih dingin, tambahkan adonan warna hingga gelas penuh kemudian dinginkan.

11. Tutup gelas dengan tutup yang telah di beri label

12. Produk puding jagung siap dipasarkan. 
3.2 Teknik Pemasaran

Untuk pemasaran awal, produk di jual di kos-kosan di sekitar unnes dan juga di jual di sekitar kampus.

1. Profil Konsumen
Target konsumen dari produk puding jagung adalah semua lapisan masyarakat mulai dari anak-anak, remaja sampai orang tua. Karena selain baik untuk kesehatan, harganya relatif murah dan rasanya yang enak , puding jagung ini juga mempunyai kandungan nutrisi yang tinggi.

2. Pesaing dan Peluang Pasar
Pesaing dari usaha ini adalah produk puding lainnya yang lebih dahulu beredar di pasaran. Keunggulan yang ada pada puding jagung ini adalah harganya yang lebih terjangkau dari puding lain, memiliki kandungan nutrisi yang tinggi, rasa yang enak, dan aman dikonsumsi, dan memiliki banyak manfaat untuk kesehatan. Selain itu, pudding jagung juga memiliki cita rasa yang berbeda dari pudding lain, karena bahan utama dari pudding ini adalah jagung manis.

Dari keunggulan tersebut di atas, dapat menjadikan usaha ini mudah diterima oleh masyarakat dan memiliki peluang yang sangat besar untuk dijalankan dalam usaha penjualan. 

3. Media Promosi yang akan Digunakan
Terdapat beberapa alternatif untuk mempromosikan puding jagung agar lebih dikenal oleh masyarakat umum dan menjadi pilihan produk konsumsi makanan bernutrisi yang menyehatkan. Diantaranya melalui  media sosial seperti facebook, twitter, brosur dan lainnya. Selain itu juga di jajakan secara langsung kepada konsumen dan bekerjasama dengan beberapa pihak untuk mempermudah pemasaran.

4. Target atau Rencana Penjualan 



Rencana penjualan dari  puding jagung ini adalah sebagai berikut:
1 hari


= 150 cup

1 bulan  30x150 unit 
= 4500 cup

1 tahun 12x4500 unit 
= 54000 cup

Harga yang ditawarkan yaitu Rp.2.500,00/cup

            Target penjualan 90% dari total produksi, yaitu 48600cup per tahun
5. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan

Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha pengembangan puding jagung ini adalah menggunakan analisis bauran pemasaran yaitu. :
a. Kebijaksanaan Produk
Usaha ini  bergerak dalam produksi barang yaitu produk camilan sehat berupa puding yang terbuat dari jagung.
b. Kebijaksanaan Harga

Harga yang ditawarkan kepada konsumen yaitu Rp.2.500,00/cup.  
c. Kebijaksanaan Promosi
Media promosi yang digunakan adalah melalui sosial media, penjualan langsung, brosur, dll.  
d. Kebijaksanaan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada  konsumen dilakukan secara tidak langsung dan langsung. Secara tidak langsung yaitu meliputi  kerjasama dengan koperasi, mini market, kos dan  warung di sekitar tempat usaha. Dan apabila usaha ini sudah berkembang, maka  jangkauan distribusi akan diperluas. Sedangkan secara langsung, produk langsung di tawarkan pada konsumen secara langsung tanpa ada kerjasama dengan pihak lain.
e. Analisis Produksi atau Operasi
a. Bahan Baku, Bahan Penolong dan Peralatan yang Digunakan

Bahan baku dan  penolong yang digunakan adalah :
1. Jagung manis



6. Pengemas 
2. Gula halus




7. Sendok

3. Susu kental manis coklat dan putih
8. Gelas

4. Agar-agar rasa putih dan warna

9. Keju

5. Santan




10. Air

Peralatan yang digunakan adalah :
1. Kompor dan tabung gas
10. Regulator 

2. Pisau


11. Baskom  

3. Pengaduk 


12. Meja masak

4. Selang gas


13. Pengaman selang gas

5. Rak 


14. Keranjang 

6. Galon 


15. Toples besar

7. Kain lap 


16. Gunting

8. Blender


17. Pendingin



9. Panci






b. Pasokan Bahan Baku

Perolehan bahan baku yaitu berupa jagung manis masih tergolong mudah. Perolehan bahan baku ini bisa diperoleh dari daerah Semarang  dan sekitarnya  Adanya faktor lokasi bahan baku yang dekat dengan tempat usaha memungkinkan tersedianya bahan baku selama proses produksi berlangsung. 

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya

Tabel 4.1Format Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K

	No 
	Uraian 
	Jumlah 

	1
	Peralatan penunjang PKM 
	Rp 2.500.000

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 7.500.000

	3
	Perjalanan 
	Rp 1.250.000

	4
	Lain- lain
	Rp 1.250.000

	
	Jumlah 
	Rp 12.500.000


4.2 Jadwal Kegiatan

Tabel 4.2 Jadwal Kegiatan PKM-K

	No. 
	Jenis Kegiatan 
	Bulan Ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan Produksi
	XX
	
	
	
	

	2
	Persiapan dan Pengadaan Bahan
	     X
	XX
	
	
	

	3
	Pelaksanaan Produksi
	
	XX
	XXXX
	XXX
	

	4
	Pemasaran 
	
	XX
	XXXX
	XXXX
	XX

	5
	Penyusunan Laporan 
	
	
	
	XX
	XXXX

	6
	Penyerahan Laporan 
	
	
	
	
	XXXX
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	Nomor Telepon/Hp
	085640154625


F. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Mijen 
	SMP N 1 Mijen
	SMA N 1 Welahan

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


H. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan

Semarang, September 2015

Pengusul,

(Reni Erfana)

Lampiran 3.Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Ade Putri Royani

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4
	NIM
	3401413108

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Indramayu, 1 Juli 1995

	6
	E-mail
	adeputriroyani9588@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	087727040798


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Jatibening 1
	SMP N 23 Bekasi
	SMAN 1 Sukagumiwang

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-1013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan

Semarang, September 2015
Pengusul,
(Ade Putri Royani)
Lampiran 4.Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap 
	Latifah Hanum Yuliningtyas

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411412154

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 21 Juli 1994

	6
	E-mail
	hanum_aja69@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/Hp
	089667912100


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD N Pacar
	SMP N 1 Rembang
	SMA N 1 Rembang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan

Semarang, September 2015
Pengusul,

(Latifah Hanum Yuliningtyas)

Lampiran 6.Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor Gas
	3 bulan
	1
	400.000
	400.000

	Tabung gas
	3 bulan
	1
	150.000
	150.000

	Panci
	3 bulan
	2
	100.000
	200.000

	Selang gas
	3 bulan
	1
	75.000
	75.000

	Pengaman selang gas
	3 bulan
	1
	50.000
	50.000

	Regulator 
	3 bulan
	1
	50.000
	50.000

	Meja masak
	3 bulan
	1
	350.000
	350.000

	Pendingin 
	3 bulan
	1
	1.000.000
	1.000.000

	Pengaduk 
	3 bulan
	2
	25.000
	50.000

	Baskom 
	3 bulan
	4
	20.000
	80.000

	Pisau 
	3 bulan
	2
	10.000
	20.000

	Gunting 
	3 bulan
	2
	5.000
	10.000

	Blender
	3 bulan
	1
	400.000
	400.000

	Toples besar
	3 bulan
	2
	25.000
	50.000

	Rak 
	3 bulan
	1
	50.000
	50.000

	Galon
	3 bulan
	2
	45.000
	90.000

	Kain lap
	3 bulan
	5
	5.000
	25.000

	Keranjang 
	3 bulan
	3
	25.000
	75.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.125.000


2. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Air
	3 bulan
	30 galon
	16.000
	480.000

	Susu putih
	3 bulan
	75 kaleng
	11.000
	825.000

	Jagung
	3 bulan
	150 kg
	6.500
	975.000

	Susu coklat 
	3 bulan
	60 kaleng
	11.000
	660.000

	Santan 
	3 bulan
	450 bungkus
	3.000
	135.000

	Gula 
	3 bulan
	30 kg
	11.500
	345.000

	Cup 
	3 bulan
	180 pack
	6.000
	1.080.000

	Sendok 
	3 bulan
	180 pack
	3.000
	540.000

	Agar-agar putih
	3 bulan
	300 bungkus
	3.000
	900.000

	Agar-agar warna
	3 bulan
	150 bungkus
	3.000
	450.000

	 Keju 
	3 bulan
	12 bungkus
	18.000
	216.000

	Cetak Label
	3 bulan
	1 paket
	269.000
	269.000

	SUB TOTAL (Rp)
	6.875.000



3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Persiapan PKM
	4
	5
	7.500
	150.000

	Mencari mitra dan survey lokasi pemasaran
	4
	5
	15.000
	300.000

	Belanja Bahan 
	10
	5
	10.000
	500.000

	Menyiapkan alat yang di butuhkan
	4
	5
	7.500
	150.000

	Pembelian alat
	2
	5
	15.000
	150.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.250.000


4. Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Brosur
	1
	100 lembar
	2.000
	200.000

	Print out
	1
	5
	10.000
	50.000

	Materai 6000
	1
	2 buah
	7.500
	15.000

	Leaflet 
	1
	32 lembar
	5.000
	160.000

	Pamflet
	1
	100 lembar
	4.000
	400.000

	X banner
	1
	1
	150.000
	150.000

	Biaya penjilidan
	1
	5 eksemplar
	5.000
	25.000

	Keperluan Mendadak
	1
	1
	250.000
	250.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.250.00

	Total (Keseluruhan)
	12.500.000


Lampiran 7.Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas 

	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Nurul Qomariah
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	5
	Koordinator Kegiatan

	2
	Reni Erfana
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	5
	Produksi

	3
	Ade Putri Royani
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Pendidikan
	5
	Pemasaran

	4
	Latifah Hanum Y.
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	5
	Pemasaran
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