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RINGKASAN
	Jamur adalah tanaman yang memiliki banyak kegunaan yang salah satunya adalah untuk bahan pembuatan makanan. Tumbuhan ini tidak hanya dapat dijadikan makanan yang sehat karena kandungan gizinya yang tinggi namun juga bisa dijadikan makan yang lezat. Hal ini dikarenakan jamur mempunyai tekstur yang empuk dan rasa yamg seperti daging ayam. 
	Tujuan kami membuat produk ini karena kami ingin menciptkan produk makanan baru yaitu bakso dengan campuran bahan antara jamur tiram dan daging ayam. Disini kami tidak hanya memikirkan “taste” atau rasanya saja, namun kami juga memikirkan tentang kandungan gizi baik untuk tubuh para konsumen. Oleh karena itu kami menciptakan “Bakso Chisroom (Chicken Mushroom) Bakar” yang enak, lezat serta menyehatkan karena bakso ini mengandung banyak protein baik nabati (bersumber dari jamur tiram) maupun hewani (bersumber dari daging ayam).
	Kita tergerak karena selama ini bakso yang ada di pasaran hanya bakso itu-itu saja dan hanya menggunakan daging dan itupun di sajikan dengan kuah yang mengandung lemak dan kolesterol yang tinggi yang bisa mengganggu kesehatan para konsumen. Sehingga kami menciptakan inovasi baru dengan mengkolaborasikan sayuran (jamur tiram) dan daging ayam dan disajikan dengan dibakar yang akan mengurangi kadar lemak dan kolesterol.
	Bakso Chisroom Bakar juga adalah suatu trobosan kuliner yang enak dan aman bagi kesehatan sehingga prospek usaha kedepannya sangat jelas karena memang kami membuat produk dari alam untuk manusia sehingga akan timbul suatu keserasian antara manusia dan alam karena adanya program ini.
		
			
Keyword : bakso Chisroom Bakar, enak, lezat, mantab dan sehat.
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BAB I
 PENDAHULUAN
1.1. Latar belakang
Setiap orang pasti ingin merasakan kuliner yang diinginkan. Kuliner yang enak, lezat, serta menyegarkan. Namun terkadang, nyali mereka akan seketika menciut karena kuliner yang diinginkan itu berpantangan atau kurang menyehatkan untuk tubuh. Untuk hal itu alangkah baiknya jika para pencinta kuliner menikmati makanan dengan rasa yang enak tapi juga menyehatkan. Contohnya bakso dengan kombinasi jamur tiram dan daging ayam.Kedua bahan tersebut mempunyai banyak manfaat untuk tubuh. Tubuh akan terhindar dari gemuk, kolesterol tinggi, kanker, serta penyakit lain. 
“Jamur Tiram” merupakan tumbuhan dengan kandungan gizi tinggi serta manfaat yang sangat baik untuk tubuh. Selain itu, jamur tiram juga sangat sehat untuk dijadikan bahan pangan karena dalam proses produksinya tidak menggunakan pupuk kimia sintesis dan pestisida yang tinggi. Disamping itu, jamur ini juga dapat menyerap racun.Berdasarkan penelitian, jamur tiram memiliki kandungan gizi tertinggi dibandingkan dengan daging.Seperti halnya daging ayam.
“Daging Ayam” merupakan daging yang mempunyai kandungan protein tinggi, vitamin, serta mineral. Sama seperti halnya jamur tiram, makan daging ayam pun dapat menurunkan berat badan, mengontrol kadar kolesterol, tekanan darah, serta mengurangi resiko kanker.
Pengusul yakin bahwa terobosan kuliner baru ini akan menembus pasaran dengan cepat. Hal ini dikarenakan dalam produk kami ini tidak hanya rasanya saja yang enak namun juga kualitas bahan dan kandungan gizinya sangat terjamin serta harga penjualannyapun sangat terjangkau.
Berikut tabel kandungan gizi Jamur Tiram.

Nilai nutrisi per 100gr
	Kandungan 
	Kadar 

	Protein 
	5,94 gr

	Karbohidrat
	50,59 gr

	Serat
	1,56 gr

	Lemak 
	0,17 gr

	Kalori
	45,65 gr

	Zat Besi
	1,9 mg

	Kalsium
	8,9 mg

	Vitamin B1
	0,75 mg

	Vitamin B2
	0,75 mg

	Vitamin V
	12,9 mg

	Forfos
	17 mg




1.2. Rumusan Masalah
Rumusan masalah yang akan dipecahkan program ini pada dasarnya tidak lepas lepas dari ruang lingkup permasalahan diatas, yaitu :
1. Bagaimana mengolah bakso dari bahan baku jamur tiram agar bisa menjadi kuliner yang enak, sehat, serta ekonomis ?
2.  Apa manfaat bahan yang akan digunakan produk untuk tubuh ?

1.3. Tujuan
Tujuan dari program ini adalah :
1.Memberikan pemahaman kepada masyarakat tentang banyaknya cara yang dapat dilakukan untuk menciptakan produk makanan yang enak, sehat, ekonomis namun berdaya jual tinggi.
2.Memberikan penyuluhan terkait pengolahan bahan serta manfaat- manfaat bahan untuk tubuh agar masyarakat dapat mengolah produk makanan yang enak, sehat, ekonomis tanpa efek samping dan resiko yang tinggi.

1.4.  Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari pelaksanaan program ini adalah :
· Adanya kesadaran masyarakat terhadap maraknya produk makan yang hanya memikirkan rasa sja yang ada akhirnya akan merugikan masyarakat sendiri.
· Menumbuhkan motivasi masyarakat untuk berinovasi dan berkreativitas dengan sumber daya alam sekitar yang menyehatkan serta memberi kepuasan terhdap masyarakat sendiri.

1.5 Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a.. Bagi Pemerintah
1. Meningkatkan ragam kuliner Indonesia dengan berbahan alami yang dapat menetralisir zat-zat berbahaya yang masuk ke tubuh agar menjadi masyarakat yang sehat tanpa berbau zat berbahaya.
2. Mencerdaskan pemerintah agar masyarakat Indonesia menjadi tokoh masyarakat yang baik dan sehat.
b. Bagi Masyarakat
1. Memberikan pengarahan kepada masyarakat khususnya para pencinta kuliner untuk memilih makanan dengan kandungan gizi tinggi yang lebih aman dan sehat untuk dikonsumsi.
2. Tidak hanya mengarahkan tetapi juga bisa membuka wawasan masyarakat untuk melakukan inovasi dalam pengolaha makanan agar lebih terinovasi menjadi makanan yang enak serta menyehatkan.
3. Meningkatkan kualitas kemandirian pemuda atau masyarakat terutama dari kegiatan kewirausahaan.
c. Bagi Akademisi
1. Meningkatkan kreativitas para pelajar dan dapat menambahkan wawasan yang bermutu agar menjadi generasi yang berintelek.
2. Sebagai sarana pendekatan dan pembelajaran terhadap masyarakat baik dikalangan menengah ke atas maupun menengah ke bawah untuk mengetahui bagaimana perkembangan fungsi dan kegunaan setiap bahan-bahan yang bisa dijadikan produk dan dapat bermanfaat dikalangan masyarakat.









    BAB II 
GAMBARAN UMUM MASYARAKAT

	Usaha yang bergerak dalam bidang pengolahan bahan makanan yang menyehatkan yang berbahan dari jamur tiram dan daging ayam ini disebut “Chisroom”.Didalam bahan tersebut terkandung zat yang memiliki manfaat penting bagi tubuh serta kesehatan. Dalam usaha ini produk ini akan dikemas menjadi produk kuliner yakni “Bakso Chisroom ( Chicken Mushroom ) Bakar” yang nikmat, menyegarkan serta menyehatkan yang bisa dikonsumsi oleh semua kalangan.
1. Prospek pengembangan usaha
Untuk saat ini, bakso memang sangat sudah populer di kalangan masyarakat terutama di daerah perkotaan. Tapi, selama ini yang beredar hanya bakso itu-itu saja yang hanya mementingkan tingkat rasa saja dan hanya berinovasi pada satu bahan yakni daging sapi dan urat sehingga akan membuat kejenuhan di lidah para konsumen. Menurut survey saat ini banyak konsumen yang mengeluh setelah mengkonsumsi bakso tersebut karena kadar kolesterol meraka akan semakin bertamabh serta tubuh akan menjadi cepat gemuk. Sebenarnya masyarakat bisa membuat bakso dengan isi atau campuaran bahan yang sehat dan masih mungatamakn kelezatannya tanpa takut akan efek samping dan resiko yang akan terjadi. Oleh karena itu, peluang untuk membuat kuliner bakso yang akan disukai dan dicari-cari masyarakat menginspirasi kami untuk membuat produk yang bernama “Bakso Chisroom ( Chicken Mushroom ) Bakar”.


2. Target penjualan
Wilayah pemasaran Bakso Chisroom Bakar untuk 5 bulan kedepan adalah di daerah Banaran, Sekaran, Gunung Pati.Untuk daerah pendistribusannya dijual pasar tradisional dan dititipkan di minimarket.


3. Strategi pemasaran
a. Tingkat persaingan
Tingkat persaingan usaha “Bakso Chisroom Bakar” cenderung sangat kecil, karena produk yang akan kita pasarkan adalah produk yang pertama kali muncul dengan bakso yang berbahan sayuran yang menyehatkan. Selain itu kami juga mengadakan kerja sama dengan toko-toko dan minirmarket di daerah Sekaran yang banyak pembelinya.



· Tempat produksi
Tempat pembuatan sangat mempengaruhi suatu produk, karena tempat dapat mempengaruhi kualitas, harga, dan pemasaran. Oleh karena itu pembuatan “Bakso Chisroom Bakar” akan dilakukan di desa Banaran, Gunung Pati. Tempat ini dipilih karena dekat dengan daerah target penjualan sehingga produk lebih terjamin dan berkualitas serta menghemat biaya transportasi.
· Pembeli 
Sasaran konsumen “Bakso Chisroom Bakar” adalah mahasiswa dan masyarakat di sekitar Sekaran, Banaran, Gunung Pati.

· Kapasitas produk
	Produksi “Bakso Chisroom Bakar” yang akan dilakukan dalam usaha ini adalah  dalam skala kecil terlebih dahulu. Maka dari itu, diawal produksi hanya menjual 100 bungkus @500gram. 

b. Bauran pemasaran 
· Produksi 
Bakso Chisroom Bakar kaya akan protein, vitamin, dan mineral yang akan bermanfaat untuk kesehatan tubuh. Kami menyediakan dalam bentuk bungkusan, di dalamnya juga terdapat bumbu bakar bakso yang kami racik khusus. Setiap bungkusnya berisi 12 bulatan bakso ukuran sedang dan berat bersihnya 500gram per bungkus

· Harga jual 
	harga jual Bakso Chisroom Bakar ini adalah Rp 10.000/bungkus dan setiap pembelian 3 bungkus sekaligus akan mendapatkan potongan harga Rp 5.000 


· Tempat pemasaran 
Pemasaran yang dilakukan dengan membuka kios kecil “Bakso Chisroom Bakar”. Selain itu juga akan dititipkan di minimarket di daerah sekitar Sekaran. 

· Promosi 
		Promosi akan dilakukan dengan membuka kios “Bakso Chisroom Bakar” dan penjualan dengan harga yang menarik untuk pembelian jumlah tertentu. Menitipkan produk di toko-toko emperan dan minimarket serta di pasar tradisional terdekat hingga penawaran lewat mulut ke mulut.Selain itu juga penyebaran informasi melalui media sosial seperti facebook, twitter, BBM, serta sms. Penyebaran leaflet dan pemasangan pamphlet disekitar tempat target penjualan yakni Sekaran dan Banaran.  




























       BAB III
 METODE PELAKSANAAN
	Dalam memperlancar program kewirausahaan ini kami membagi 4 tahapan kegiatan yaitu :
1. Pembuatan  
Dalam menjual suatu produk kepada masyarakat dibutuhkan proses pembuatan sample sebelum menuju ketahap berikutnya. Pembuatan sample meliputi cara pembuatan “Bakso Chisroom Bakar” yakni :
Siapkan bahan yang di giling antara lain jamur tiram, daging ayam, beserta bumbu ( bawang merah, bawang putih, merica) kemudian giling menjadi satu.
Kemudian membuat adonan dengan mencampurkan bahan yang telah digiling  dengan tepung kanji dan tepung terigu sampai menyatu rata serta menambahkan cincangan jamur tiram kasar kedalam adonan. 
Setelah itu adonan siap di cetak dan di rebus.
Untuk kemasan kami mendisain khusus untuk menambah ketertarikan para konsumen. 

2.Pengujian
Setelah didapatkan bagaimana metode yang tepat dalam pembuatan “Bakso Chisroom Bakar” yang menjadikan beberapa sample maka akan diadakan uji kelayakan atau bisa dikatakan uji kelayakan mutu dan apakah produk ini diminati oleh masyarakat dan bentuk pembungkus seperti apa yang menarik minat konsumen untuk bisa membeli dan menjadi pelanggan setia dari produ- produk dari “Bakso Chisroom Bakar” ini. Pengujian juga bermaksud menunjukkan efek samping atau dampak nyata dari produk ini sendiri agar produk kami lebih dipercaya oleh masyarakat.

3.Perizinan BPOM
Mengurus perizinan BPOM adalah aktivitas yang paling utama karena tanpa adanya perizinan dari BPOM produk atau barang yang kami jual tidak akan boleh untuk diedarkan di masyarakat karena belum adanya kepastian dari instansi pemerintah itu sendiri tetepi kami tetap optimis karena produkkami dibuat dari bahan yang alami dan menehatkan bagi tubuh. BPOM juga sebagai badan yang mengatur aman tidaknya suatu produk di gunakan oleh masyarakat.


4.Pelaksanaan
Setelah semuanya dirasa siap dan produk sudah di uji kelayakannya oleh pihak lembaga negara yang berwenang maka kegiatan selanjutnya adalah memproduksi “Bakso Chisroom Bakar” sebanyak 100 bungkus untuk di distribuskan ke toko-toko, minimarket maupun pasar tradisional . jika satu pelanggan puas maka dengan sendirinya dari mulut ke mulut “Bakso Chisroom Bakar” di promosikan dan yang paling kami tonjolkan adalah tingkat gizi dari produk kami. Dengan mencamtumkan conact person didalam kemasan kami  bertujuan untuk berusaha menjalin kedekatan dengan konsumen karena setiap kritik dan saran akan membangun kami menjadi lebih baik dan tidak hanya itu jika terjalin suatu kepercayaan antara produsen dengan konsumen maka konsumen akan setia memakai produksi kami.





























BAB IV
 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggran Biaya
	NO
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	3.000.000

	2.
	Bahan habis pakai
	2.315.000

	3.
	Perjalanan
	1.500.000

	4.
	Lain-lain
	1.550.000

	JUMLAH
	8.365.000


4.2. Jadwal Kegiatan
	NO
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Perencanaan produksi
	√
	 
	 
	 
	 

	2
	Persiapan dan pengadaan bahan
	√
	√
	√
	 
	 

	3
	Pelaksanaan/pengolahan
	 
	√
	√
	√
	 

	4
	promosi dan pemasaran
	 
	√
	√
	√
	 

	5
	penyusunan laporan
	 
	 
	 
	√
	 

	6
	Penyerahan laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	√



LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Hannik Thoyyibah

	2
	Jenis Kelamin  
	 P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa dan SastraJjawa

	4
	NIM	
	2601414056

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Demak,20 oktober 1995

	6
	E-mail   
	Hanik.toyyibah@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081575867743


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN01Kebonagung 
	SMPN01Dempet
	SMAN01Godong

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM jurusan Bahasa Jawa Unnes 2014
	
	18 September 2014 Dekanat FBS

	2   
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						Semarang, 29 Mei 2015
							 Pengusul,
							
[image: ]						          ( Hannik Thoyyibah)

A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lemngkap
	Arifin

	2
	Jenis Kelamin  
	L 

	3
	Program Studi   
	Seni Rupa

	4
	NIM
	2411414026

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Grobogan, 26 Juni 1996

	6
	E-mail   
	Arifina225@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	083866798516


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Rajek
	SMPN1 Godong
	SMAN 1 Godong

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						Semarang, 29 Mei 2015
							 Pengusul,
							
							  ( Arifin )





A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Wening Nur Habibah Alif

	2
	Jenis Kelamin  
	 P

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa Inggris

	4
	NIM
	2201414077

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 8 November 1995

	6
	E-mail   
	weninghabibah@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089669239498


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN3 Karangati
	SMPN1 Ungaran
	SMAN 1 Ungaran

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						Semarang,29 Mei  2015									 Pengusul,
							
					            ( Wening Nur Habibah Alif)





Biodata Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama dengan Gelar
	

	2
	Jenis Kelamin  
	

	3
	Jabatan Fungsional
	

	4
	NIP
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	6
	Alamat rumah
	

	7
	Nomor Telepon/ Faks/HP
	

	9
	Alamat Kantor
	

	10
	No telp
	

	11
	Alamat email
	

	12
	Lulusan yang telah dihasilkan
	

	13
	Mata Kul. Yang diampu
	





B.Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2
	S3

	Nama Perguruan Tinggi
	
	
	

	Bidang Ilmu
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	

	Judul Skripsi-Tesis-Desertasi
	
	
	

	Nama Pembimbing
	
	
	




C.Penelitian dalam 5 tahun
	NO
	Tahun
	Judul
	Pendanaan

	
	
	
	Sumber
	Jumlah(jutaRp)

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



A. Pengabdian dalan 5 Tahun Terakhir

	NO
	Tahun
	Judul
	Pendanaan

	
	
	
	Sumber
	Jumlah (Rp)

	1
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	

	5
	
	
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima resikonya.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K

							Semarang, 29 Mei 2015
							     Dosen Pendamping
							
					








Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Penggiling daging 
	Untuk menggiling jamur dn ayam
	2
	
500.000 
	

	Kompor gas
	Untuk proses memasak
	2
	350.000
	

	Tabung gas
	Untuk proses memasak
	2
	350.000
	

	Regulator 
	Untuk proses memasak
	2
	150.000
	

	Pisau 
	Untuk proses memasak
	5
	10.000
	

	Panci besar
	Untuk proses memasak
	3
	100.000
	

	Tempt adonan
	Untuk proses memasak
	5
	10.000
	

	SUBTOTAL 
	3.000.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Jamur tiram
	bahan baku
	20kg
	50.000
	

	Daging ayam 
	Bahan baku
	15kg
	30.000
	

	Tepung kanji
	Bahan baku
	10kg
	10.000
	

	Bumbu 
	Bahan baku
	5kg
	20.000
	

	Air 
	
	10 galon
	30.000
	

	SUBTOTAL 
	2.315.000



3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Semarang– pasar johar
	Pembelian bahan baku
	15 liter  
	6.500/liter
	

	Semarang– Gunung Pati (Banaran)
	Pembuatan/
Pemrosesan
	15 liter 
	6.5000/liter
	

	Semarang- Gunung Pati
	Pendistribusian produk
	15 liter 
	6.500/liter
	

	SUBTOTAL 
	1.500.000




4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Perizinan BPOM
	Uji kelayakan produk
	
	500.000
	

	Pengangkutan 
	
	
	250.000
	

	Kioskecil (sewa)
	Tempat pemasaran dan pembuatan produk
	
	8.00.000
	

	SUBTOTAL
	1.550.000



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Hannik T
	Pendidkan bahasa dan Sastra Jawa
	Bahasa Jawa
	120
	Persiapan produksi, perizinan

	2     
	Arifin 
	Pendidikan Seni Rupa
	Seni rupa
	120
	Pembelian bahan baku dan uji kelayakan

	3
	Wening
	Pendidikan bahasa dan sastra Inggris
	Bahasa Inggris
	144
	Pengolahan dan pemasaran

	4
	Budi
	PKK Tata Boga
	Tata Boga
	144
	Pembuatan brosur, pamflet dan laporan akhir 













Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Hannik Thoyyibah
NIM			: 2601414056
Program Studi   	: Pendidikan Bahasa dan sastra Jawa
Fakultas   		: Fakultas Bahasa dan Seni.
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul:
                            ”Bakso Chisroom ( ChickenMushroom ) Bakar”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014/2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang,29 Mei  2015
Mengetahui,       		Yangmenyatakan,  Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       		

Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si. 	                                    Hannik Thoyyibah
[image: ]NIP : 196012171986011001					NIM : 2601414056
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