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A. [bookmark: _GoBack]Judul
Judul dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini adalah “Inovasi Penggunaan Ikan Laut Sebagai Jajanan Pasar Dalam Pembuatan Pastel Ikan”
B. Latar Belakang
Secara geografis, wilayah Indonesia terdiri atas daratan dan lautan dengan perbandingan luas wilayah daratan dengan lautan adalah 3:1 dan merupakan negara kepulauan terbesar di dunia, memiliki potensi lestari ikan laut seluruhnya 6,4 juta ton/ tahun atau sekitar 7 % dari total potensi lestari ikan laut dunia. Dengan melihat luasnya perairan Indonesia serta potensi ikan yang ada di dalamnya, sungguh sektor bisnis di bidang ini sangat menjanjikan.
Penemuan para ahli kesehatan dunia menyatakan bahwa ikan dan berbagai jenis seafood lainnya sangat baik bagi kesehatan dan kecerdasan manusia. Ikan (seafood) rata-rata mengandung 20 % protein yang mudah dicerna dengan komposisi asam amino esensial yang seimbang. Ikan juga mengandung omega 3 yang sangat penting bagi perkembangan jaringan otak, mencegah terjadinya penyakit jantung, stroke dan darah tinggi. Lebih dari itu omega 3 juga dapat mencegah penyakit inflamasi seperti arthritis, asma, colitis, dermatitis, beberapa jenis penyakit ginjal dan membantu penyembuhan penyakit depresi, serta gejala hiperaktif pada anak-anak (Dahuri dan Astawan, 2004).
Sebagai bahan pangan, Ikan merupakan salah satu komoditi bahan pangan yang mempunyai kandungan protein yang tinggi dan sangat baik untuk gizi masyarakat. Pengembangan produk makanan ini mempunyai tujuan diantaranya untuk meningkatkan nilai jual hasil perikanan, membuka lapangan pekerjaan, menambah jumlah wirausaha dalam pengelolaan hasil perikanan dan mengoptimalkan pemanfaatan sumber daya perikanan. Konsumsi ikan saat ini masih kurang atau belum mencukupi kebutuhan masyarakat ,untuk itu kami ingin membuka usaha pembuatan pastel ikan.Selain rasanya yang enak, pastel ikan ini tentunya juga banyak mengandung protein dan lemak tak jenuh yang baik untuk tubuh kita. Berdasarkan uraian di atas penulis tertarik untuk mengembangkan usaha “Pastel Ikan serta meningkatkan nilai Jual ikan laut”.
C. Rumusan Masalah
Jika ingin menciptakan sebuah produk baru, maka akan memperoleh banyak sekali kendala yang akan dihadapi, baik yang bersifat finansial maupun dalam hal pemasaran (marketing) bahkan pendistribusian. Untuk itu dalam penelitian ini akan dibatasi masalah tersebut, yaitu:
1. Bagaimana meningkatkan dan menumbuhkan daya kreatifitas mahasiswa dalam berwirausaha?
2. Bagaimana menciptakan kreasi makanan yang bermanfaat bagi masyarakat?
3. Bagaimana memanfaatkan jajanan pasar yaitu Pastel ikan menjadi makanan yang menyehatkan?
D. Tujuan Program
Tujuan dari kegiatan ini yaitu ;
1. Mampu meningkatkan dan menumbuhkan daya kreatifitas mahasiswa dalam berwirausaha.
2. Menciptakan terobosan baru dalam mengkreasikan pastel ikan sebagai makanan yang populer dimasyarakat menjadi makanan yang menyehatkan.
E. Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut
1. Menghasilkan inovasi baru dari ikan laut menjadi makanan yang lebih sehat apabila dijadikan Pastel ikan.
2. Terwujudnya keterampilan berwirausaha bagi mahasiswa, sehingga mahasiswa dapat memberikan kontribusi nyata untuk mengurangi pengangguran dengan menyerap tenaga kerja melalui usaha pembuatan Pastel Ikan.
3. Terbentuknya kepedulian mahasiswa serta masyarakat terutama dalam upaya pemenuhan gizi.
F. Kegunaan
Adapun kegunaan dari Program ini adalah:
1. Merangsang kreativitas dan daya inovasi mahasiswa untuk menghasilkan produk innovatif yang bermanfaat.
2. Membuka wawasan mahasiswa dan meningkatkan keterampilan dalam berwirausaha sehingga mampu mengadapi pesaingan bebas dengan cara menjadi entrepreneur muda indonesia.
3. Dapat meningkatkan laju perkembangan ekonomi pada masyarakat sekitar lokasi usaha.
G. Gambaran Umum Rencana Usaha
Pengolahan ikan laut menjadi produk yang inovatif sebagai salah satu alternatif untuk meningkatkan pendapatan masyarakat dalam pemanfaatan Jajanan Pasar menjadi Jajanan yang menyehatkan. Salah satu jenis pengolahan ikan laut yang dimaksud adalah “Pastel  Ikan”. Produk-produk olahan dari ikan laut memiliki keunggulan kandungan gizi yang tinggi.
1. Kapasitas Produk
Produksi dari hasil olahan Ikan yang berupa Pastel Ikan adalah produk dengan kuantitas skala kecil terlebih dahulu dan membaca keinginan pasar serta mengembangkan kualitas produk sesuai dengan permintaan pasar. Maka dari itu, pada awal produksi kami membuat Pastel Ikan sebanyak 500 buah. 
2. Keunggulan
Wirausaha baru di bidang olahan ikan ini sangat potensial menjadi unit usaha baru karena produk tersebut merupakan suatu inovasi baru di bidang olahan ikan, mengingat masih jarangnya usaha olahan ikan yang membuat jenis Pastel dengan isi berupa daging Ikan. Keunggulan dari produk ini antara lain manfaatnya bagi tubuh kita yaitu sangat baik untuk pertumbuhan, perkembangan, kecerdasan dan meningkatkan daya tahan tubuh.
3. Perolehan Bahan Baku
Bahan baku utama di dalam program ini adalah ikan laut. Bahan baku ikan laut mudah ditemui di pasar ikan dengan harga yang murah. Jadi adanya ketersediaan bahan baku dapat menjamin keberlangsungan usaha pembuatan pastel ikan.
4. Perencaaan Tempat Produksi
Lokasi atau tempat dari pelaksanaan proposal rencana PKM-K ini adalah Gang Cempaka Sari, Sekaran.
5. Peluang Pasar
Pastel ikan merupakan makanan ringan yang mempunyai peluang usaha yang cukup baik karena masih jarang ditemui. Apabila ini digeluti secara serius dapat menambah inovasi baru yang sebelumnya belum dikembangkan di daerah tersebut. Selain itu, pastel ikan ini juga mempunyai ciri dan rasa yang khas dengan manfaat yang berguna bagi tubuh kita.
6. Media Promosi Yang Akan Digunakan
Dalam hal ini, media promosi yang digunakan untuk menarik minat para konsumen lewat media sosial (fb, twiter, blog, instagram), brosur dan pamflet. Selain itu juga akan mempromosikan kepada setiap orang dengan memberikan sampel.
7. Strategi Pemasaran
a) Segmenting (Segmentasi)
Dalam segmentasi usaha, kami memiliki peluang untuk menjadi usaha baru di lokasi. Dengan mengandalkan produk yang terbilang baru, peluang kami untuk menarik minat dan selera konsumen akan besar. Dengan ini, kami percaya bahwa usaha kami akan dapat bersaing dengan makanan disekitar. Dalam hal promosi, kami memiliki dua cara yaitu promosi dengan iklan, seperti menyebarkan brosur dan melalui social media (Facebook maupun Twitter). Selain itu, yang kami yakini dapat menjadi sarana promosi paling efektif adalah dengan iklan dari mulut ke mulut. Pemasaran dengan cara ini kami anggap efektif sebab dapat membangun komunikasi antara kami, pelanggan, dan calon pelanggan.
b) Targeting
Target utama kami adalah mahasiswa Unnes. Sebab dengan menjual pastel ikan dengan Harga Mahasiswa, artinya terjangkau untuk kalangan mahasiswa, kami yakin produk kami akan laku terjual dan memberi keuntungan di akhir bulan. Target kedua kami adalah masyarakat sekitar ataupun warga Unnes lainnya.
c) Positioning
Posisi lokasi usaha yang strategis memberi keyakinan bahwa kami akan dapat memperoleh keuntungan di akhir bulan. Hal ini didukung oleh produk baru berupa makanan lezat dan sehat bagi para mahasiswa, di tengah para pesaing yang menawarkan menu yang berbeda.
H. Metode Pelaksanaan
Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap, yaitu (1) Persiapan, (2) Pelaksanaan Program, (3) Evaluasi.
1. Persiapan
a) Persiapan bahan dan alat
Pada tahap ini dilakukan terlebih dahulu menyiapkan dan tersedianya bahan dan alat. Bahan utama yang digunakan adalah ikan laut yang masih segar dan mempunyai kandungan gizi yang tinggi, alat juga harus dipersiapkan.
b) Persiapan tempat
Sebelum membuat produk pastel ikan, terlebih dahulu disiapkan tempat untuk membuat produk ini, agar pembuatan produk ini tidak mengalami hambatan.
2. Pelaksanaan Program
Produk pastel ikan akan dilaksanakan sesuai dengan jadwal pelaksana kegiatan yang sudah dibuat sehingga pelaksanaannya dapat terstruktur sesuai rencana awal.
3. Evaluasi 
Apabila produk pastel ikan ini sudah berjalan satu bulan, akan dihitung laba dan rugi selama satu bulan pertama produksi. Setelah diketahui laba dan ruginya, akan dievaluasi sehingga produksi pada bulan selanjutnya dapat lebih baik.
I. Jadwal Kegiatan
	No
	Rencana Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	Pengumpulan bahan
	
	
	
	

	2
	Proses pembuatan
	
	
	
	

	3
	Pengukuran kandungan nilai gizi
	
	
	
	

	4
	Pengemasan dan pemasaran
	
	
	
	

	5
	Pembuatan laporan
	
	
	
	

	6
	Seminar hasil
	
	
	
	



J. Anggaran Biaya
1. Biaya Alat dan Bahan
	No
	Uraian
	Volume
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Terigu
	15 kg
	13.000
	195.000

	2.
	Mentega
	2 kg
	8.000
	16.000

	3.
	Telur
	12 biji
	2.000
	24.000

	4.
	Garam
	5 bks
	1.500
	7.500

	5.
	Minyak goring
	10 liter
	13.000
	130.000

	6.
	Ikan
	25 kg
	70.000
	1.750.000

	7.
	Penyedap rasa
	52 bks
	1.000
	1.000

	8.
	Cabe rawit
	15 ons
	2.000
	30.000

	9.
	Bawang putih
	50 ons
	4.000
	200.000

	10.
	Bawang merah
	40 ons
	4.000
	160.000

	11.
	Kompor gas
	1 buah
	400.000
	400.000

	12.
	Penggorengan
	1 buah
	45.000
	45.000

	13
	Baskom
	2 buah
	20.000
	40.000

	14
	Tabung gas
	1 buah
	130.000
	130.000

	15
	Gilingan
	1 buah
	400.000
	400.000

	16.
	Cetakan
	5 buah
	3.000
	15.000

	17.
	Nampan
	3 buah
	10.000
	30.000

	18.
	Talenan
	3 buah
	7.000
	21.000

	19.
	Pisau
	3 buah
	15.000
	45.000

	20.
	Lain – lain
	
	
	425.000

	Jumlah
	4.064.500



2. Biaya Tenaga Kerja
	No
	Uraian
	Volume
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Tenaga
	1 X 4 orang
	550.000
	2.200.000

	Jumlah
	2.200.000



3. Rekapitulasi Dana Program
	No
	Uraian
	Jumlah (Rp)

	1.
	Alat dan Bahan
	4.064.500

	2.
	Tenaga Kerja
	2.200.000

	Jumlah
	6.264.500




K. Penutup
Demikian proposal ini kami ajukan sesuai praktek kerja kami. Semoga proposal ini dapat menambah pengetahuan dan bermanfaat bagi kami khususnya dan pembaca pada umumnya, serta memberikan motivasi bagi mahasiswa-mahasiswa lainnya untuk dapat mampu menuangkan ide-ide kreatif serta inovatifnya kedalam suatu bidang usaha. Serta bahwa dalam melakukan usaha dituntut untuk selalu serius dan fokus dengan apa yang kita usahakan. Oleh karena itu ,Saya  mohon kritik dan saran demi kesempurnaan proposal ini. Dan saya ucapkan terima kasih.
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