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DAFTAR GAMBAR
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Sweet Bread
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Selai Kulit Pisang
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Sweet Bread sebelum di oven
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Sweet Bread
RINGKASAN

Roti manis atau Sweet Bread secara umum didefinisikan sebagai roti yang terbuat dari tepung terigu dan air, serta melalui proses fermentasi menggunakan ragi. Dalam perkembangannya bahan-bahan lain juga dimasukkan untuk membawa kualitas tekstur, nilai gizi dan rasa, seperti telur , garam , mentega dan minyak. Pisang merupakan buah yang memiliki sumber gizi yang hampir sempurna karena pisang mengandung enam nutrisi yaitu : air , gula, protein , lemak, vitamin dan mineral. Dan berkat tingginya nilai gizi yang dikandungnya, maka buah ini telah menjadi makanan (pokok) bagi banyak orang. 
Kulit pisang merupakan bahan buangan (limbah buah pisang) yang cukup banyak jumlahnya. Pada umumnya kulit pisang belum dimanfaatkan secara nyata, hanya dibuang sebagai limbah organik saja atau digunakan sebagai makanan ternak saja seperti kambing, sapi dan kerbau. Jumlah kulit pisang yang cukup banyak akan memiliki nilai jual yang menguntungkan apabila bias dimanfaatkan sebagai bahan baku makanan.

Menurut Basse (2000) jumlah dari kulit pisang cukup banyak, yaitu kira-kira 1/3 dari buah pisang yang belum dikupas. Kandungan unsur gizi kulit pisang cukup lengkap, seperti karbohidrat, lemak, protein , kalsium, fosfor , zata besi, vitamin B, vitamin C dan air. Unsur-unsur gizi inilah yang dapat digunakan sebagai sumber energy dan antibody bagi tubuh manusia.
Dari beberapa penjelasan mengenai sweet bread , kandungan gizi pada pisang dan kandungan gizi pada kulit pisang, maka disini akan dilaksanakan pengolahan sweet bread isi kulit pisang dan buah pisang. Memang sudah lama banyak masyarakat yang mengetahui apabila bukan hanya buah pisang yang memiliki kandungan gizi yang banyak, tetapi masyarakat sudah mengetahui apabila pada kulit pisang juga terdapat kandunbgan gizi yang banyak.

Walaupun masyarakat sudah mengetahui manfaat kulit pisang tersebut namun belum ada tindakan untuk memanfaatkan kulit pisang tersebut. Disini penulis ingin memberikan ilmu pengolahan kulit pisang menjadi selai kulit pisang yang dapat digunakan untuk isi sweet bread atau roti manis yang cara pembuatannya tidak susah.
Karya tulis ini bertujuan untuk memberikan cara mudah bagi masyarakat memanfaatkan kulit pisang yang seringkali tidak digunakan setelah memakan buah pisang. Dengan banyaknya kalangan masyarakat yang serba ingin praktis dan unik dalam makanan, maka dari itu saya akan mulai mencoba melakukan usaha dengan memproduksi sweet bread isi selai kulit pisang ini dengan pembuatan yang sudah dikemas secara menarik agar orang penasaran untuk mencobanya serta berusaha memberikan kualitas dan mutu yang baik yang harganya bervariasi sesuai dengan kemampuan seluruh kalangan masyarakat.
BAB 1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah

Dalam kehidupan sehari-hari makanan merupakan kebutuhan pokok bagi masyarakat. Akan tetapi masyarakat khususnya mahasiswa tidak meluangkan sedikit waktu untuk membuat sarapan atau makan pagi. Dengan adanya usaha dalam pembuatan sweet bread ini saya harapkan dapat menggantikan nasi sebagai makanan pokok yang akan digunakan untuk makan pagi. Disini sweet bread ini berfungsi untuk pengganjal lapar di waktu tidak sempat membeli makan.

Buah pisang banyak mengandung karbohidrat baik buahnya maupun kulitnya. Bagian dari pisang yang selama ini belum begitu banyak dimanfaatkan adalah kulit pisang. Melalui cara pengolahan yang sederhana kulit pisang dari jenis pisang ambon dapat diolah menjadi selai pisang yang lezat. Dengan adanya usaha ini diharapkan dapat berkembang hingga ke usaha yang dapat memberikan lapangan pekerjaan bagi masyarakat.
Akibat yang timbul dari penumpukan limbah dari kulit pisang itu sendiri sangat merugikan masyarakat, daripada limbah tersebut terbuang begitu saja alangkah baiknya apabila ada pengolahan lebih lanjut terhadap kulit pisang tersebut. Salah satu unutk mengatasi masalah tersebut adalah dengan berinovasi mengembangankan sampah dari limbah kulit pisang menjadi produk olahan yang dapat di konsumsi dan tanpa menghilangkan kandungan gizi yang terdapat pada kulit pisang tersebut.
Berdasarkan latar belakang diatas penulis tertarik membuka usaha “Sweet Bread Kulit Pisang.

1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan di atas, maka masalah yang muncul dalam kehidupan masyarakat Indonesia yakni mengenai :
1. Bagaimana menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang dapat berorientasi pada profit?

2. Bagaimana memanfaatkan buah pisang beserta kulitnya menjadi produk olahan dengan mutu dan kualitas yang baik?

3. Bagaimana membuat usaha kecil yang dapat berkembang menjadi usaha yang menjanjikan di bidang berwirausaha?
1.3 Tujuan dan Manfaat Penulisan
Tujuan
Tujuan Penulisan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, diantaranya adalah sebagai berikut :

1.
Berorientasi pada profit sebagaimana layaknya menjadi wirausahawan.
2.
Uuntuk mengetahui cara pengolahan limbah kulit pisang menjadi produk olahan yang dapat bermanfaat bagi masyarakat.
3.
Dengan memanfaatkan bahan dari limbah kulit pisang ini secara tidak langsung mayarakat telah melakukann prinsip konservasi yaitu reuse, recyle dan reduce.

4. 
Memberikan alternative kepada mahasiswa maupun masyarakat tentang hasil olahan yang mudah dan unik dari limbah kulit pisang.
   Manfaat Penulisan

Karya tulis ini diharapkan dapat memberi manfaat bagi pemerintah dan masyarakat diantaranya : 
1.
Meningkatkan jiwa kewirausahaan mahasiswa. 
2. 
Meningkatkan kreativitas inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
3.
Meningkatkan nilai jual padea kulit pisang yang sudah tidak terpakai untuk mendapatkan profit.
4.
Memberikan peluang usaha yang mudah untuk dikembangkan oleh mahasiswa maupun masyarakat.
1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN

Dengan adanya Program Kreativitas mahasiswa di bidang Kewirausahaan ini diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut :

1. Didapatkan produk olahan dari kulit pisang yang bermutu dan berkualitas baik tetapi sesuai dengan berbagai macam kalangan masyarakat.

2. Dapat menambah peluang bisnis bagi mahasiswa.
3. Diharapkan dapat menarik konsumen melalui hasil olahan unik yang dihasilkan.
1.5 MANFAAT PROGRAM

1. Bagi Konsumen atau Pelanggan

a. Mendapatkan roti dengan kualitas baik dengan harega yang dapat dijangkau oleh semua jenis kalangan masyarakat.

b. Kemudahan dalam mengolah yang dapat dilaksanakan oleh siapa saja.

2. Bagi Mitra

Mempunyai produk unggulan baru dalam penjualannya.

3. Bagi Mahasiswa

Sebagai wadah untuk menumbuhkan dan mengembangkan jiwa kewirausahaan kepada mahasiswa.
BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Berdasarkan banyak sumber informasi diawal penulisan, usaha ini dapat berpotensi menjasi usaha besar. Dengan cita rasa roti yang manis dan lembut dipadukan dengan isian yang unik dan memiliki cita rasa yang enak dapat menarik pelanggan untuk mencoba. Karena masyarakat sekarang lebih tertarik terhadap sesuatu yang beda dengan yang lain. Selain itu dalam pemasarannya pun sangat berpengaruh dalam kemajuan usaha ini.

Aktivitas utama dalam bisnis ini adalah penjualan Sweet Bread dengan isian pisang dan selai kulit pisang.

I. Analisis Produk

1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk ini adalah olahan roti manis dengan isi pisang dan selai kulit pisang dengan teknik pengolahan menggunakan oven, dan pada isi olahan ini terbilang baru karena belum pernah ada yang menggunakan selai kulit pisang sebagai isian dari sweet bread.

Table I.1. kandungan pektin dalam beberapa jenis kulit pisang

	Jenis kulit pisang
	Rendemen pektin
	Kadar abu
	Kadar metoksi

	Kulit pisang batu

Kulit pisang ambon

Kulit pisang raja
	1.09%

1,01%

1,05%
	8,63%

7,82%

8,68%
	4,17%

4,25%

4,37%


2. Keunggulan Produk dibanding Produk Lain dipasaran
Kelebihan dari sweet bread kulit pisang ini adalah
1. Bahan baku yang di gunakan mulai dari pengolahan roti maupun isinya mudah didapat.

2. Keunikan isian dengan produk lainnya.
3. Mengutamakan kepuasan pelanggan terhadap kualitas dan kuantitas.

4. Terdapat beberapa jenis ukuran, mulai dari yang kecil hingga besar yang akan mempengaruhi perbedaan harganya. Dengan ini maka dapat di jangkau oleh semua jenis kalangan masyarakat.

5. Tidak menggunakan bahan pengawet apapun .

3. Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
Roti manis selama ini yang diperoleh di pasaran adalah roti dengan kualitas mutu yang kurang baik / rasa yang kurang enak dan fresh. Selain itu isian untuk roti manis kebanyakan hanya diisi dengan selai strawberry, selai nanas, coklat, keju , isian yang belum atau jarang dijumpai akan dapat lebih menarik minat konsumen untuk membelinya.
Untuk menhasilkan usaha sweet bread isi kulit pisang ini, bahan atau peralatan yang dibutuhkan dapat dengan mudah diperoleh di pasar johar, ungaran, toko roti, maupun toko buah di sekitar lingkungan kita. Dengan mudahnya perolehan bahan baku tersebut maka dalam usaha ini untuk proses pengolahannya tidak akan ada masalah.
4. Peluang Pasar

Sweet bread yang merupakan olahan dari usaha mahasiswa dengan inovasi yang berbeda dengan yang lain. Sekarang ini masyarakat kalangan anak kecil, muda mudi maupun orang tua sangat menggemari makanan yang unik . dengan pola pikir yang demikian makan dalam pengolahan makanan ini nantinya dapat berkembang luas dan dapat memberikan inovasi yang baru lagi.
Peluang ini pun baik apabila dijual belikan di kalangan mahasiswa karena dengan kualitas yang baik namun harganyapun sesuai dengan kantong mahasiswa, dan harga tersebut pula yang akan menentukan besar kecilnya produk yang dibeli. Dan makanan seperti ini sangatlah berguna untuk pengganjal perut apabila belum sempat makan.
5. Strategi Pemasaran yang Akan diterapkan
Strategi yang akan di gunakan dalam usaha penjualan sweet bread isi kulit pisang ini menggunakan analisis Marketing Mix (bauran pemasaran) 4p yaitu mengenai kebijakan produk, harga , promosi dan distribusi.
1. Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dalam bidang pembuatan dan penjualan. Jenis jasa ini berupa jasa penjualan sweet bread isi kulit pisang sebagai sumber nutrisi bagi yubuh dan dapat berfungsi sebagai pengganjal lapar.
2. Kebijakan Harga

Harga yang diberikan pada pelanggan adalah harga sesuai denga ukuran dari hasil olahan yang diproduksi.

3. Kebijakan Promosi
Media promosi yang digunakan yaitu brosur , via online (facebook, twitter, blog, instagram) dan demontrasi. Sistem penjualan yang digunakan yaitu sitem penjualan tunai.

4. Kebijakan Distribusi

Distribusi terhadap para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan produk ini lewat café atau tempat nongkrong yang tersebar di kota Semarang. Selain itu upaya ekspensi yang kami lakukan yaitu dengan “online shop” melalui website. Hal ini diharapkan sasaran pemasaran bukan unutk masyarakat sekitar semarang melainkan di seluruh Indonesia.
II. Analisis Pasar
1. Profil Konsumen

Target konsumen dari produk Sweet Bread isi Selai Kulit Pisang ini adalah kalangan masyarakat dari siswa SMA , mahasiswa, guru, dosen, buruh dan lain-lain. Karena untuk produk ini harganya relatif murah bagi semua kalangan tetapi dengan mutu dan kualitas yang baik.

2. Pesaing 
Untuk jenis roti ini memang sudah banyak di jumpai terutama pada toko bakery, tetapi disini produk ini memiliki rasa yang berbeda dari jenis produk yang ada di pasaran. Karena mengutamakan kepuasan pelanggan dari hasil produk yang dihasilkan. Dengan adanya kerjasama dengan mitra usaha maka produk kami akan mudah di jangkau masyarakat luas.
III.   Rencana Harga Penjualan

 Rencana harga produk per buah Rp. 5000/buah dengan jumlah produksi 100 roti/hari atau 3000 roti/bulan (30 hari)
Jumlah Penjualan


Rp. 15.000.000

Bahan Habis Pakai


Rp. 12.600.000

Biaya Overhead Produksi

Rp.   4.500.000

Laba Kotor



Rp.   7.500.000

Harga Pokok Produksi

Rp. 7.500.000 / 3000 = Rp. 2.500
Harga Jual yang diinginkan
 Rp.      5.000

Asumsi Produk yang Terjual
 Rp. 15.000.000
Perkiraan Laba/rugi (per 3000 produk)

Penjuanlan 


Rp. 15.000.000

Harga Pokok


Rp.  7.500.000

Laba Kotor



Rp.   7.500.000
Beban penjualan


Rp.   4.763.000

Biaya Administrasi

Rp.   1.325.000

Laba bersih


Rp.   7.500.000

Catatan : dalam satu bulan “SWEET BREAD ISI SELAI KULIT PISANG” yang diproduksi sebanyak 3000 roti

1.) Biaya Tetap :
Alat, Promosi dan lain-lain
Rp.   8.363.000
2.) Biaya Variabel


Rp.   7.500.000

Bahan Habis Pakai

Rp. 12.600.000

Peralatan Penunjang

Rp.  4.000.000

Perjalanan


Rp.  2.600.000

Biaya per Unit

Total biaya produksi 1 bulan = Biaya variable per bulan + biaya tetap per bulan = Rp 7.500.000 + 8.363.000 = Rp. 15.863.000
Jadi, biaya per unit = Total biaya 1 bulan : jumlah produk yang diproduksi perbulan = Rp. 7.500.000 +8.363.000 = Rp 15.863.000 : 3000 = Rp. 4.287

Harga per Unit

Harga per unit yang di tetapkan untuk setiap SWEET BREAD ISI SELAI KULIT PISANG adalah Rp. 5000
Modal Awal
Modal awal yang diperlukan dihitung dalam satuan 1bulan untuk bisys vsrisbel sedangkan untuk biaya tetap dihitung secara keseluruhan.
Modal Awal = Rp 15.863.000

Analisis Titik Impas

Analisis Titik Impas atau Break Event Point (BEP) dibedakan menjadi BEP Harga dan BEP Produksi, dengan perhitungan sebagai berikut :

BEP dalam unit

= Biaya tetap / (harga per unit – biaya variable per unit)

= Rp. 8.363.000 / ( Rp. 5.000 – 4.287)

= Rp. 8.363.000 /  Rp. 713

= 11.729 unit
Jadi, untuk mencapai titik impas maka dalam 1 bulan SWEET BREAD ISI SELAI PISANG yang harus terjual pada setiap bulan penjualan adalah minimal 11.729 roti dengan harga per roti adalah Rp. 5.000. BEP tercapai ketika penjualan mencapai 11.729

Analisis Keuntungan

Catatan : analisis keuntungan dihitung selama 1bulan

a. B-C = Keuntungan = Total Pendapatan – Total Biaya Produksi

     
  = (Harga per unit X Jumlah Produksi)-Total Biaya Produksi


  = (Rp 5.000 x 3000 roti ) – Rp. 8.363.000

  = Rp. 15.000.000 – Rp. 8.363.000


  = Rp. 6.637.000
Jadi, keuntungan yang diperoleh dengan menjual 3000 roti SWEET BREAD ISI SELAI  KULIT PISANG dengan harga Rp. 5000 per unit dalam 1 bulan adalah Rp. 6.637.000
b. B/C (Benefit Cost Ratio)

= B (pendapatan)/C(biaya produksi)

= Rp. 15.0000.000 / Rp. 4.763.000
= 3,1
c. Efisiensi Penggunaan Modal

Efisiensi Modal = Keuntungan / Biaya produksi



        = Rp. 6.637.000 / 7.500.000



        = 0,8

Pengembalian Modal


Catatan : Dalam 1 bulan SWEET BREAD ISI SELAI KULIT PISANG ynag diproduksi 3000 roti SWEET BREAD yang harus di jual perhari = 3000 roti : 30 hari = 100 roti perhari

Maka , PayBack Period = BEP Produksi penjualan per hari



  = 3000 roti : 100 roti perhari = 30 hari

Jadi, modal akan kembali dalam jangka waktu 30 hari dengan penjualan 390 buah per harinya.
BAB 3. METODE PELAKSANAAN


Metode yang kami gunakan agar tujuan dari program ini dapat tercapai melalui 3 tahap yaitu tahap manajemen organisasi, tahap pelaksanaan produksi dan pengemasan produk dan tahap pemasaran.
1. Manajemen Organisasi
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	Jabatan
	Uraian Tugas

	General Manajer
	Bertanggung jawab terhadap seluruh 
kegiatan di perusahaan.

	Production and Marketing
	Mengontrol dan bertanggung jawab terhadap proses produksi, pemasaran dan sirkulasi 
barang. 

	Financial and Administration
	Mencatat dan mengarsipkan keseluruhan 
administrasi perusahaan serta bertanggung 

jawab terhadap pengelolaan keuangan 

perusahaan. 


2. Tahap Pelaksanaan Produksi dan Pengemasan Produk
Pada tahap ini dilakukan beberapa kegiatan sebagai berikut

a. Kegiatan Pra Produksi

Pada tahap ini dilakukan proses persiapan yang dilakukan sebelum produksi dilaksanakan yaitu dengan membeli bahan yang akan digunakan pada proses produksi. 

b. Pengembangan dan Penerapan Teknologi dalam Model Usaha
Proses Produksi
Peralatan dan Bahan
a. Alat Dapur
Yang meliputi :

· Kompor

· Spatula

· Oven

· Pisau Dapur

· Blender
· Talenan

· Sendok dan Garpu

· Sendok Kayu

· Toples dari Kaca (untuk selai)

· Wajan

· Loyang

· Solet

· Kuas 

· Mangkuk Kecil

· Serbet
· Rolling Pan

· Pisau Roti

· Mixer 

· Plastik (untuk packing)

· Gelas

· Baskom

b. Bahan 

Yang meliputi :

· Susu Cair
· Tepung Terigu

· Gula Pasir

· Margarin

· Ragi

· Kuning Telur

· Pisang Ambon

· Kulit Pisang Ambon

· Air Bersih

· Garam

· Putih Telur

· Kayu Manis

· Cengkeh

Bahan Tambahan
· Coklat

· Keju

c. Cara Pembuatan

Sweet Bread

1. Campur semua bahan untuk membuat sweet bread yaitu : tepung terigu, margarin, kuning telur , ragi dan gula pasir.

2. Mixer semua bahan tersebut dengan kecepatan maksimal.
3. Setelah semua tercampur, sedikit demi sedikit tuangi air susu.

4. Setelah semua adonan tercampur dan kalis maka hentikan mixer dan mulai panaskan oven.

5. Berikutnya siapkan untuk isian sweet bread.

Pisang Ambon

1. Cukup pisahkan pisang ambon dengan kulitnya

2. Ada yang di potong dua dan ada yang dibiarkan utuh.

Selai Kulit Pisang

1. Pemilihan pisang harus yang sudah matang agar kulitnyapun bagus dan tidak sepat.
2. Bersihkan kulit pisng pada bagian luar dan dalam dengan menggunakan spatula .
3. Cuci kulit pisang hingga bersih.

4. Masukkan kulit pisang yang sudah bersih kedalam blender , lalu 

tuangkan air secukupnya dan blender kulit pisang hingga halus.

5. Tuangkan kulit pisang yang sudah diblender halus ke dalam wajan.
6. Panaskan wajan dan aduk kulit pisang tersebut perlahan sambil dimasukkan gula sedikit demi sedikit .

7. Tambahkan kayu manis , cengkeh dan garam sebagai penyedap rasa agar rasa dari selai enak.

8. Setelah semua tercampur rata angkat , dinginkan baru masukkan ke 

wadah dari kaca yang sudah disediakan.
Memasukkan isi ke dalam Sweet Bread

1. Setelah semua isi siap maka rolling adonan menggunakan rolling pan

2. Kemudian masukkan pisang dan kunci pisang menggunakan adonan pada sisi kanan dan kirinya

3. Untuk isian dengan selai di buat berbentuk bulat dan juga bisa di kreasikan dengan bentuk lain asalnya adonannya tertutup rapat, agar selaui tidak keluar kemana-mana.

4. Setelah semua isi masuk diamkan adonan dan tutup dengan serbet agar 

proses pengembangannya dapat berjalan.

5. Setelah adonan mengembang , oven hingga 1jam.

6. Apabila sudah matang angkat dan dinginkan.

7. Siap di kemas ke tempat yang sudah dipersiapkan.

3. Jadwal Pelaksanaan Kegiatan
	NO
	Kegiatan
	Bulan Ke-

	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	Perencanaan Produksi
	 √
	 
	 
	 

	2
	Persiapan dan Pengadaan Alat dan Bahan
	 √
	 
	 
	 

	3
	Pelaksanaan Produksi
	 √
	 √
	 √
	 √

	4
	Pemasaran
	 
	√ 
	 √
	 √

	5
	Evaluasi
	 
	 
	 
	 √

	6
	Penyusunan Laporan
	 
	 
	 
	 √

	7
	Penyerahan Laporan
	 
	 
	 
	 √


BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
Tabel Format Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	NO
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang
	 Rp.  6.063.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	 Rp.     420.000

	3
	Perjalanan
	 Rp.  2.600.000

	4
	Lain-lain : Administrasi, Publikasi, Seminar, Laporan
	 Rp.  1.325.000

	Jumlah
	 Rp.10.408.000


Untuk rincian biaya terlampir pada bagian lampiran
4.2 Jadwal Kegiatan
Tabel Jadwal Kegiatan

	NO
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Survey Lapangan
	xx
	
	
	
	

	2
	Pengenalan Program
	x
	xx
	
	
	

	3
	Pelaksanaan Program
	
	xxx
	xxx
	xxx
	xx

	4
	Pemantauan dan Evaluasi
	
	xxx
	xxx
	xxx
	xx

	5
	Penyusunan Laporan
	
	
	x
	xxx
	xxx

	6
	Penyerahan Laporan Akhir
	
	
	
	
	xx



     Tabel Jadwal Rincian kegiatan Kami
	JENIS KEGIATAN
	BULAN KE-1
	BULAN KE-2
	BULAN KE-3
	TOLAK UKUR

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	

	PERSIAPAN
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	a. Pengajuan Izin Penggunaan Tempat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Izin tersedia

	b. Pembelian dan Pengadaan Bahan Baku
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Bahan baku tersedia berkelanjutan

	c. Pembelian Alat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Peralatan tersedia

	PELAKSANAAN
	
	

	a. Uji Pasar I
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Karakteristik perbaikan memenuhi standar

	b. Publikasi maksimal
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Banyak konsumen yang tertarik

	c. Analisis Sifat “SWEET BREAD KULIT PISANG”
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Komponen kualitas peralatan

	Uji Pasar II
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	“SWEET BREAD KULIT PISANG” diminati pelanggan

	Uji Pasar III
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Kepercayaan pelanggan

	Rekapitulasi Data Hasil Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Data rekapitulasi

	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Laporan selesai


DAFTAR PUSAKA
(http://autoblogindonesia.wordpress.com/tag/data-aisi-2012/ diakses pada 4 Oktober
2015 pukul 14:24).
(www.tribunnews.com diakses pada 4 Oktober 2015 pukul 12:44) 
(www.okezonenews.com diakses pada 4 Oktober 2015 pukul 13:02). 
(www.detik.com diakses pada 4 Oktober 2015 pukul 12:42).

LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua , Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua

	1
	Nama Lengkap
	Riyanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	PKK Tata Boga

	4
	NIM
	5401414010

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 18 Desember 1996

	6
	Email
	riyanti.justin@yahoo.com

	7
	No Telelepon/HP
	085726249463

	8
	Hoby
	Memasak



B.
 Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD NEGERI 1 Muktiharjo
	SMP NEGERI 3 Juwana
	SMK NEGERI 3 Pati

	Jurusan
	
	
	Tata Boga

	Tahun Masuk – Lulus
	2002/2003 – 2007/2008
	2008/2009 – 2010/2011
	2011/2012 – 2013/2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa.


Semarang, 5 Oktober 2015

Pengusul,


Riyanti
A. Identitas Diri Anggota I

	1
	Nama Lengkap
	Deny Ahmad Praptias

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Progam Studi
	Pendidikan Teknik Mesin

	4
	NIM
	5201415027

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 13 Desember 1996

	6
	Email
	ahmadpraptias@gmail.com

	7
	No Telelepon/HP
	087717216750

	8
	Hoby
	Futsal



B.
 Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD NEGERI 2 Margorejo
	SMP NEGERI 2 Margorejo
	SMK NEGERI 2 Pati

	Jurusan
	
	
	Mesin

	Tahun Masuk – Lulus
	2003/2004 – 2008/2009
	2009/2010 – 2011/2012
	2012/2013 – 2014/2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa.


Semarang, 5 Oktober 2015

Pengusul,


Deny Ahmad Praptias
A. Identitas Diri Anggota II

	1
	Nama Lengkap
	Anggun Safitri Febriani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Progam Studi
	PKK Tata Boga

	4
	NIM
	5401414026

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 17 Febuari 1996

	6
	Email
	Boga1.anggunsafitri@gmail.com

	7
	No Telelepon/HP
	083842951654

	8
	Hoby
	Memasak



B.
 Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD NEGERI  SENDANGGUO
	SMP NEGERI 9 SEMARANG
	SMA NEGERI 6 SEMARANG

	Jurusan
	
	
	Tata Boga

	Tahun Masuk – Lulus
	2002/2003 – 2007/2008
	2008/2009 – 2010/2011
	2011/2012 – 2013/2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa.


Semarang, 5 Oktober 2015

Pengusul,


Anggun Safitri Febriani
A. Identitas Diri Dosen Pembimbing

	1
	Nama Lengkap
	Ir. Siti Fathonah, M.Kes

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Jabatan Dosen
	Lektor Kepala

	4
	NIDN
	0013026409

	5
	Tempat danTanggal Lahir
	Sragen, 13-02-1964

	6
	E-mail   
	fathonah.unnes@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081325197049


Riwayat Pendidikan

	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	IPB
	UNDIP
	-

	Jurusan
	GMSK
	IKM konsentrasi Kesehatan Lingkungan
	

	TahunMasuk-Lulus       
	1982 - 1987
	2000- 2003
	


Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir

	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1.
	Dosen teladan I tingkat fakultas di Fakultas Teknik
	Fakultas Teknik
	2005


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	  1.
	Seminar Nasional Kecantikan Berbasis Teknologi Modern Versus Teknologi Tradisional

	Peran Antioksidan dalam Pencegahan Penyakit Degeneratif dan Proses Penuaan
	07 Desember 2010, TJP, FT Unnes


	2.
	International Seminar 0f "Reformulation of Technology and Vocational Education Paradigms
	Study Of The Performance Of Lecturers UnnesPasca Certification
	04 Mei 2012, UNP dan APTEKINDO

	3.
	Engineering International Conference "Unnes Conservation"2013
	Local Snacks for Pregnant Women

	08 Januari 2013, FT UNNES

	4.
	Seminar Nasional TJP FT Unnes
	Kajian Makanan Jajanan dan Status Gizi Anak Usia Dini di Gajah Mungkur Semarang
	09 November 2013 TJP FT Unnes

	5.
	Performance in the 2nd Engineering International Conference Unnes 2013. Faculty of Engeneering, Unnes
	The Effect of Pedagogical and Persinality Competences toward the Lecturer’ 
	21 November 2013 Faculty of Engeneering Semarang State University

	6.
	7th National Convention of the Indonesian Association of Technical and Vocational Education 
	Taechers’ Professional Development of Vocational to fulfill the Curriculum Implementation in 2013
	12 -15 November 2014, UPI Bandung

	7.
	The 4thInternational Conference on Education, Concept, and Application of Green Technology 2015
	Purple Sweet Potato Biscuits with Different Margarine Usage


	10 September 2015 FT Unnes


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K 2015.








Semarang, 5 Oktober 2015








Pembimbing,








(Ir.Siti Fathonah, M.Kes.)

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Oven
	5 tahun
	2
	@500.000
	Rp. 1.000.000

	Blender
	8 tahun
	5
	@300.000
	Rp. 1.500.000

	Kompor
	2 tahun
	1
	@300.000
	Rp.    300.000

	Spatula
	1 tahun
	5
	@  20.000
	Rp.    100.000

	Pisau Dapur
	1 tahun
	2
	@  15.000
	Rp.      30.000

	Talenan
	1 tahun
	3
	@  10.000
	Rp.      30.000

	Sendok
	2 tahun
	5
	@    2.000
	Rp.      10.000

	Garpu
	2 tahun
	5
	@    2.000
	Rp.      10.000

	Sendok Kayu
	1 tahun
	3
	@    5.000
	Rp.      15.000

	Toples dari Kaca
	1 bulan
	10
	@  10.000
	Rp.    100.000

	Wajan
	1 tahun
	3
	@  50.000
	Rp.    150.000

	Loyang
	2 tahun
	5
	@  15.000
	Rp.      45.000

	Solet
	1 tahun
	8
	@    2.000
	Rp.      16.000

	Kuas
	1 bulan
	10
	@    4.000
	Rp.      40.000

	Mangkuk Kecil
	1 tahun
	5
	@    5.000
	Rp.      25.000

	Serbet
	5 bulan
	5
	@  10.000
	Rp.      50.000

	Rolling Pan
	1 tahun
	3
	@  30.000
	Rp.      90.000

	Pisau  Roti
	2 tahun
	3
	@  35.000
	Rp.    105.000

	Mixer
	5 tahun
	2
	@500.000
	Rp. 1.000.000

	Plastik (packing)
	1 bulan
	50
	@    1.000
	Rp.      50.000

	Gelas
	1 tahun
	3
	@    6.000
	Rp.      18.000

	Baskom
	1 tahun
	3
	@    3.000
	Rp.        9.000

	Gunting
	1 tahun
	3
	@  10.000
	Rp.      30.000

	Tabung gas 3kg
	4 bulan
	2
	@  20.000
	Rp.      40.000

	SUB TOTAL PERALATAN
	Rp. 4.763.000

	Sewa Tempat 1 tahun
	Rp. 1.000.000

	Izin Usaha dari Kelurahan
	Rp.    300.000

	Total Investasi Awal yang di Butuhkan
	Rp. 6.063.000


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Susu Cair
	1 hari
	1 liter
	@  165.500  
	Rp.   165.500

	Tepung Terigu
	1 hari
	2 kg
	@    15.000
	Rp      30.000

	Gula Pasir
	1 hari
	1 kg
	@    18.000
	Rp.     18.000

	Margarin
	1 hari
	1 kg
	@    25.000
	Rp.     25.000

	Ragi
	1 hari
	¼ kg
	@    15.000
	Rp.     15.000

	Kuning Telur
	1 hari
	1 kg
	@    20.000
	Rp.     20.000

	Pisang Ambon
	1 hari
	2 sisir
	@    30.000
	Rp.     60.000

	KulitPisang Ambon 
	1 hari
	2 sisir
	@    10.000
	Rp.     20.000

	Air Bersih
	1 hari
	1 liter
	@      4.000
	Rp.       4.000

	Garam
	1 hari
	2 sdm
	@      1.000
	Rp.       2.000

	Putih Telur
	1 hari
	2 butir
	@      2.000
	Rp.       4.000

	Kayu Manis 
	1 hari
	4 buah
	@      3.000
	Rp.     12.000

	Cengkeh
	1 hari
	5 buah
	@         500
	Rp.       2.500

	Keju
	1 hari
	¼ kg
	@    15.000
	Rp.     15.000

	Coklat 
	1 hari
	½ kg
	@    27.000
	Rp.     27.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp.   420.000


3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sewa Kendaraan untuk delivery order
	1 tahun
	1 kendaraan
	@ 1.000.000
	Rp. 1.000.000

	Upah tenaga kerja langsung
	3 bulan
	3 orang
	@   800.000
	Rp. 1.600.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 2.600.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi 
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	HVS
	1 Tahun
	1 Rim
	@   30.000
	Rp.        30.000

	Tinta Print
	1 Tahun
	3 buah
	@   15.000
	Rp.        45.000

	Dokumentasi
	1 Tahun
	
	@ 100.000
	Rp.      100.000

	Laporan
	1 Tahun
	1 buah
	@ 100.000
	Rp.      100.000

	Spidol
	1 Tahun
	2 buah
	@     5.000
	Rp.        10.000

	CD
	1 Tahun
	10 buah
	@     4.000
	Rp.        40.000

	Publikasi
	1 Tahun
	5 buah
	@ 200.000
	Rp.   1.000.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp.   1.325.000

	TOTAL (Keseluruhan) 
	Rp. 10.408.888


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/ im
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Riyanti / 5401414010
	PKK
	General Manajer
	15 jam/ minggu
	Bertanggung jawab terhadap seluruh kegiatan perusahaan

	2
	Deny Ahmad P/
5201415027
	Pend. Teknik Mesin
	Financial and Administration
	7 jam/ minguu
	Mencatat dan mengarsipkan keseluruhan administrasi perusahaan serta bertanggung jawab pengelolaan uang perusahaan.

	3
	Anggun Safitri F/
5401414026
	PKK
	Production and Marketing
	7 jam/ minggu
	Mengontrol dan bertanggung jawab terhadap proses pemasaran, sirkulasi barang dan proses produksi.


Lampiran 4.Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana 
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229 Telp. (024)8508081, Fax. (024) 8508082
Laman: www.unnes.ac.id, email: unnes@unnes.ac.id 

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama
: Riyanti
NIM 
: 5401414010
Program Studi
: PKK Tata Boga
Fakultas

: Teknik
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM- Kewirausahaan saya dengan judul: 

SWEET BREAD ISI KULIT PISANG SEBAGAI SUMBER NUTRISI BAGI TUBUH
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015-2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 


Semarang, 5 Oktober 2015
Pembantu Rektor / Ketua
Yang menyatakan, 

Bidang Kemahasiswaan,
(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.)
( Riyanti) 

NIP. 196012171986011001
 NIM. 5401414010



Financial and Administration


Deny Ahmad Praptias





Production and Marketing


Anggun Safitri Febriani





General Manajer


Riyanti








i

