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RINGKASAN

Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang kami usulkan berupa pembuatan keripik dari rebung. Rebung merupakan tunas muda tanaman bambu yang muncul di permukaan dasar rumpun. Tanaman ini dapat tumbuh di dataran rendah sampai di tempat dengan ketinggian 2.000 meter di atas permukaan laut.
Rebung banyak terdapat dimana-mana sehingga mudah ditemukan di mana saja. Tujuan pembuatan keripik rebung adalah karena memanfaatkan tunasbambu (rebung) yang selama ini belum dimanfaatkan secara maksimal oleh orang-orang. Di dalam rebung terdapat kalium dan serat yang bagus untuk tubuh sehingga baik untuk di konsumsi baik dari kalangan amnak-anak sampai orang tua. Target pemasaran dari produk kami adalah di sekitar kampus PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang serta di pasar dan swalayan ayang ada disekitar wilayah anggota kelompok kami yaitu di daerah Kalijurang 1, Gombong, serta di wilayah Brebes serta melalui media sosial seperti faceboo. Twitter, dan lain sebagainya dengan promosi yang menarik konsumen, sehingga target pemasaran dapat tercapai dengan maksimal. 
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah

[image: D:\PKM\materi pkm 2015\Bamboo_sprout2.JPG]Rebung merupakan tunas muda tanaman bambu yang muncul di permukaan dasar rumpun. Tanaman ini dapat tumbuh di dataran rendah sampai di tempat dengan ketinggian 2.000 meter di atas permukaan laut. Tunas bambu muda tersebut enak dimakan, sehingga digolongkan ke dalam sayuran. Rebung yang sering dikenal dengan nama bung (bahasa Jawa), oleh masyarakat pedesaan sudah sejak zaman dahulu dimanfaatkan sebagai bahan sayuran. Dalam bahasa Inggris, rebung dikenal dengan sebutan bamboo shoot.
Rebung tumbuh dibagian pangkal rumpun bambu dan biasanya dipenuhi oleh glugut (rambut bambu) yang gatal. Morfologi rebung berbentuk kerucut, setiap ujung glugut memiliki bagian seperti ujung daun bambu, tetapi warnanya cokelat. 
Pemanenan rebung dapat dilakukan sepanjang tahun. Panen raya rebung terjadi pada musim hujan, yaitu antara bulan Desember-Februari. Biasanya rebung dipanen saat tingginya telah mencapai 20 cm dari permukaan tanah, dengan diameter batang sekitar 7 cm. Kandungan serat pangan pada rebung juga cukup baik Kandungan serat pangan pada rebung adalah 2,56 persen, lebih tinggi dibandingkan jenis sayuran tropis lainnya, selain itu rebung mempunyai kandungan kalium cukup tinggi. Kadar kalium per 100 gram rebung adalah 533 mg. Makanan yang serat kalium, yaitu minimal 400 mg, dapat mengurangi risiko stroke.
Keripik  merupakan makanan yang sangat dinikmati masyarakat. Pemanfaatan rebung menjadi makanan yang mempunyai keunikan dan nilai gizi yang tinggi tentunya akan menjadi sesuatu kelebihan tersendiri. Desa Kalijurang 1 sendiri tersedia banyak jenis pohon bambu, sebagian besar dapat dimanfaatkan rebungnya. Bahan makanan yang alami membuat makanan ini cocok dinikmati semua kalangan dari balita hingga manula. Keripik dan telah dikenal oleh masyarakat sebagai makanan ringan atau jajan yang sangat disukai. Bahan baku yang berbeda diharapkan akan menjadi sesuatu cemilan  yang menarik dan santapan harian masyarakat luas.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan uraian di atas, beberapa masalah yang dapat penulis rumuskan sebagai berikut :
1. Bagaimana memanfaatkan rebung (tunas bambu) menjadi makanan yang  mempunyai nilai ekonomi?
2. Bagaimana menciptakan wirausaha melalui pemanfaatan rebung?
3. Bagaimana pemasaran keripik berbahan baku rebung?
4. Bagaimana menjadikan keripik rebung dikenal masyarakat luas sebagai makanan yang tinggi serat dan kalium tinggi bermanfaat bagi kesehatan?

1.3 Tujuan 
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Memanfaatkan rebung menjadi makanan yang kaya serat dan kalium.
2. Menciptakan wirausaha baru di bidang pangan dengan pemanfaatan rebung menjadi keripik.
3. Mencari alternatif yang tepat dalam memasarkan produk keripik rebung.
4. Mempopulerkan produk makanan bergizi berbahan baku rebung yang dibutuhkan tubuh manusia dalam kehidupan.

1.4 Luaran Yang di Harapkan
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa keripik rebung  diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut :
1. Produk makanan dari rebung yang memiliki kandungan serat dan kalium tinggi, aman dikonsumsi serta bebas bahan kimia, murah dan mudah didapatkan sehingga dapat menarik minat konsumen.
2. Dapat menciptakan lapangan kerja baru jika ternyata usaha ini mendapatkan sambutan yang baik dari masyarakat dan berkembang menjadi usaha skala menengah.
3. Dapat memberikan suatu pelatihan jiwa wirausaha bagi mahasiswa sehingga nantinya tidak tergantung untuk bekerja pada perusahaan orang lain.
4. Penghasilan mahasiswa sebagai penunjang biaya pendidikan.

1.5 Manfaat
Dengan adanya Progran Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pemanfaatan tunas bambu atau yang lebih dikenal dengan rebung di kelola menjadi produk makanan berupa keripik diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut:
1. Menciptakan jenis makanan baru yang menjadi menu pilihan konsumsi masyarakat.
2. Dapat memberikan peluang kewirausahaan baru.
3. Mahasiswa dapat mempelajari dan mempraktekkan secara langsung kemampuan berwirausaha.
4. Diharapkan nantinya masyarakat umum dapat menyerap ilmu yang akan ditularkan mahasiswa sehingga dapat menambah penghasilan.
5. Mengaplikasikan teori-teori pengolahan pangan dan ilmu gizi kedalam kegiatan kewirausahan.


BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Usaha yang bergerak dibidang pengolahan makanan berupa keripik yang terbuat dari bahan baku rebung dapat meningkat nilai ekonomi. Di dalam rebung terdapat serat dan kalium yang baik untuk tubuh. 
1. Survei
Mengingat di Desa Kalijurang 1, Kecamatan Tonjong, Kabupaten Brebes  banyak terdapat bambu dan sering kali digunakan oleh masyarakat sebagai bahan baku pembuat kerajinan tangan ataupun sebagai pembuat pagar rumah. Terkadang mereka melupakan rebung, Rebung adalah tunas muda dari pohon bambu yang tumbuh dari akar pohon bambu. Biasanya masyarakat setelah menebang bambu nya melupakan rebung. Rebung dibiarkan saja tanpa dimanfaatkan terkadang dibuang begitu saja. Berdasarkan masalah ini kami berfikir untuk memanfaatkan rebung tersebut sebagai makanan olahan yang bermanfaat dan dapat menghasilkan pendapatan mahasiswa sebagai penunjang biaya pendidikan.
2. Keripik
Keripik merupakan makanan ringan yang sering dinikmati dan mudah didapatkan di pasar. Masyarakat lebih mengenal keripik berbahan baku singkong atau ubi. Selain dengan rasa gurih dan renyah keripik dapat dibuat pedas sebagai lauk atau pengganti kerupuk sebagai pelengkap hidangan. Meningkatnya perkembangan memunculkan keripik tidak hanya bisa terbuat dari singkong dan ubi, tetapi kini rebung dapat dimanfaatkan sebagai penggantinya. Tentunya akan memberi variasi yang berbeda, baik rasa maupun nilai gizi yang semakin tinggi dan layak untuk dikonsumsi. 
3. Rebung
Rebung merupakan bahan makanan yang mempunyai nilai gizi tinggi dan keunikan tersndiri. Senyawa utama didalam rebung mentah adalah air, yaitu sekitar 91 persen. Disamping itu,  rebung mengandung protein, karbohidrat, lemak, vitamin A, thiamin, riboflavin, vitamin C, serta mineral lain seperti kalsium, fosfor, besi, dan kalium. Bila dibandingkan dengan sayuran lainnya, kandungan protein, lemak, dan karbohidrat pada rebung, tidak berbeda jauh. 
Rebung mempunyai kandungan kalium cukup tinggi. Kadar kalium per 100 gram rebung adalah 533 mg. Makanan yang sarat kalium, yaitu minimal 400 mg, dapat mengurangi risiko stroke. Peran kalium mirip dengan natrium, yaitu bersama-sama dengan klorida, membantu menjaga tekanan osmotik dan keseimbangan asam basa. Kalium menjaga tekanan osmotik dalam cairan intraseluler, dan sebagian terikat dengan Protein.
Kalium juga membantu mengaktivasi reaksi enzim, seperti piruvat kinase yang dapat menghasilkan asam piruvat dalam proses metabolisme karbohidrat Gejala kekurangan kalium biasanya berupa pelunakan otot.
Kandungan serat pangan pada rebung juga cukup baik Kandungan serat pangan pada rebung adalah 2,56 persen, lebih tinggi dibandingkan jenis sayuran tropis lainnya, seperti kecambah kedelai (1,27 persen), pecay (1,58 persen), ketimun (0,61 persen), dan sawi (1,01 persen).
Serat pangan (dietary fiber) sempat cukup lama diabaikan sebagai faktor penting dalam gizi manusia karena tidak menghasilkan energi. Selain itu, kekurangan serat tidak menimbufkan gejala spesifik, seperti halnya yang terjadi pada kekurangan zat-zat gizi tertentu.
Akhir-akhir ini, melalui penelitian epidemiologis telah dibuktikan peran fisiologis serat pangan terhadap usus. Kurangnya konsumsi serat dapat menyebabkan timbulnya penyakit ala masyarakat Barat,  seperti aterosklorosis (penyumbatan pembuluh darah), koroner, diabetes melitus (kencing manis), hiperkolesterolemia (kelebihan kolesterol), hipertensi, hiperlipidemia (kelebihan lemak), dan kanker kolon (usus besar).
Serat pangan adalah senyawa berbentuk karbohidrat kompleks yang banyak tedapat pada dinding sel tanaman pangan. Serat pangan tidak dapat dicerna dan diserap oleh saluran pencernaan manusia, tetapi memiliki fungsi yang sangat panting bagi pemeliharaan kesehatan, pencegahan penyakit, dan sebgai komponen penting dalam terapi gizi.
Rata-rata konsumsi serat pangan penduduk Indonesia adalah 10,5 gram per hari. Angka ini menunjukkan bahwa penduduk Indonesia baru memenuhi kebuhahan serat sekitar sepertiga dan kebutuhan ideal sebesar 30 gram setiap hari.
4. Strategi Pemasaran
a. Harga
Produk Keripik berbahan baku rebung tentunya akan mudah dinikmati masyarakat dengan harga yang terjangkau dibandingkan dengan produk sejenisnya berbahan baku yang berbeda.
b. Promosi
Promosi diharapkan dapat membuat produk yang dihasilkan cepat dikenal masyarakat sehingga meningkatkan hasil produksi, Promosi yang dilakukan antara lain :
1) Promosi melalui brosur atau pamflet yang berisi tentang produk keripik dari rebung dengan cara disebarkan dilingkungan kampus dan warung-warung disertai produk yang dihasilkan.
2) Promosi melalui media surat kabar yaitu mengenalkan produk dengan menerbitkannya dalam surat kabar kampus, surat kabar di tingkat SMA dan SMP serta surat kabar daerah.
3) Promosi melalui media elektronik, yaitu mengenalkan produk dengan menggunakan Hp, yaitu penyebaran sms singkat mengenai produk yang dihasilkan serta melaui media sosial berupa facebook, twitter, instagram, dan lain sebagainya. 

c. Pemasaran
Pemasaran merupakan hal yang sangat penting dalam proses akhir produksi. Pengenalan produk dimulai dari warung-warung makanan di lingkungan kampus. Selain itu pemasaran dilakukan di warung-warung kampung berupa kemasan kecil. Dalam proses selanjutnya perolehan izin dari Dinkes menambah jangkauan pasar lebih luas. Produk keripik rebung ini dapat dipasarkan serta dititipkan pada toko swalayan  yang ada di Kalijurang 1.
Strategi lainnya juga dapat dilakukan dengan mengolah rebung menjadi lauk kering, misalnya dengan kering rebung dengan tempe, dan sebagainya, sehingga menarik perhatian konsumen terhadap makanan berbahan baku rebung.

BAB 3
METODE PELAKSANAAN

Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring. 
Pada tahap pertama, yaitu tahap persiapan meliputi persiapan alat dan bahan untuk pembuatan donat dari limbah kulit pisang . 
Adapun alat dan bahan, serta cara kerja pembuatan tepung dari limbah kulit pisang kemudian dibuat donat adalah sebagai berikut :
1. Alat : Kompor gas, penggorengan besar, penggorengan kecil, sendok wajan (susuk), alat pemotong, siruk, alat pengiris rebung, baskom, pisau. 
2. Bahan : Rebung, Minyak goreng, Mentega, Bawang putih, Garam, Penyedap rasa, air. 
3. Cara kerja :
a. Rebung yang telah dibuang glugutnya dipotong menggunakan alat tersedia.
b. Rebus rebung yang telah dipotong-potong.
c. Potong rebung tipis-tipis dengan alat yang telah tersedia.
d. Tambahkan garam dan bawang putih yang telah ditumbuk secukupnya.
e. Setelah getah  rebung hilang angkat dan tiriskan di bawah terik matahari sampai tidak tampak basah ( bukan kering)
f. Tuangkan Penggorengan dan masukkan minyak goreng beserta mentega secukupnya.
g. Goreng potongan rebung, tuangkan perlahan-lahan sambil dilakukan bolak-balik.
h. Setelah matang atau dihasilkan keripik yang renyah, angkat lalu dinginkan dan dilalukan pengemasan.
Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran
a. Lokasi pembuatan
Lokasi pembuatan dilaksanakan di rumah  ketua pelaksana yaitu di desa Kalijurang 1 dengan memanfaatkan rebung yang ada di sekitar rumah.  

Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.


BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM
1. Biaya 
Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan penunjang
	Rp. 2.855.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp. 1.780.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp. 690.000,00

	4
	Lain- lain
	Rp. 1060.000,00

	Jumlah
	[bookmark: _GoBack]Rp. 6.385.000,00











2. Jadwal Kegiatan
	No 
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan Kegiatan: Alat dan Bahan, Pembuatan brosur, Lokasi Penjualan 
	
	

	
	
	

	2
	Pembuatan produk 
	
	
	
	
	

	3
	Penjualan produk dan promosi 

	
	
	
	
	

	4
	Evaluasi kegiatan dan penyusunan laporan

	
	
	
	
	





DAFTAR PUSTAKA

Yoeni, Yhan. 2010. Keripik rebung, melalui 
http://yoeniyhan.blogspot.com/2010/09/keripik-rebung-kaya-serat-dan-kalium.html diakes pada tanggal 08 Juni 2015. 

Jonny, wijayanto. 2012. Keripik rebung krispi, melalui 
http://jonnywijayanto.blogspot.com/2012/12/contoh-karya-ilmiah-remaja.html diakses pada tanggal 08 Juni 2015. 

LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota Kelompok

A. Biodata Ketua
	Nama Lengkap
	Dian Try Prastika

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401413097

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 20 September 1995

	E-mail
	dianprastika304@gmail.com

	Nomor Telepon/Hp
	085727534896














B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Al-Islamiyah
	MTs Al-Ittihadiyah
	SMA N 01
Bumiayu

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk – Lulus
	
2001 – 2007
	
2007 – 2010
	
2010– 2013




C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-




D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah “Donat Kuping”

						Tegal, 08 Juni 2015 
						Pengusul,

						
Dian Try Prastika


A. Identitas Anggota
	Nama Lengkap
	Reni Sucianti

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Seolah Dasar

	NIM
	1401413100

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 4 juli 1995

	Email
	renisucianti@gmail.com

	Nomor Telepon/HP
	083813907707




B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 Wonoyoso
	SMP N 2 Gombong
	SMA N 01
Gombong

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk – Lulus
	
2001 – 2007
	
2007 – 2010
	
2010– 2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah “Donat Kuping”

						Tegal, 08 Juni 2015 
						Pengusul,


Reni Sucianti








A. Biodata Anggota
	Nama Lengkap
	Anita Rahayu

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	NIM
	1401414115

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 24 Januari 1997

	E-mail
	anitarahayu2457@yahoo.co.id

	Nomor Telepon/Hp
	085201079073














B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Randusanga wetan Brebes
	MTs N model Brebes
	SMA N 02
Brebes

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk – Lulus
	
2001 – 2007
	
2007 – 2010
	
2010– 2013




C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-




D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah “Donat Kuping”

						Tegal, 08 Juni 2015 
						Pengusul,

						
Anita Rahayu


Daftar Riwayat Hidup Dosen Pendamping


Nama Lengkap		: …………….. 
NIDN		: …………….
Pangkat/Gol			: …………….
Jabatan Fungsional		: ……………. 
Jenis Kelamin			: ……………. 
Agama				: …………….
Alamat Rumah	: …………….
Telepon/HP/Email		: …………….
Alamat Kantor 		: …………….










Tegal, 08 Juni 2015
Dosen Pendamping,



……………………
					NIDN ……………

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang

	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Penggorengan besar
	Kelangsungan Proses
	2 unit
	Rp. 200.000,00
	Rp. 400.000,00

	2
	Sendok penggorengan 
	Kelangsungan Proses
	3 unit
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	3
	Kompor gas
	Kelangsungan Proses
	1 unit
	Rp. 800.000,00
	Rp. 800.000,00

	4
	Vacum sealer
	Kelangsungan proses 
	1 unit
	Rp. 250.000,00
	Rp. 250.000,00

	5
	Timbangan 
	Menimbang 
	1 buah
	Rp. 50.000,00
	Rp. 50.000,00

	6
	Loyang besar
	Kelangsungan proses 
	5 buah
	Rp. 50.000,00
	Rp. 250.000,00

	7
	Loyang sedang
	Kelangsungan proses
	5 buah
	Rp. 30.000,00
	Rp. 150.000,00

	8
	Ember 
	Kelangsungan proses
	3 buah
	Rp. 15.000,00
	Rp. 45.000,00

	9
	Pisau 
	Kelangsungan Proses
	4 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 80.000,000

	10
	Celemek
	Kelangsungan proses
	4 buah
	Rp. 25.000,00
	Rp. 100.000,00

	11
	Pisau
	Kelangsungan proses
	4 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 40.000,00

	12
	Tampah
	Kelangsungan proses
	2 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 40.000,00

	13
	Sarung tangan
	Kelangsungan proses
	4 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 40.000,00

	14
	telenan
	Kelangsungan proses
	4 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 80.000,00

	15
	Gayung
	Kelangsungan proses
	1 buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 5.000,00

	16
	Panci
	Kelangsungan Proses
	1 buah
	Rp. 70.000,00
	Rp. 70.000,00

	17
	sendok
	Kelangsungan Proses
	1 lusin
	Rp. 40.000,00
	Rp. 40.000,00

	18
	Susuk
	Kelangsungan Proses
	1 buah
	Rp. 6. 000,00
	Rp. 6.000,00

	19
	masker
	Kelangsungan proses
	4 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 40.000,00

	20
	ember
	Kelangsungan proses
	3 buah
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	21
	Spons
	Mencuci alat
	1 buah
	Rp. 6.000,00
	Rp. 6.000,00

	22
	Buku keuangan
	Administrasi
	1 buah
	Rp. 10.000,00
	Rp. 12.000,00

	23
	Alat pengering
	Kelangsungan proses
	1 buah
	Rp. 200.000,00
	Rp. 231.000,00

	Sub Total
	Rp. 2.855.000,00



2. Bahan habis pakai 
	No
	Maretial
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Rebung 
	Bahan dasar
	300 kg
	Rp. 1.500,00
	Rp. 450.000,00

	2
	Minyak goreng 
	Bahan dasar
	20 Kg
	Rp. 15.000,00
	Rp. 300.000,00

	3
	Bawang putih 
	Bahan dasar
	5 Kg
	Rp. 15.000,00
	Rp. 75.000,00

	4
	Garam 
	Bahan dasar
	5 Kg
	Rp. 15.000,00
	Rp. 75.000,00

	5
	Gas elpiji 
	Bahan dasar
	1 buah 
	Rp. 120.000,00
	Rp. 120.000,00

	6
	Penyedap rasa 
	Bahan dasar
	40 bungkus 
	Rp. 1.000,00
	Rp. 40.000,00

	7
	Plastik 
	Bahan dasar
	30 pak
	Rp. 15.000,00
	Rp. 450.000,00

	8
	Air
	Bahan dasar
	
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	9
	Sabun
	Mencuci alat
	2 bungkus
	Rp 10.000,00
	Rp. 20.000,00

	12
	Tissue
	Membersihkan alat
	10 pack
	Rp. 15.000,00
	Rp. 150.000,00

	Sub total
	Rp. 1.780.000,00





3. Perjalanan
	No
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Transportasi
	Persiapan proes
	3 orang
	Rp. 200.000,00
	Rp. 600.000,00

	2
	Uang makan
	Makan
	3 orang
	Rp. 30.000,00
	Rp. 90.000,00

	Sub total
	Rp. 690.000,00



4. Lain-lain
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Penyusunan Laporan Perkembangan
	Pembuatan Laporan
	2 kali
	Rp. 45.000,00
	Rp. 90.000,00

	2
	Penyusunan Laporan Akhir
	Pembuatan Laporan
	1 kali
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	3
	Dokumen dan cetak
	Mencetak foto
	
	Rp. 100.000,00
	Rp. 100.000,00

	4
	Banner
	Promosi
	1 buah
	Rp. 150.000,00
	Rp. 150.000,00

	5
	Telepon/pulsa 
	Komunikasi 
	3 0rang 
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	6
	Flashdisk
	Penyimpan data
	1 buah 
	Rp. 80.000,00
	Rp. 80.000,00

	7
	Cetak label
	Pelabelan produk 
	1 paket 
	Rp. 230.000,00
	Rp. 230.000,00

	8
	Penggandaan penjilidan
	Data
	10 eksemplar
	Rp. 25.000,00
	Rp. 250.000,00

	
Sub total
	Rp. 1.060.000



Lampiran 3. Susunan organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama
	Program Studi
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Dian Try Prastika
1401413097
	PGSD
	10 jam/minggu
	Ketua Tim Pengelola

	2
	Reni Sucianti
1401413100
	PGSD
	10 jam/minggu
	PenanggungJawab Produksi

	3
	Anita Rahayu
1401414155
	PGSD
	10 jam/minggu
	Penanggungjawab Pemasaran dan Penanggungjawab Penyediaan Alat dan Bahan














Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti
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UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Kampus Sekaran Gunung Pati, Semarang Jawa Tengah
Website : www.unnes.ac.id email unnes@unnes.ac.id
Telp. +6224 8508084 Fax. +6224 850808083

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Dian Try Prastika
NIM				: 1401413097
Program Studi			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas				: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul “KERUBUNG (keripik Rebung)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya besedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


Tegal, 08 Juni 2015
Mengetahui,						
Pembantu Rektor					Yang menyatakan


Dr. Masrukhi, M.Pd				Dian Try Prastika
NIP. 19620508 198803 1 002			NIM. 1401413097



image2.jpeg




image3.jpeg




image1.png




