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RINGKASAN
PANGSIT SEHAT WARNA-WARNI
Ratna Indah Sulistyowati (Akuntansi, Fakultas Ekonomi), Ina Sarah Normalita (Akuntansi, Fakultas Ekonomi), Devi Ratna Ningsih ( Pendidikan Koperasi, Fakultas Ekonomi)

	Kuliner di zaman sekarang ini tidak bisa dipungkiri keberagamannya. Mulai dari kuliner asli Indonesia yang sangat beragam, serta kuliner-kuliner dari luar negeri yang menambah keberagaman kuliner di Indonesia. Bahkan seluruh daerah di Indonesia, masing-masing memiliki kuliner yang dikhaskan tersendiri. Keberagaman tersebut mulai dari penampilan, rasa, cara memasak, bahkan sampai cara penyajiannya. 
	Kuliner makanan terbagi menjadi kuliner makanan berat dan ringan atau cemilan. Sebagian besar manusia suka mengkonsumsi cemilan. Maka dari itu kami berinovatif untuk menciptakan usaha dengan membuat pangsit sehat warna-warni serta menjualanya dengan tujuan untuk melatih jiwa kewirausahaan kami. Pangsit Sehat Warna-Warni ini berbentuk pangsit dengan warna yang berbeda-beda, dengan bentuk yang berbeda yaitu berbentuk lingkaran dan pengemasan yang kami beri label himbauan kepada konsumen agar mengonsumsi makanan yang sehat. Kami berinovatif memberikan warna alami dalam pembuatan pangsit sehat warna-warni dari wortel untuk warna orange, daun seledri untuk warna hijau, serta kulit terong ungu untuk warna ungu. 
Buah wortel memiliki kandungan gizi yang tinggi serta manfaatnya yang begitu banyak, diantaranya dapat mencegah kanker, dapat menyehatkan kulit, dan dapat menjaga kesehatan mata. Buah terong yang mengandung serat, mineral, kalsium, serta vitamin K memiliki manfaat yaitu mampu menutrisi otak, dapat mencegah diabetes, merupakan makanan untuk jantung, dan yang lainnya. Dan daun seledri pun memiliki manfaat yaitu diantaranya memperkuat fungsi hati, pencegah anemia, mencegah obesitas, dan yang lainnya. Karena ketiga bahan tersebut mengandung banyak sekali menfaat untuk kesehatan, maka pangsit yang akan menjadi bahan usaha kami ini akan sangat disukai oleh para konsumen.

Abstract
Culinary in this day and age can not be denied its diversity. Starting from the original culinary Indonesia is very diverse, as well as culinary, culinary from abroad which adds to the diversity of culinary in Indonesia. In fact the whole area in Indonesia, each of which has its own special culinary. The diversity ranging from the appearance, flavor, cooking methods, even to the way they are presented.
Culinary foods culinary divided into heavy and light meals or snacks. Most humans like to eat snacks. Therefore we have idea weeks to create a business with healthy and make Pangsit Rainbow and sale them with the aim to train our entrepreneurial spirit. This Rainbow-Shaped Pangsit  with different colors, with different forms, namely circular and packaging which we label appeals to consumers to eat healthy foods. We have idea deliver natural color in making  healthy Pangsit Rainbow of carrots to the color orange, celery leaves for green, and purple eggplant skin for the color purple.
Carrots have a high nutrient content as well as the benefits that so many, which can prevent cancer, can nourish the skin, and can maintain eye health. Eggplant fruits that contain fiber, minerals, calcium, and vitamin K has the benefit that is able to nourish the brain, can prevent diabetes, is food for the heart, and others. And celery also has benefits that include strengthening liver function, prevention of anemia, preventing obesity, and others. Because it contains all three ingredients advantage for health  a lot, then pangsit that would be our endeavor of this material will be highly favored by consumers.
BAB 1. PENDAHULUAN
Latar Belakang
	Pada saat ini, kuliner di Indonesia sangat bemacam-macam bentuknya, terutama cemilan atau makanan ringan. Namun, banyak juga makanan ringan yang dibuat dengan campuran bahan-bahan kimia yang tidak menyehatkan badan. Indonesia sangatlah kaya akan rempah-rempah, sayur-sayuran, serta buah-buahan. Namun, banyak dari komoditas-komoditas tersebut dalam kuliner belum dimanfaatkan secara maksimal dan optimal. Seperti wortel yang biasanya hanya dijadikan sebagai bahan masakan sayuran, campuran bahan untuk membuat gorengan, dan yang lainnya yang mana wortel ini dalam masakan tersebut hanya sebagai bahan komplemen atau pelengkap.  Hal tersebut sangat disayangkan, karena wortel ini juga bisa diolah lebih baik lagi dan lebih professional, yaitu dengan menjadikannya bahan pewarna dalam pembuatan makanan. Terong serta daun seledri pun juga belum terolah secara maksimal dan tentunya bisa juga dijadikan bahan utama khususnya sebagai bahan pewarna dalam pembuatan makanan. 
	Wortel yang mengandung banyak gizi serta vitamin A memiliki manfaat yang sangat baik untuk kesehatan manusia, diantaranya dapat mencegah kanker, dapat menyehatkan kulit, dan juga bisa untuk menjaga kesehatan mata. Terong dengan kandungan mineral, serat, serta vitamin K memiliki manfaat dapat mencegah diabetes, menutrisi otak, serta merupakan makanan buat jantung. Begitu pula daun seledri yang juga memiliki manfaat untuk kesehatan tubuh, yaitu memperkuat fungsi hati, pencegah anemia, serta dapat mencegah obesitas. Sangat banyak manfaat dari wortel, terong, serta daun seledri, maka sangat disayangkan apabila ketiga komoditas ini dalam pembuatan makanan tidak digunakan secara optimal. Maka dari itu kami berinovatif untuk menjadikan ketiga bahan tersebut menjadi bahan baku dalam pembuatan pangsit. 
Pangsit merupakan cemilan yang sangat cocok untuk dimakan ketika sedang  bersantai, dan di kondisi yang pas lainnya. Pangsit dapat digunakan sebagai pelengkap saat makan mie dan bakso. Pangsit yang saat ini diproduksi biasanya berwarna putih atau coklat keemasan. Namun pangsit yang akan kami buat ini adalah pangsit yang belum pernah diproduksi dan belum pernah ada dipasaran, yaitu pangsit sehat warna-warni dengan ciri khas warna-warnanya yang menarik untuk dikonsumsi. Karena peluang pasar yang sangat besar akan makanan ringan atau cemilan di masyarakat, maka kami berinovatif untuk menciptakan pangsit yang menarik dengan warna-warna alaminya ini, serta bahan-bahan utama yang berbeda dengan pembuatan pangsit pada umumnya yang mana bahan utamanya hanya tepung.

Masalah Yang Menjadi Prioritas
1. Bagaimana menciptakan kuliner yang inovatif serta sehat?
2. Bagaimana memanfaatkan wortel, terong, serta daun seledri secara optimal dalam pembutan makanan ?
3. Bagaimana cara membuat pangsit yang menarik dengan berbagai warna alami dari wortel, terong, serta daun seledri ?
Tujuan Penulisan
Kewirausahaan ini memiliki tujuan:
1. Menciptakan kuliner yang inovatif dan memiliki manfaat untuk kesehatan.
2. Memanfaatkan secara optimal wortel, terong, serta daun seledri dalam pembuatan makanan.
3. Mengetahui cara pembuatan pangsit dengan berbagai warna alami dari wortel,terong, serta daun seledri.
Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari kewirausahaan ini adalah:
1. Mengembangkan keinovatifan mahasiswa dalam membuat makanan sehat guna untuk menciptakan peluang usaha.
2. Pemanfaatan wortel, terong, serta daun seledri dapat teroptimalkan. 
Manfaat Kegiatan
Manfaat dari kegiatan kewirausahaan ini adalah:
1. Meningkatkan nilai guna wortel, terong, serta daun seledri dalam pembuatan pangsit.
2. Untuk mengenalkan kepada masyarakat cemilan yang lezat dan sehat. 








BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
	Di saat ini, banyak cemilan atau makanan ringan yang rentan sekali menggunakan bahan pengawet atau bahan kimia. Hal tersebut sangatlah membahayakan kesehatan dan juga meresahkan konsumen atau masyarakat. Dalam pembuatan cemilan juga sangat jarang memanfaatkan komoditas-komoditas sayuran secara optimal dalam pembuatannya. Seperti wortel, terong, serta daun seledri yang biasanya hanya digunakan sebagai bahan untuk membuat sop, bakwan, dan yang lainnya yang mana hanya sebagai bahan pelengkap. Maka dari itu kami berinovatif untuk mengoptimalkan ketiga bahan tersebut sebagai bahan pewarna alami dalam pembuatan pangsit.
	Wortel, terong, serta daun seledri juga memiliki potensi yang cukup besar sebagai bahan utama dan dioptimalkan secara penuh dalam pembuatan makanan, terutama cemilan, yaitu sebagai bahan pewarna alami. Wortel kaya akan vitamin A serta gizi memiliki manfaat untuk kesehatan manusia yaitu untuk mata dan juga dapat mencegah kanker. Terong dengan kandungan serat, mineral, serta vitamin K nya juga memiliki manfaat dapat menutrisi otak, dapat mencegah diabetes, serta sebagai makanan buat jantung. Daun seledri pun juga memiliki manfaat yang bagus untuk kesehatan yaitu dapat mencegah anemia dan juga dapat mencegah obesitas. Ketiga komoditas ini sangatlah potensial sebagai bahan pewarna alami dalam pembuatan pangsit.
	Wortel, terong, dan daun seledri sangat mudah ditemukan di pasaran, sehingga ketersediaan ketiga bahan ini dapat menjamin kelangsungan usaha pembuatan pangsit sehat warna-warni. Selain itu, peluang usaha pangsit sehat warna-warni ini masih sangat besar, karena di lingkungan masyarakat belum pernah ada pangsit berwarna dari warna alami wortel, terong, dan daun seledri. Jadi, untuk prospek usaha pangsit sehat warna-warni ini sangat menjanjikan dan dapat sustainable atau berkelanjutan, bahkan setelah kegiatan PKM-K  telah berakhir. 
	Rencana produksi “ANGAT WANI” adalah sebagai berikut :
a. 1 minggu	: 144 bungkus (@ ¼ kg)
b. 4 bulan		: 144 bungkus x 16 minggu = 2.304 bungkus
Harga Pangsit Sehat Warna-Warni per bungkus  Rp. 6.000,-
	Analisis Pendapatan dan Keuntungan 
Produksi 1 bulan			= 576 bungkus (@ ¼ kg)
Produksi 4 bulan 			=  2.304 bungkus
Harga Pangsit yang ditawarkan 	= Rp. 6.000,- per bungkus
Hasil Penjualan 4 bulan 		= Rp. 6.000 x 2.304
					= Rp. 13.824.000
Total biaya operasional 4 bulan 	= Rp. 5.777.000
Keuntungan tiap 4 bulan 		= Rp. 13.824.000 – Rp. 5.777.000
					= Rp. 8.047.000
Tingkat keuntungan per 4 bulan sebesar 139,29 %




















BAB 3. METODE PELAKSANAAN
	Pelaksanaan program usaha “ANGAT WANI” ini terdiri dari 4 tahap, yaitu tahap persiapan alat, persiapan bahan, pembuatan pangsit, dan pengemasan pangsit.
a. Persiapan alat
Sebelum membuat pangsit, langkah awal yang akan kita lakukan adalah mempersiapkan alat-alat yang diperlukan, meliputi :
· Wajan Penggorengan		: 1 buah
· Blander				: 1 set
· Baskom Besar			: 3 buah
· Mangkuk				: 3 buah
· Alat penggiling adonan		: 1 buah
· Saringan 				: 1 buah
· Alat pengaduk 			: 2 buah
· Timbangan 				: 1 buah
· Serok				: 1 buah
· Pisau				: 2 buah
· Talenan 				: 2 buah
· Nampan 				: 3 buah
· Spatula				: 2 buah
· Steples				: 2 buah
· Plastik ukuran ¼ kg		: 1 pak
· Label kemasan			: 100 lembar
b. Persiapan Bahan
Bahan-bahan yang diperlukan untuk membuat pangsit per bungkus adalah sebagai berikut :
· Tepung Terigu 			: 2 kg
· Wortel 				: ½ kg
· Daun Seledri			: 1 kg
· Terong ungu			: 1 kg
· Telur				: ½ kg
· Mentega 				: ½ kg
· Air dingin				: secukupnya
· Bawang putih 			: ¼ kg
· Garam				: secukupnya
c. Pembuatan Pangsit
Dalam pembuatan Pangsit Sehat WArna-Warni terdapat berbagai tahapan, yaitu sebagai berikut:
1. Wortel, terong ungu, serta ½ kg daun seledri di blender satu per satu kemudian saring sari-sari dari wortel,terong, serta daun seledri untuk mendapatkan warna alami dari ketiga bahan tersebut, dan masukkan ke dalam mangkuk yang berbeda.
2. Potong sisa daun seledri dengan potongan yang kecil-kecil.
3. Haluskan bawang putih dan garam secukupnya, masukkan ke dalam baskom besar.
4. Kemudian, masukkan telur dan mentega ke dalam baskom yang berisi bumbu halusmdan kocok hingga tercampur rata.
5. Masukkan tepung terigu, potongan daun seledri dan air dingin secukupnya ke dalam adonan bumbu halus, telur dan mentega yang sudah diaduk rata. 
6. Masukkan pewarna alami ke dalam adonan tersebut, dan diaduk sampai kalis.
7. Setelah itu, masukkan sedikit demi sedikit adonan ke mesin penggiling sampai tipis, dan adonan yang sudah digiling diletakkan di atas nampan supaya mudah untuk memotongnya.
8. Selesai digiling, kemudian adonan dicetak bentuk lingkaran dan digoreng dan tiriskan.
d. Pengemasan Pangsit
Pengemasan Pangsit Sehat Warna-Warni ini menggunakan plastik ½ kg dan disteples rapi. Kemudian dibagian luar plastik, kami beri label yang berisi himbauan untuk konsumen agar mengkonsumsi makanan sehat.













BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1.1. Anggaran Biaya
Tabel 1. Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	1.485.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	5.777.000

	3
	Perjalanan
	488.000

	4
	Lain-lain : administrasi,publikasi,seminar,laporan.
	450.000

	Jumlah
	8.200.000


1.2. Jadwal Kegiatan 
Tabel 2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	I
	II
	III
	IV

	1
	Persiapan dan pengadaan bahan 
	
	
	
	

	2
	Uji coba pembuatan dan Panelis
	
	
	
	

	3
	Pembuatan Klepon
	
	
	
	

	4
	Promosi
	
	
	
	

	5
	Pemasaran
	
	
	
	

	6
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	

	7
	Penyerahan Laporan Akhir
	
	
	
	






















LAMPIRAN – LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
1. Ketua
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Ratna Indah Sulistyowati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413067

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Klaten, 17 Juni 1995

	6
	E-mail
	Ratnaindah67@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089624011993


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 01 SEMARANG
	SMP N 14 SEMARANG
	SMK N 2 SEMARANG

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,	
Pengusul,			



                                       Ratna Indah Sulistyowati	
		
2. Anggota
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Ina Sarah Normalita

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413074

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Demak, 22 Agustus 1996

	6
	E-mail
	Kind.lita@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727411583


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Bandung Rejo
	Mts Tasywiqul Banat
	SMK N 1 
Demak

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 1 Lomba Ecoscha
	UDINUS
	2012

	2
	Juara 1 Lomba Ecoscha
	UDINUS
	2013

	3
	Juara 3 Lomba Olimpiade Pajak Jateng
	KPP Pusat Semarang
	2012



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,	
Pengusul,			



                                Ina Sarah Normalita	

3. Anggota
A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Devi Ratna Ningsih

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi

	4
	NIM
	7101414266

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 18 Desember 1995

	6
	E-mail
	Ratna.devi26@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	087746429751


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Banjaran 01
	SMP N 01 Bangsri
	SMA N 01 Bangsri

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,	
Pengusul,			


	
	Devi Ratna Ningsih


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan

	Kompor gas
	Memasak
	1
	400.000
	

	Wajan Penggorengan
	Menggoreng
	1
	100.000
	

	Blander
	Menghaluskan wortel, terong ungu dan daun seledri 
	1
	250.000
	

	Baskom besar
	Tempat adonan
	3
	10.000
	

	Mangkuk
	Tempat pewarna 
	3
	5.000
	

	Saringan
	Menyaring sari-sari warna
	1
	15.000
	

	Alat pengaduk
	Mencampur adonan
	2
	10.000
	

	Alat penggiling
	Menggiling adonan
	1
	250.000
	

	Timbangan
	Menimbang bahan
	1
	75.000
	

	Serok
	Mengangkat pangsit
	1
	35.000
	

	Pisau
	Memotong bahan
	2
	7.500
	

	Talenan
	Alas saat memotong bahan
	2
	10.000
	

	Nampan
	Tempat Pangsit yang sudah digiling dan dicetak
	3
	20.000
	

	Spatula
	Mengaduk pangsit saat digoreng
	2
	15.000
	

	Steples
	Mengeklip bungkus
	2
	30.000
	

	Plastik ¼ kg
	Membungkus pangsit
	1 pak
	10.000
	

	Label kemasan
	Memberi label
	100
	100.000
	

	SUB TOTAL (Rp)
	1.485.000


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi pemakaian
	kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Tepung Terigu
	
	200 kg
	10.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Wortel
	
	50 kg
	11.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Daun Seledri
	
	100 kg
	8.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Terong ungu
	
	100 kg
	9.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Telur
	
	50 kg
	15.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Mentega
	
	50 kg
	8.500
	Untuk 4 bulan produksi

	Bawang putih
	
	25 kg
	14.000
	Untuk 4 bulan produksi

	Garam
	
	2 pcs
	1.000
	Untuk 4 bulan produksi

	SUB TOTAL (Rp)
	5.777.000


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Perjalanan ke pasar/ Semarang
	Membeli Peralatan
	4 orang
	10.000
	

	Perjalanan ke pasar/ Semarang
	Membeli bahan-bahan
	16 x 4 orang
	7.000
	

	SUB TOTAL (Rp)
	488.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Administrasi
	
	
	150.000
	

	Laporan
	
	
	100.000
	

	Seminar
	
	
	50.000
	

	Publikasi
	
	
	150.000
	

	SUB TOTAL (Rp)
	450.000

	Total (Keseluruhan)
	8.200.000



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Ratna Indah Sulistyowati / 7211413067
	Akuntansi
	Ekonomi
	
	Mengatur tugas

	2
	Ina Sarah Normalita / 7211413074
	Akuntansi
	Ekonomi
	
	Bendahara

	3
	Devi Ratna Ningsih / 7101414266
	Pendidikan Koperasi
	Ekonomi
	
	Promosi dan Distribusi





Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
	Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003	

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Ratna Indah Sulistyowati
NIM				: 7211413067
Program Studi		: Akuntansi
Fakultas		: Ekonomi
	Dengan ini menyatakan bahwa usulan Kewirausahaan saya  dengan judul : ANGAT WANI (Pangsit Sehat Warna-Warni) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
					           Semarang, 
Mengetahui,
Pembantu Rektor					Yang menyatakan,
Bidang Kemahasiswaan,



(			)				  ( Ratna Indah Sulistyowati )
NIP.							    NIM. 7211413067
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