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RINGKASAN
Buah markisa yang memiliki rasa yang cukup asam ini memang cukup popular. Buah markisa bukanlah tanaman asli indonesia tetapi merupakan buah asli dari Brazil. Tapi di Indonesia dapat tubuh dengan subur, sehingga masyarakat Indonesia banyak yang memanfaatkan. Markisa mempunyai khasiat untuk menyembuhkan gejala alergi kronis. Juga pemulihan kondisi pasien liver dan ginjal, serta memicu peningkatan kekebalan tubuh dan kekuatan antibodi dalam darah. Bahkan, markisa juga mampu menyaring, memisahkan, dan membuang racun dari dalam tubuh. Selain itu, bisa meningkatkan kesegaran kulit tubuh dan merangsang pertumbuhan sel muda pada kulit wajah. Dari hasil penelitian laboratorium, markisa mengandung vitamin C dosis tinggi dan antioksidan.
Dari data tersebut, jelas bahwa buah markisa ini benar-benar memiliki kandungan yang tinggi dan sangat berkhasiat bagi kesehatan tubuh. Jadi tidak salah jika bahan ini yang digunakan sebagai bahan baku yang digunakan dalam minuman bernutrisi pada umumnya. Pembuatan  MISA jus sangatlah mudah, hampir sama dengan pembuatan jus pada umumnya.
Pengolahan Buah markisa dalam bentuk minuman bernutrisi ini diharapkan mampu mewujudkan impian tersebut. Pengolahan ini bertujuan menciptakan inovasi minuman yang bernutrisi dan tentunya memiliki kandungan gizi yang lebih tinggi, sehingga menambah daftar minuman sehat dan diharapkan bisa menjadi alternatif minuman sehat bagi setiap orang. Apalagi didukung dengan pembudidayaan buah markisa yang menjadi bahan utama dari minuman bernutrisi ini sendiri yang relatif mudah dan biaya yang relatif sedikit. .
Untuk hasil dari minuman bernutrisi, dapat dipastikan kandungan murni buah markisa tetap ada karena sifat kandungannya yang tidak mudah larut walaupun dimasak dalam suhu tinggi. Sehingga minuman bernutrisi ini dapat dibilang menjadi minuman bernutrisi paling bergizi dari semua minuman bernutrisi yang sudah ada selama ini. Diharapkan  juga minuman bernutrisi ini bisa diproduksi dalam skala besar untuk bisa dikonsumsi bukan lagi menjadi kendala bagi penggemar minuman bernutrisi.


BAB I

PENDAHULUAN
A. JUDUL PROGRAM
“MISA(Minuman Markisa)”MINUMAN BERNUTRISI TINGGI KAYA AKAN ANTIOKSIDAN DAN MENYEGARKAN
	
B. LATAR BELAKANG
Markisa masih saja dianggap sebagai oleh-oleh atau buah tangan bila kita berpergian. Padahal, markisa sangat besar manfaatnya untuk tubuh kita.  Tanaman Markisa berasal dari Brazil, yang menyebar sampai ke Indonesia. Di negara asalnya Markisa tumbuh liar di hutan-hutan basah yang mempunyai ratusan Spesies Passiflora. Markisa berasal dari buah bernama marquisa passiflora edulis. Buah ini termasuk famili buah passifloraceace.
Nama Ilmiah Buah Markisa : Passiflora edulis
*Asal: Brazil 
*Varietas: Ada sekitar 400 varietas tanaman markisa
*Buah: 5 cm; Panjang: 7,5 cm; berat: 60-100gm
*Musim Buah: sepanjang tahun
*Kegunaan Kuliner: buah dimakan mentah; jus diambil sebagai minuman
Nilai gizi yang kurang banyak diketahui orang ini mungkin kurang digemari juga karena kurangnya sosialisasi. Sehingga tidak banyak juga yang memanfaatkannya sebagai olahan minuman yang tinggi nilai gizinya dan banyak orang yang tertarik mengkonsumsinya. Untuk itu kami cantumkan juga kandungan-kandungan gizinya dan khasiatnya bagi tubuh
	Nutrisi Isi: per 236g
	*Vitamin A: 1.652 IU
	*Vitamin C: 70,8 mg
	*Serat: 24,5 g
	*Karbohidrat: 55 g
	*Protein: 5.2 g
	*Lemak: 1,6 g
Markisa (Passiflora ligularis) merupakan buah yang kaya vitamin C, vitamin A dan berbagai jenis vitamin dan mineral lainnya. Yang tak kalah pentingnya adalah buah markisa mengandung fassiflorine yang dapat menghilangkan stres karena dapat menenangkan urat syaraf. Penelitian invitro di University of  Florida juga mendapati bahwa ekstrak buah markisa kuning banyak mengandung fitokimia yang mampu membunuh sel kanker. Fitokimia tersebut antara lain polifenol dan karotenoid. Kandungan fitokimia yang lain dalam markisa adalah harman, harmol, harmalin, passaflorine, harmine, karotenoid, viteksin, krisin, dan isoviteksin. Sedangkan kandungan gizinya antara lain: energi, lemak, protein, serat, mineral, kalsium, fosfor, zat besi, karoten, tiamin, riboflavin, niasin, asam askorbat, dan asam sitrat
Markisa kaya vitamin-vitamin B yang menenangkan dan potassium yang merilekskan system syaraf. Orang-orang Amerika Selatan secara tradisional makan markisa untuk membantu tidur. Bahkan menurut mereka, makan 1 buah markisa sebelum tidur bisa membuat mimpi indah.
Markisa mempunyai khasiat untuk menyembuhkan gejala alergi kronis. Juga pemulihan kondisi pasien liver dan ginjal, serta memicu peningkatan kekebalan tubuh dan kekuatan antibodi dalam darah. Bahkan, markisa juga mampu menyaring, memisahkan, dan membuang racun dari dalam tubuh. Selain itu, bisa meningkatkan kesegaran kulit tubuh dan merangsang pertumbuhan sel muda pada kulit wajah. Dari hasil penelitian laboratorium, markisa mengandung vitamin C dosis tinggi dan antioksidan.
Dari data tersebut, jelas bahwa buah markisa ini benar-benar memiliki kandungan yang tinggi dan sangat berkhasiat bagi kesehatan tubuh. Jadi tidak salah jika bahan ini yang digunakan sebagai bahan baku yang digunakan dalam minuman bernutrisi pada umumnya. Pembuatan  MISA jus sangatlah mudah, hampir sama dengan pembuatan jus pada umumnya.
Pengolahan Buah markisa dalam bentuk minuman bernutrisi ini diharapkan mampu mewujudkan impian tersebut. Pengolahan ini bertujuan menciptakan inovasi minuman yang bernutrisi dan tentunya memiliki kandungan gizi yang lebih tinggi, sehingga menambah daftar minuman sehat dan diharapkan bisa menjadi alternatif minuman sehat bagi setiap orang. Apalagi didukung dengan pembudidayaan buah markisa yang menjadi bahan utama dari minuman bernutrisi ini sendiri yang relatif mudah dan biaya yang relatif sedikit. .
Untuk hasil dari minuman bernutrisi, dapat dipastikan kandungan murni buah markisa tetap ada karena sifat kandungannya yang tidak mudah larut walaupun dimasak dalam suhu tinggi. Justru minuman bernutrisi ini bisa dibilang bisa menjadi minuman bernutrisi paling bergizi dari semua minuman bernutrisi yang sudah ada selama ini. Diharapkan  juga minuman bernutrisi ini bisa diproduksi dalam skala besar untuk bisa dikonsumsi kapan saja dalam kemasan yang menarik dan rasa yang bervariasi. Jadi bukan lagi menjadi kendala bagi penggemar minuman bernutrisi.


C. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang di atas, permasalahan yang akan dikaji dalam karya tulis ini adalah:
1. Bagaimana cara mengolah Buah Markisa ini menjadi minuman bernutrisi dengan tidak mengubah struktur rasa minuman bernutrisi itu sendiri?
2. Bagaimana produk ini mampu membuka lapangan kerja dalam meningkatkan kualitas minuman bernutrisi dengan berbagai keunggulan Buah Markisa?
D. TUJUAN PROGRAM
Tujuan dari penulisan karya tulis ini adalah:
1. Menciptakan minuman bernutrisi yang inovatif berupa MISA Jus dengan tidak mengubah struktur rasa minuman itu sendiri.
2. Membuka lapangan kerja baru dalam meningkatkan kualitas minuman bernutrisi dengan berbagai keunggulan buah markisa.


E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Markisa (Passiflora ligularis) merupakan buah yang kaya vitamin C, vitamin A dan berbagai jenis vitamin dan mineral lainnya. Yang tak kalah pentingnya adalah buah markisa mengandung fassiflorine yang dapat menghilangkan stres karena dapat menenangkan urat syaraf. Markisa mempunyai khasiat untuk menyembuhkan gejala alergi kronis. Juga pemulihan kondisi pasien liver dan ginjal, serta memicu peningkatan kekebalan tubuh dan kekuatan antibodi dalam darah. Bahkan, markisa juga mampu menyaring, memisahkan, dan membuang racun dari dalam tubuh. Selain itu, bisa meningkatkan kesegaran kulit tubuh dan merangsang pertumbuhan sel muda pada kulit wajah. Dari hasil penelitian laboratorium, markisa mengandung vitamin C dosis tinggi dan antioksidan. Dari data tersebut, jelas bahwa buah markisa ini benar-benar memiliki kandungan yang tinggi dan sangat berkhasiat bagi kesehatan tubuh. Jadi tidak salah jika bahan ini yang digunakan sebagai bahan baku yang digunakan dalam minuman bernutrisi pada umumnya. Pembuatan  MISA jus sangatlah mudah, hampir sama dengan pembuatan jus pada umumnya.


F. MANFAAT
Manfaat dari penulisan karya tulis ini adalah:
1. Melatih kreativitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi-inovasi dalam pengolahan alam menjadi suatu karya yang sangat berharga.
2. Menciptakan lapangan kerja baru



BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Kegiatan kewirausahaan ini tercipta karena semakin banyaknya orang yang khawatir dengan semakin banyaknya minuman yang mengandung bahan kimia, bahan bersoda dan tidak sehat bagi kesehatan. Hampir setiap orang lebih menyukai minuman bernutrisi yang dikemas rapi, menarik, dan rasanya enak. Dicampurkannya Buah Markisa sebagai bahan baku utama untuk minuman bernutrisi ini tidak mengubah rasa, jauh lebih sehat, jauh lebih alami, jauh memiliki keunggulan yang tinggi dan lebih aman untuk dikonsumsi. Adapun rencana kegiatan ini kami lakukan dengan sistematika sebagai berikut:

A. Potensi Bahan Baku
Bahan baku berupa Buah Markisa dapat kita peroleh dari petani Buah Markisa dan bisa juga dengan membudayakan sendiri.
B. Peluang pasar
Produk yang kami buat merupakan produk yang bermutu tinggi dibandingkan dengan minuman biasa dan untuk saat ini belum memiliki pesaing usaha yang banyak di wilayah Jawa Tengah. Maka kami optimis bahwa produk kami akan disambut positif oleh pasar. Banyaknya pasar yang menjadi target pemasaran produk yang kami buat maka kami memiliki peluang usaha yang sangat baik untuk berkembang.

C. Pemasaran produk
Setelah melakukan perencanaan dan proses produksi MISA Jus maka langkah selanjutnya adalah memasarkan produk ini. Dalam pemasaran yang kami buat, kami menggunakan beberapa strategi pemasaran diantaranya:
a. Mengidentifikasi segmen pasar atau membuat segmen pasar berdasarkan demografi, tipe pelanggan atau berdasarkan letak geografis, yaitu dengan mengetahui keadaan sasaran atau target pemasaran.
b. Positioning atau memposisikan di dalam segmen tersebut berdasarkan pengamatan, membidik peluang usaha agar usaha kami lebih berkembang dan tidak kalah saing dengan pesaing usaha Minuman Bernutrisi biasa, sehingga pelanggan akan terus tertarik dan mengingat keunggulan produk kami.
c. Marketing Mix atau campuran pemasaran yaitu dengan 4P yang diperlukan untuk mendefinisikan suatu yang kami tawarkan yaitu Product, Place, Price, dan Promotion.    

· Product (produk)
Produk yang kami tawarkan adalah berupa MISA Jus yang mempunyai peluang sebagai berikut:
a. produk baru.
b. Dari segi kualitas produk, MISA Jus sebagai minuman bernutrisi memiliki nilai gizi dan anti oksidan yang lebih tinggi dari pada minuman bernutrisi pada umumnya.

· Place (Tempat)
Tempat pemasaran produk kami akan kami fokuskan pada daerah perdesaan dan perkotaan.
· Price (Harga)
Harga yang kami tawarkan relatif terjangkau dan sesuai dengan kualitas yang kami hasilkan.
· Promotion (Promosi)
Media promosi yang kami gunakan dengan sosialisasi langsung dan dengan pamflet agar masyarakat lebih mengenal dan tertarik dengan produk yang kami hasilkan.
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METODE PELAKSANAAN
Metode
    Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini terbagi menjadi dua tahap, yaitu (1) Tahap Persiapan, (2) Tahap Pelaksanaan.
Pada tahap persiapan ini meliputi Persiapan bahan dan cara kerja.
A. Tahap Persipan
1. Alat dan bahan yang digunakan meliputi :
Alat		Bahan		
Kompor		Buah Markisa
Freezer		Gula pasir
Timbangan	Garam secukupnya
Pisau		Susu
Gelas ukur		Air
Baskom
Sendok
Panci
Blender
Mixer
Saringan
      	2. Cara kerja
a.	Pilih buah markisa yang matang dan tidak cacat, cuci bersih dan tiriskan.
b.	Potong buah dengan pisau stainless steel, lalu kerok isinya dengan sendok.
c.	Hancurkan isi buah dengan mixer, lalu disaring dengan kain saring kasar (yang berlubang-lubang besar).
d.	Hasil saringan diblender untuk menghaluskan partikel-partikel dan serat buah, kemudian disaring kembali dengan kain saring halus.
e.	Tahapan diatas, dapat ditambahkan air matang (air yang telah direbus) untuk mengencerkan sari buah. Jumlah air seitar 3 x berat hancuran buah. Air yang terlalu banyak menyebabkan sari buah encer dan flavor markisa menjadi lemah.
f.	Tambahkan gula pasir dengan perbandingan 3 : 1
g.	Panaskan campuran sari buah markisa dengan pasir dengan suhu 800C – 850C sampai terbentuk butiran-butiran kristal.
h.	Setelah pemanasan selesai, diangkat dan didinginkan.
i.	Pengemasan dan pelabelan
j.	Disimpan dalam lemari pendingin
k.	Pemasaran MISA jus
B. Tahap Pelaksanaan
1. Tahap Promosi
· Membuat brosur dan pamflet
· Promosi dan distribusi secara langsung (distribusi langsung ke toko-toko)
· Promosi melalui media cetak dan elektronik
2.Tahap Pemasaran Dan Penjualan
Distribusi dilakukan baik secara langsung maupun dengan melalui distributor dengan melakukan strategi-strategi:
· Kebijakan produk
 Jenis produk ini dikemas dalam bentuk yang menarik bagi masyarakat.
· Kebijakan harga
Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar  Rp. 4.000,00/kemasan.
· Kebijakan promosi
Bentuk promosi dilakukan dengan menggunakan pamflet,brosur dan promosi langsung ke toko-toko.
C. Indikator Keberhasilan
Munculnya produk baru yang berupa minuman dari buah markisa di kawasan Universitas Negeri Semarang sebagai minuman sehat.
BAB IV

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. JADWAL PELAKSANAAN PROGRAM
	JENIS KEGIATAN
	BULAN Ke-

	
	1
	2
	3
	4
	5

	A. Persiapan 
	
	
	
	
	

	    1. Survei Lapangan
	XX
	
	
	
	

	    2. Perizinan
	XX
	
	
	
	

	    3. Persiapan alat dan bahan
	XX
	
	
	
	

	B. Pelaksanaan Program
	
	XX
	
	
	

	C. Monitoring
	
	
	XX
	
	

	D. Evaluasi
	
	
	XX
	
	

	E. Penyusunan laporan
	
	
	
	
	

	    1. Pembuatan Draft Laporan
	
	
	
	XX
	

	    2. Penyusunan laporan akhir
	
	
	
	XX
	

	    3. Pengiriman Laporan 
	
	
	
	XX
	



B. RINCIAN BIAYA
 1.Peralatan Penunjang
	Kompor
	1 buah x @Rp. 242.000-
	 Rp   242.000 

	Freezer
	1 set  x @Rp. 2.200.000
	 Rp2.200.000 

	Baskom
	5 buah  x @Rp. 15.000-
	 Rp     75.000 

	Blender
	2 buah x @Rp. 129.000- 
	 Rp   258.000 

	Timbangan
	1 buah x @Rp. 179.000
	 Rp   179.000 

	Pisau
	4 buah x @Rp. 5.000-
	 Rp     20.000 

	Kantong plastik
	5 buah x @Rp. 3.000-
	 Rp     15.000 

	Sendok adonan
	1 pak x @Rp. 18.000-
	 Rp     18.000 

	Mixer
	2 buah x @Rp. 147.000-
	 Rp   294.000 

	Saringan
	2 buah x @Rp. 15.000-
	 Rp     30.000 

	Corong
	2buah x @Rp. 10.000-
	 Rp     20.000 

	gelas ukur
	2 buah x @Rp. 35.000-
	 Rp   70.000 

	Kalkulator
	1 set  x @Rp. 45.000
	 Rp   45.000 

	Jumlah
	 Rp. 3.466.000 



  2 .Bahan Habis Pakai
	ATK
	 
	 Rp       250.000 

	Buah markisa
	20 kg x @ Rp. 28.000-
	 Rp   560.000 

	Gula
	40 kg x @ Rp. 12.500-
	 Rp      500.000 

	Garam
	1 kg x @ Rp. 22.500-
	 Rp       22.500 

	Santan
	10 L x @ Rp. 10.000-
	 Rp     100.000 

	LPG
	 2 tabung x @ Rp.20.000-
	 Rp       40.000 

	Susu
	10 kaleng x @ Rp. 12.500-
	 Rp     125.000 

	Es batu
	 
	 Rp       50.000 

	Konsumsi
	
	 Rp     400.000 

	Kemasan
	 
	 Rp     250.000 

	Jumlah
	 Rp  2.297.500 



3.Perjalanan
	Transportasi
	
	 Rp   400.000 

	Distribusi
	
	 Rp   180.000 

	Jumlah
	 Rp   580.000 



4.Lain- lain
	Sewa tempat
	4 bulan x @ Rp. 150.000
	 Rp       600.000 

	Tenaga kerja
	2 orang x @ Rp. 250.000
	 Rp       500.000 

	Promosi
	 
	 Rp       200.000 

	Dokumentasi
	 
	 Rp       180.000 

	Kerjasama dengan instansi
	 
	 Rp       250.000 

	Listrik dan air
	4 bulan x @ Rp. 95.000
	 Rp       380.000 

	Alat Komunikasi
	 
	 Rp       195.000 

	Pembuatan laporan
	
	 Rp       185.000

	Jumlah
	 Rp    2.490.000 



Biaya yang digunakan dalam kegiatan ini adalah sebagai berikut
1) Peralatan Penunjang			: Rp. 3.466.000,00
2) Bahan Habis Pakai			: Rp  2.297.500,00
3) Perjalanan				: Rp.    580.000,00
4) Lain- lain				: Rp. 2.490.000,00  +
Jumlah				: Rp. 8.833.500,00











LAMPIRAN
Biodata Ketua Pelaksana, Anggota Pelaksana, dan Dosen Pembimbing
Ketua Pelaksana Kegiatan
A. Indentitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Rizki Riyanti

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	S1 PGPAUD

	4
	NIM
	1601414031

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 02 Maret 1996

	6
	E-mail
	Riyantir58@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085740629969



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Slerok 04
	SMP Negeri 01 Tegal
	SMA Negeri 4 Tegal

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Makalah SeminarIlmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	





D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 3 Lomba Tari Jawa Se-Kota Tegal
	Kota Tegal
	2012

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp. 8.833.500,00
Semarang, 30 Mei 2015
Pengusul/Pembimbing,
Tanda tangan

						( Rizki Riyanti )

       Anggota Pelaksana Kegiatan
A. Indentitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Eni Puji Lestari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	S1 PG PAUD

	4
	NIM
	1601414005

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Boyolali,16 Februari 1996

	6
	E-mail
	Eni.puji67@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085712324280



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Jagoan
	SMP Negeri 1 Simo
	SMA Negeri 1 Simo

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Makalah SeminarIlmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp. 8.833.500,00
Semarang, 30 Mei 2015
Pengusul/Pembimbing,
Tanda tangan

								( Eni Puji Lestari )

A. Indentitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Ihda Syarifah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	S1 PGPAUD

	4
	NIM
	1601414011

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purwerejo, 25 Maret 1996

	6
	E-mail
	Ihda.syari@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085729682478



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Mlaran
	SMP Negeri 22 Purwerejo
	SMA Negeri 6 Purwerejo

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Makalah SeminarIlmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp. 8.833.500,00
Semarang, 30 Mei 2015
Pengusul/Pembimbing,
Tanda tangan

								( Ihda Syarifah )

A. Indentitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Cahya Wulaningrum

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	S1 PGPAUD

	4
	NIM
	1601414040

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Salatiga, 22 Mei 1996

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	085712121484



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD  Negeri Kutowinangun 12 Salatiga
	SMP Negeri 02 Salatiga
	SMA Negeri 02 Salatiga

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Makalah SeminarIlmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
[bookmark: _GoBack]Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp. 8.833.500,00
Semarang, 30 Mei 2015
Pengusul/Pembimbing,
Tanda tangan

								( Cahya Wulaningrum )

       Dosen Pembimbing
A. Indentitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	L/P

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



C. Makalah SeminarIlmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Rp. 8.833.500,00
Semarang, 30 Mei 2015
Pengusul/Pembimbing,
Tanda tangan

								( Nama Lengkap )


Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana

KOP PERGURUAN TINGGI

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama : Rizki Riyanti
NIM : 1601414031
Program Studi : S1 PGPAUD
Fakultas : Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: “MISA(Minuman Markisa) MINUMAN BERNUTRISI TINGGI KAYA AKAN ANTIOKSIDAN DAN MENYEGARKAN” yang diusulkan untuk tahun anggaran Rp. 8.833.500,00 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 30 Mei 2015
Mengetahui, 							Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,

Meterai Rp6.000
Cap dan tanda tangan 						Tanda tangan


(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd)					( Rizki Riyanti )
NIP. 196205081988031002					NIM. 1601414031




image3.jpeg
PENGESAHAN HALAMAN USULAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA KEWIRAUSAHAAN

(PKM-K)

1. Judul Kegiatan
2. Bidang Kegiatan

(Pilih salah satu)
3. Ketua Pelaksana Kegiatan

a. Nama Lengkap

NIM
Jurusan
Universitas
Alamat Rumah/No.Hp

o a6 o

“MISA (Minuman Markisa)”
:( ) PKM-P (v) PKM-K
() PKM-T () PKM-M

: Rizki Riyanti

1 1601414031

: PGPAUD

: Universitas Negeri Semarang

. JL Perintis Kemerdekaan Gg [4A

No 18 RT 10/RW 07 Kec. Tegal Timur Kota Tegal/085740629969

f.  Alamat email

4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis : 3 orang

5. Dosen Pendamping

a. Nama Lengkap dan Gelar

b. NIDN

c. Alamat Rumah dan no Tlp

: R.Agustinus Arum Eka N, M.Sn
: 198008282010121003
: Perumahan Ungaran Indah J.

Handayani 6 No 16b, 08122751509

6. Biaya Kegiatan Total :
a. Dikti
b. Sumber lain
7. Jangka Waktu Pelaksanaan

Menyetujui,

¢\ (Prof:Dr. Magkukhi, M.Pd)

: Rp. 8.980.000,00

:Rp. -

: 5 bulan

Semarang ,25 September 2014

Ketua Pelaksana Kegiatan,

(Rizki Riyan

NIM. 1601414031

Dosen Pendamping,

=

(R.Agustinus Arum Eka N, M.Sn)

W, Sy :
N NiP:96205081988031002

NIP. 198008282010121003
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