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RINGKASAN
Jambu biji merupakan salah satu buah yang kaya akan manfaat. Buah ini pun sangat cocok ditanam di daerah yang memiliki tanah yang subur, misalnya di desa Tampingan. Sekarang, di desa Tampingan banyak petani yang mengalihfungsikan ladang atau sawah yang mereka biasa tanami padi, jagung, untuk menggarap jambu biji. Dari aspek ini banyak warganya terserap sebagai pekerja dan mengurangi pengangguran.
Pemesanan dan minat masyarakat terhadap jambu biji yang tinggi membuat jambu biji yang sudah panen, biasanya langsung siap didistribusikan langsung kepada masyarakat atau dipasarkan ke pedagang-pedagang, karena sekali panen bisa melimpah ruah hasilnya. Dengan hasil yang banyak ini, sekali panen, bisa sekali jual pula. Dalam pemasarannya, jambu biji harus dipilah dulu untuk  memilih jambu biji yang baik dan sesuai kriteria. Dengan proses pemilihan tersebut, terkadang banyak jambu biji merah yang tidak jadi dipasarkan ke masyakarat karena alasan ukuran atau pun kematangan jambu biji tersebut. Hal ini membuat, banyak jambu biji yang terbuang sia-sia. 
Melihat kondisi ini, kami berkenginan untuk membuat inovasi baru dari olahan jambu biji yang  memanfaatkan jambu biji yamg sudah tidak jadi dipasarkan atau biasa yang disebut dengan BS yang tentunya masih layak konsumsi. Selain, bisa mencegah adanya kebusukan yang mengakibatkan pencemaran lingkungan, kegiatan ini bisa digunakan untuk membuka peluang usaha bagi kami selaku mahasiswa, bahkan nantinya bagi masyrakat desa Tampingan sendiri dalam menghadapi tantangan ekonomi dan persaingan pasar.
Ringkasan: Jambu biji, peluang usaha, cemilan
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BAB I 
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang

Jambu biji merah merupakan salah satu buah yang memiliki banyak manfaat. Buah ini juga merupakan komoditas pangan yang dapat diolah menjadi beranekaragam makanan dan minuman. Misalnya bisa dibuat dodol, kue, kerupuk, jus, dan lain-lain yang ternyata sangat diminati oleh masyarakat, baik dari kalangan anak-anak bahkan orang dewasa. Melihat adanya peluang, apalagi banyak jambu biji merah, yang tidak lolos seleksi dalam pemasaran yang sebenarnya masih layak dikonsumsi, menggerakkan hati kami untuk membuat inovasi baru dengan memanfaatkan jambu biji tersebut. Kami berkeinginan membuat SITI JUMIRAH (yang merupakan singkatan dari Stick Jambu Biji Merah).
Stick merupakan salah satu makanan ringan atau cemilan yang sangat digemari masyarakat. Cemilan biasa digunakan oleh masyarakat sebagai teman makan ketika sedang bersantai atau juga teman makan. Cemilan dari olahan jambu biji ini tentunya menyehatkan, karena jambu biji ini memiliki banyak sekali kandungan yang terkandung didalamnya. Kandungan gizi dalam setiap 100 gr jambu biji merah adalah sebagai berikut, energi 49,00 ka, Vit. A 25 SI, protein 0,90 gr, Vit. B1 0,05 mg, Lemak 0,30 gr Vit. B2 0,04 mg, karbohidrat 12,20 gr, Vit. C 87,00 mg, kalsium 14,00 mg niacin 1,10 mg, fosfor 28,00 mg, serat 5,60 gr, besi 1,10 mg, air 86 gram, jambu merah mengandung vitamin C yang sangat banyak, jambu merah mengandung zat antioxidan dan antikanker.
Selain memiliki banyak kandungan gizi di dalamnya, jambu biji juga memiliki banyak khasiat, seperti seperti menurunkan kadar kolesterol darah mengobati infeksi, mengobati sariawan, memperlancar peredaran darah, memperlancar saluran pencernaan, karena di dalam buah jambu biji mengandung serat alami yang sangat bermanfaat dalam melancarkan sistem pencernaan seperti susah BAB, sembelit serta membuang zat-zat berbahaya di dalam usus. Kandungan mineral tembaga yang terdapat pada buah jambu biji sudah terbukti khasiatnya dalam menjaga fungsi kelenjar tiroid, jika terjadi gangguan pada kelenjar tiroid maka akan menyebabkan munculnya penyakit serius, dan lain-lain.
Cemilan SITI JUMIRAH (Stick Jambu Biji Merah) merupakan cemilan yang berbahan utama jambu biji merah yang memanfaatkan jambu biji merah BS yang masih layak konsumsi menjadi stick. Produk ini merupakan produk makanan ringan yang baru dan berbeda dari cemilan makanan lainnya, terutama yang terbuat dari jambu biji merah. Cemilan ini merupakan cemilan yang enak, lezat, dan berbeda dengan yang lain, namun tetap memperhatikan aspek kesehatannya. Cemilan ini akan dikemas menjadi sebuah makanan ringan yang menarik, sehingga dapat menarik minat mayarakat untuk mencoba dan menjadikannya sebagai cemilan yang enak dan menyehatkan.     

1.2 Rumusan Masalah
Kebutuhan akan makanan ringan atau cemilan yang dewasa ini semakin meningkat bahkan menjadi primadona bagi masyarakat, membuat kami berkeinginan membuat produk makanan ringan atau cemilan yang berbeda dari produk sebelumnya, namun tetap masih memperhatikan soal rasa dan kesehatan. Selain, itu bahan yang mudah didapat menjadi salah satu pertimbangan dalam pembuatan produk olahan ini. Sehingga, hal bisa dijadikan peluang usaha yang menguntungkan.

1.3 Tujuan Program
Tujuan dari usaha dan komersialisasi SITI JUMIRAH (Stick Jambu Biji Merah) ini, adalah:
1. Menambah pendapatan (income) kelompok PKM SITI JUMIRAH
2. Mendirikan usaha mandiri
3. Memberikan inovasi baru dalam pengolahan jambu biji merah
4. Memanfaatkan jambu biji merah yang tidak lolos seleksi dalam  pemasaran yang masih layak konsumsi, sehingga jambu biji merah tidak terbuang sia-sia.
5. Menjadikan usaha ini sebagai alternatif ekonomis bagi para konsumen, karena harga stick ini relatif terjangkau.

1.4 Luaran yang Diharapkan
1. Produk SITI JUMIRAH ( Stick Jambu Biji Merah)
Produk kemasan SITI JUMIRAH dengan kemasan menarik akan diolah dari bahan jambu biji merah yang berasal dari petani jambu di desa Tampingan, sedangkan bumbu yang digunakan berasal dari racikan sendiri.
2. Workshop atau pameran hasil produk
Pameran akan diarahkan dalam bentuk setoran ke warung-warung atau kantin, karena produk ini berupan cemilan.

1.5 Kegunaan Program
Manfaat dari program ini adalah:
1. Dapat menumbuhkan jiwa kreativitas dan kewirausahaan bagi mahasiswa pelaksana.
2. Mengembangkan semangat dan kemampuan bekerja sama tim dengan pembagian tugas dan diskusi bersama guna menghasilkan produk SITI JUMIRAH ini.
 
BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Analisis Produk
1. Jenis, nama, dan karakteristik produk
Cemilan Stick jambu biji merah ini merupakan cemilan hasil inovasi baru yang berbeda dari produk sebelumnya. Peluang ini dirasa cukup besar, karena kecenderungan para remaja yang konsumtif dan menyukai hal baru. Produk bisa dijadikan cemilan yang bisa dikonsumsi semua kalangan baik dari anak-anak hingga orang dewasa. Pemasarannya pun mudah, kami menitipkan cemilan ini kantin-kantin kampus, warung-warung, yang sering dikunjungi oleh masyarakat.
2. Keunggulan produk
Produk cemilan ini merupakan produk yang terbuat dari bahan alamai, tanpa adanya pengawet, sehingga disamping rasanya yang sehat, cemilan ini juga menyehatkan jika dikonsumsi, karena dilihat dari kandungannya, jambu biji merah memiliki banyak kandungan gizi dan kaya akan manfaat. Selain, itu harga yang relatif terjangkau, serta bahan yang mudah didapat membuat produk ini mudah didapatkan.
3. Keterkaitan dengan produk lain
Dewasa ini memang sudah banyak makanan ataupun minuman hasil olahan dari jambu biji merah, yang ternyata diminati oleh masyarakat. Hal ini menggerakkan kami membuat olahan lain dari jambu biji merah. Yang selain membuat inovasi baru juga untuk mencegah adanya pencemaran lingkungan akibat jambu biji merah BS yang terbuang sia-sia.

2.2 Analisis Pasar
1. Profil Konsumen
Cemilan ini bisa dikonsumsi oleh semua kalangan, baik anak-anak, remaja, maupun dewasa, yang tentunya enak, lezat, dan menyehatkan.
2. Segmentasi 
Pemasaran akan dibagi menjadi beberapa segmen, sebagai berikut:
a. Kelompok mahasiswa dan dosen
	Kelompok mahasiswa Unnes ini menjadi pangsa dengan jumlah besar, kurang lebih 25.000 mahasiswa, serta dosen-dosen yang ada di lingkungan kampus.
b. Kelompok pelajar
	Pelajar merupakan salah satu segmen yang berada di sekitar kampus Unnes, baik SD, SMP, ataupun SMA , yang juga memiliki jumlah yang besar.


c. Kelompok Umum
	Segmen selanjutnya adalah masyarakat umum yang ada disekitar. Baik masyarakat di sekitar kampus maupun masyarakat di desa Tampingan, sebagai tempat produksi. Masyarakat umum merupakan target jangka panjang sehingga produk ini dapat diterima dan beredar di masyarakat luas.
3. Peluang dan pesaing
	Seperti yang telah dijelaskan bahwa banyak produk makanan maupun minuman yang ada dalam masyarakat yang selalu meningkat terus, terutama yang berasal dari olahan jambu biji merah yang juga banyak peminatnya. Tetapi, cemilan stick ini memiliki keunggulan yaitu dari rasa dan tentunya cemilan yang menyehatkan karena banyak memiliki kandungan gizi serta harganya yang relaitif terjangkau.
4. Strategi pemasaran
a. Kebijakan produk
Produk ini merupakan produk cemilan yang enak, murah, dan menyehatkan. Pemasaran produk diarahakan dengan slogan yang unik dan tentunya usaha dalam kepedulian lingkungan.
b. Kebijakan harga
Produk ini dijual dengan harga yanag reatif terjangkau, yaitu dengan harga RP5.000,00 per bungkus sedang.
c. Tempat pemasaran
1) Kantin dan gazebo di FBS Unnes
Kantin dan gazebo merupakan tempat yang strategis untuk pemasaran produk ini. jumlah mahasiswa yang ada di FBS ini kurang lebih sekitar 3.000 mahasiswa, sehingga kantin dan gazebo menjadi tempat yang potensial dalam pemasaran produk.
2) Kantin-kantin di fakultas lain
Kantin fakultas yang biasanya selalu ramai dari aktivitas mahasiswa, seperti digunakan sebagai tempat makan atau hanya sekadar duduk-duduk santai menjadi tempat yang strategis untuk pemasaran produk.
3) Kanti sekolah
Kantin sekolah yang ada di sekitar Unnes juga bisa menjadi tempat yang strategis dan pilihan yang baik dalam pemasaran produk.
4) Warung
Warung-warung yang ada di sekitar Unnes maupun warung yang ada di desa Tampingan, menjadi salah satu tempat yang cocok dalam pemasarannya, karena tentunya banyak masyakarat yang akan pergi ke warung-warung tersebut.



BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM

3.1 Managemen Program
Berikut adalah struktur susunan organisasi dalam program ini:
 (
(Manager)
Annisa Noviyani
)




 (
Bidang Produksi
(Sri Endah Setyo Rini)
) (
Bidang 
Promosi
 dan Marketing
(
Senfamilion Reza Fahlevi
)
) (
Bidang Keuangan dan Adminstrasi
(Fifi Nofita)
)




	Jabatan 
	Uraian Tugas

	Manager
	Mengkoordinasi, memimpin, dan mengambil kebijakan untuk seluruh kegiatan.

	Bidang Produksi
	Bertanggung jawab pada bidang pembuatan produksi.

	Bidang Promosi dan Marketing
	Bertanggung jawab dan mempromosikan produk

	Bidang keuangan dan administrasi
	Mengurusi masalah pendanaan, keuangan, serta dokumntasi yang berhubungan dengan pembuatan serta penjualan produk



Metode pengembangan yang akan dilaksanakan merupakan sebuah rangkaian tahapan yang disusun secara sistematis, diantaranya:

1. Persiapan kegiatan dan perencanaan kebutuhan produksi
2.    Pengadaan kebutuhan bahan-bahan produksi
3.    Pengadaan peralatan produksi
4.    Penyiapan lokasi
5.    Produksi kerupuk wortel dan pengemasan
6.    Pemasaran produk dan promosi 
7.    Evaluasi 
8.    Pembuatan Laporan



Alat yang diperlukan :
1. Pisau
2. Baskom
3. Blender
4. Penggorengan
5. Kompor gas dan tabung gas
6. Tambir  
7. Sendok
8. Ember
9. Spatula
10. Talenan
11. Serok
Bahan :
1. Jambu biji merah
2. Telur
3. Tepung Terigu (terigu, sagu, maizena)
4. Bawang putih
5. Minyak goreng
6. Garam
7. Gula 
8. Vanili
9. Mentega
10. Baking powder
11. Bersihkan jambu, potong-potong kemudian diblender.
12. Jambu yang sudah diblender kemudian disaring agar halus, tidak ada bijiny (diambil sarinya)
13. Bahan utama yang harus dipersiapkan adalah Tepung Terigu protein sedang yang biasa di gunakan di rumah.
14. Siapkan dan ambil Tepung Maizena sesuai kebutuhan.
15. Tepung Sagu. Ayak dahulu supaya hasilnya jadi kuenya renyah.
16. Mentega kuning atau mentega yang biasanya buat olesan roti.
17. Telur ayam. Dikocok di tempat terpisah dahulu.
18. Bawang ulek diulek atau diblender (sebagai penambah aroma renyah)
19. Air masak matang atau juga bisa menggunakan air mineral.
20. baking powder secukupnya.
21. gula pasir secukupnya
22. garam dapur beryodium secukupnya.
23. Vanili secukupnya


Cara membuat:
1. Ambil wadah dengan ukuran yang cukup besar. Masukkan sari jambu biji, Tepung Terigu, Tepung Maizena dan Tepung Sagu. Aduk menggunakan spatula atau pengaduk lainnya sampai rata.
2. Masukkan baking powder, garam dapur, gula pasir, vanili. Aduk kembali sampai semua bahan tercampur dengan sempurna.
3. Masukkan telur yang sudah di kocok di atas. Aduk kembali dengan tangan sambil di uleni.
4. Masukkan air matang sedikit demi sedikit sambil di uleni dan diaduk dengan tangan. Pastikan semua bahan adonan tercampur dengan sempurna sampai kelihatan menggumpal.
5. Masukkan parutan mentega ke dalam adonan. Uleni lagi sampai adonan tercampur sempurna.
6. Masukkan adonan yang sudah jadi di atas ke dalam alat penggilingnya atau digiling dengan manual, kemudian ditipiskan. Potong dengan panjang sekitar 8 cm sampai 11 cm atau sesuai selera.
7. Panaskan wajan dengan minyak secukupnya dan api sedang. Goreng adonan yang sudah di potong sampai matang dan berwarna kecoklatan.
8. Setelah semua proses selesai, stick jambu biji merah di kemas dalam kemasan plastik untuk menjaga kehigienisan dengan logo khusus.
Berikut adalah diagram alir pembuatan stick jambu biji merah:
 (
Cuci, kupas, dan blender jambu biji merah (ambil sari buahnya)
)

 (
Masukkan dan campur semua bahan menjadi sebuah adonan
)

 (
Pengulenan dan penggilingan adonan
)


 (
Penipisan dan pemotongan adonan menjadi stick
)

 (
Penggorengan stick 
)


 (
Pengemasan
 
)





BAB IV
ANGGARAN BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN            
4.1 Anggaran Biaya
Ringkasan Anggaran Biaya Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Bahan baku dan bahan pembuatan stick
	RP.4.250.000

	2.
	Alat-alat Penunjang
	RP.4.095.000

	3.
	Biaya Perjalanan (sewa mobil, dll)
	RP.1.250.000

	4.
	Lain-lain
	RP. 700.000

	
	Total
	Rp. 10.295.000



4.2 Jadwal Kegiatan

	kegiatan
	Bulan ke-

	No
	Uraian
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Persiapan kegiatan dan perencanaan kebutuhan produksi

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pengadaan kebutuhan bahan-bahan produksi

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pengadaan peralatan produksi

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Penyiapan lokasi

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Produksi kerupuk wortel dan pengemasan

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pemasaran produk dan promosi 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Pembuatan Laporan
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua							
	1
	Nama Lengkap
	Annisa Noviyani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan 

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia

	4
	NIM
	2101414033

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 09 November 1995

	6
	E-mail
	annisanoviyani09@yahoo.co.id


	7
	Nomor Telepon/HP   
	085950897950


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Tampingwinarno
	SMPN 1 Sukorejo
	SMAN 1 Sukorejo

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-

	2   
	-
	-
	-

	3       

	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	-
	-
	-

	
	-
	-
	-

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PMM-K
						Semarang, 2 Juni 2015
							 Pengusul,
							
(Annisa Noviyani)
					

	1
	Nama Lengkap
	Sri Endah Setyo Rini

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia

	4
	NIM
	2101414034

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pati, 21 Januari 1997

	6
	E-mail
	Sriendah668@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	08996176060


A. Identitas Diri Anggota 1
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Ketip
	SMPN 4 Juwana
	SMAN 1 Juwana

	
Urusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-

	2   
	-
	-
	-

	3       

	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	-
	-
	-

	
	-
	-
	-

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PMM-K
						Semarang, 2 Juni 2015
							 Pengusul,
							

							(Sri Endah Setyo Rini)



A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Fifi Nofita

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum

	4
	NIM
	8111414090

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 10 Januari 1997

	6
	E-mail
	fifinofita@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	086743943506


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Selokaton
	SMPN 1 Sukorejo
	SMAN 1 Sukorejo

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-

	2   
	-
	-
	-

	3       

	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	-
	-
	-

	
	-
	-
	-

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						Semarang, 2 Juni 2015
							 Pengusul,
							
							(Fifi Nofita)




D. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Senfamilio Reza Fahlevi

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum

	4
	NIM
	8111413151

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pati, 26 Oktober 1994

	6
	E-mail
	fahlevyreza@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089693007449


E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Asempapan
	MTS. Thoriqotul Ulum
	MA. Thoriqotul Ulum

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM FH Unnes 2013
	
	15 Oktober 2013 FH Unnes

	2   
	Workshop Penelitian
	
	2 Oktober 2013 FH Unnes

	3       

	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	Peserta Pimnas 27 Undip Semarang
	Dirjen Dikti
	2014

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						Semarang, 2 Juni 2015
							 Pengusul,
							

							(Senfamilio Reza Fahlevi)

Lampiran 2. Justisfikasi Anggaran Kegiatan
	No.
	Uraian
	Jumlah
	satuan
	Harga satuan
	Total

	1.
	Bahan baku stick jambu biji merah
	
	
	
	

	
	Jambu biji merah
	200
	buah
	3.000
	600.000

	
	Minyak goreng
	35
	kg
	20.000
	700.000

	
	Telur

	10
	kg
	25.000
	250.000

	
	Tepung terigu
	20
	kg
	17.000
	490.000

	
	Tepung sagu
	20
	kg
	12.000
	240.000

	
	Tepung maizena
	20
	kg
	20.000
	400.000

	
	Garam 
	1000
	gr
	20.000
	20.000

	
	Gula pasir
	20
	kg
	15.000
	300.000

	
	Bawang putih
	5
	kg
	25.000
	125.000

	
	Mentega
	10
	bungkus
	10.000
	100.000

	
	Baking powder
	400
	gr
	12.500
	25.000

	
	Plastik kemasan
	1000
	eksemplar
	1000
	1.000.000

	
	Sub Total
	
	
	
	4.250.000


	2.
	Alat-alat penunjang
	
	
	
	

	
	Blender
	5
	buah
	300.000
	1.500.000

	
	Kompor gas 2 tungku
	2 
	buah
	450.000
	900.000

	
	Tabung gas
	2
	buah
	25.000
	50.000

	
	Wajan besar
	4
	buah
	100.000
	400.000

	
	Susruk/ spatula
	4
	buah
	15.000
	60.000

	
	Erok 
	4
	buah
	15.000
	60.000

	
	Tambir besar
	10
	buah
	35.000
	350.000

	
	Ember besar
	5
	buah
	50.000
	250.000

	
	Telenan 
	5
	buah
	10.000
	50.000

	
	Pisau 
	5
	buah
	12.000
	60.000

	
	Baskom besar
	10
	buah
	40.000
	400.000

	
	Koranbekas
	5
	kg
	3.000
	15.000

	
	Sub Total
	
	
	
	4.095.000


	
	Biaya Perjalanan

	
	Perjalanan dari Sukorejo ke Semarang untuk mendapatkan bahan baku
	
	
	
	650.000

	
	Sewa Mobil Pengangkut
	
	
	
	600.000

	
	Lain-lain
	
	
	
	700.000

	
	Total seluruhnya
	
	
	
	Rp.10.295.000















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/ minggu
	Uraian Tugas

	1. 
	Annisa Noviyani/
2101414033
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
	Bahasa dan Sastra Indonesia
	10 jam/minggu
	Menentukan ide PKM, membagi tugas kepada anggota, dan mengkoordinasi seluruh kegiatan

	2.
	Sri Endah Setyo Rini/
2101414034
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
	Bahasa dan Sastra Indonesia
	6 jam/minggu
	Memasarkan dan mempromosikan produk

	3.
	Fifi Nofita/
8111414090
	Ilmu Hukum
	Hukum 
	6 jam/minggu
	Mengurusi keuangan dan administrasi keuangan

	4.
	Senfamilio Reza F.
8111413151
	Ilmu Hukum
	Hukum 
	6 jam/minggu
	Memimpin jalannya pembuatan produk 








	
Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: H:\Registrasi Online Universitas Negeri Semarang (Unnes)_files\logo_unnes_100.png]
	Kementrian Pendidikan dan Kebudayaan
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran, Gunung Pati, Semarang
E-mail:fh_unnes@yahoo.co.id,website:www.unnes.ac.id


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Annisa Noviyani
NIM			: 2101414033
Program Studi   	: Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia
Fakultas   		: Bahasa dan Seni

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K dengan judul SITI JUMIRAH (Stick Jambu Biji Merah) yang diusulkan untuk tahun 2015 bersifat original.

Bilamana di kemudian hari kemudian ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya yang sudah saya terima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini buat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.




Semarang, 2 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,       
					

Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si				(Annisa Noviyani)
NIP.								NIM.2101414033
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