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RINGKASAN

Ma-Ri-Va-Sing adalah sebuah terobosan bisnis dalam kuliner yang sangat menguntungkan. Sebenarnya Ma-Ri-Va-Sing adalah sebuah singkatan yang diambil dari Makanan Ringan Variasi Singkong. Disebut bervariasi karena dalam pengolahannya menjadi bermacam-macam jenis makanan ringan. Dengan ini, kita dapat menghasilkan tambahan uang dari memproduksi ini. Keuntungan dalam memproduksi makan ringan variasi singkong ini adalah mudah, murah, dan bisa dilakukan di mana saja tanpa merusak ekosistem.
	Adapun tujuan dan target khusus yang ingin dicapai adalah untuk menambah penghasilan mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES yang hanya mengandalkan dari beasiswa bidik misi saja. 
	Metode yang digunakan yaitu survei lapangan bertujuan untuk mengamati keadaan lingkungan sekitar Kampus PGSD Ngaliyan sebagai objek sasaran.. Kemudian Pelaksanaan program Berupa demonstrasi olahan singkong agar sasaran lebih mengetahui variasi olahan singkong, sehingga sasaran akan lebih tertarik untuk mengkonsumsi olahan singkong tersebut daripada makanan cepat saji. Setelah itu evaluasi kegiatan perkembangan pelaksanaan program yang dilaksanakan oleh mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES serta memberikan saran untuk pengembangannya.
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BAB I
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang
Singkong merupakan pohon tahunan tropika dan subtro pika yang dapat ditanam sepanjang tahun, dan hampir disetiap wilayah di Indonesia. Bagian yang dimakan dari tanaman singkong selain bagian umbi atau akarnya juga daunnya, biasanya dimanfaatkan untuk ragam masakan, terutama sayuran. Harga singkong yang relatif murah juga dapat menjadi potensi dalam pengembangan kegiatan  pengolahan menjadi produk yang banyak variasinya. Selain itu, latar belakang pengolahan singkong ini adalah untuk meningkatkan pendapatan dari sektor pertanian (perkebunan). Singkong dapat dimasak dengan berbagai cara, dapat digunakan pada berbagai macam masakan. Namun sedikit kelemahannya, umbi singkong tidak tahan di simpan lama meskipun ditempatkan di lemari pendingin, untuk itu butuh pengolahan lebih lanjut agar lebih tahan lama. Di lihat dari manfaatnya, umbi singkong merupakan sumber energi yang kaya karbohidrat namun sangat miskin akan protein. Sumber protein yang bagus justru terdapat pada daun singkong karena mengandung asam amino metionin. Umbi akar singkong banyak mengandung glukosa dan dapat dimakan mentah. Menurut pakar tanaman obat Prof. Hembing Wijayakusuma, efek farmalogis dari singkong adalah sebagai antioksidan, antikangker, antitumor, dan menambah nafsu makan. Umbi singkong juga memiliki kandungan kalori, protein, lemak, hidrat arang, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin B dan C, dan amilum. Daun singkong sendiri mengandung vitamin A, B1, dan C, kalsium, kalori, fosfor, protein, lemak, hidrat arang, dan zat besi. Sementara kulit batang,mengandung tannin, enzim peroksidase, glikosida, dan kalsium oksalat. Kecenderungan mengonsumsi makanan modern menjadi tren bagi masyarakat Indonesia. Makanan- makanan cepat saji menjadi banyak di gemari,terutama oleh masyarakat muda. Kemudian pengolahan secara modern ini lah yang menjadikan produk-produk makanan saat ini dapat bertahan di pasar makanan. Kenyataanya, pada rumah makan yang menggunakan konsep modern tidak pernah kita temukan dalam keadaan sepi. Kreatifitas dituntut dalam pengolahan makanan-makanan yang akan dijual, dengan diiringi modernisasi di banyak hal,alangkah baiknya jika kita dapat mempertahankan makanan lokal dengan adanya sedikit penyesuaian kepada modernisasi. 
Selain itu mahasiswa bidik misi adalah mahasiswa yang mendapatkan beasiswa dari pemerintah khususnya Kementrian Pendidikan dan 
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Kebudayaan. Mahasiswa bidik misi hanya mengandalkan penghasilan dari beasiswa tersebut. Terkadang beasiswa yang diberikan oleh pemerintah itu 
tidak mencukupi kebutuhan mahasiswa bidikmisi, sehingga sering kekurangan dana. Maka, dengan adanya permasalahan tersebut dibutuhkan adanya usaha untuk menambah penghasilan. Usaha yang dibutuhkan adalah usaha yang tidak mengganggu perkuliahan, tidak membutuhkan tempat yang besar, dan mudah dilakukan. 

B. Perumusan Masalah
1. Bagaimana menciptakan suatu alternatif makanan yang diproduksi dengan cara modern namun tetap dapat mencukupi kebutuhan gizi, terutama untuk generasi muda?
2. Seperti apa strategi marketing yang harus dilakukan menjadi sebuah kunci dari keberhasilan dalam menciptakan produk yang sesuai tujuan?
Dimulai dari bagaimana mengolah bahan mentahnya, apa saja bahan tambahanya serta bahan pelengkap agar menyempurnakan produk, bagaimana memberikan harga yang sesuai dengan kemampuan generasi muda secara umum, bagaimana memilih lokasi dengan kecenderungan minat generasi muda untuk datang, serta bagaimana bentuk promosi yang dapat ditawarkan agar sesuai dengan target pasar. 
3. Bagaimana cara memberikan mindset kepada konsumen bahwa produk ini bermanfaat dan perlu untuk dibeli?

C. Tujuan Program
1. Menciptakan suatu alternatif makanan yang diproduksi dengan cara modern namun tetap dapat mencukupi kebutuhan gizi, terutama untuk generasi muda.
2. Meningkatkan daya beli tentang olahan singkong.
3. Dapat menyerap tenaga kerja dari masyarakat didaerah sekitar usaha.
4. Menambah penghasilan mahasiswa bidikmisi.

D. Target Luaran
Target luaran yang diharapkan dari program kegiatan ini yaitu:
1. Terbentuknya jaringan usaha mahasiswa bidik misi yang mandiri dengan berwirausaha makanan ringan variasi singkong.
2. Berdirinya outlet-outlet yang menawarkan berbagai bentuk pengolahan singkong, yang disajikan secara menarik dengan harga 
3

terjangkau. Singkong - singkong ini diolah dan dikemas dalam konsep modern dan tradisional.


E. Kegunaan Program
1. Bagi Perguruan Tinggi
Berdirinya suatu program kewirausahaan penyedia makanan berbasisi singkong ini, dapat menumbuhkan semangat inovasi dari mahasiswa dalam berwirausaha dan berkreasi dalam pengaplikasian keilmuan mereka. Inovasi yang baik dari mahasiswa, tentunya juga akan memengaruhi harumnya nama baik universitas diberbagai kalangan, baik nasional maupun internasional.
2. Bagi Mahasiswa
Program kewirausahaan ini diharapkan dapat melatih kemampuan mahasiswa dalam berwirausaha serta pengembangan minat dan bakat. Mahasiswa akan mendapat banyak pembelajaran dalam proses perencanaan program hingga pelaksanaan, seperti kinerja bekerjasama dalam sebuah tim, dan kemandirian. Sehingga mahasiswa baik secara tidak langsung terlatih untuk berpikir positif, kreatif, inovatif, dan dinamis.
3. Bagi Masyarakat
Pengolahan singkong yang variatif juga dapat menjaga kelestarian umbi singkong sebagai alternative makanan pokok masyarakat Indonesia. Memberikan gambaran kepada masyarakat bahwa singkong tidak hanya dapat diolah sebagai makanan-makanan tradisional, melainkan dapat juga diolah menjadi makanan yang modern. Namun tetap tidak meninggalkan kesan khas tradisional masyarakat Indonesia. Intinya, program ini merujuk pada penawaran ragam alternatif pilihan makanan baru bagi masyarakat Indonesia.
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BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Kandungan Gizi Singkong
1. Singkong mengandung hampir dua kali lipat kalori daripada manfaat kentang, mungkin salah satu yang tertinggi untuk setiap umbi yang kaya pati. 100 gram singkong menyediakan 160 kalori. Kalori terutama berasal dari sukrosa, membentuk sebagian besar dalam umbi ini terhitung lebih dari 69% dari total gula. Gula kompleks amilosa lain adalah sumber karbohidrat utama (16-17%).
2. Singkong sangat rendah lemak dibandingkan dengan sereal atau kacang-kacangan. Meskipun demikian, ia memiliki lebih banyak protein daripada sumber makanan tropis lainnya seperti pada manfaat ubi, kentang dan pisang.
3. Seperti dalam akar dan umbi-umbian lainnya, singkong juga bebas dari gluten. Makanan yang bebas pati, banyak digunakan dalam persiapan makanan khusus untuk pasien penyakit celiac.
4. Selain singkong, daun muda yang lembut merupakan sumber protein dan vitamin K. Vitamin K-memiliki peran potensial dalam membangun massa tulang dengan mempromosikan aktivitas osteotrophic dalam tulang. Hal ini juga telah membentuk peran dalam pengobatan pasien penyakit Alzheimer dengan membatasi kerusakan saraf di otak.
5. Singkong merupakan sumber moderat dari beberapa kelompok vitamin B-kompleks yang berharga. Seperti folat, thiamin, piridoksin (vitamin B-6), riboflavin, dan asam pantotenat.
6. Singkong adalah salah satu sumber utama dari beberapa mineral penting seperti seng, magnesium, tembaga, besi, dan mangan. Selain itu, singkong juga memiliki jumlah kalium yang cukup (271 mg per 100g atau 6% dari RDA). Kalium merupakan komponen penting dari sel dan cairan tubuh yang membantu mengatur denyut jantung dan tekanan darah.

B. Lokasi Usaha
Produksi akan dilakukan di rumah salah satu anggota tim kami. Lokasi yang digunakan terletak di Wates RT 07 RW 01 Ngaliyan, Semarang. Sedangkan untuk lokasi penjualan, kami mendekatkan outlet dengan target konsumen, yaitu mahasiswa. Lokasi yang kami pilih adalah di kantin kampus dan asrama PGSD Unnes Semarang.  Kawasan ini 
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tergolong ramai setiap harinya, dan strategis. Selain itu masing-masing anggota tim juga membuka outlet dirumah masing-masing.

C. Prospek Usaha
Untuk seorang mahasiswa, khususnya mahasiswa yang selalu disibukkan dengan berbagai  tugas-tugas. Banyak dari mereka yang terkadang lupa makan. Oleh sebab itu, olahan singong ini sangat membantu untuk mengganjal perut mereka. Dengan kandungan gizi yang terdapat dalam olahan singkong yang biasanya terdapat dalam makanan berat, seperti nasi dan sayur dapat tergantikan oleh olahan singkong. Selain itu, olahan singkong juga sangat efisien untuk dibawa kemana-mana tanpa harus memakan tempat. 

D. Keberlangsungan usaha
Usaha ini akan berlangsung selama 3 bulan yang meliputi kegiatan seperti survei lapangan, koordinasi, pelaksanaan program dan juga evaluasi. Usaha ini akan dilaksanakan oleh 4 orang mahasiswa. Program ini akan dipasarkan kepada para konsumen melalui brosur dan juga langsung tatap muka dengan konsumen.
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BAB III
METODE PELAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan
1. Survei lapangan
Survei lapangan bertujuan untuk mengamati situasi dan keadaan kantin kampus dan asrama  mahasiswa PGSD FIP UNNES yang direncanakan sebagai objek sasaran.
2. Koordinasi dengan pengurus asrama
Koordinasi dengan pihak kantin kampus dan asrama maupun masyarakat untuk menentukan kesepakatan mufakat pelaksanan program kewirausahaan. 
3. Pelaksanaan program
Berupa demonstrasi olahan singkong agar sasaran lebih mengetahui variasi olahan singkong, sehingga sasaran akan lebih tertarik untuk mengkonsumsi olahan singkong tersebut daripada makanan cepat saji.
4. Evaluasi kegiatan
Mengevaluasi perkembangan pelaksanaan program yang dilaksanakan oleh mahasiswa bidik misi PGSD FIP UNNES serta memberikan saran untuk perkembangannya.
B. Teknik Pembuatan
a. Lumpia isi Singkong Coklat Keju 
Bahan-bahan :
1. 10 lembar kulit pangsit
2. 3 buah singkong ( potong kecil-kecil )
3. 1 pcs keju cheddar ( parut )
4. Minyak goreng secukupnya
5. SKM coklat untuk toping
Langkah-langkah :	
1. Kukus Singkong sampai matang
2. Siapkan kulit lumpia, isi dengan singkong kukus dan parutan keju.
3. Lipat kulit lumpia seperti amplop.
4. Panaskan minyak goreng.
5. Kemudian goreng lumpia sampai kecoklatan. 
6. Setelah kecoklatan, angkat dan tiriskan. 
7. Tempatkan pada wadah kemudian siram dengan SKM coklat. sajikan selagi hangat.
b. Puding Singkong
Bahan-bahan :
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1. 1 kg singkong
2. 1 liter air
3. 100 gram gula pasir
4. 100 ml santan
5. 2 sdm tepung maizena
6. 1 sdt garam
Langkah-langlah :
1. Rebus singkong dengan air hingga air berkurang setengah, tambahkan gula pasir, aduk rata. 
2. Masak hingga menjadi bubur. Tambahkan air jika dirasa kurang. Sering aduk untuk meghindari singkong gosong dan lengket di dasar wajan. Sebaiknya gunakan wajan besar
3. Masukkan ke dalam cup-cup plastik atau gelas-gelas saji. Biarkan dingin
4. Buat vla santan dengan mencampur santan dengan maizena, garam dan sedikit gula. Aduk rata. Masak diatas api kecil sambil diaduk hingga mengental dan mendidih
5. Tambahkan vla diatas puding. Dinginkan dalam lemari es sekitar 15 menit. Sajikan 
c. Donat Singkong
Bahan-bahan :
1. 3 cangkir tepung terigu
2. 3 cangkir singkong yang dikukus+dihaluskan
3. 2 sdm ragi instan (campur dengan air hangat, tunggu sampai ada gelembung udara)
4. ¼ sdt baking soda
5. Minyak goreng
6. 1 butir telur
7. 3 sdm gula
8. 1 sdt garam
9. 3 sdm susu bubuk
10. Air secukupnya
Bahan Toping :
1. Coklat batang
2. Gula halus
3. Kacang sangrai (tumbuk kasar)
4. Kismis 
Langkah-langkah :
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1. Campur tepung terigu, gula, garam, soda kue. Masukkan singkong yang dihaluskan, ragi instan, telur, minyak goreng. Uleni hingga kalis (tidak lengket di tangan)
2. Jika sudah kalis banting adonan (agar udara masuk+lembut)
3. Diamkan adonan selama 30 menit. Jika sudah mengembang bentuk adonan sambil ditekan-tekan. Lalu diamkan kembali selama 15 menit
4. Goreng adonan dengan api sedang hingga berwarna keemasan, angkat tiriskan. Biarkan dingin. 
5. Jika sudah dingin hias dengan toping sesuai selera

	6. 


C. Strategi Pemasaran
1. Jenis Produk Yang Ditawarkan
Kami menawarkan berbagai jenis olahan singkong. Keunikan yang kami miliki adalah variasi yang bermacam-macam dengan nama-nama yang unik. Dalam melakukan pengolahan kami cukup selektif terhadap kualitas singkong. Pengolahan yang dilakukan juga terjamin baik dari segi kualitas maupun kuantitas. Dengan nama yang unik, diharapkan para konsumen tertarik untuk mencoba.

[image: Photo]
Lumpia Singkong Coklat Keju (Lum-singlatju)
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Puding Singkong ( Pu-Sing )

[image: Photo]
Donat Singkong

2. Harga Menu Sajian
	NO
	MENU
	JUMLAH
	MODAL
	HARGA JUAL

	1
	Lumpia Singkong Coklat Keju
	1 Porsi
	Rp. 1.500,00
	Rp. 2.000,00

	2
	Puding Singkong 
	1 porsi
	Rp. 2.000,00
	Rp. 3.000,00

	3
	Donat Singkong
	1 porsi
	Rp. 1500,00
	Rp. 2.000,00



3. Promosi
Bentuk promosi yang digunakan adalah dengan pamflet, brosur, serta lewat website. Dengan demikian waktu kegiatan promosi akan lebih cepat sehingga tidak mengecewakan konsumen. Selain itu juga dapat dilakukan dengan cara mempromosikan secara personal kepada kerabat terdekat, dengan menunjukkan berbagai keunggulan produk, seperti kualitas makanan, kualitas pelayanan, kemasan yang menarik dan harga yang murah.
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BAB IV
BIAYA DAN JADWAL PELAKSANAAN

A. Anggaran Biaya
	NO
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA

	1
	Peralatan penunjang
	Rp 1.610.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 7.000.000,00

	3
	Perjalanan 
	Rp 200.000,00

	4
	Konsumsi 4 orang
	Rp 500.000,00

	5
	Lain-lain 
	Rp 750.000,00

	
	Total 
	Rp 10.060.000,00



B. Jadwal Pelaksanaan
	[bookmark: RANGE!A1:N14]No
	Tahap Pelaksanaan
	Waktu Pelaksanaan

	
	
	Bulan ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Penyusunan proposal
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pendampingan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Survei lapangan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Persiapan kegiatan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Pembelian alat 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Pembelian bahan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Pembuatan brosur dan lainnya
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Penjualan produk
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Evaluasi kegiatan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Penyusunan laporan kegiatan
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Lampiran 2. Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Kuantitas
	Harga satuan
	Total Harga

	Sendok garpu
	1 lusin
	Rp 30.000,00
	Rp 30.000,00

	Piring
	1 lusin
	Rp 50.000,00
	Rp 50.000,00

	Mixer
	1 buah
	Rp 300.000,00
	Rp 300.000,00

	Panci
	5 buah
	Rp 35.000,00
	Rp 105.000,00

	Alat pengggoreng
	2 buah
	Rp 50.000,00
	Rp 100.000,00

	Alat kukus
	3 buah
	Rp 75.000,00
	Rp 225.000,00

	Baskom
	5 buah
	Rp 20.000,00
	Rp 100.000,00

	Loyang
	5 buah
	Rp 20.000,00
	Rp 100.000,00

	Kompor
	2 buah
	Rp 300.000,00
	Rp 600.000,00

	Jumlah 
	Rp 1.610.000,00




2. Bahan Habis Pakai

a. Lumpia singkong coklat keju
	Material 
	 Kuantitas 1 hari
	Harga satuan
	Harga total 

	Kulit pangsit
	3 bungkus @15
	Rp 3.000,00
	Rp 9.000,00

	Singkong
	2 kg
	Rp 3.000,00
	Rp 6.000,00

	Keju cheddar
	1 bungkus
	Rp 10.000,00
	Rp 10.000,00

	Minyak goreng
	1 liter
	Rp 15.000,00
	Rp 15.000,00

	SKM coklat
	1 kaleng
	Rp 12.000,00
	Rp 12.000,00

	Harga total 1 hari
	Rp 52.000,00

	Harga total 1 bulan
	Rp 1.040.000,00

	Harga total 2 bulan
	Rp 2.080.000,00



b. Puding Singkong
	Material 
	Kuantitas 1 hari
	Harga satuan
	Harga total

	Singkong
	3 kg
	Rp 3.000,00
	Rp 9.000,00

	Gula pasir
	1 kg
	Rp 15.000,00
	Rp 15.000,00

	Kelapa
	2 butir
	Rp 7.000,00
	Rp 14.000,00

	Tepung maizena
	100 gr
	Rp 10.000 /kg
	Rp 1.000,00

	Garam 
	100 gr
	Rp 1500 /250 gr
	Rp 1.000,00

	Harga 1 hari
	Rp 40.000,00

	Harga 1 bulan
	Rp 800.000,00

	Harga 2 bulan
	Rp 1.600.000,00
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c. Donat singkong
	Material 
	Kuantitas 1 hari
	Harga satuan
	Harga total

	Tepung terigu
	2 kg
	Rp 10.000,00
	Rp 20.000,00

	Singkong
	2 kg
	Rp 3.000,00
	Rp 6.000,00

	Ragi instan
	1 bungkus
	Rp 1.500
	Rp 1.500,00

	Baking soda
	50 gr
	Rp 40.000/kg
	Rp 2.000,00

	Minyak goreng
	1 liter
	Rp 15.000
	Rp 15.000,00

	Telur
	1/2 kg
	Rp 16.000/kg
	Rp 8.000,00

	Gula pasir
	100 gr
	Rp 15.000/kg
	Rp 1.500,00

	Garam
	100 gr
	Rp 1500/250 gr
	Rp 1.000,00

	Susu bubuk
	50 gr
	Rp 36000/400g
	Rp 4.500,00

	Coklat batang
	100 gr
	Rp 8.000
	Rp 8.000,00

	Gula halus
	250 gr
	Rp 2.500
	Rp 2.500,00

	Kacang sangrai
	1/4 kg
	Rp 28.000 /kg
	Rp 7.000,00

	Kismis
	100 gr
	Rp 60.000/kg
	Rp 6.000,00

	Harga total 1 hari
	Rp 83.000,00

	Harga total 1bulan
	Rp 1.660.000,00

	Harga total 2 bulan
	Rp 3.320.000,00




Total Pengeluaran : Rp 10.060.000,00
1. Peralatan penunjang					Rp 1.610.000,00
2. Bahan lumpia singkong coklat keju			Rp 2.080.000,00
3. Bahan puding singkong				Rp 1.600.000,00
4. Bahan donat singkong					Rp 3.320.000,00
5. Perjalanan						Rp 200.000,00
6. Konsumsi 4 orang					Rp 500.000,00
7. Lain-lain						Rp 750.000,00
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HALAMAN PENGESAHAN

1. Judul Kegiatan
Singkong
2. Bidang Kegiatan
Bidang Ilmu
4. Ketua Pelaksana Kegiatan
Nama Lengkap
NIM
Jurusan/Fakultas
Universitas
Alamat Rumah
No Tel./HP
. Alamat email
5. Anggota Pelaksana
6. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap
b. NIP
¢. Alamat Rumah
d. No Tel./HP
7. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti
b. Sumber lain

L

L N

: “Ma-Ri-Va-Sing” Makanan Ringan Variasi

: PKM-K
: Pendidikan

: Mulidah Kusmiyatun

11401415364

: PGSD/FIP

: UNNES

:WatesRT 7RW 1, Kec.Ngaliyan, Semarang
1083838850198

: mulidahkus@yahoo.com

: 3 orang

: Dra. Wahyuningsih, M.Pd
:195212101977032001

+J1. Wismasari X/31 Ngaliyan, Semarang
108122911862

: Rp 10.060.000.00

8. Jangka Waktu Pelaksanaan : 3 bulan

Menyetujui

Semarang,23 September 2015

Ketua Jurusan PGSD FIP Ketua Pelaksana Kegiatan

R

ENTERIAY,

Dra. Hartati, M.Pd Mulidah kusmiyatun
NIP. 195510051980122001 NIM.1401415364
/< ektor Bidang Dosen Pendamping
5’5‘? asiswaan
H
2
82 ’
NDr. B: 4 Budi Rahardjo, M.Si Dra. Wahyuningsih, M.Pd
SSRIP. 196012171986011001 NIDN 0010125204
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LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata ketua, anggota, dan dosen pembimbing

1. Biodata Ketua
A. Identitas Diri

1 | Nama lengkap Mulidah Kusmiyatun
2 | Jenis kelamin Perempuan
3 | Program studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1
4 | NIM 1401415364
5 | Tempat tanggal lahir | Semarang, 12 Agustus 1996
6 | Email mulidahkus@yahoo.com
7 | Nomor handphone 083838850198
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama institut SD Wates 03 SMPN 18 SMAN 13
Semarang Semarang
Jurusan IPA
Tahun masuk- | 2002-2008 2008-2011 2011-2014
keluar

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini
adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di
kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaikan dengan kenyataan,
saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan
sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan.

Semarang, 23 September 2015
Ketua Pelaksana

Mulidah Kusmiyatun
NIM. 1401415364
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2. Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri

12

1 | Nama lengkap Ainun Jariyah
Jenis kelamin Perempuan
Program studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1
NIM 1401415388

Tempat tanggal lahir | Jombang, 3 Desember 1996

Email Aiununjariyah412@gmail.com

ESTRCN RV [N ROFY Y

Nomor handphone 089677454582

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
Nama institut SD Jatimlerek SMPN 1 SMA N Ploso
Plandaan
Jurusan IPA
Tahun masuk- | 2003-2009 2009-2012 2012-2015
keluar

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaikan dengan kenyataan, saya sanggup
menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenuhi salah satu persyaratan.

Semarang, 23 September 2015

Anggota Pelaksana

%)

~Ainun Jariyah

NIM. 1401415388
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3. Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri

13

1 | Nama lengkap Zulfatun Nashihah

2 | Jenis kelamin Perempuan

3 | Program studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

4 |NIM 1401415351

5 | Tempat tanggal lahir | Blora, 21 Januari 1996

6 | Email Zulfa.nana77@gmail.com

7 | Nomor handphone 08981812523

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama institut SD Gedongsari 1 | SMP 2 Blora SMA 1
Tunjungan

Jurusan IPA

Tahun masuk- | 2002-2008 2008-2011 2011-2014

keluar

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaikan dengan kenyataan, saya sanggup
menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenubhi salah satu persyaratan.

Semarang, 23 September 2015
Anggota Pelaksana

foh

Zulfatun Nashihah
NIM. 1401415351
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4. Biodata anggota 3

A. Identitas Diri

14

1 | Nama lengkap Eva Sagita

2 | Jenis kelamin Perempuan

3 | Program studi Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1
4 |NIM 1401415355

5 | Tempat tanggal lahir Semarang, 29 Desember 1996

6 | Email Email.evasagita42@gmail.com

7 | Nomor handphone 085879146542

C. Riwayat Pendidikan

keluar

SD SMP SMA
Nama institut SD Kanisius SMP Theresiana | SMA Dedes
Bedono Jambu Sapientiae
Jurusan IPS
Tahun masuk- | 2003-2009 2009-2012 2012-2015

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaikan dengan kenyataan, saya sanggup
menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk

memenubhi salah satu persyaratan.

Semarang, 23 September 2015
Anggota Pelaksana

Eva Sagita

NIM. 1401415355
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5. Biodata dosen pendamping

1 | Nama lengkap Dra. Wahyuningsih, M.Pd
2 | Jenis kelamin Perempuan

3 | Dosen pengampu Pendidikan matematika

4 | NIP 195212101977032001

5 | Tempat tanggal lahir | Sragen, 10 Desember 1952
6 | Nomor handphone 08122911862

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuaikan dengan kenyataan, saya sanggup
menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenuhi salah satu persyaratan.

Semarang, 23 September 2015

Dosen Pembimbing

Dra. sih, M.Pd
NIDN 0010125204
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KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

\ UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
v Gedung H, Kampus Sekaran, Gunungpati, Semarang 50229
Telepon: (024) 8508091- 8508092
H‘Nyg _S http://www.unnes ac.id

Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

Yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama : Mulidah Kusmiyatun

NIM 11401415364

Program Studi : PGSD (Pendidikan Guru Sekolah Dasar)
Fakultas - FIP ( Fakultas IImu Pendidikan)

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan saya dengan
judul  “Ma-Ri-Va-Sing” Makanan Ringan Variasi Singkong yang
diusulkan untuk tahun 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai
oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan
ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan
yang berlaku dan mengembalikan yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan

sebenar-benarnya.

Semarang, 23 September 2015

Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan Yang Menyatakan

@’ .Bambang Budi Rahardjo. M.Si Mulidah K/u\;x/n;_a;m

NIP-196012171986011001 NIM. 1401415364
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