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RINGKASAN

	
	Pengolahan rumput laut dan buah-buahan menjadi agar-agar yang cantik, bergizi dan manis adalah sebuah program yang bertujuan untuk memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat tentang kandungan rumput laut dan manfaat dari buah-buahan asli Indonesia yang dapat meningkatkan nilai jual rumput laut dan buah-buahan. Program ini juga mengajak masyarakat untuk bisa lebih cermat dan teliti dalam memilih jajan yang beredar di sekitar masyarakat sehingga masyarakat akan lebih tertarik untuk membeli jajanan yang sehat dan bergizi. Seperti yang kita ketahui bahwa Indonesia adalah negara maritim yang memiliki sejuta kekayaan biota laut termasuk rumput laut yang memiliki banyak kandungan yang bermanfaat bagi masyarakat. Buah-buahan yang tumbuh di Indonesia juga melimpah, bukan hanya yang musiman tetapi untuk berbagai macam buah dapat tumbuh dengan baik di Indonesia. Sehingga dengan program ini diharapkan masyarakat akan menjadikan makanan sehat dikonsumsi dalam kehidupan sehari-hari. Selain itu, program ini juga bertujuan untuk meningkatkan kreativitas mahasiswa agar tercipta kreativitas baru yang dapat meningkatkan nilai jual pertanian lokal di Indonesia. Dengan begitu, pertanian yang ada di Indonesia bisa berkembang dan maju dengan dikelola dan diolah secara produktif oleh bangsa Indonesia sendiri. Tahapan yang dilaksanakan adalah dengan memilih rumput laut dan buah-buahan dengan kualitas yang baik, kemudian mengolahnya menjadi agar-agar yang bergizi dan bernilai jual tinggi sehingga bisa dijadikan peluang usaha serta membantu masyarakat untuk mengkonsumsi jajanan sehat dalam kehidupan sehari-hari. Tahapan pembuatan agar-agar ini sama halnya dengan pembuatan agar-agar pada umumnya, hanya saja akan dibedakan dengan variasi buah yang ada di dalam agar-agar dan bentuk dari agar-agar yang dibuat.




















iv

BAB 1 PENDAHULUAN1

1.1 Latar Belakang
	Maraknya jajanan yang mengandung bahan kimia berbahaya di Indonesia menyebabkan masyarakat Indonesia harus lebih jeli lagi memilih jajanan yang ada. Kebanyakan masyarakat lebih memilih jajanan yang berwarna cerah, kenyal, dan sedap di lidah. Padahal jajanan seperti itulah yang mengandung bahan pengawet dan amat sangat membahayakan bagi tubuh, meskipun akibatnya tidak terjadi secara langsung atau dapat disebut jangka pendek, namun bahan-bahan kimia berbahaya tersebut lama kelamaan akan menumpuk dalam tubuh kita yang akan mengakibatkan efek buruk dimasa yang akan datang.
	Karena itulah, masyarakat perlu mewaspadai dan menjaga seluruh keluarga dari jajanan yang berbahaya tersebut. Untuk itulah perlu adanya solusi jajanan sehat bagi masyarakat Indonesia. Agar-agar merupakan salah satu jajanan yang digemari masyarakat di Indonesia. Agar-agar ini dibuat dengan bahan dasar rumput laut.
	Rumput laut adalah salah satu jenis dari makanan laut yang berkhasiat untuk kesehatan tubuh. Semua jenis rumput laut mulai dari Dulse, Bladderwrack, Kombu, Sea Lettuce, hingga Nori dikenal kaya akan protein yang baik untuk peningkatan kualitas kesehatan tubuh. Rumput laut dikenal sebagai makanan sehat karena mengandung vitamin A, vitamin B 12, kalsium, zat besi, kalium, dan yodium. Bahkan kandungan kalsium yang ada di dalam rumput laut lebih banyak daripada kandungan kalsium di dalam daging sapi, brokoli, dan susu.
	Mengingat pemanfaatan agar yang demikian luas dalam kehidupan sehari-hari dan industri, maka rumput laut memiliki pasar yang luas, baik lokal, nasional dan internasional. Selain itu, komoditi ini dapat dipasarkan dalam bentuk rumput laut kering, berbagai produk olahannya dan agar. Saat panen, rumput laut dapat dipasarkan dalam bentuk basah untuk keperluan bibit, dengan harga sekitar 1000-1500 rupiah per kilogram. Setelah dikeringkan, harganya meningkat tajam menjadi, sekitar 5000-7000 rupiah per kilogram kering pada tingkat petani, atau 10000-15000 rupiah per kilogram kering pada tingkat eksporter. Berdasarkan kenyataan tersebut, maka budidaya rumput laut bersifat padat karya, dan sangat potensial untuk meningkatkan kesejahteraan dan pendapatan petani rumput laut khususnya, dan masyarakat pesisir pada umumnya. (Widyastuti, Sri. 2009)
	Selain itu, Indonesia merupakan negara kepulauan yang didalamnya banyak terdapat tumbuhan yang menghasilkan buah yang memiliki vitamin dan mineral serta baik untuk kesehatan tubuh. Oleh karena itulah pengusul mengusulkan ide pembuatan agar-agar dari rumput laut yang didalamnya terdapat potongan buah sebagai solusi jajanan sehat bagi masyarakat Indonesia.
1.2 Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah :
1. Bagaimana cara membuat agar-agar yang cantik, bergizi dan manis (gartik bernis) dari rumput laut dan buah-buahan?
2. Bagaimana strategi yang tepat untuk memasarkan produk agar-agar yang cantik, bergizi dan manis (gartik bernis) ini?
1.3 Tujuan
Tujuan umum dari PKM Kewirausahaan ini adalah menghasilkan studi kelayakan usaha gartik bernis sebagai agar-agar yang bergizi dan layak dikonsumsi untuk masyarakat. Tujuan ini dapat dijabarkan sebagai berikut :
1. Mengetahui cara membuat agar-agar yang cantik, bergizi dan manis (gartik bernis) dari rumput laut dan buah-buahan.
2. Mengetahui strategi yang tepat untuk memasarkan produk agar-agar yang cantik, bergizi dan manis (gartik bernis).
1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K) yang berjudul “GARTIK BERNIS” (Agar-agar Cantik, Bergizi dan Manis) Sebagai Solusi Jajanan Sehat Untuk Masyarakat Indonesia adalah :
1. Terciptanya produk agar-agar yang berbahan rumput laut dan buah-buahan.
2. Menciptakan peluang usaha baru untuk masyarakat.
3. Mendapatkan laba dari usaha agar-agar ini.


1.5 Kegunaan
Kegunaan PKM-K ini adalah sebagai berikut :
1. Bagi Mahasiswa
Banyak manfaat yang dapat diperoleh mahasiswa dengan adanya PKM-K ini. Mahasiswa dapat lebih kreatif dan inovatif dalam menciptakan suatu kreasi baru. Dan juga mereka dapat belajar berwirausaha, belajar bekerja sama serta dapat memperoleh penghasilan sendiri untuk menambah uang saku.
2. Bagi Masyarakat
Program ini melahirkan produk baru yang berbeda dan tentunya juga lebih berkualitas baik. Program ini juga membantu menambah penghasilan masyarakat melalui penjualan hasil pertanian rumput laut dan buah-buahan yang digunakan sebagai bahan dasar pembuatan produk ini.  
1.6 Manfaat
Manfaat yang didapat diperoleh dari program ini adalah :
1. Meningkatkan kreativitas mahasiswa untuk menciptakan suatu produk baru yang bermanfaat bagi masyarakat.
2. Meningkatkan kemampuan mahasiswa dalam berwirausaha.
3. Memunculkan motivasi mahasiswa untuk selalu berkarya.
4. Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan rumput laut dan buah-buahan yang dapat digunakan sebagai bahan dasar pembuatan agar-agar yang sehat dan bergizi bagi tubuh.









BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Kondisi Umum Lingkungan
	Indonesia sebagai Negara kepulauan, memiliki panjang pantai sekitar 81.000 km (Insan dan Dwi, 2008), merupakan sumber daya hayati pesisir dan laut yang potensial. Indonesia merupakan negara maritim dengan lebih dari 70% permukaan buminya didominasi oleh lautan (bahari). Rumput laut merupakan salah satu dari berbagai sumber hayati laut yang dapat dimanfaatkan secara ekonomis untuk manusia. Rumput laut banyak dimanfaatkan untuk bahan makanan, bahan  dasar obat-obatan maupun bahan dasar kosmetik. Menurut Handayani (2006), beberapa jenis rumput laut dapat dimanfaatkan sebagai bahan baku beberapa industri seperti industri makanan, tekstil, keramik, kosmetik, pupuk dan fotografi. Bahkan di abad ke 21 rumput laut secara besarbesaran dimanfaatkan untuk dijadikan pupuk oleh negara Prancis, Irlandia, Norwegia dan Scotlandia (Kadi,  2004). 
	Mengingat pemanfaatan agar yang demikian luas dalam kehidupan sehari-hari dan industri, maka rumput laut memiliki pasar yang luas, baik lokal, nasional dan internasional. Selain itu, komoditi ini dapat dipasarkan dalam bentuk rumput laut kering, berbagai produk olahannya dan agar. Saat panen, rumput laut dapat dipasarkan dalam bentuk basah untuk keperluan bibit, dengan harga sekitar 1000-1500 rupiah per kilogram. Setelah dikeringkan, harganya meningkat tajam menjadi, sekitar 5000-7000 rupiah per kilogram kering pada tingkat petani, atau 10000-15000 rupiah per kilogram kering pada tingkat eksporter. Berdasarkan kenyataan tersebut, maka budidaya rumput laut bersifat padat karya, dan sangat potensial untuk meningkatkan kesejahteraan dan pendapatan petani rumput laut khususnya, dan masyarakat pesisir pada umumnya. Selain rumput laut kering, hasil olahan rumput laut menjadi agar, juga memiliki pasar yang luas, baik di dalam negeri, maupun luar negeri.
	Untuk buah-buahan yang ada di Indonesia, sudah tidak diragukan lagi bahwa Indonesia merupakan salah satu penghasil buah yang baik bagi kesehatan tubuh. Kondisi negara Indonesia yang memiliki banyak pantai dan tumbuhan berbuah inilah yang bisa mendukung program ini.

2.2 Potensi Sumber Daya
Dalam sepuluh tahun terakhir, Indonesia telah mengekspor rumput laut ke beberapa negara lain, seperti Hongkong (50,4%), Inggris (7,2%) dan Prancis (5,7%), disamping Amerika, Eropa, Australia, dan Asia, dengan persentase ekspor lebih rendah dari 5%.  Meskipun demikian, ironisnya, Indonesia juga mengimpor agar murni sekitar 595.514 kg per tahun dengan nilai US $209.325, dari negara-negara seperti Korea Selatan, Cina, Singapura, Malaysia dan Chili (Anggadiredja, dkk, 2006).  Di samping itu, Indonesia juga menghasilkan berbagai macam buah di tiap tahunnya. Entah itu buah musiman ataupun buah yang ada di sepanjang musim. Dengan begitu, bahan baku dari agar-agar ini memiliki potensi yang cukup tinggi menjadi peluang usaha.
2.3 Analisis Ekonomi
	Berdasarkan modal awal pembuatan sebesar Rp 11.173.000 maka produk ini akan dijual dengan harga Rp 1.500,- yang diharapkan dapat laku di pasaran. Karena harganya yang masih terjangkau untuk masyarakat serta agar-agar ini merupakan jajanan yang sehat dan enak untuk dimakan dan dikonsumsi bagi tubuh.
2.4 Kelayakan Usaha
Untuk menunjang proses pemasaran, ada empat (4) metode yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga dapat lebih dikenal masyarakat dan dipilih oleh masyarakat. Metode itu antara lain :
1. Promosi
Untuk meningkatkan penjualan produk gartik bernis ini maka diperlukan promosi untuk menarik perhatian masyarakat. Bentuk promosi itu antara lain melalui facebook, twitter, pamflet, penyebaran brosur atau seminar.
2. Produk
Produk gartik bernis ini mempunyai kandungan gizi yang sangat tinggi, yang dapat digunakan sebagai solusi jajanan sehat yang ada di Indonesia


.
3. Harga
Gartik Bernis ini dijual dengan harga terjangkau yaitu Rp 1500,- namun kandungan gizinya sangat tinggi dan mampu bersaing dengan agar-agar merk terkenal lainnya.
4. Tempat
Tempat penjualan yang strategis dapat mendapatkan keuntungan yang besar dari penjualan produk tersebut.

























BAB III METODE PELAKSANAAN
Metode pelaksanaan dalam rencana PKM-K ini terdiri atas perencanaan, teknik persiapan bahan baku, pembuatan produk, pengemasan, evaluasi, dan pemasaran produk. 
3.1. Teknik Kegiatan produksi Gartik Bernis ini dilakukan dengan metode eksperimental. Tahapan dalam kegiatan ini yaitu sebagai berikut:
1. Pemilihan bahan baku
2. Pembuatan Sabun kubis dan daun mint
3. Pengujian Sabun
4. Pengemasan
5. Penjualan
6. Evaluasi   
Dalam program ini alat dan bahan yang digunakan sebagai berikut :
A. Bahan yang digunakan  :
1) Rumput laut agar merah
2) Rumput Glacilaria
3) Air bersih
4) Kapur Tohor atau Kapur Bubuk
5) Kalium Khlorida ( KCl)
6) Buah-buahan
B. Alat yang digunakan :
1) Masker
2) Kacamata
3) Sarung tangan lateks
4) Timbangan dapur
5) Kantong plastik kecil
6) Sendok stainless steel
7) Wadah dari kaca
8) Kain
9) Plastik tipis
10) Cetakan 
11) Penyaring
12) Pisau
13) Baskom kecil
14)  Baskom besar
3.2. Tahapan Pekerjaan
Tahapan yang dilakukan dalam proses pembuatan gartik bernis adalah sebagai berikut :
1. Pembersihan
Ada tiga perlakuan dalam tahap ini, yaitu perendaman, pencucian, dan sortasi. Rumput laut agar merah kering direndam dalam air bersih sekitar 2 jam, sedangkan untuk campuran agar merah dan Gracilaria tambak direndam 1 malam. Rumput laut diremas-remas sambil disortasi untuk memisahkan kotoran (pasir, karang, jenis rumput laut lain, dsb), kemudian dibilas sampi bersih.
2. Pemucatan
Setelah pembersihan, dilakukan pemucatan dengan cara merendam rumput laut di dalam larutan kapur 0,5% selama 5-10 menit. Rumput laut kemudian dicuci sambil diremas-remas, dibilas dengan air bersih, ditiris dan dijemurdi di panas matahari sampai kering. Ketika dijemur tersebut terjadi proses pemucatan sehingga rumput laut menjadi lebih putih. Setelah itu, rumput laut direndam kembali dengan air bersih selama semalam, dicuci sambil daremas-remas dan dibilas sampai rumput laut/bau kapur.
3. Ekstraksi dengan perebusan
Selanjutnya rumput laut diekstraksi. Ekstraksi agar merah dilakukan dalam dua tahap dengan direbus dengan air dengan total air perebusan sebanyak 20 kali berat rumput laut kering. Perebusan pertama dilakukan dengan air perebus 14 kali berat kering selama 2 jam (suhu 850-950C, pH 6-7) sambil diaduk. Hasil perebusan disaring dengan kain saring dan ampasnya diekstrak lagi selama 1,0 jam dengan air perebus 6 kali berat rumput laut kering. Hasil perebusan disaring, ampas dibuang, dan filtratnya dicampurkan ke filtat hasil penyaringan pertama. Campuran ini lalu diendapkan untuk memisahkan kotoran halus yang masih ada. Ekstraksi rumput laut campuran dilakukan sekali dengan menggunakan air perebus sebanyak 12 kali berat kering campuran rumput laut. Ekstraksi dilakukan selama 2 jam pada suhu 80-850 dan pH 4,5. Hasil perebusan lalu dan diendapkan.
4. Penjendalan
Setelah pengendapan, dilakukan penjedelan dengan menambahkan bahan penjendalan (KCI atau KOH0 sambil dipanaskan selama 15 menit dan terus diaduk. Untuk hasil ekstraksi rumput laut agar merah digunakan bahan penjendal 2-3% KOH atau KCI, sedangkan hasil ekstraksi campuran rumput laut dengan 2,5% KCI. Hasilnya dituang ke dalam pan pencetak dan dibiarkan selama sampai agar-agar menjendal cukup keras. Dalam proses ini, ditambahkan buah-buahan yang mengandung nilai gizi tinggi seperti strawberry, semangka, atau buah lainnya.
3.3. Strategi Pemasaran
Strategi pemasaran yang digunakan untuk memasarkan produk ini adalah dengan cara :
1. Promosi melalui dunia maya seperti website, facebook, twitter, dan sebagainya. Kemudian melalui brosur, pamflet, dan seminar.
2. Menjual produk di lokasi yang strategis, dan menitipkannya di toko-toko jajanan.












BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
Dalam program ini membutuhkan anggaran biaya sebesar :
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan Penunjang
	

	2.
	Bahan Habis Pakai
	

	3.
	Perjalanan
	

	4.
	Administrasi
	

	JUMLAH
	



4.2 Jadwal Kegiatan
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Perencanaan
	
	
	
	
	

	2.
	Persiapan alat dan bahan
	
	
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	4.
	Evaluasi Program
	
	
	
	
	

	5.
	Pelaporan
	
	
	
	
	












DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran 1. Justify anggaran kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan

	Kompor
gas
	Pengolahan
	1
	300,000
	300,000

	Almari
pendingin
	Pengolahan
	1
	2,000,000
	2,000,000

	Timbangan
	Pengolahan
	1
	130,000
	130,000

	Alat press
plastik
	Produksi
	1
	300,000
	300,000

	Pompa
galon
	Pengolahan
	1
	30,000
	30,000

	Baskom
kaca
	Pengolahan
	3
	33,000
	99,000

	Cetakan
	Pengolahan
	25
	7,000
	175,000

	Talenan
	Pengolahan
	3
	15,000
	45,000

	Pisau
	Pengolahan
	3
	15,000
	45,000

	Saringan
	Pengolahan
	3
	20,000
	60,000

	Pengaduk
	Pengolahan
	4
	10,000
	40,000

	Baki
	Pengolahan
	2
	20,000
	20,000

	Sendok
makan
	Pengolahan
	1
	40,000
	40,000

	Gelas takar
	Pengolahan
	6
	20,000
	120,000

	Gunting
	Pengolahan
	2
	20,000
	40,000

	Kain lap
	Pengolahan
	5
	5,000
	25,000

	Celemek
	Pengolahan
	3
	30,000
	90,000

	Ember
	Pengolahan
	2
	28,000
	54,000

	Spatula
	Pengolahan
	2
	10,000
	20,000

	Masker
	Pengolahan
	3
	5,000
	15,000

	Kacamata
	Pengolahan
	3
	65,000
	195,000

	Sarung
tangan karet
	Pengolahan
	25
	10,000
	250,000

	sSUB TOTAL (Rp)
	4,093,000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Rumput laut agar merah
	Pengolahan
	50 kg
	30.000
	1.500.000

	Rumput Gracilaria
	Pengolahan
	40 kg
	40.000
	1.600.000

	Buah-buahan
	Pengolahan
	100
	5000
	500.000

	Kapur tohor
	Pengolahan
	20 
	3000
	60.000

	KCl
	Pengolahan
	20
	7500
	150.000

	Sub total
	3.810.000



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Perjalanan ke kawasan pesisir
	Survey
	4
	100.000
	400.000

	Perjalanan ke pasar
	Belanja
	5
	50.000
	250.000

	Perjalanan ke kawasan pesisir
	Belanja
	5
	100.000
	500.000

	Sub total
	1.150.000



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Pembuatan proposal
	Persyaratan
	2
	30.000
	60.000

	Penyusunan laporan
	Persyaratan
	2
	30.000
	60.000

	Pembuatan web
	Pemasaran
	1
	500.000
	500.000

	Kamera digital
	Dokumentasi
	1
	1.500.000
	1.500.000

	Sub total
	2.120.000

	Total
	11.173.000




Lampiran 2.Biodata Ketua dan Aggota
Biodata Ketua:
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ramona Nurmala Sari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan IPA

	4
	NIM
	4001413001

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 25 Januari 1996

	6
	E-mail
	ramonanurmalasari22@gmail.com

	7
	Nomor HP
	085647708169


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Wangon
	SMP N 2 Wangon
	SMA N Ajibarang

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	KONFERENSI LOGIKA UI 2015
	MR.O (MATHEMATIC RACING OLYMPIC) 
	Universitas Indonesia, 28 Januari 2015


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sangggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.

	
	Semarang, 10 Juni 2015
Ketua Pelaksana,



(Ramona Nurmala Sari) 





Biodata Angggota 1:
E. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Fika Rofiuddin Izza

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401413010

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 27 November 1994

	6
	E-mail
	fikaizza@rocketmail.com

	7
	Nomor HP
	085865326995


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN KREMAN 02
	SMPN 2 warureja
	SMAN 3 Slawi

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


H. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sangggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.

	
	Semarang, 10 Juni 2015
Anggota 1,




(Fika Rofiuddin Izza)



Biodata Angggota 2:
I. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Yolanda Cyeria

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Matematika

	4
	NIM
	4101414062

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Grobogan, 2 Maret 1997

	6
	E-mail
	yolandacyeria@gmail.com

	7
	Nomor HP
	085740687744


J. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Tambirejo
	SMP N 1 Purwodadi
	SMA N 1 Purwodadi

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


K. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


L. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sangggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Kewirausahaan.

	
	Semarang, 10 Juni 2015




(Yolanda Cyeria)














Lampiran 3.Struktur Organisasi Tim Penyusun dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Progran Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Ramona Nurmala Sari
	Pendidikan IPA
	Eksak
	7 jam/minggu
	Mengkoordinir pelaksanaan produksi dan pelaksanaan

	2
	Fika Rofiuddin Izza
4401413010
	Pendidikan Biologi
	Eksak
	7 jam/minggu
	Pemasaran dan Pelaksana

	3
	Yolanda Cyeria
4101414062
	Pendidikan Matematika
	Eksak
	7 jam/minggu
	Manajemen keuangan dan pelaksana
















Lampiran 4.Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana
	[image: logo unnes]
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H Kampus Sekaran-Gunungpati-Semarang 50229
Telp.(024)8508081,Fax.(024) 8508082
Laman:www.unnes.ac.id,email:unnes@unnes.ac.id


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
	Nama
	: Ramona Nurmala Sari

	NIM
	: 4001413001

	Prodi
	: Pendidikan IPA

	Fakultas
	: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam (MIPA)


Dengan ini menyatakan bahwa proposal dengan judul:
“GARTIK BERNIS” (AGAR-AGAR CANTIK, BERGIZI DAN MANIS) RUMPUT LAUT  DAN BUAH SEBAGAI SOLUSI JAJANAN SEHAT UNTUK MASYARAKAT INDONESIA
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

	
	
	Semarang, 16 Maret 2015

	Mengetahui,
Rektor Bidang Kemahasiswaan,





(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.)
NIP: 196012171986011001
	
	Yang menyatakan,






(Ramona Nurmala Sari)
NIM: 4001413001
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