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RINGKASAN
	Dalam kurun waktu yang lama Indonesia sampai saat ini masih belum bisa memanfaat berbagai macam sumber daya alam secara maksiml. Padahal banyak sekali sumber daya alam yang masih diabaikan yang mana mempunyai manfaat sangat banyak. 
Tumbuhan talas adalah jenis tanaman pangan yang termasuk dalam suku Araceae(talas-talasan).Tumbuhan talas merupakan tumbuhan dengan perawakan tegak yang biasanya memiliki tinggi ebih dari 5 cm yang terdiri dari batang, daun dan umbinya yang berada didalam tanah. Di Indonesia sendiri, talas hampir bisa dijumpai diseluruh Indonesia yang tersebar mulai dari tepi pantai sampai pegunungan diatas 1000 m diatas permukaan laut. 
Kroket adalah makanan yang terbuat dari kentang dan biasanya diisi daging cincang. Namun masalahnya kentang dan daging pada saat ini sangatlah mahal. Sehingga untuk menyikapi masalah tersebut, kami  berinovasi dan memodifikasi kroket menggunakan bahan-bahan yang murah yaitu dengan isi lompong dan jamur yang rasanya tidak kalah dengan daging cincang serta kandungan gizinya pun tak kalah saing, serta kami akan mengurangi jumlah penggunaan kentang dan akan memberbanyak pada bagian isinya. Maka dari itu, melaui produksi makanan kroket lojur berbagai rasa ini akan menambah variasi dalam makanan kroket maupun makanan lainnya. Selain itu, dengan mengunakan lompong dan jamur yang disertai rasa nanas dan apel didalamnya sebagai isi kroket akan meningkatkan daya tarik peminat dan daya jual makanan kroket.
Pemasaran akan dilakukan dengan free tasting atau gratis mencoba produkkroket lompong talas, produk akan dikemas secara satuan (pieces), dengan dibugkus dengan kertas pelastik yang higienis. Pada dasarnya proses pembuatan kroket lompong talas sama dengan pembuatan kroket pada umumnya namun yang membedakan adalah bahan dari lompong (batang talas) dan jamur  yang digunakan sebagai isi dari kroket. Lalu untuk menghilangkan rasa gatal lompong direbus hingga mendidih dan ditiriskan, kemudian lompong diolah sebagai isi dari kroket dengan jamur. Masukkan olahan lompong dan jamur  secukupnya kedalam adonan kroket dengan dibentuk bulat memanjang ,lalu tambahkan potongan-potongan kecil buah nanas dan apel, setelah itu lumuri dengan putih telur berlanjut dengan tepung panir/roti. Kemudian goreng dengan minyak yang sudah panas, setelah berwarna kecoklatan, lalu tiriskan. 
Keberlanjutan usaha ini adalah membuat tempat produksi sendiri yang disebut “Griya Kroket”.
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BAB 1
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG
Tumbuhan talas adalah jenis tanaman pangan yang termasuk dalam suku Araceae(talas-talasan).Tumbuhan talas merupakan tumbuhan dengan perawakan tegak yang biasanya memiliki tinggi ebih dari 5 cm yang terdiri dari batang, daun dan umbinya yang berada didalam tanah. Di Indonesia sendiri, talas hampir bisa dijumpai diseluruh Indonesia yang tersebar mulai dari tepi pantai sampai pegunungan diatas 1000 m diatas permukaan laut.
Kroket adalah makanan yang terbuat dari kentang dan biasanya diisi daging cincang. Namun masalahnya kentang dan daging pada saat ini sangatlah mahal. Sehingga untuk menyikapi masalah tersebut, kami berinovasi dan memodifikasi kroket menggunakan bahan-bahan yang murah yaitu dengan isi lompong dan jamur yang rasanya tidak kalah dengan daging cincang serta kandungan gizinya pun tak kalah saing, serta kami akan mengurangi jumlah penggunaan kentang dan akan memberbanyak pada bagian isinya. Maka dari itu, melaui produksi makanan kroket lojur berbagai rasaini akan menambah variasi dalam makanan kroket maupun makanan lainnya. Selain itu, dengan mengunakan lompong dan jamur yang disertai rasa nanas dan apel didalamnya sebagai isi kroket akan meningkatkan daya tarik peminat dan daya jual makanan kroket.
B. RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana cara menyikapi  penggunaan bahan dasar kroket yang mahal pada saat ini ? 
2. Bagaimana cara untuk efisiensi penggunaan kentang dalam pembuatan kroket?
C. TUJUAN PROGRAM
Tujuan dari modifikasi kroket lojur berbgai rasaadalah sebagai berikut: 
1. Mengahasilkan makanan siap saji yang bergizi.
2.  Menghasilkan produk kroket lojur berbagai rasa yang memanfaatkan batang talas yang menjadi limbah.
3. Melatih kreatifitas mahasiwa dalam melihat peluang usaha, terutama usaha makan siap saji.
D. LUARAN  YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari modifikasikroket lojur berbagai rasa, adalah sebagai berikut:
1. Produk dengan inovasi baru yang mampu bersaing dengan produk- produk local maupun non local lainnya.
E. 
F. KEGUNAAN PROGRAM
1. Bagi masyarakat   
Tersedianya olahan makanan yang bergizidan agar mendorong masyarakat untuk pemanfaatan batang talas. 
2. Bagi Pengembangan IPTEK
Hasil program penelitian ini diharapkan bermanfaat untuk mendorong pengembangan teknologi pangan local Indonesia.
3. Bagi Perkembangan Kewirausahaan
Dapat memberikan inovasi  dan motivasi kepada masyarakat agar lebih mengembangkan jiwa kewirausahaan.

































BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Studi pasar dan persaingan 
Produk luaran yang nanti akan dihasilkan adalah kroket lojur berbagai rasayang merupakan modifikasi dan inovasi makanan siap saji dengan bahan dasar kentang yang berisi lompong talas dan dilapisi putih telur sekaligus tepung panir/roti.Segmen pasar yang dibidik adalah semua kalangan masyarakat, pelajar, mahasiswa sekitar sekaran Unnes Gunungpati, dari kalangan bawah sampai kalangan atas. Untuk memperluas wilayah pemasaran, penjualan dilakukan dengan sistem penawaran dan penjualan langsung kepada masyarakat dan mahasiswa. Untuk menarik peminat pembeli, kami menawarkan bentuk makanan siap saji bergizi dan menyehatkan. Sesuai namanya, produk kroket lojur berbagai rasaini memiliki kandungan gizi dan bermanfaat bagi kesehatan, yang akanmembuat pembeli tidak hanya merasakan kelezatannya namun juga merasakan manfaatnya.
B. Penjualan dan pemasaran  
Kroket lojur tberbagai rasa merupakan makanan olahan siap saji berbentuk bulat lonjong yang dilenkapi dengan lompong dan jamur.  Selanjutnya penjualan kroket lojur berbagai rasadilakukan dengan sistem penjualan langsung kepada masyarakat diberbagai kalangan. Langkah-langkah yang digunakan untuk pengembangan usaha ke depan sebagai berikut:  
1. Perencanaan dan pelaksanaan produksi 
a. menentukan teknologi produksi yang dipilih didasarkan pada ilmu dan 
teknologi.
b. melakukan perencanaan produksi dari bahan dan tenaga kerja.  
2. Strategi pemasaran 
Strategi pemasaran yang akan diakukan adalah dengan strategi membuka dan mengembangakan pasar. Pemasaran akan dilakukan dengan gratis mencoba produk kroket lojur berbagai rasaini selama sehari dengan jangka waktu satu jam di pagi hari dimana ramai masyarakat baik pegawai, pelajar, mahasiswa di sekitar Sekaran Gunungpati Unnes. yang membutukan makanan ringan untuk dibawa ke kantor, sekolah atupun kampus. Kroket lojur berbagai rasamemiliki konsep usaha  yang berbeda denganyang lainnya, sehingga kroket lojur berbagsi rasadapat menghasilkan sebuah pasar baru walaupun 
dengan target konsumen yang sama pada akhirnya dapat berujung  pada pasar yang besar. Juga ditonjolkan kepada pembeli  bahwa produk ini  merupakan hasil kreativitas mahasiswa. Dengan itu, calon pembeli akan lebih memperhatikan serta turut untuk membeli. Selain itu dilakukan penambahan- penambahan seperti :
a. Bentuk kemasan kroket lojur berbgai rasa akan dikemas secara satuan (pieces), dengan dibugkus dengan kertas pelastik yang higienis. Hal ini bertujuan untuk menjaga kebersihan produk terjamin dan menghindari tercemarnya produk oleh lingkungan sekitar dan produk ini  menawarkan isi yang unik sehingga pembeli akan tertarik untuk membeli. 


















BAB 3
 METODE PELAKSANAAN
A. Persiapan dan perencanaan 
Persiapan pelaksanaan progaram meliputi observasi lapangan dan labolatorium. Observasi lapangan dilakukan guna mengetahui harga ,mutu dan ketersediaan bahan baku yang digunakan untuk pembuatan produk. Adapun observasi untuk mengetahui kandungan gizi yang terkandung dalam produk.
Perencanaan produk yang akan dikembangakan adalah kroket lojur berbagai rasa, dimana terdapat kandungan gizi dan manfaat dalam kesehatan. Produksi kroket lojur berbagai rasa ini dilakukan pada tempat tertentu dan dipasarkan secara langsung kepada pembeli disekitar kampus Unnes.
B. Analisa hasil produk
1. Uji sensorik
Uji sensorik dilakukan untuk menguji tingkat kesukaan dan penerimaan konsumen terhadap produk tersebut.
2. Uji labolatorium
Uji laboratorium digunakan untuk mengetahui kandungan gizi yang terdapat dalam produk tersebut.
C. Produksi
Produksi yang direncanakan adalah kroketlojur berbagai rasa. Produksi dilakukan terpusat di suatu tempat tertentu dan dipasarkan secara langsung kepada pembeli.
D. Proses pembuatan
1. Membuat adonan kentang
Kupas kentang, bersihkan, kukus sampai lunak. Lumatkan saat masih panas. Masukkanlah telur dan garam secukupnya. Aduk sampai halus dan kalis.
2. Membuat isi kroket 
Rebus lompong hingga matang,lalu dipotong-potong. Tumis bawang merah dan bawang putih sampai harum. Tambahkan lompong talas dan jamur. Tambahkan potongan kecil-kecil buah nanas. Tumis dengan api sedang sampai matang. Tambahkan seluruh  bumbu yang lain. Tambahkna larutan tepung maizena. Aduk sampai mengental. Matikan kompor. Kemudian lakukan sekali lagi proses diatas dengan ditambah potongan kecil-kecil buah apel.
3. Membuat kroket lompong talas 
Ambil 2 sdm kentang,bentuk pipih. Isi 3 sdm olahan lompong talas danjamur,  bentuklah menjadi bulat lonjong. Lumuri dengan putih telur, lalu lumuri dengan 
tepung panir/roti. Biarkan 5-10 menit adonan mengering. Panaskan minyak goreng,kemudian goreng sampai berwarna kuning keemasan. Angkat tiriskan. Kroket lojur berbagai rasa siap disajikan.
E. Keberlanjutan 
Prospek kedepan program ini adalah dapat diterimanya produk kroket lojur berbagai rasa yang nantinya diharapkan mampu menjadi makanan olah siap saji dan tetap bergizi
BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran biaya
	No 
	Jenis pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	1.477.900,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	261.700,00

	3
	Perjalanan
	720.000,00

	4
	Lain-lain
	431.000,00

	Jumlah
	2.890.600,00



B. Jadwal kegiatan
	NO.
	KEGIATAN
	BULAN I
	BULAN II
	BULAN III
	BULANIV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan alat, bahan, dan tempat produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pelaksanaan program:
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	a. Produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	b. Promosi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	c. Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Evaluasi usaha dan penulisan laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 



DAFTAR PUSTAKA
http://www.tipscaramanfaat.com/kandungan-gizi-dan-manfaat-jamur-untuk-         
kesehatan-499.html
http://koki-rumahan.blogspot.co.id/2014/03/batang-talas-kandungan-nutrisi-tips.html
http://www.resepmasakanindonesia.me/resep-cara-membuat-kroket-kentang-enak/
http://www.justtryandtaste.com/2015/06/resep-kroket-kentang-isi-ayam.html
Lampiran 1.  Biodata Ketua dan Anggota, Biodata Dosen Pembimbing 
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota 
A. Identitas Diri ketua
	Nama lengkap
	Mira Putri Agustin

	Jenis kelamin
	Perempuan

	Progam studi
	Biologi

	NIM
	4411415004

	Tempat dan tanggal lahir
	Ponorogo, 01 Agustus 1997

	Email 
	miraputriagustin@yahoo.com

	No telepon/HP
	087758081167


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SDN Kambeng 
	SMPN 1 SLahung
	SMAn 1 Slahung

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun masuk-
Lulus
	2002/2003-
2008/2009
	2009/2010-
2011/2012
	2012/2013-
2014/2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa 
     Semarang, 26 September 2015
					        Pengusul 
[image: F:\fto scan\20151009_070431.jpg]
[bookmark: _GoBack]
					          ( Mira Putri Agustin )

A. Identitas Diri anggota
	Nama lengkap
	Dian Emy Mastura

	Jenis kelamin
	Perempuan

	Progam studi
	Pend. IPA

	NIM
	4001415005

	Tempat dan tanggal lahir
	Ponorogo, 14 Juni 1996

	Email 
	dianemy_mastura@yahoo.com

	No telepon/HP
	085749079441


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SDN 2 Bedikulon
	SMP Muhammadiyah  5 Bungkal
	MAN 2 Ponorogo

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun masuk-
lulus
	2002/2003-
2008/2009
	2009/2010-
2011/2012
	2012/2013-
2014/2015



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
							Semarang, 26 September 2015
[image: F:\fto scan\20151009_070935.jpg]							              Pengusul


							    ( Dian Emy Mastura )



A. Identitas Diri anggota
	Nama lengkap
	Tsania Zuyyina Fithria

	Jenis kelamin
	Perempuan

	Progam studi
	Biologi

	NIM
	4411415001

	Tempat dan tanggal lahir
	Pati, 04 Februari 1997 

	Email 
	tsaniazuyyina@gmail.com

	No telepon/HP
	089624639217


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama institusi
	SD N Kajen
	Mts Salafiyah Kajen
	MA Salafiyah Kajen

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun masuk-
lulus
	2002/2003-
2008/2009
	2009/2010-
2011/2012
	2012/2013-
2014/2015



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
							Semarang, 26 September 2015
[image: F:\fto scan\20151009_070950.jpg]							              Pengusul


							      (Tsania Zuyyina Fithria)
A. Identitas diri Dosen pembimbing
	Nama lengkap
	Dr. Sri Ngabekti, MS

	Jenis kelamin
	Perempuan

	Program studi
	Biologi

	NIDN
	0001095919

	Tempat dan tanggal lahir
	Ponorogo, 01 September 1959

	Email
	-

	Nomor telepon/HP
	08122902509



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa

							Semarang, 26 September 2015
[image: ]							
Lampiran 2.justifikasi anggaran kegiatan
1. Peralatan penunjang
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	1.
	Wajan dan perlengkapan
	
	1 buah
	70.000,00
	70.000,000

	2.
	Panci besar
	
	2 buah
	200.000,00
	400.000,00

	3.
	Kompor gas
	
	1 buah
	300.000,00
	300.000,00

	4.
	Tabung gas 12 kg
	
	1 buah
	449.900,00
	449.900,00

	5.
	Ember
	
	2 buah
	30.000,00
	60.000,00

	6.
	Gayung
	
	2 buah
	5.000,00
	10.000,00

	7.
	Pisau
	
	3 buah
	5.000,00
	15.000,00

	8.
	Telenan
	
	3 buah
	10.000,00
	30.000,00

	9.
	Piring  besar 
	
	3 buah
	5.000,00
	15.000,00

	10.
	Mangkuk sedang
	
	3 buah
	5.000,00
	15.000,00

	11.
	Pengaduk 
	
	1 buah
	5.000,00
	3.000,00

	12.
	Sendok makan
	
	6 buah
	2.000,000
	12.000,00

	13.
	Pack plastik higeinis
	
	1 pack
	3.000,00
	3.000,00

	14.
	Plastik ukuran kecil
	
	1 pack
	5.000,00
	5.000,00

	15.
	Kotak tempat jualkroket
	
	2 buah
	45.000,00
	90.000,00

	Total
	1.477.900,00



2. Bahan habis pakai
	No.
	Bahan Makanan
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan 
(Rp)

	1.
	Kentang
	
	2 kg
	8.000,000
	16.000,00

	2.
	Lompong  
	
	6 ikat
	3.000,00
	18.000,00

	3.
	Jamur 
	
	3 kg
	10.000,00
	30.000,00

	4.
	Telur
	
	½ kg
	10.000,00
	10.000,00

	5.
	Tepung panir
	
	1 kg
	10.000,00
	10.000,00

	6.
	Minyak goreng
	
	2 liter
	12.000,00
	24.000,00

	7.
	Buah nanas
	
	2 buah
	4.000,00
	8.000,00

	8.
	Buah apel
	
	½  kg
	10.000,00
	10.000,00

	9.
	Bawang merah
	
	½  kg
	6.000,00
	6.000,00

	10.
	Bawang putih
	
	½  kg
	10.000,00
	10.000,00

	11.
	Garam
	
	250 g
	2.000,00
	2.000,00

	12.
	Air galon
	
	16 liter
	60.000,00
	50.000,00

	13.
	Gula pasir
	
	¼ kg
	2.700,00
	2.700,00



	14.
	Merica 
	
	¼ kg
	65.000,00
	65.000,00

	 Sub Total
	261.700,00


*biaya tersebut diasumsikan untuk 1 minggu  memproduksi 30 kroket lojur berbagai rasa, estimasi pembuatan dilakukan selama 10 minggu sehingga total bahan habis pakai membuatkroket lojur berbagai rasa: Bahan habis pakai (selama 1 minggu)  X 10 minggu =  Rp. 261.700,00 X 10 = Rp. 2.617.000,00
3. Perjalanan
	No
	Material 
	Justifikasi perjalanan
	Kuantitas 
	Harga  Satuan
(Rp)
	Keterangan
(Rp)

	1
	Transportasi 
	
	
	520.000,00
	520.000,00

	2
	Angkut barang
	
	
	200.000,00
	200.000,00

	Total
	720.000,00


4. Lain-lain
	No
	Material 
	Justifikasi perjalanan
	Kuantitas 
	Harga satuan
(Rp)
	Keterangan
(Rp)

	1
	Biaya cetak laporan
	
	4 paket
	22.000,00
	88.000,00

	2
	Penjilidan 
	
	
	3.000,00
	3.000,00

	3
	Leafleat promosi
	
	1 lembar
	100.000,00
	100.000,00

	4
	Buku keuangan
	
	2 buah
	15.000,00
	30.000,00

	5
	Penggunaan fasilitas labolatorium
	
	
	150.000,00
	150.000,00

	6
	Nota 
	
	2 buah
	5.000,00
	10.000,00

	7
	Leafleat promosi hitam putih 
	
	50 lembar
	1000,00
	50.000,00

	Total
	431.000,00

	Total keseluruhan
	2.890.600,00


Analisa Finansial Kroket Lojur Berbagai Rasa
a. Direncanakan bahwa kapasitas pembuatan sebanyak 30 kroket/minggu
b. Biaya bahan untuk pembuatan setiap pie: =261.700,00/300= Rp. 722,3,00/kroket
c. Produk Kroket Lojur Berbagai Rsa akan dijual dengan harga: = Rp. 722,3+(722,3x85%) =Rp. 1336,2,00 = Rp. 2.000,00
d. Penjualan “Kroket Lojur Berbagai Rasa”per minggu ditargetkan 30 buah x Rp 2.000,00 = Rp  60.000,00
e. Penjualan dalam 10 minggu, 10 x Rp60.000,00  = Rp. 600.000,00
Tempat Pelaksanaan Program
a. Produksi  : di Gunung Pati
b. Penjualan : di sekitar UNNES Gunung Pati dan pusat keramaian
Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun dan Pembagian Tugas
	No 
	Nama / NIM
	Program studi
	Bidang ilmu
	Alokasi waktu (jam/minggu)
	Uraian tugas

	1
	Mira 
Putri Agustin
	Biologi 
	Eksak 
	12 jam/ minggu
	Mengarahkan dalam segala urusan terkait PKMK

	2
	Dian 
Emy Mastura
	Pend. IPA
	Eksak 
	12 jam/ minggu
	Membantu produksi dan membuat laporan

	3
	Tsania
Zuyyina Fithria
	Biologi 
	Eksak 
	12 jam/ minggu
	Membantu persiapan perlengkapan dan produksi






Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/ Pelaksana
[image: D:\index.png]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H Lt.2 Kampus Sekaran Gunungpati Semarang
Telp. 024-8508093; email: humas@unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		: Mira Putri Agustin
NIM		: 4411415004
Program Studi	: Biologi
Fakultas	:  Matematika Dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan saya dengan judul “Kroket Lojur Berbagai Rasa” sebagai Wujud Pemanfaatan Kualitas Tanaman dan Koservasi Sumber Daya Alamyang bersifat original dan belum pernahdibiayai oleh lembaga atau sumberdana lain.Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, makasaya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku danmengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. Demikianpernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

							Semarang, 26September 2015
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