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RINGKASAN

Indonesia merupakan negara agraris dengan berbagai macam sumber daya alam yang melimpah dan potensial untuk dikembangkan. Tahu merupakan jenis makanan yang berasal dari kedelai dan kentang merupakan tanaman jenis umbi-umbian  yang jika dimaksimalkan pengolahannya maka akan menambah nilai ekonomis dari tahu maupun kentang tersebut. Karena tahu dan kentang merupakan bahan baku yang mudah ditemukan maka dalam menciptakan usaha ini tentunya produsen tidak mengalami hambatan atau kesulitan dalam mencari bahan baku. Bola-bola tatang tersebut juga diproduksi dengan memberikan rasa pedas didalamnya ,hal ini dilakukan karena kebanyakan masyarakat itu sangat menyukai pedas sehingga diharapkan dapat meningkatkan daya tarik peminat dan daya jual bola-bola tatang ini . Bola-bola tatang merupakan makanan yang mengandung nilai gizi yang tinggi maka tidak ada alasan masyarakat untuk tidak mengkonsumsi produk kami .

	

















BAB I
PENDAHULUAN

1.1.Latar Belakang Usaha
Di Indonesia perkembangan Bisnis sangat pesat seiring dengan meningkatnya minat & kesadaran  masyarakat untuk  memiliki usaha sendiri, terutama di sector pangan. Makanan merupakan salah satu kebutuhan primer dari kehidupan manusia.Tanpa adanya makanan,manusia tidak mungkin bertahan hidup.Pada zaman primitif, manusia mengkonsumsi sesuatu yang memang bisa dimakan dan hanya diolah dengan sangat sederhana, namun karena  kemajuan zaman, manusia memiliki hasrat untuk mendapat citarasa yang  lebih  dari makanan yang disantapnya.Karena itulah,dalam pengolahan makanan, manusia melakukan banyak inovasi,seperti menemukan bumbu,bahan makanan yang baru,maupun cara pengolahannya. Berbagai bahan digunakan untuk membuat sebuah produk makanan yang dapat menarik perhatian konsumen. Dengan meningkatnya aktivitas, maka masyarakat memerlukan makanan yang siap saji.dan saya memilih untuk membuat inovasi produk mengenai makanan ringan yang enak, unik ,dan ekonomis.Tujuan Pembuatan Produk ini adalah untuk Memperkenalkan dan mempertahankan kualitas produk makanan Indonesia sebagai produk cemilan tanpa bahan pengawet yang mampu menjadi makanan yang berkualitas, menarik dan diterima oleh kalangan masyarakat. Dengan bahan utama berupa tahu dan kentang yang mudah didapat dan dengan harga yang tidak terlalu mahal. tahu yang merupakan produk local ini merupakan makanan kegemaran masyarakat Indonesia yang biasa mereka sajikan dalam bentuk sayuran sebagai makanan pelengkap nasi, dan selebihnya lagi hanya digoreng. Sehingga kami tertarik untuk mengkreasikan tahu menjadi makanan ringan yang enak dan bentuk yang berbeda.Melalui produksi makanan cemilan ini diharapkan akan menambah variasi jenis makanan cemilan dari daerah. 




1.2. Rumusan Masalah
Rumusan masalah yang akan dibahas berupa :
1. Bagaimana mengolah bola-bola tatang menjadi makanan cemilan yang bernilai jual dan bergizi tinggi ?
2. Bagaimana memperkenalkan makanan cemilan berupabola-bola tatang  yang belum begitu populer ?

1.3.Tujuan
Tujuan dari program ini adalah sebagai berikut :
1. Menghasilkan produk cemilan  yang bernilai jual dan bergizi tinggi.
2. Mengoptimalkan manfaat dari tahu dan kentang  yang selama ini belum begitu bervariasi dalam penyajiannya.
3. Membuka peluang usaha baru di bidang kuliner.
4. Meningkatkan pendapatan mahasiswa.

1.4.Keluaran yang diharapkan.
Keluaran yang kami harapkan dari PKMK ini adalah sebagai berikut :
1. Menghasilkan cemilan berupa bola-bola tatang yang sebelumnya kurang diketahui sehingga mampu menjadi alternatif cemilan baru dikalangan masyarakat.
2. Produk makanan yang akan menginspirasi para produsen makanan untuk menciptakan produk baru yang sebelumnya kurang begitu dikenal.

1.5.Kegunaan Program
Kegunaan program kreatifitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan kami adalah:
1. Menumbuhkembangkan jiwa kewirausahaan dan kreativitas mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru.
3. Menambah keberagaman jenis oleh – oleh masyarakat.
4. Melatih kerjasama kelompok agar bisa menjadi tim dalam mengelola sebuah usaha.

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1. Kondisi Lingkungan
Indonesia merupakan negara agraris dengan berbagai macam sumber daya alam yang melimpah dan potensial untuk dikembangkan.Tahu merupakan jenis makanan yang berasal dari kedelai dan kentang merupakan tanaman jenis umbi-umbian  yang jika dimaksimalkan pengolahannya maka akan menambah nilai ekonomis dari tahu maupun kentang tersebut.
Selain itu, di Indonesia pada umumnya produk olahan dari tahu dan kentang ini menjadi salah satu jajanan yang bergizi tinggi dan cukup terjangkau untuk semua kalangan dimasyarakat. Karena harganya terjangkau serta  kandungan protein yang ada pada tahu dan karbohidrat yang ada pada kentang maka banyak dari kalangan masyarakat yang menjadikan tahu  dan kentang sebagai makanan pokok.Dalam pengolahannya,produk ini juga sesuai dengan selera konsumen yang menyukai pedas . Melihat dari persaingan, peluang bisnis ini akan sangat menjanjikan sekali, hal ini karena produk ini adalah inovasi baru dan untuk usaha ini bisa dikatakan belum banyak. Dan dengan menggunakan nama yang unik yaitu Bola-bola tatang dimaksudkan agar masyarakat merasa penasaran sehingga daya minat untuk membeli produk tersebut itu tinggi.
2.2.Sumber Bahan Baku
	Dalam pendirian usaha ini, sumber bahan baku utama adalah tahu dan kentang. Sumber bahan baku tersebut mudah ditemukan sehingga dalam pengembangan usaha ini kita tidak akan mengalami kesulitan untuk mencari sumber bahan bakunya.
Tahu dan kentang merupakan makanan yang memberi banyak manfaat yaitu antara lain:
· Manfaat Tahu 
1. Menurunkan resiko kanker.
2. Membantu menjaga kesehatan jantung.
3. Mengurangi kadar kolestrol.
4. Menyembuhkan anemia dan mencegah osteoporosis.

· Manfaat Kentang
1. Pencegah kanker.
2. Mengurangi kadar kolestrol.
3. Mengurangi resiko batu ginjal.
4. Kesehatan tulang.
5. Menurunkan tekanan darah tinggi
6. Membangun dan pembentukan sel .
7. Kesehatan otak dan syaraf dll.
2.3.Analisa Ekonomi
2.3.1 Biaya Investasi Peralatan
	Alat
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Harga

	1.kompor
	2 Buah
	Rp. 1.000.000
	Rp.  2.000.000

	2.gas
	2 Buah
	Rp.    500.000
	Rp.  1.000.000

	3.wajan
	2 Buah
	Rp.    200.000
	Rp.     400.000

	4.panci
	2 Buah
	Rp.    200.000
	Rp.     200.000

	5.Pisau
	6 Buah
	Rp.      40.000
	Rp.     240.000

	6.Piring
	1 Lousin
	Rp.   100.000
	Rp.     100.000

	7.mangkok
	1 Lousin
	Rp.   100.000
	Rp.     100.000

	8.Pengaduk
	4 Buah
	Rp.      15.000
	Rp.       60.000

	9.baskom
	4 Buah
	Rp.      30.000
	Rp.     120.000

	10.Peniris
	4 Buah
	Rp.      20.000
	Rp.       80.000

	11. Blender
	2 Buah
	Rp.    500.000
	Rp.  1.000.000

	12. Stepler + isi
	4 Buah
	Rp.      25.000
	Rp.     100.000

	13. Nampan
	4 Buah
	Rp.      25.000
	Rp.     100.000

	Jumlah
	Rp.   5.500.000


Peralatan dapat digunakan minimal tiga tahun. Jika satu minggu produksi dilakukan dua kali, maka dalam tiga tahun sebanyak = 2 x 4 minggu x 36 bulan = 288 kali produksi. Sehingga biaya investasi adalah Rp 5.500.000 : 288 = Rp. 19.097 per satu kali produksi di bulatkan menjadi Rp.20.000,-


2.3.2. Biaya Operasional
	Nama Bahan
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Harga

	Tahu putih 
	25Bungkus
	Rp.    10.000
	Rp.   250.000

	Kentang
	5 kg
	Rp.    40.000
	Rp.    200.000

	Tepung terigu
	5 kg
	Rp.    20.000
	Rp.    100.000

	Tepung kanji
	3 kg
	Rp.    20.000
	Rp.      60.000

	Minyak goreng
	4 lt
	Rp.    15.000
	Rp.      60.000

	Telur
	2 kg
	Rp.    25.000
	Rp.      50.000

	Daun Bawang
	1 kg
	Rp.    15.000
	Rp.      15.000

	Sledri
	1 kg
	Rp.    15.000
	Rp.      15.000

	Wortel
	1kg
	Rp.    20.000  
	Rp.      20.000

	Cabai
	1 kg
	Rp.    30.000
	Rp.      30.000

	Garam
	2 Buah
	Rp.      5.000
	Rp.      10.000

	Bawang Putih
	1kg
	Rp.    20.000
	Rp.      20.000

	Bawang merah
	1 kg
	Rp.    20.000
	Rp.      20.000

	Penyedap rasa
	10 Buah
	Rp.      5.000
	Rp.      50.000

	Mrica
	3 Bungkus
	Rp.      5.000
	Rp.      15.000

	Ketumbar
	4 Bungkus
	Rp.      5.000
	Rp.      20.000

	Kemiri
	3 Bungkus
	Rp.      5.000 
	Rp.      15.000

	Mika mini
	20Pcs
	Rp.      4.000
	Rp.      80.000

	Sarung tangan plastik
	4 Pasang
	Rp.      5.000
	Rp.      20.000

	Jumlah
	Rp. 1.050.000


Dari bahan diatas dapat menghasilkan produk sebanyak 300 bungkus, dimana dalam setiap bungkusnya akan kami jual dengan harga dasar Rp. 4.000,-  dan setiap bungkus berisi 4 buah bola-bola tatang.
Jadi hasil penjualan 300x Rp 4.000 = Rp 1.200.000,-
Secara sederhana, modal kerja per produksi adalah (biaya investasi + biaya operasional) = Rp. 20.000 + Rp 1.050.000 = Rp 1.070.000,-
Keuntungan dalam setiap produksi adalah:
Penjualan – modal kerja = Rp 1.200.000 – Rp 1.070.000 = Rp. 130.000,-
BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM
3.1. Proses Pembelajaran dan Pelatihan
Untuk melaksanakan program kewirausahaan ini, perlu dilakukan pembekalan berupa pelatihan untuk membentuk team work yang solid dan profesional dalam pengembangan usaha bola-bola tatang. Adapun proses pelatihan tersebut berupa :
a. Social Skills
Substansi pembelajaran social skills berbentuk materi pelatihan motivation training, komunikasi efektif, team building, organisasi dan manajemen. Tujuan pembelajaran social skills yang diselengggarakan adalah untuk membentuk dan memupuk kemampuan untuk melakukan komunikasi yang efektif dalam bisnis, memahami peran kerjasama dan organisasi dalam kelompok untuk membangun dan mengelola usaha/ bisnis. Materi ini disampaikan dengan metode ceramah interaktif, diskusi dan tanya jawab, serta simulasi penerapan untuk pemahaman materi team work kepada pelaku usaha/ pelaksana program.
b. Vocational Skills
Subtansi pembelajaran vocational Skills berbentuk pelatihan keterampilan praktis yang akan dilaksanakan sebagai usaha kelompok melalui simulasi (praktek) dengan materi mencakup dasar- dasar membuat produk.

3.2.Perencanaan Operasi dan Produksi
Adapun alat-alat yang akan digunakan antara lain:
Peralatan umum :
1.kompor
2.gas
3.wajan,panci
4.Pisau
5.Piring, mangkok, baskom
6.Pengaduk
7.Peniris
8.Blender
9.Sarung tangan plastik
10. Mika
11. Stepler
Bahan dasar:
1. Tahu putih yang telah dihaluskan
2.  Kentang yang sudah dikupas bersih
3. Tepung terigu
4. Tepung kanji
5. Telur
6. Minyak goreng
7. Daun Bawang dan Sledri yang sudah di iris lembut
8. Wortel yang telah dicincang halus
9. Cabai yang telah di iris
Bumbu :
1. Garam
2. Bawang putih
3. Bawang merah
4. Penyedap rasa
5. Merica
6. Ketumbar
7. Kemiri
Cara membuat :
1. Rebus kentang yang telah dikupas sampai matang kemudian haluskan
2. Campurkan kentang dan tahu putih yang sudah dihaluskan
3. Haluskan  bumbu-bumbu : mrica dan ketumbar, kemiri, bawang putih, bawang merah, dan garam secukupnya.
4. Campurkan bumbu yang sudah dihaluskan pada adonan tahu kentang
5. Masukkan terigu dan tepung kanji pada adonan,
6. Aduk sampai merata dan beri penyedap rasa.
7. Masukkan cincangan wortel dan irisan daun bawang dan sledri.
8. Bentuk adonan menjadi gepeng.
9. Masukkan irisan cabai di dalamnya.
10. Bentuk bulat adonan seperti bola.
11. Masak air sampai mendidih.
12. Masukkan bulatan adonan ke dalam air mendidih.
13. Tunggu sampai bulatan mengambang dan berputar-putar.
14. angkat bulatan kemudian tiriskan
15. Panaskan minyak didalam wajan
16. Goreng bulatan yang telah direbus
17. Tunggu sampai warnanya berubah menjadi keemasan
18. Angkat dan tiriskan bola-bola tatang yang telah matang
19. Bola-bola tatang siap disajikan.

3.3. Promosi dan Penjualan
a.Secara Langsung :
· Lingkungan rumah : memberi sampel produk bola-bola tatang  kepada para masyarakat.
· Produk ini juga akan dijual disekitar kampus sekaran.
· Produk ini akan kami tawarkan kepada konsumen – konsumen yang ditemui oleh kami selaku pelaku usaha dimanapun berada atau didekat tempat produksi.
· Informasi dari mulut ke mulut.
· penyebaran brosur ke masyarakat luas.
b.Secara Tidak Langsung :
· Kami akan menitipkan produk ini di warung-warung terdekat.
· Produk ini juga akan dipublikasikan menggunakan leaflet bahwa kami menerima pesanan.
· Menggunakan media sosial berupa facebook,BBM,twitter.
· 


BAB IV
JADWAL DAN BIAYA
4.1 Jadwal kegiatan program
Kegiatan ini dilaksanakan selama 4 ( empat ) bulan dan dimulai dengan jadwal sebagai berikut :
	No
	Pelaksanaan Kegiatan
	Bulan ke I
	Bulan ke II
	Bulan ke III
	Bulan
 Ke IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Perencanaan
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Survey Bahan Baku
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pelatihan dan Praktek
	
	
	
	
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Publikasi dan promosi
	
	
	
	
	
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Produksi
	
	
	
	
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√

	6
	Pemasaran 
	
	
	
	
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	√

	7
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	8
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	√
	
	
	
	√
	
	



4.2.Biaya
A. TAHAPAN PELATIHAN
	
	Achievement Motivation Training

	
	Transportasi
	4 Orang
	Rp.100.000
	Rp.   400.000

	
	Konsumsi
	4 Orang
	Rp.  50.000
	Rp .  200.000

	
	Penggandaan Panduan
	4 Buah
	Rp.  20.000
	Rp.     80.000

	
	Jumlah
	Rp.   680.000






B. TAHAPAN PELAKSANAAN
Bahan Habis pakai
	Nama Bahan
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Harga

	Tahu putih 
	25 Bungkus
	Rp.    10.000
	Rp.     250.000

	Kentang
	5 kg
	Rp.    40.000
	Rp.     200.000

	Tepung terigu
	5 kg
	Rp.    20.000
	Rp.     100.000

	Tepung kanji
	3 kg
	Rp.    20.000
	Rp.       60.000

	Minyak goreng
	4 lt
	Rp.    15.000
	Rp.       60.000

	Telur
	2  kg
	Rp.    25.000
	Rp.       50.000

	Daun Bawang
	1 kg
	Rp.    15.000
	Rp.       15.000

	Sledri
	1 kg
	Rp.    15.000
	Rp.       15.000

	Wortel
	1  kg
	Rp.    20.000  
	Rp.       20.000

	Cabai
	1 kg
	Rp.    30.000
	Rp.       30.000

	Garam
	2 Buah
	Rp.      5.000
	Rp.       10.000

	Bawang Putih
	1 kg
	Rp.    20.000
	Rp.       20.000

	Bawang merah
	1 kg
	Rp.    20.000
	Rp.       20.000

	Penyedap rasa
	10 Buah
	Rp.      5.000
	Rp.       50.000

	Mrica
	3 Bungkus
	Rp.      5.000
	Rp.       15.000

	Ketumbar
	4 Bungkus
	Rp.      5.000
	Rp.       20.000

	Kemiri
	3 Bungkus
	Rp.      5.000 
	Rp.       15.000

	Mika mini
	20 Pcs
	Rp.      4.000
	Rp.        80.000

	Sarung tangan plastik
	4 Pasang
	Rp.      5.000
	Rp.        20.000

	Jumlah
	Rp.    1.050.000


Peralatan tetap
	Alat
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Harga

	1.kompor
	2 Buah
	Rp. 1.000.000
	Rp.   2.000.000

	2.gas
	2 Buah
	Rp.    500.000
	Rp.   1.000.000

	3.wajan
	2 Buah
	Rp.    200.000
	Rp.      400.000

	4.panci
	2 Buah
	Rp.    200.000
	Rp.      200.000

	5.Pisau
	6 Buah
	Rp.      40.000
	Rp.      240.000

	6.Piring
	1 Lousin
	Rp.    100.000
	Rp.      100.000

	7.mangkok
	1 Lousin
	Rp.    100.000
	Rp.      100.000

	8.Pengaduk
	4 Buah
	Rp.      15.000  
	Rp.        60.000

	9.baskom
	4 Buah
	Rp.      30.000
	Rp.      120.000

	10.Peniris
	4 Buah
	Rp.      20.000
	Rp.        80.000

	11. Blender
	2 Buah
	Rp.    500.000
	Rp.   1.000.000

	12. Stepler + isi
	4 Buah
	Rp.      25.000
	Rp.      100.000

	13. Nampan
	4 Buah
	Rp.      25.000
	Rp.      100.000

	Jumlah
	Rp.   5.500.000



D. DOKUMENTASI
	
	Sewa kamera digital
	1x 1 minggu
	Rp. 500.000
	Rp   500.000

	
	Cuci cetak Foto
	100 lembar
	Rp. 300.000
	Rp.  300.000

	
	Jumlah
	Rp.  800.000

	
	
	



E.PROMOSI
	

	Iklan di media cetak
	1 bulan
	Rp. 100.000 / minggu
	Rp.   400.000

	
	Cetak brosur, pamflet, selebaran
	1 rim
	Rp.   300.00
	Rp.   300.000

	
	Cetak label produk
	1 rim
	Rp. 250.000 / rim 
	Rp.   250.000

	
	Jumlah 
	Rp.   950.000



· Total Biaya = Biaya pelatihan +  Biaya operasional + Biaya tetap + Biaya pelaporan + Biaya      Dokumentasi + Biaya Promosi = Rp. 680.000 +  Rp. 1.050.000 + Rp. 5.500.000 + Rp. 2.800.000  + Rp. 800.000 + Rp. 950.000=  Rp. 11.780.000,-



DAFTAR PUSTAKA
· www.tipscaramanfaat.com/manfaat-tahu-bagi-kesehatan-dan-kandungan-gizinya-307.html
· Manfaat.co.id/manfaat-kentang




























LAMPIRAN – LAMPIRAN
A. GAMBAR
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B. BIODATA KETUA DAN ANGGOTA
a. Biodata Ketua
Identitas Pribadi
Nama Lengkap		: Rhomadani Sinta Pratiwi
Tempat, Tanggal Lahir			: Purbalingga, 31 Januari 1996
NIM		: 7101414171
Jurusan/Prodi/Fakultas		: PE/Pend.AdministrasiPerkantoran/FE
No. HP		: 085641777832
Alamat Rumah		: Karangreja RT.02/RW.03 Kec.Karangreja,
		Kab. Purbalingga Jawa Tengah
Alamat Kost		: Banaran RT.04/RW.05 Kec. Gunungpati,
		Kab. Semarang Jawa Tengah
Jenis Kelamin		: Perempuan


						Semarang, 5 Oktober 2015



						( Rhomadani Sinta Pratiwi )
						        NIM. 7101414171












a. Biodata Anggota
Identitas Pribadi :
Nama Lengkap		: Soviatun Khasanah
Tempat, Tanggal Lahir			: Purbalingga, 30 Juni 1996
NIM		: 7101414172
Jurusan/Prodi/Fakultas		: PE/Pend.AdministrasiPerkantoran/FE
No. HP		: 087848100790
Alamat Rumah		: Kalikabong RT.03/RW.05 Kec.Kalimanah,
		Kab. Purbalingga Jawa Tengah
Alamat Kost		: Banaran RT.04/RW.05 Kec. Gunungpati,
		Kab. Semarang Jawa Tengah
Jenis Kelamin		: Perempuan
						Semarang, 5 Oktober 2015



						( Soviatun Khasanah )
						   NIM. 7101414172














Identitas Pribadi :
Nama Lengkap		: Novi Astuti
Tempat, Tanggal Lahir	: Panjang Utara, 27 November 1996
NIM				: 7311414084
Jurusan/Prodi/Fakultas	: Manajemen/Manajemen,S1/FE
Email				: noviastuti27@gmail.com
No. HP			: 085747863180
Alamat Rumah	: Sirongge RT.02/RW.03 Kec. Kembaran
  Kulon, Kab. Purbalingga
Alamat Kost			: Banaran RT.04/RW.05 Kec. Gunungpati,
  Kab. Semarang Jawa Tengah
Jenis Kelamin			: Perempuan

						Semarang, 3 Oktober 2015



						(        Novi Astuti        )
						    NIM. 7311414084













Identitas Pribadi :
Nama Lengkap		: Tri Winda Sari
Tempat, Tanggal Lahir	: Purbalingga, 24 April 1995
NIM				: 7101413076
Jurusan/Prodi/Fakultas		: PE/Pend.AdministrasiPerkantoran/FE
No. HP			: 085647868993
Alamat Rumah	: Desa Rajawana RT.17/RW.06 Kec. Karangmoncol, Kab. Purbalingga
Alamat Kost			: Banaran RT.04/RW.05 Kec. Gunungpati,
  Kab. Semarang Jawa Tengah
Jenis Kelamin			: Perempuan


Semarang, 5 Oktober 2015


( Tri Winda Sari )
NIM. 7101413076














C. BIODATA DOSEN PENDAMPING

Nama Lengkap dan Gelar	: Ismiyati S.Pd. M.Pd.
Golongan Pangkat dan NIDN	: III/a, 0002098003
Jabatan Fungsional	: Asisten Ahli (01-07-2006)
Jabatan Struktural	: -
Fakultas/Program Studi	: Ekonomi/Pendidikan Ekonomi
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
Bidang Keahlian	: Mengetik Manual
No. Telp/No. HP	: 08562892321
E-mail	: ismiyati_mgl@yahoo.com

				Semarang, 5 Oktober 2015
				Dosen Pendamping,



					
				(Ismiyati S.Pd. M.Pd.)
				NIDN. 0002098003
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