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RINGKASAN
	
	Melinjo (Gnetum gnemon Linn) atau dalam bahasa Sunda disebut Tangkil adalah suatu spesies tanaman berbiji terbuka berbentuk pohon yang berasal dari Asia tropik dan Pasifik Barat. Emping adalah sejenis makanan ringan yang terbuat dengan cara menghancurkan bahan baku (biasanya terbuat dari melinjo) hingga halus kemudian dikeringkan di bawah sinar matahari. Pembuatan emping melinjo diawali dengan mengupas melinjo, menyangrai melinjo, kemudian dipipihkan. Makanan ini banyak dihasilkan di Kabupaten Batang, Kabupaten Kendal, Kabupaten Klaten, Kabupaten Magetan dan Kabupaten Bantul.
	Buah melinjo ternyata kaya akan antioksidan yang dapat memperkuat ketahanan tubuh dari radikal bebas. Aktivitas antioksidan melinjo ini diperoleh dari konsentrasi proteinnya yang tinggi, yaitu 90-10 persen untuk setiap buah melinjo. Protein utama pada biji melinjo inilah yang dipercaya efektif untuk menanggulangi radikal bebas penyebab berbagai macam penyakit seperti hipertensi, kolesterl tinggi, penyempitan pembuluh darah, serta penuaan dini. Selain itu melinjo juga dipercaya sebagai suplemen otak karena dapat memperkuat daya ingat.
	Melalui program ini diharapkan dapat menciptakan inovasi baru berupa emping melinjo rasa dengan varian rasa modern untuk meningkatkan nilai jual emping melinjo dari Kabupaten Batang, sehingga dapat memaksimalkan kasiat yang terkandung pada buah melinjo, dan dapat membantu mengatasi masalah pengangguran serta meningkatkan kesejahteraan masyarakat.























BAB I
PENDAHULUAN

A. Judul
Emping Melinjo Rasa (EMIRA) Dengan Varian Rasa Modern Untuk Meningkatkan Nilai Jual Emping Melinjo Dari Kabupaten Batang.

B. Latar Belakang
Salah satu Kecamatan di Kabupaten Batang yaitu Kcamatan Limpung sudah terkenal sebagai salah satu daerah penghasil makanan ringan berupa emping melinjo. Di daerah tersebut, banyak terdapat pohon melinjo dan sebagian besar dari masyarakatnya mempunyai home industry emping melinjo kecil-kecilan. Namun kesempatan ini belum dimanfaatkan sebaik-baiknya oleh masyarakat sekitar. Produk emping melinjo dijual dalam bentuk metah dan matang, produk mentah tanpa rasa, dan produk yang sudah matang varian rasanya hanya original dan pedas. Jadi, harga yang ditawarkan oleh produsen pun mengikuti harga pasar yang ada.
Oleh karena itu, dengan menciptakan inovasi baru berupa Emping Melinjo Rasa dengan varian rasa modern yang ditawarkan seperti Balado, Barbeque, dan Keju diharapkan dapat memaksimalkan pendapatan masyarakat, dan konsumen dapat lebih tertarik dengan makanan tradisional ini. Biasanya emping melinjo dengan rasa tradisional hanya diminati oleh kalangan orang tua saja, namun dengan inovasi ini kita dapat memperluas sasaran konsumen yaitu kalangan anak-anak, remaja dan dewasa.
Strategi pemasaran yang akan saya lakuakan yaitu dengan cara menyesuaikan harga dengan sasaran konsumen dan pendapatan konsumen, distribusi pemasaran yang luas dan memperkenalkan produk melalui media iklan yang ada. Dengan varian rasa yang modern namun tetap pada harga yang terjangkau, tentunya produk ini dapat laku dipasaran.

C. Rumusan Masalah
Diperlukan adanya inovasi yang baru terutama dalam hal makanan, karena itu perlu menciptakan inovasi berupa Emping Melinjo Rasa dengan varian rasa modern seperti Balado, Barbeque, Balado dan Keju untuk meningkatkan nilai jual dan memperluas sasaran konsumen. Inovasi ini dapat menjadi peluang usaha yang menjanjikan, untuk memenuhi kebutuhan masyarakat sebagai makanan ringan yang praktis, menarik dan terjangkau.

D. Tujuan
Tujuan dibuat proposal PKM Kewirausahaan ini adalah :
1. Memenuhi kebutuhan ekonomi.
2. Meningkatkan nilai jual emping melinjo.
3. Meningkatkan inovasi serta kreatifitas dalam dunia usaha.
4. Belajar untuk bekerja sama dengan orang lain.
5. Memperkenalkan hasil olahan sendiri yang mempunyai nilai cita rasa yang tinggi.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Target Pasar
	Setelah semua proses produksi dilakukan, mulai dari pemilihan melinjo yang baik dan berkualitas sampai dengan proses packing, kemudian yang akan saya lakukan adalah mencari target pasar. Dalam memulai usaha, tentunya yang harus kita ketahui adalah peluang pasar yang dapat menerima produk kita. Target pasar merupakan kunci terpenting dalam proses pemasaran, apabila kita sudah mendapat target pasar sesuai yang kita inginkan, maka proses pemasaran akan berjalan dengan lancer.
	Terlebih dahulu saya akan menganalisis keunggulan dan kelemahan pesaing saya dan sejauh mana kemampuan saya untuk bersaing dalam pasar, baik dari segi harga, kualitas maupun pelayanan yang akan saya berikan kepada konsumen. Bukan hanya dari segi rasa yang berbeda, dalam pengemasan atau packing, saya akan membuat produk saya menjadi lebih menarik dan unik daripada produk yang lain, sehingga konsumen tidak akan mengalami kejenuhan dalam mengkonsumsi produk saya ini.
	Saya akan memasarkan produk saya ini di tempat yang ramai dan strategis, yang banyak dikenal dan dilalui banyak orang, dengan seperti itu maka produk saya ini akan lebih cepat dikenal banyak lapisan masyarakat dan laku dipasaran.

B. Promosi
Dalam promosi, saya akan mempromosikan produk saya ini di tempat yang ramai, yang dilalui banyak orang seperti pasar, sekolah, kantor, atau tempat umum yang lain. Beberapa cara promosi yang akan saya lakukan adalah :
1. Pertama adalah melalui brosur, cara ini cukup efektif dan efisien untuk memperkenalkan produk yang saya jual, biasanya proses jual beli melaui pesan antar atau biasa disebut delivery.
2. Melakukan penjualan langsung, cara ini juga efektif karena kita dapat langsung bertemu dengan konsumen, dan konsumen dapat melihat produk yang kita jual secara langsung.
3. Melalui social media, cara ini cukup ampuh untuk memperkenalkan produk yang kita jual kepada masyarakat, dengan cara mengupload foto produk kita dan mencantumkan beberapa informasi mengenai produk kita, seperti harga, komposisi bahan baku, dan manfaat.
4. Melalui iklan radio, cara ini juga lumayan efektif, walau tak ada gambar yang dapat dilihat oleh konsumen, tapi setidaknya pesannya dapat tersampaikan kepada masyarakat.

C. Tips Pemasaran
1. Niat yang kuat untuk menjalankan usaha.
2. Cari tahu tentang bisnis yang akan dijalankan (seperti bahan baku, cara produksi, dan pemasaran).
3. Turun langsung ke lapangan untuk memperkenalkan produk.
4. Cari pengusaha yang sudah sukses terlebih dahulu di bidang yang sejenis untuk bertukar informasi.
5. Buat merk dan logo produk yang menarik.
6. Menjalin silaturahmi yang baik dengan pihak-pihak yang terkait.
7. Introspeksi diri, tingkatkan pelayanan, profesional dalam berbisnis, memperluas pemasaran dan selalu mencoba mengembangkan usaha.
8. Berdo’a dan berusaha.

D. SWOT Analisis
a. Strengths (kekuatan)
1. Harga emping melinjo ini cukup terjangkau oleh kalangan masyarakat.
2. Kualitas terjamin, karena dalam proses pembuatannya kami sangat mengutamakan kebersihan.
3. Tersedia kemasan dalam berbagai ukuran.
4. Mempunyai berbagai varian rasa.
5. Praktis dan hemat.
b. Weakness (kelemahan)
1. Proses pembuatan emping melinjo memang lumayan rumit.
2. Emping melinjo akan mudah rusak apabila penyimpanan dilakukan sembarangan atau ditumpuk.
c. Opportunity (peluang)
1. Permintaan pasar yang semakin meningkat akan produk makanan ringan yang praktis dan hemat.
2. Kondisi masyarakat yang semkain konsumtif sehingga mempermudah saya dalam proses pemasaran.
d. Threats (ancaman)
1. Munculnya produk baru yang lebih unggul.
2. Jumlah kompetitor yang terus meningkat.
















BAB III
METODE PELAKSANAAN

	Proses pembuatan emping melinjo rasa ini memang agak susah dan rumit serta banyak tahapan yang harus dilalui agar menjadi produk jadi. Dalam proses pembuatannya, dibutuhkan alat-alat dan bahan-bahan yang dapat menunjang proses pembuatan emping melinjo rasa ini. Sesuai dengan namanya, emping melinjo merupakan emping yang berbahan melinjo yang dibuat dengan cara yang unik yaitu disangrai atau diongseng dengan pasir kemudian dipisahkan dengan kulit kerasnya dan dipipihkan. Emping melinjo rasa ini memiliki varian rasa modern seperti Balado, Barbeque dan Keju.

A. Alat-alat
Alat-alat yang digunakan dalam proses pembuatan emping melinjo rasa ini diantaranya :
1. Penggorengan (Wajan) dan perlengkapan penggorengan lainnya, digunakan untuk proses sangrai atau pengosengan biji melinjo dengan pasir dan penggorengan emping melinjo.
2. Pisau, digunakan untuk mengupas emping melinjo.
3. Tungku, penggunaan tungku karena agar dalam pengosengan atau sangrai dapat menghasilkan api yang cukup dan sesuai.
4. Kompor & Gas, digunakan untuk proses penggorengan emping melinjo.
5. Palu, digunakan untuk memecahkan kulit keras biji melinjo.
6. Talanan, digunakan untuk tempat pemipihan biji melinjo menjadi emping.
7. Plastik, digunakan untuk alas pada saat pemipihan biji melinjo agar tidak lengket atau menempel pada talanan dan plastik untuk membungkus produk.
8. Press plastik, digunakan untuk mengepress plastik pada saat proses packing.
9. Rigen, digunakan untuk tempat menjemur emping melinjo.
10. Toples besar, digunakan untuk tempat mencapur emping melinjo yang sudah digoreng dengan bumbu rasa.

B. Bahan-bahan
Bahan-bahan yang digunakan dalam proses pembuatan emping melinjo rasa ini adalah :
1. Melinjo
2. Pasir
3. Minyak Goreng
4. Bumbu Rasa (Balado, Barbeque, Keju)

C. Proses Pembuatan
1. Kupas kulit melinjo yang sudah dibeli sampai bersih, sehingga yang tersisa hanya biji melinjo. Jika buah melinjo didapat dari memetik langsung dari pohon, usahakan jangan dikupas dulu, tunggu 2 jam untuk menghilangkan getahnya.
2. Untuk tahapan selanjutnya, usahakan menyimpan melinjo selama 1 hari terlebih dahulu agar melinjo bisa cepat masak saat diongseng.
3. Siapkan wajan untuk proses pengosengan atau sangrai biji melinjo dengan pasir.
4. Ketika proses pengosengan, biarkan biji melinjo tersebut didalam pasir kira-kira sekitar 3-4 menit. Hingga kulit biji melinjo tersebut berwarna hitam dan terasa panas.
5. Jika kulit melinjo sudah menghitam, angkat biji melinjo tersebut dari wajan untuk proses selanjutnya, yaitu dijadikan emping.
6. Pecahkan kulit keras biji melinjo tersebut menggunakan palu, sehingga yang tersisa hanya biji melinjo bagian dalam yang berwarna putih.
7. Letakkan biji melinjo tersebut diatas talanan yang sudah dilapisi plastik terlebih dahulu, lalu pukul dengan palu hingga biji melinjo tersebut rata, pipih dan menjadi emping. Emping melinjo ini bisa dibuat dengan berbagai ukuran dengan cara menggabungkan beberapa biji melinjo menjadi satu bentuk.
8. Tunggu hingga emping melinjo tersebut dingin. Jika sudah dingin, angkat emping yang menempel di plastik.
9. Angkat dan pindahkan emping ke rigen. Lakukan penjemuran emping melinjo sebentar saja, jika dalam cuaca cerah kira-kira selama 2 jam.
10. Goreng emping melinjo dalam minyak panas, sebentar saja, kira-kira 3-4 menit. Jangan sampai emping melinjo berubah warna menjadi kecoklatan.
11. Setelah matang, angkat dan tiriskan.
12. Setelah dingin dan tidak berminyak, masukkan ke toples besar kemudian beri bumbu rasa secukupnya dan campur hingga merata.
13. Emping melinjo siap dibungkus dan dipasarkan.


























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Ringkasan Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	A
	Peralatan Penunjang
	 1,390,000.-

	B
	Bahan Habis Pakai
	 2,350,000.-

	C
	Lain-Lain
	 3,500,000.-

	TOTAL (A+B+C)
	7,240,000,- 

	Terbilang : tujuh juta dua ratus empat puluh ribu rupiah



B. Waktu dan Jadwal Pelaksanaan
	No
	Kegiatan
	Bulan ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3
	Bulan ke-4

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Studi Pustaka
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Persiapan Alat dan Bahan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Pelaksanaan Program
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Evaluasi Kerja
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Pelaporan
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Biodata Ketua dan Anggota

BIODATA KETUA KELOMPOK

INFORMASI PRIBADI
Nama				:	Galuh Sekar Arum Kusumaningtyas
Tempat, tanggal lahir		:	Malang, 30 November 1996
Alamat Rumah		:	Wonotunggal RT 06 RW 01 Batang
Alamat Kost	:	Jl. Taman Siswa Gg. Waru No 12B Sekaran Gunungpati, Semarang
Telepon			:	08999410776
E-mail				:	galuhsekarartyas@gmail.com
Kewarganegaraan		:	Indonesia
Golongan darah		:	A
Jenis kelamin			:	Perempuan
Status				:	Mahasiswa
Hobi				:	Berenang

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD				:	SD Negeri 01 Wonotunggal
SMP				:	SMP Negeri 03 Batang
SMA				:	SMK Negeri 01 Batang
Perguruan Tinggi		:	Universitas Negeri Semarang
Fakultas			:	Ekonomi
Program Studi			:	Pendidikan Akuntansi

PENGALAMAN BERORGANISASI
	-















BIODATA ANGGOTA 1

INFORMASI PRIBADI
Nama				:	Amik Tri Lestari
Tempat, tanggal lahir		:	Pekalongan, 29 Maret 1995
Alamat Rumah		:	Desa Rejosari RT 03 RW 01 Bojong, Pekalongan
Alamat Kost	:	Jl. Taman Siswa Gg. Waru No 12B Sekaran Gunungpati, Semarang
Telepon			:	085642928131
E-mail				:	lestariamiktri@yahoo.co.id
Kewarganegaraan		:	Indonesia
Golongan darah		:	B
Jenis kelamin			:	Perempuan
Status				:	Mahasiswa
Hobi				:	Travelling

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD				:	SDN Rejosari
SMP				:	SMP Negeri 1 Bojong
SMA				:	SMA Negeri I Kajen
Perguruan Tinggi		:	Universitas Negeri Semarang
Fakultas			:	Ilmu Sosial
Program Studi			:	Pendidikan Sejarah

PENGALAMAN BERORGANISASI
 -


















BIODATA ANGGOTA 2

INFORMASI PRIBADI
Nama				:	Ani Paharyani
Tempat, tanggal lahir		:	Batang, 02 Oktober 1995
Alamat Rumah	:	Desa Gombong RT 01 RW 05 Kec. Pecalungan Kab. Batang
Alamat Kost	:	Cempakasari 3 Kost Kelapa Gading 2 Sekaran Gunungpati, Semarang
Telepon			:	085742367977
E-mail				:	anipaharyani@gmail.com
Kewarganegaraan		:	Indonesia
Golongan darah		:	AB
Jenis kelamin			:	Perempuan
Status				:	Mahasiswa
Hobi				:	Memasak

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD				:	SD Negeri 01 Gombong
SMP				:	SMP Negeri 01 Pecalungan
SMA				:	SMK Negeri 01 Batang
Perguruan Tinggi		:	Universitas Negeri Semarang
Fakultas			:	Ekonomi
Program Studi			:	Pendidikan Akuntansi

PENGALAMAN BERORGANISASI
 -

















BIODATA ANGGOTA 3

INFORMASI PRIBADI
Nama				:	Cyntia Arifah
Tempat, tanggal lahir		:	Wonosobo, 27 April 1996
Alamat Rumah		:	Kauman Selatan RT 05 RW 01, Kejiwan Wonosobo
Alamat Kost	:	Jl. Taman Siswa Gg. Setanjung No. 12E RT 03 RW 02 Sekaran Gunungpati, Semarang
Telepon			:	085743776124
E-mail				:	cyntia.arifah@yahoo.com
Kewarganegaraan		:	Indonesia
Golongan darah		:	AB
Jenis kelamin			:	Perempuan
Status				:	Mahasiswa
Hobi				:	Nonton Film

RIWAYAT PENDIDIKAN
SD				:	SD Negeri 01 Kejiwen Wonosobo
SMP				:	SMP Negeri 02 Wonosobo
SMA				:	SMK Negeri 01 Wonosobo
Perguruan Tinggi		:	Universitas Negeri Semarang
Fakultas			:	Ekonomi
Program Studi			:	Pendidikan Akuntansi

PENGALAMAN BERORGANISASI
1. Pramuka Guguslatih Ekonomi Universitas Negeri Semarang


















LAMPIRAN 2
Justifikasi Anggaran Biaya

a. Daftar Bahan
	No
	Nama Bahan
	Volume
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Melinjo
	50
	kg
	10,000.-
	   500,000.-

	2
	Minyak Goreng
	20
	kg
	 15,000.-
	   300,000.-

	3
	Kayu Api
	5
	Ikat
	 40,000.-
	  200,000.-

	4
	Kertas Label
	10
	Lusin
	 12,000.-
	  120,000.-

	5
	Bumbu Rasa
	9
	kg
	30,000.-
	       270,000.-

	Jumlah
	1,390,000.-



b. Daftar Alat
	No
	Nama Alat
	Volume
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Penggorengan (Wajan) untuk Sangrai
	2
	Buah
	80,000.-
	160,000.-

	2
	Penggorengan (Wajan)
	2
	Buah
	80,000.-
	160,000.-

	3
	Tungku
	2
	Buah
	100,000.-
	200,000.-

	4
	Kompor Gas
	1
	Buah
	500,000.-
	500,000.-

	5
	Spatula
	4
	Buah
	20,000.-
	80,000.-

	6
	Rigen
	10
	Buah
	20,000.-
	200,000.-

	7
	Pisau
	5
	Buah
	20,000.-
	100,000.-

	8
	Timbangan
	1
	Buah
	200,000.-
	200,000.-

	9
	Press Plastik
	1
	Buah
	600,000.-
	600,000.-

	10
	Plastik
	5
	Pak
	30,000.-
	150,000.-

	Jumlah
	2,350,000.-



c. Lain-Lain
	No
	 
	Volume
	Satuan
	Jumlah Hari
	Harga (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Sewa Mobil (Transportasi Mengambil Bahan Emping Melinjo)
	1
	Unit
	2
	300,000.-
	600,000.-

	2
	Konsumsi Team
	4
	orang
	120
	20,000.-
	2,400,000.-

	3
	Fasilitas Penerangan (Biaya Pendukung PKM-K)
	-
	-
	-
	-
	500,000.-

	Jumlah
	3,500,000.-



LAMPIRAN 3
Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN / PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini :
Nama	: Galuh Sekar Arum K
NIM	: 7101414002
Program Studi	: Pendidikan Akuntansi
Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul “Emping Melinjo Rasa (EMIRA) Dengan Varian Rasa Modern Untuk Meningkatkan Nilai Jual Emping Melinjo Dari Kabupaten Batang” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
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	Mengetahui,
Pembantu  Rektor  Bidang Kemahasiswaan
	
	Yang  Menyatakan

	Universitas Negeri Semarang
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