
1. DATA PERUSAHAAN
	1.
	Nama Perusahaan
	:
	ISAF SALAD

	2.
	Bidang Usaha
	:
	Penghasil barang/ Penghasil jasa/ Keduanya*

	3.
	Jenis Produk
	:
	Salad buah dan juice

	4.
	Alamat Perusahaan
	:
	Gang Mangga

	5.
	Nomor telepon
	:
	085742472557

	7.
	Situs fanpage fb
	:
	H2WC (Healthy Hanging Without Caffeine)


*) coret yang tidak sesuai
2. BIODATA PESERTA 
a.  Ketua 
	1.
	Nama 
	:      
	IMAM SYAFI’I

	2.
	Jenis Kelamin
	:
	Laki-laki

	3.
	Tempat tanggal lahir
	:
	Pekalongan, 28 Maret 1995

	4.
	NIM Lengkap
	:
	5201413002

	5.
	Jurusan/ Fakultas
	:
	Teknik Mesin/ Teknik

	6.
	Alamat Asal
	:
	Desa Rogoselo RT02/RW01, Kec. Doro, Kab. Pekalongan

	
	Alamat Kost
	:
	Gang Mangga

	7.
	No telp / HP
	:
	085742472557

	8.
	Email pribadi
	:
	imamsavikia@gmail.com

	9.
	Peran di bisnis ini
	:
	Ketua (Pemilik)


b. Anggota
	1.
	Nama 
	:      
	Maharani Citra Dyah Mentari

	2.
	Jenis Kelamin
	:
	Perempuan 

	3.
	Tempat tanggal lahir
	:
	Semarang, 23 Agustus 1996

	4.
	NIM Lengkap
	:
	5213413050

	5.
	Jurusan/ Fakultas
	:
	Teknik Kimia/Teknik

	6.
	Alamat Asal
	:
	Perum. Rinenggo Asri Blok d3 no 67, gumilir, 
Cilacap

	
	Alamat Kost
	:
	Jalan Cempaka Sari timur

	7.
	No telp / HP
	:
	085647613621

	8.
	Email pribadi
	:
	maharani23citra2gmail.com

	9.
	Peran di bisnis ini
	:
	Anggota



	1.
	Nama 
	:      
	Chamdy Asrori

	2.
	Jenis Kelamin
	:
	Laki-Laki

	3.
	Tempat tanggal lahir
	:
	Banyumas,13 Juni 1994

	4.
	NIM Lengkap
	:
	5201412053

	5.
	Jurusan/ Fakultas
	:
	Teknik Mesin/Teknik

	6.
	Alamat Asal
	:
	Tinggarjaya, RT03/RW07 Jatilawang, Banyumas

	
	Alamat Kost
	:
	Ponpes Aswaja, Banaran, Sekaran

	7.
	No telp / HP
	:
	085647626088

	8.
	Email pribadi
	:
	Cahtgj94@gmail.com

	9.
	Peran di bisnis ini
	:
	Anggota



3. Executive Resume

 (
Usaha ini didirikan oleh mahasiswa unnes. Nama usaha yang
 kami buat adalah “Isaf Salad”. Merupakan singkatan dari nama Imam Safii, kemudian singkatan yang kedua adalah Imam Salad Fruit, dengan jargon H
2
WC (healthy hanging without caffeine) yang memiliki arti 
Nongkrong Sehat Tanpa 
K
afein
. Mengapa saya memakai slogan tersebut yakni karena dikalangan Kampus Unnes hanya ada tempat nongkrong yang mainstrem yaitu kopi dan susu, yang pada dasarnya membuat gemuk dan kurang sehat jika diminum malam hari. Oleh karena itu, kami menawarkan tempat tongkrongan dengan memasarkan produk kami yang Sehat Asik tanpa Kafein yang mendukung program mahasiswa sehat dan postur tubuh ideal (no Obesitas).
 Produk kami berupa 
paduan buah segar dan sayur nan menyehatkan, ide i
ni kami peroleh berdasarkan survei kami terhadap mahasiswa Unnes yang  ingin bisa nongkrong bersama teman-teman tetapi tetap ingin memiliki berat badan ideal. Mengadaptasi dari keinginan mahasiswa Unnes kami juga membuat porsi Salad dengan porsi kecil nan ekonomis yang sesuai dengan kantong mahasiswa. 
Kebutuhan dana yang direncanakan
 sebesar Rp7.80
0.000. Rencana penggunaan dana terbagi menjadi dua, yaitu inv
estasi awal (penyewaan tempat) sebesar Rp
4.5
00
.000 dan modal kerja perbulan (biaya bahan baku dan bia
ya bahan penolong) sebesar Rp
25
0
.000 sehingga pertahun sebesar 
Rp3
.00
0.000
. A
dapun biaya promosi sebesar Rp15
0.000
 dan biaya lain-lain sebesar Rp1
50.000.
)

4. Analisa Ide Produk
 (
Salad buah merupakan suatu produk inovasi cara lain menikmati buah dengan penyajian yang menarik dan menggugah selera bagi penikmatnya. 
B
eberapa alasan kami memilih buah dan menjadikannya salad
 sudah kam
i
i paparkan sedikit. Namun selain alasan tersebut ada alasan peluang usaha yang cukup menjanjikan yaitu bahwa (1) Di Sekaran Gungungpati (kawasan kampus UNNES) belum pernah ada usaha yang 
menawarkan Salad Buah yang ekonomis nan menyehatkan. (2) Bahan baku buah
 juga mudah diperoleh dari 
penjual-penjual buah di pasar dan sekitar kawasan Unnes
 sehingga ketersediannya cukup terpenuhi. (3) Proses produksi tidak membutuhkan biaya besar, mudah, dan praktis. (4) Dalam proses produksi tidak membutuhkan keahlian khusus. (5) Dalam hal konsumen, didukung dengan oleh banyaknya orang dewasa dan remaja khususnya mahasiswa yang
 menggemari buah serta menginginkan tubuh ideal
)
5. Analisa Pemasaran

	Setelah Salad Buah yang telah siap kemudian kami memasarakan kepada masyarakat / konsumen. Harga Salad Buah per cup dijual dengan harga Rp5.500. Pemasaran dilakukan menjualnya langsung ke konsumen dengan menyediakan tempat tongkrongan. Selain itu untuk konsumen yang menginginkan pemesanan Salad Buah dalam jumlah yang besar bisa langsung mendatangi tempat penjualan, menghubungi lewat nomor hp, sosial media yang telah tercantum dalam pamflet dan leaflet yang telah kami disebarkan.
Adapun kegiatan promosi awal yang kami lakukan yaitu dengan tester, membagikan voucher diskon, dan membagikan secara cuma-cuma, melalui even-even bazar, mensponsori even-even kampus, mendatangi mahasiswa ke kampus, menyebarkan pamflet, grup di sosial media seperti facebook.





6. Analisa Operasional

	Bahan baku pembuatan Salad Buah ini tergolong mudah didapatkan di toko-toko buah dan pasar yang letaknya tidak jauh dari tempat produksi. Dengan bahan-bahan baku sederhana yang kami gunakan menurut kami tidak terlalu memakan biaya banyak.
Peralatan-peralatan yang kami butuhkan dalam membuat Salad Buah ini adalah baskom, pisau, termos es, garpu, sendok, cup/mangkuk, dan parutan keju. 
Proses Produksi :
Pertama menyiapkan bahan-bahan sebagai berikut:
1. Buah Semangka
2. Buah Melon
3. Buah Strawberry
4. Buah Anggur
5. Buah Pepaya
6. Buah Pisang
7. Buah Apel
8. Daun Selada
9. Keju cheddar
10. Susu kental manis
11. Yogurt
12. Mayonaise
13. Sirup rasa Strawberry
14. Es serut
15. Agar-Agar/jelly
16. Buah kiwi
17. Buah Pir


Cara pembuatan :
· Pembuatan Saos Salad buah:
1. Dalam membuat saos salad buah yaitu masukkan mayonise 100 gram ke dalam wadah
2. Masukkan 5 sendok makan susu kental manis kedalam wadah berisi saos mayonaise
3. Masukkan 5 sendok makan yogurt kedalam wadah campuran tersebut
4. Aduk campuran sampai rata. Saos mayonnaise telah siap

· Membuat Salad Buah:
1. Pertama menyiapkan buah agar segar dengan memasukkan buah utama kedalam kulkas sampai dingin
2. Setelah buah dingin, potong semua buah dadu dan bulat bulat 
3. Masukkan potongan buah utama pada cup kemasan
4. Masukkan saus salad diatas potongan buah dalam cup secukupnya
5. Tambahkan es serut diatasnya lalu tambahkan sirup diatasnya
6. Salad Buah siap dihidangkan

.


























7. Target Usaha 
	       Target usaha dari salad kami kepada semua mahasiswa unnes, terutama mahasiswa unnes yang menginginkan tubuh sehat bugar tanpa kafein serta berat badan ideal. Target dalam waktu satu bulan isaf salad akan mendapat omset Rp. 2.250.000,-/bulan dengan asset peralatan dapur dan sewa tempat. Dari perolehan laba bersih setiap bulannya digunakkan untuk menambah bahan produksi, publikasi, dan penambahan asset peralatan dapur agar usaha dapat terus berkembang setiap bulannya.


	


8. Analisa Keuangan

	Investasi awal yang diperlukan:
	No
	Barang
	Jml
	Harga Satuan
	Harga
	Penyusutan (5%)

	1
	Sewa Tempat
	1
	Rp 4.500.000
	Rp   4.500.000
	Rp    225.000

	2
	Sowcase kecil
	1
	 Rp    500.000 
	 Rp       500.000 
	Rp      25.000

	3
	Pisau
	2
	     Rp        5.000 
	  Rp        10.000
	Rp          500

	4
	Talenan 
	2
	 Rp      10.000 
	 Rp         20.000 
	Rp        1.000

	5
	Baskom
	5
	Rp        5.000
	Rp         25.000
	Rp        1.250

	6
	Mangkuk
	40
	Rp       3.000    
	Rp       120.000
	Rp        6.000

	7
	Sendok 
	48
	Rp          700
	Rp         33.600
	Rp        1.680

	8
	Garpu
	48
	Rp          700
	Rp        33.600
	Rp        1.680

	9
	Pengocok Telur
	1
	Rp        3000
	Rp          3.000
	Rp           150

	10
	Parutan Keju
	2
	Rp        4000
	Rp          8.000
	Rp           400

	11
	Piring
	4
	Rp        4000
	Rp        16.000
	Rp           800

	12
	Meja Lesehan
	5
	Rp     50.000
	Rp      250.000
	Rp      12.500

	13
	Tempat tissue
	5
	Rp        4000
	Rp        20.000
	Rp        1.000

	14
	Tempat sendok garpu
	5
	Rp        4000
	Rp        20.000
	Rp        1.000

	15
	Gelas 
	10
	Rp        6000
	Rp         60.000
	Rp        3.000

	16
	Cup 
	20
	Rp          300
	Rp          6.000
	Rp           600

	 
	Total Investasi Awal
	 
	
	Rp       5.625.200
	Rp     281.560
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