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RINGKASAN
Indonesia merupakan negara tropis yang memiliki potensi yang bagus untuk ditumbuhi tanaman pisang. Tanaman pisang dapat ditemukan diseluruh Indonesia mulai dari dataran rendah maupun dataran tinggi dengan ketinggian 2000 meter diatas permukaan air laut. Pisang memiliki banyak manfaat dan kandungan gizi yang baik untuk kesehatan diantaranya yaitu kalium, kalsium, karbohidrat, vitamin C, vitamin B6, dan vitamin lainnya yang sangat bermanfaat bagi tubuh. Namun masih banyak masyarakat yang belum mengetahui manfaat dari buah pisang itu sendiri.
Dorayaki adalah makanan tradisiona khas Jepang. Dorayaki memiliki tekstur yang lembt dan bentuk yang unik yang terbentuk dari gabungan kedua bulatan dengan permukaan cembung yang berisi. Walaupun Dorayaki bukan makanan khas dari Indonesia, namun pengggemar kue dorayaki di Indonesia sangat tinggi. Daerah Unnes Sekaran Gunungpati sangat prosfektif dalam segi ekonomi, karena banyaknya warga asli dan mahasiswa prantauan disana, sehingga dibutuhkan adanya inovasi dalam pengolahannya, termasuk kue dorayaki yang sangat banyak digemari berbagai kalangan maupun tingkatan usia. Penulis memodifikasi kue Dorayaki isi selai kacang menjadi Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria yaitu Dorayaki yang tadinya menggunakan tepung terigu diubah menjadi menggunakan tepung pisang. Dalam pengembangannya, Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria nantinya bukan hanya dilengkapi pisang melainkan juga divariasi dengan pelengkap madu, korma, dan kismis yang memiliki manfaat bagi tubuh, tetapi penekanannya disini pada buah pisangnya.
Pemasaran akan dilakukan dengan free tasting atau gratis mencoba produk Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria, produk akan dikemas secara satuan (pieces), dengan dibungkus dengan kertas plastik yang higenis. Perijinan dilakukan dari BPOM (Badan Pengawas Obat dan Makanan) dan tentunya juga Majelis Ulama Indonesia.
Pada dasarnya pembuatan kue Dorayaki pisang hampir sama dengan pembuatan martabak pada umunya, namun yang membedakan adalah bahan dasar tepung yang dipakai yaitu tepung pisang, kemudian di diamkan 15 menit dengan ditutup dengan plastik pembungkus, kemudian dituangkan ke penggorengan dengan ukuran kurang lebih 10 cm. Pada pembuatan isi dorayaki sendiri digunakan variasi seperti madu, korma, kismis, mapun buah – buahan yang memiliki manfaat baik bagi kesehatan.
Kata kunci : Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria, tepung pisang, kesehatan 



BAB 1 
PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG 
 	Indonesia merupakan salah satu negara yang menanam pisang yang penting di Asia. Pusat produksi pisang terdapat di Sumatera, Jawa, dan Bali. Daerah – daerah ini beriklim hangat dan lembab, mulai dari 27.5°C di dataran rendah, dan 20°C di atas ketinggian 1000 mdpl. Kelembaban relatifnya di daerah ini bervariasi antara 60-95% dengan persebaran hujan tahuan 1200-4250 mm. Tapi walaupun demikian, Indonesia hanya bisa masuk peringkat ke tujuh dunia sebagai negara produsen pisang. Produksi pisang Indonesia masih kalah dengan produksi pisang di India yang mencapai 26,2 juta ton pertahun dan Uganda yang mencapai 10,5 juta ton. Pada tahun 1995, produksi pisang di negeri kita hanyalah 3,8 juta ton dan pada tahun 2012 telah meningkat hingga 6,1 juta ton. Dilain sisi, pisang memiliki banyak manfaat kesehatan bagi tubuh karena kandungan gizi yang tinggi. Namun masih banyak masyarakat yang tidak mengetahuinya.
 	Dorayaki adalah makanan tradisional khas Jepang yang banyak digemari. Dorayaki memiliki tekstur yang lembut dan bentuk yang unik yang terbentuk dari gabungan kedua bulatan dengan permukaan cembung yang berisi selai kacang merah. Disini, penulis memodifikasi dorayaki yang terbuat dari bahan dasar tepung terigu akan diubah dengan menggunakan bahan dasar tepung pisang. Untuk isinya sendiri akan digunakan variasi fla selai diantaranya madu, korma, kismis, dan buah- buahan lainnya.
 	Daerah Unnes Sekaran Gunungpati sangat prosfektif dalam segi ekonomi, karena banyaknya warga asli dan mahasiswa perantau disana, sehingga butuh adanya inovasi dan kreatifitas dalam pengolahannya, termasuk kue pie yang sangat banyak digemari berbagai kalangan maupun tingkatan usia.
 	Pisang merupakan buah yang manis dan banyak variannya. Buah pisang memiliki kandungan protein dan karbohidrat yang lebih tinggi daripada buah yang lainnya. Selan itu, pisang juga mengandung kalium, kalsium, vitamin C, vitamin B6, dan vitamin lainnya yang bermanfaat bagi kesehatan tubuh. Manfaat buah pisang diantaranya adalah sumber tenaga, meningkatkan kemampuan daya otak, mencegah penyakit stroke kangker dan masih banyak lannya. Namun, minat masyarakat dalam megkonsumsi buah masih dibawah standar. Menurut standar konsumdi buah per kapita adalah 75 kilogram per tahun, sedangkan kita masih 35,8 kilogram per kapita. Faktor rendahnya konsumsi buah di Indonesia disebabkan oleh minimnya edukasi tentang manfaat mengkonsumsi buah dan kandungannya. Sehingga diharapkan dari adanya produk dorayaki pisang ini bisa menambah minat masyarakat dalam mengkonsumsi buah untuk kesehatan.
1.2 PERUMUSAN MASALAH
Penggunaan bahan dasar tepung pisang dalam pembuatan Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria, dapat meningkatkan minat masyarakat dalam mengkonsumsi buah pisang yang kaya akan manfaat bagi kesehatan.

1.3 TUJUAN PROGRAM
Tujuan dari modifikasi Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria adalah sebagai berikut:
1. Mengahasilkan makanan siap saji yang bergizi, bervitamin dan berserat.
2. Menghasilkan produk Dorayaki Pisang with Selai Ceria yang memanfaatkan buah pisang yang kaya akan manfaat bagi kesehatan.
3. Melatih kreatifitas mahasiwa dalam melihat peluang usaha, terutama usaha makan siap saji.
 1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari modifikasi Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria, adalah sebagai berikut:
1. Produk dengan inovasi baru yang mampu bersaing dengan produk-produk local maupun non local lainnya.
2. Produk dikemas dalam plasti berlabel dan dilengkapi dengan ijin produk dari Badan Pegawas Obat dan Makanan (BPOM) dan bersertifikat halal.

1.5 KEGUNAAN PROGRAM
1.5.1  Bagi masyarakat 
	Tersedianya olahan makanan yang bergizi, bervitamin dan berserat agar mendorong masyarakat untuk mengkonsumsi buah pisang untuk kesehatan..
1.5.2 Bagi Pengembangan IPTEK
Hasil program penelitian ini diharapkan bermanfaat untuk mendorong pengembangan teknologi pangan local Indonesia.









BAB  2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Studi pasar dan persaingan
 Produk yang nantinya akan dihasilkan adalah Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria yang merupakan inovasi makanan olahan dengan bahan dasar tepung pisang yang diisi dengan berbagai variasi diantaranya ada madu, kurma, kismis, dan buah – buahan. Sasaran yang dibidik oleh penulis adalah semua kalangan masyarakat, pelajar, mahasiswa, dan warga sekitar Sekaran Gunungpati Unnes dari kalangan atas sapai kalangan bawah. Pemasaran dilakukan dengan sistem penawaran dan penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar, dan mahasiswa.
 Adapun pesaing yang ada saat ini adalah penjual snack yang menjual martabak unyil yang cukup mahal dan bentuknya biasa saja. Oleh sebab itu kami menawarkan bentuk makanan olahan siap saji yang menyehatkan. Kelebihan dari Dorayaki iini menggunkan bahan dasar tepung pisang yang kaya manfaat yang diisi dengan macam selai varian seperti madu, kurma, kismis, dan buah – buahan. Peggunaan tepung pisang disini dikarenakan banyaknya kandungan nutrisi dan manfaat yang bak untuk kesehatan.

2.2  Penjualan dan pemasaran
	Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria merupakan olahan siap saji berbentuk cembung yang didalamnya diisi dengan selai yang bervarian diantaranya yaitu madu, kurma, kismis, dan buah – buahan lainnya yang mengandung banyak manfaat kesehatan. Produk yang dihasilkan akan diberi brand Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria. Brand ini mempresentasikan modifikasi produk makanan berbahan dasar tepung pisang. Selanjutnya penjualan Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria  dilakukan dengan sistem penjualan langsung kepada masyarakat diberbagai kalangan. Langkah – langkah yang digunakan untuk pemngembangan usaha ke depan sebagai berikut :

2.2.1 perencanaan dan pelaksanaan produksi
a. menentukan teknologi produksi yang dipilih didasarkan pada ilmu dan teknologi.
b. melakukan perencanaan produksi dari bahan dan tenaga kerja.

2.2.2 strategi pemasaran
Strategi pemasaran yang akan dilakukan adalah dengan strategi membuka dan mengembangkan pasar. Pemasaran akan dilakukan dengan cara gratis mencoba produk Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria yang dilakukan pada waktu pagi hari, dimana ramai masyarakat baik pegawai, pelajar, mahasiswa di sekitar Unnes. Juga bisa dilakukan dengan menawarkan ke setiap orang maupun ditaruh dalam kantin- kantin.	
Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria memiliki konsep bisnis yang berbeda dengan para kompetitor, sehingga Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria dapat menghasilkan senuah pasar baru walaupun dengan target konsumen yang sama pada akhirnya dapat berujung pada market share yang besar. Untuk mengandalkan citra produk ini juga dapat dilakukan dengan menonjolkan bahwa produk merupakan hasil kreativitas mahasiswa. Selin itu juga dapat dilakukan dengan penambahan – penambahan seperti :
1) Bentuk kemasan
Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria akan dikemas secara satuan (pieces), dengan dibungkus dengan kertas dan plastik yang higenis. Hal ini bertujuan agar kebersihan produk terjamin dan menghindari tercemarnya produk oleh lingkungan sekitar.
2) Perijinan
Perijinan dari BPOM (Badan Pengawas Obat dan Makanan) dan Majelis Ulama Indonesia. Hal ini bertujuan untuk menghilangkan kekhawatiran konsumen terhadap kebersihan serta kehalalan dari produk.























BAB 3 
METODE PELAKSANAAN

3.1  Persiapan dan perencanaan
	Persiapan pelaksanaan program meliputi observasi lapangan dan observasi laboratorium. Observasi lapangan dilakukan guna mengetahui harga, mutu, dan ketersediaan bahan baku yang digunakan untuk pembuatan produk. Adapun observasi laboratorium dilakukan untuk mengetahui kandungan gizi yang terkandung dalam produk.
	Perencanaan produk yang akan dikembangkan adalah kue dorayaki dengan bahan dasar pisang yang didalamnya diisi dengan macam – macam selai. Produksi kue dorayaki pisang ini akan tepusat di satu temapat dan dipasarkan dengan cara penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa Sekitar Sekaran Unnes Gunungpati.

3.2 analisa hasil produk
3.2.1 Uji sensorik
	Uji sensorik dilakukan untuk menguji tingkat kesukaan dan penerimaan konsumen terhadap produk tersebut.
 (
5
)
3.2.2 Uj laboratorium
	Uji laboratorium digunakan untuk mengetahui kandungan gizi yang terdapat dalam produk tersebut.

3.3 Produksi
	Produksi inovasi yang direncanakan adalah Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria yang terbuat dari tepung pisang dan pelengkap selai dengan bermacam – macam varian. Produksi dilakukan secara terpusat di suatu tempat tertentu kemudian pemasarannya dilakukan dengan cara penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa.

 (
Aduk semua adonan hingga merata. Memanaskna wajan, tuang satu sendok adonan. Dan biarkan menembang
) (
Tepung 
pisang
, gula halus, telur, margarin, garam, air es
, baking powder, madu
)
 (
Oleskan Vla Madu diatas Dorayaki 
)

 (
Atur potongan 
buah – buahan diatas Dorayaki
)


 (
Madu, kismis dipotong kecil kecil, 
mayzena, gula pasir, kuning telur
)

 (
dimasak
)


Bagan 1. Alur pembuatan Dorayaki Pisang with Vla Selai Ceria

3.4 Penjelasan proses 
3.4.1 proses pembuatan Dorayaki Pisang with Vla Selai Ceria
	i) Pemilihan Bahan
	    Bahan untama dalam pembuatan kue dorayaki ini adalah tepung pisang. Tepung pisang ini memiliki karakteristik rasa dan bau yang berbeda dibanding dengan tepung yang lain. Bahan isi kue dorayaki sendiri yaitu dengan bermacam – macam vla selai yatu madu, kurma, kismis, dan buah – buahan.

ii) pembuatan
Dorayaki
	Pada dasarnya pembuatan dorayaki hampir mirip dengan pembuatan martabak. Pertama kocok telur, gula,dan garam sampai kental. Tambahkan tepung pisang dan baking powder, aduk hingga rata. Panaskan wajan, tuangkan satu sendok makan adonan sampai mengembang.
Vla 
Pada pembuatan vla ini sama seperti pembuatan Vla pada umumnya. Yaitu dengan mencampurkan susu, garam, gula pasir, maizena, kuning telur, margarin, dan madu.
 
3.4.2 Penyajian produk 
Produk kue dorayaki yang sudah jadi akan disajikan dalam kemasan kertas dan plastik untuk menjaga higenitas produk dari kontaminasi bakteri dan lingkungan luar. 

3.5 Keberlanjutan
Prospek kedepan program ini adalah dapat diterimanya produk kue Dorayaki Pisang with Vla Sela Ceria yang nantinya diharapkan mampu menjadi makanan olah siap saji dan tetap bergizi. 



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya

	No
	Jenis pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	Rp.	  2.485.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp.   6.735.600,00

	3
	Perjalanan
	Rp.      800.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp.      820.000,00

	
	Jumlah
	Rp.   8.729.800,00



4.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4
	Bulan 5

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2

	1.
	Observasi lapangan (Bahan baku, alat, dan tenaga kerja)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Observasi pasar dan target
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Produksi  Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Dilakukan inovasi lebi terhadap  Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pendistribusian dan penjualan Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Pelaporan perkembangan program  Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria  
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Penyerahan Laporan Akhir program  Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria
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Lampiran 1.  Biodata Ketua dan Anggota, Biodata Dosen Pembimbing
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri ketua
	Nama Lengkap
	Mala Sari

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Progam Studi
	Pendidikan Kimia

	NIM
	4301414055

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 14 April 1996

	Email
	irasmala@gmail.com

	No Telelepon/HP
	081901076244




B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Wonosari
	SMP N 5 Kebumen
	SMA N 2 Kebumen

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002/2003 – 2008/2009
	2008/2009 – 2010/2011
	2011/2012 - 2013/2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang, 6 Juni 2015
								 Pengusul,
	


		( Mala Sari)

A. Identitas Diri anggota
	Nama Lengkap
	Tasqia Tunnisa

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Progam Studi
	Kimia

	NIM
	4311413008

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 17 Februari 1995

	Email
	tunnisatazqia@gmal.com

	No Telelepon/HP
	085726859425




B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Losari Kidul
	SMP Negeri 1 Losari
	SMA Negeri 1 Tanjung

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 - 2007
	2007 - 2010
	2010 – 2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa

Semarang, 6 Juni 2015
								Anggota
	


     ( Tasqia Tunnisa)

A. Identitas Diri Anggota
	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin
	Peempuan

	Progam Studi
	

	NIM
	

	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	Email
	

	No Telelepon/HP
	



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa

Semarang, 6 Juni2015
								 Anggota,
	

								( 


A. Identitas diri Dosen pembimbing

	Nama Lengkap
	

	Jenis Kelamin
	

	Progam Studi
	

	NIDN 
	

	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	Email
	

	No Telelepon/HP
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa

Semarang, 6 Juni 2015		Pembimbing,
	


     ()


 (
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)Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Perijinan ke BPOM
	
	1
	1.000.000,00
	1.000.000,00

	Tabung elpiji
	
	1
	150.000,00
	150.000,00

	Pisau
	
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Talenan 
	
	2
	15.000,00
	30.000,00

	Kompor gas
	
	1
	300.000,00
	300.000,00

	Mixer
	
	2
	250.000,00
	500.000,00

	Garpu
	
	5
	2.000,00
	10.000,00

	Pengaduk 
	
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Kertas pack
	
	1000
	200,00
	200.000,00

	Plastic pack 
	
	10
	5.500,00
	55.000,00

	Wajan anti lengket
	
	2
	100.000,00
	200.000,00

	Jumlah
	2.485.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Tepung pisang
	
	4 kg
	28.000,00
	    112.000,00

	Gula pasir
	
	2 kg
	13.000,00
	26.000,00

	Mentega
	
	1 kg
	43.200,00
	43.200,00

	Telur
	
	4 kg
	15.000,00
	60.000,00

	Baking Powder
	
	100 gram
	11.000,00
	11.000,00

	Vanili
	
	10 gram
	200,00
	2.000,00

	Madu
	
	250 gram
	35.000,00
	35.000,00

	Kurma
	
	250 kg
	21.000,00
	21.000,00

	Kismis
	
	250 kg
	20.000,00
	20.000,00

	Air
	
	3 liter
	4.000,00
	12.000,00

	Sub Total (Rp)
	    374.200,00


	*biaya tersebut untuk 6 hari, diasumsikan perhari memproduksi 50 dorayaki, estimasi pembuatan dilakukan selama 18 minggu sehingga total bahan habis pakai membuat Dorayaki Pisang with Fla Selai Ceria :
Bahan habis pakai (selama 6 hari) X 18 minggu = 374.200,00 x 18 = Rp. 6.735.600,00

3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan

	Bensin
	4 x 4minggu x 5bulan
	80 liter
	6.500,00
	520.000,00

	Angkut barang
	
	
	280.000,00
	280.000,00

	Sub Total (Rp)
	800.000,00



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Nota 
	
	2 buah
	5.000,00
	10.000,00

	Buku keuangan
	
	3 buah
	15.000,00
	45.000,00

	Alat tulis kerja
	
	-
	100.000,00
	100.000,00

	Leafleat promosi
	
	1
	100.000,00
	100.000,00

	Penggunaan fasilitas laboratorium
	
	-
	135.000,00
	135.000,00

	Penyusunan laporan akhir
	
	4 paket
	         70.000,00
	280.000,00

	Dokumentasi dan cetak
	
	1
	150.000,00
	150.000,00

	Sub Total (Rp)
	820.000,00

	Total Keseluruan (Rp)
	8.729.800,00
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Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/ Pelaksana

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda-tangan di bawah ini:

Nama				: Mala Sari
NIM				: 4301414055
Program Studi			: Pendidikan Kimia
Fakultas			: Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa bidang
Kewirausahaan saya dengan judul: “DORAYAKI PISANG WITH FLA SELAI CERIA MAKANAN OLAHAN DARI PISANG PENDUKUNG KESEHATAN” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat orisinil dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan yang berlaku dang mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


					
						    	      Semarang, 6 Juni 2015
Mengetahui,							Yang Menyatakan,
Pembantu Rektor						
Bidang Kemahasiswaan
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