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)PENGESAHAN USULAN PKM-K KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan	: PRODUKSI PERMEN “KUSEM”(KULIT SEMANGKA) UNTUK MENINGKATKAN EKONOMI MAHASISWA PENDIDIKAN GURU SEKOLAH DASAR UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
2. Bidang Kegiatan   : PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan 	
a. Nama Lengkap		: Lukman Munajat
b. NIM 				: 1401412270
c. Jurusan 			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
d. Universitas			: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat rumah			: Kasilib Rt 05/II, Wanadadi, Banjarnegara
f. No Tel./HP			: 085786353648
g. Alamat Email			: lukmanmunajat003pgsd@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan 	: 2
5. Dosen Pendamping 		
a. Nama Lengkap dan Gelar 	: Desi Wulandari, S.Pd.,M.Pd.
b. NIDN				: 0017128301
c. Alamat Rumah		: Perum. Beringin Lestari
d. No Tel./HP			: 081325365634
6. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti				: Rp 9.260.000,-
b. Anggota			: -
c. Jangka waktu Pelaksanaan	: 5 bulan.
	
	Semarang, 26 September 2015
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iv
)RINGKASAN
Buah semangka baik dikonsumsi walaupun dalam jumlah banyak setiap harinya. Mengkonsumsi buah ini setiap hari dapat menyusutkan risiko kanker mulut rahim dan kanker pankreas pada kaum hawa.Warna merah pada buah yang berasa manis dan berair ini menandakan tingginya kandungan likopen, salah satu komponen karatenoid seperti halnya betakaroten. Selain itu, manfaat lain semangka adalah dapat menetralisasi tekanan darah, mempergiat kerja jantung, menurunkan demam, mencegah sariawan dan lain sebagainya. Kulit semangka ternyata memiliki kandungan gizi yang lebih baik daripada daging buah semangka. Menurut riset dari Bhimu Patil, seorang peneliti dan direktur Texas A&M Fruit And Vegetable improvement center, Amerika Serikat, Citrulline lebih banyak ditemukan pada kilit semangka yakni sekitar 60 persen dibanding dagingnya. Mengingat banyaknya sampah kulit semangka apabila tengah musim semangka yang cukup banyak jumlahnya membuat kami ingin mencari alternative dalam pengolahan kulit semangka tersebut yang telah dikategorikan sebagai limbah menjadi suatu hal yang mempunyai nilai guna tinggi. Kami tergerak untuk menciptakan inovasi dari kulit semangka menjadi bahan makanan yang memiliki nilai ekonomis dan  menjadi makanan yang disukai oleh banyak orang yaitu dengan megolahnya  menjadi permen “KUSEM”.
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)BAB I 
PENDAHULUAN


A. Judul
PRODUKSI PERMEN “KUSEM”(KULIT SEMANGKA) UNTUK MENINGKATKAN EKONOMI MAHASISWA PENDIDIKAN GURU SEKOLAH DASAR UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

B. Latar Belakang Masalah
Siapa yang tak mengenal semangka (Citrullus vulgaris,schard)? Buah satu ini merupakan buah yang paling enak dimakan saat dahaga menyerang. Buah tropis ini kaya akan vitamin C dan banyak disukai oleh sebagian besar masyarakat baik itu anak-anak maupun orang dewasa. Buah semangka disukai karena selain rasanya yang enak tetapi juga karena kandungan airnya yang menyegarkan apalagi jika dimakan saat musim panas.
Buah semangka baik dikonsumsi walaupun dalam jumlah banyak setiap harinya.Mengkonsumsi buah ini setiap hari dapat menyusutkan risiko kanker mulut rahim dan kanker pankreas pada kaum hawa.Warna merah pada buah yang berasa manis dan berair ini menandakan tingginya kandungan likopen, salah satu komponen karatenoid seperti halnya betakaroten. Oleh karena itu, mengkonsumsi semangka merah lebih disarankan ketimbang semangka kuning. Selain bermanfaat untuk mengurangi resiko kanker semangka juga berkhasiat bagi orang yang sering mengalami susah tidur.Mengkonsumsi semangka beberapa iris setelah makan malam dapat memperpanjang tahapan tidur hingga 27%.Buah ini mengandung karbohidrat polisakarida yang mengurangi pengeluaran serotonin dalam tubuh. Ketika kadar serotonin meningkat di malam hari, otak akan kurang sensitive terhadap rangsangan yang mengganggu.
Selain itu, manfaat lain semangka adalah:
· Buah ini bebas lemak dan memiliki kombinasi gula terbatas dan kadar air berlimpah, serta mengenyangkan dalam tubuh.
·  (
2
)Kandungan air dan kaliumnya yang tinggi dapat menetralisasi tekanan darah. Sehingga semangka sangat baik untuk penderita hipertensi.
· Mempergiat kerja jantung
· Antioksidan (betakaroten) dan vitamin C membantu sel tubuh tetap sehat.
· Baik untuk penderita gangguan buang airkecil. Semangka berfungsi merangsang keluarnya air seni lebih deras.
· Menurunkan demam
· Mencegah sariawan
Tingkat konsumsi yang besar terhadap buah semangka selain membawa sumber rejeki pada pedagang semangka juga menyebabkan limbah yang kurang dapat diatasi karena masyarakat hanya mengkonsumsi daging buah semangka yang berwarna merah atau kuning saja sedangkan daging buah yang berwarna putih atau mendekati kulit mereka buang begitu saja.Sebagian besar masyarakat berfikir bahwa kulit semangka tersebut merupakan sampah yang tidak dapat dimanfaatkan lagi.Padahal pada kenyataanya kulit semangka ternyata memiliki kandungan gizi yang lebih baik daripada daging buah semangka. Menurut riset dari Bhimu Patil, seorang peneliti dan direktur Texas A&M Fruit And Vegetable improvement center, Amerika Serikat, pada daging dan kulit buah semangka ditemukan zat citrulline. Citrulline lebih banyak ditemukan pada kilit semangka yakni sekitar 60 persen dibanding dagingnya.
Permasalahan yang munculmemang karena rasa kulit semangka tersebut tidak seenak rasa pada daging buah yang berwarna merah tersebut sehingga masyarakat cenderung langsung membuangnya tanpa adanya usaha untuk mengolah agar menjadi sesuatu yang dapat dimakan.Untuk itu perlu adanya teknik pengolahan tertentu yang dapat membuat kulit semangka tersebut menjadi bernilai jual atau minimal dapat dikonsumsi sendiri sebagai pengganti cemilan sehari-hari yang sehat dan bergizi.
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)Mengingat banyaknya sampah kulit semangka apabila tengah musim semangka yang cukup banyak jumlahnya membuat kami ingin mencari alternative dalampengolahan kulit semangka tersebut yang telah dikategorikan sebagai limbah menjadi suatu hal yang mempunyai nilai guna tinggi. Sebagian masyarakat memanfaatkan kulit semangkahanya  sebagai pakan hewan saja tanpa berusaha untuk mencari cara bagaimana jika kulit semangka tersebut diolah menjadi sesuatu yang lain yang dapat bermanfaat bagi manusiadan mengurangi limbah yang dapat mencemari lingkunagan.
Berdasarkan hal itu, kami tergerak untuk menciptakan inovasi dari kulit semangka menjadi bahan makanan yang memiliki nilai ekonomis dan  menjadi makanan yang disukai oleh banyak orang yaitu dengan megolahnya  menjadi permen “KUSEM”.

C. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang tersebut dapat dirumuskan permasalahan sebagai berikut :
a. Bagaimana cara memanfaatkan limbah kulit semangka sebagai bahan dasar pembuatan permen yang sehat dan bergizi ?
b. Apakah pemanfaatan limbah kulit semangka sebagai bahan dasar pembuatan permen dapat mengurangi pencemaran lingkungan ?
c. Apa manfaat yang didapat dari pengolahan limbah kulit semangka sebagai bahan dasar pembuatan permen ?

D. Tujuan
Adapun tujuan dari pelaksanaan kegiatan ini adalah :
a. Mengoptimalkan pengolahan limbah kulit semangka 
b. Menciptakan inovasi baru dalam hal pengolahan pangan dari bahan dasar limbah kulit semangka.
c. Mengurangi pencemaran lingkungan dengan cara mengelolalimbah kulit semangka.
E. Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dalamkegiatan ini adalah:
a.  (
4
)Memberikan nilai guna pada limbah kulit semangka khususnya pada pemanfaatannya sebagai bahan dasar pangan
b. Mengurangi pencemaran lingkungan
c. Memberikan penghasilan tambahan bagi mahasiswa atau masyarakat yang mengembangkannya.
F. Kegunaan
Kegunaan dari program ini adalah:
a. Bagi Industri Pangan
Pemanfaatan limbah kulit semangka sebagai bahan dasar pembuatan permen dapat menjadikan kulit semangka bernilai jual.
b. Bagi Masyarakat
Dengan adanya pemanfaaan limbah kulit semangka sebagai bahan dasar pembuatan permen dapat memberikan inovasi atau pilihan baru untuk membuka peluang usaha baru dalam menambah penghasilan.
c. Bagi mahasiswa
Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan dandapat bergunabagi semua kalangan. Selain itu juga dapat menambah wawasan bagimahasiswa itu sendiri sebelum nantinya terjun secara langsung ke masyarakat serta menumbuhkembangkan jiwa usaha bagi mahasiswa. Dan tentunya juga dapat meningkatkan pendapatan dan peluang usaha bagi mahasiswa.
d. Bagi Lingkungan
Mengurangi pencemaran lingkungan,tidak merusak ekosistem baik alam maupun buatan.
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)BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


1) Jenis Usaha 
Permen merupakan jajanan yang disukai oleh semua kalangan terutama anak- anak. Usaha produksi permen tidak akan pernah surut.  Untuk itu, usaha produksi permen ini merupakan salah satu cemilan yang dimodifikasi berbahan baku utama kulit buah semangka, dengan cara yang sederhana dan bahan baku yang murah serta mudah didapat maka dapat memperoleh banyak keuntungan. Selain itu, mudah dipasarkan, tahan lama tidak mudah basi dan tidak banyak membutuhkan karyawan.
2) Target  Pasar 
Segmentasi usaha ini  kepada seluruh kalangan pencinta permen umumnya dan khususnya pada mahasiswa, karena permen merupakan jajanan yang disukai semua orang mulai dari anak-anak sampai dewasa. Permen Kulit Semangka di kantin-kantin yang banyak tersebar di sekitar kampus PGSD Universitas Negeri Semarang maupun asrama mahasiswa.
3) Positioning 
Di lihat dari nama produk adalah ”PERMEN KULIT SEMANGKA” yaitu makanan yang berbahan dasar kulit semangka. Permen Kuit Semangka ini  merupakan inovasi baru  dari produk- produk permen lainnya karena berbahan dasar kulit semangka dengan harga yang terjangkau dan tampilan yang menarik serta memiliki kandungan gizi yang tinggi dan banyak mengandung vitamin C. Selain itu juga mengandung beta karoten, likopen serta mineral-mineral seperti seng, kalium, besi, fosfor dan magnesium yang berguna bagi kesehatan tubuh. Kita dapat merasakan lezatnya Permen Kulit Semangka dengan harga yang terjangkau yaitu Rp. 1.000 /bijinya.
 (
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)ROI (retrun of investment) 
Target penjualan 1 bulan

 (
Banyak permen kulit semangka x harga x waktu jual
 = Pendapatan kotor (bruto)
)


200 x Rp.1000 x 30 hari = Rp.6.000.000
 (
Laba bersih =  keuntungan – biaya operasional 
)LABA BERSIH 


Rp. 6.000.000  -  Rp. 835.000 = Rp. 5.165.000
ROI(Investasi awal / laba bersih)
Rp.  6.163.500/Rp. 1.000.000 = 1.6 bulan
Keterangan : jika menjual Permen Kulit Semangka secara rutin dalam satu bulan penuh maka modal akan kembali dalam jangka waktu 1 bulan, dan akan memperoleh  keuntungan pada periode kedua berjualan.







4)  (
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)Manajeman Usaha 

Gambar 1.0
5) Cara Pembuatan
Cara membuat permen kulit semangka :
1. Kupas kulit semangka yang berwarna hijau, lalu potong potong bagian kulit yang putih sesuai selera, lalu dicuci bersih.
2. Masukan irisan kulit semangka kedalam panci tambahkan air lalu dimasak selama 5 menit sampai mendidih dengan api besar.
3. Setelah mendidih, tiriskan dan didiamkan sampai rebusan kulit semangka dingin.
4. Rendam rebusan tadi selama 6 jam dengan  1 sendok garam dan air 1 liter air.
5. Setelah itu, bilas rendaman dengan air bersih dan tiriskan.
6. Rebus lagi agar didapat tekstur yang lembut, lalu di tiriskan.
7. Siapkan panci masukan 2 kg gula, air lemon, air 600 ml.
8. Masak  gula, sampai mendidih lalu masukan kulit semangka yang sudah ditiriskan , adu hingga mengental.
9. Angkat adonan lalu masukan ke baskom, diamkan sejenak jangan sampai adonan mengeras.
10. Cetak permen, lalu balutkan gula putih ke seluruh adonan.
11. Kemas permen dengan plastik pembungkus.

 (
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)BAB III
Metode Dan Jadwal Pelaksanaan

Metode pelaksanaan  dari pada Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan  ini menggunakan metode pendekatan agar dapat mencapai tujuan yang diharapkan. Dalam hal ini kami akan memaparkan kegiatan-kegiatan dan metode yang akan kami laksanakan.
	No
	Kegiatan
	Metode yang digunakan

	1.
	Uji coba Permen Kulit Semangka
	Praktek membuat Permen Kulit Semangka

	2.
	Survey alat dan bahan 
	Pengamatan danMembandingkan

	3.
	Produksi 
	Praktek 

	4.
	Marketing 
a.promosi 

b. penjualan 
	
· Media yang digunakan : poster, pamplet dan leaflet
· Sasaran : Mahasiswa, anak sekolah
· Berjualan di kampus, mengikuti bazar dan ekspo, berjualan di sekolah-sekolah 



Tabel 1.0
Jadwal Kegiatan
Untuk melaksanakan kegiatan program diperlukan jadwal rencana kegiatan agar setiap melaksanakan kegiatan dapat terstruktur, adapun jadwal rencana kegiatan program adalah sebagai berikut:

	Kegiatan 
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4
	Bulan 5

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Melakukan perencanaan kegiatan usaha 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Melakukan survey pasar tentang minat permen kulit semangka
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 (
9
)Melakukan survey pasar harga bahan dan peralatan     yang dibutuhkan.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Melakukan uji coba pembuatan produk permen kulit semangka
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Konsultasi dosen pembimbing
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Membeli peralatan kebutuhan produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Membeli bahan –bahan produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cetak poster, pamplet, dan leaflet promosi PERMEN KUSEM
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Produksi PERMEN KUSEM
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Promosi Produk pada dosen dan mahasiswa UNNES Semarang
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Menjual PERMEN KUSEM di Beringin Raya No.15 di sekitar kampus UNNES Semarang dan beberapa sekolah
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Mengikuti Ekspo UNNES  Semarang 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Bimbingan Dosen Pembimbing 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Laporan akhir 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


 (
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)BAB IV
RANCANGAN BIAYA

A. Rancangan Biaya
1. Rekapitulasi Rencana Anggaran

	No.
	 Nama Anggaran
	         Anggaran 

	1. 
	Bahan Habis pakai
	 Rp                      100.000,00 

	2. 
	Biaya Investasi
	 Rp                   3.575.000,00 

	3. 
	Biaya Operasional Harian
	 Rp                      835.000,00 

	4. 
	Transportasi
	 Rp.                     200.000,00

	5. 
	Lain – lain
	 Rp                   4.750.000,00 

	JUMLAH 
	 Rp                   9.260.000.00 

	
	


2. Rincian Anggaran
a. Bahan Habis Pakai
Kertas HVS Kwarto 80 gram	Rp.	   50.000
Tinta Printer	Rp.	   50.000
Jumlah	Rp.	 100.000
b. Peralatan Penunjang PKM (Biaya Investasi)
1. Kompor gas 1 buah 	Rp.	    1.000.000
2. Tabung gas 12 kg 1 buah	Rp.	       500 000
3. Panci besar @100.000 x 4	Rp.	       400.000
4. Irus @ 10.000 x 4	Rp.         40.000
5. saringan @15.000 x 6	Rp.         90.000
6. Ember Plastik @20.000 x 6	Rp.        120.000
7. Baskom @ 20.000 x 5	Rp.        100.000
8. Sendok @ 50.000 x 1 lusin	Rp.	          50.000
9. Nampan Plastik @ 25.000 x 10	Rp.        250.000
10. Isi ulang gas LPG 12 kg @ 100.000x 2	Rp.        200.000
11. Pisau @ 15.000 x 5	Rp.          75.000
12.Cetakan @ 25.000 x 10	Rp.        250.000
13. Kursi Plastik @ 50.000 x 4	Rp.	        200.000
 (
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)14. Toples @ 30.000x40	Rp.	        120.000
15. Tempat Tissue @ 20.000 x 4 	Rp.          80.000
16. Plastik pembungkus permen	Rp.        100.000
Jumlah		Rp.     3.575.000
	c. 	Biaya Operasional Harian
1. Kulit buah semangka 40 kg	Rp.      200.000
2. Gula pasir 5 kg	Rp.        75.000
3. Garam		Rp.        10.000
4. Gallon  @ 50.000 x 2	Rp.       100.000
5. Isi ulang galon @15.000 x 10  	Rp.       150.000
6. Lemon @30.000 x 10 kg	Rp.      300.000
Jumlah		Rp.       835.000

	d.		Transportasi
a.  Transportasi	Rp.    100.000
b.  Komunikasi	Rp.    100.000
Jumlah	Rp.    200.000
e. Lain-Lain

a. Penggandaan Proposal @50.000 x 3	Rp.   150.000
b. Pembuatan dan Penggandaan Laporan	Rp.    100.000
c. Publikasi	Rp.    300.000
d. Pembuatan stand dagang 	Rp. 4.000.000
d. Dokumentasi	Rp.    200.000
Jumlah	Rp. 4.750.000	




 (
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)LAMPIRAN
1. BIODATA KETUA DAN ANGGOTA KELOMPOK
Ketua Pelaksana Kegiatan
1. Nama			: Lukman Munajat
2. Jenis Kelamin		: Laki-laki
3. Warga Negara		: Indonesia
4. Tempat/tanggal lahir	: Banjarnegara 26 Oktober 1993
5. Alamat			: Kasilib RT 05/II
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan			: SDN 2 Kasilib
  SMPN 1 Wanadadi
       SMAN 1 Wanadadi
8. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan
       PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 7
9. E-mail / HP	 :lukmanmunajat003pgsd@gmail.com /  085876353648	

	

Lukman Munajat
								NIM.1401412270



Anggota 1
1. Nama			: Yuanita Nur Afrida
2. Jenis Kelamin		: Perempuan
3. Warga Negara		: Indonesia
4. Tempat/tanggal lahir	: Banjarnegara, 16 Februari 1994
5. Alamat			: Kandangwangi RT04/03, Wanadadi, Banjanegara
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan			: SDN 1 Kandangwangi
  SMPN 1 Wanadadi
       SMAN 1 Banjanegara
8. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan
  PGSD  Universitas Negeri Semarang, semester 1
9. E-mail / HP		:yuanita.nurafrida@yahoo.com/089667774096

								
Yuanita Nur Afrida
								NIM.1401412021
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)Anggota 2
1. Nama			: Prasetya Chandra Sugiharta
2. JenisKelamin	: Laki-laki
3. Warga Negara	: Indonesia
4. Tempat/tanggallahir	: Batang, 17 Maret 1994
5. AlamatAsal	 : Perum Korpri blok c1 no 15 Rt 2/IV, Pasekaran  Batang
6. Agama	: Islam
7. Pendidikan	: SD Kauman 7 Batang
                                       SMPN 3 Batang
 SMAN 1 Batang
8.    Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan
  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 7
9. E-mail / HP			:Prasmiro@gmail.com / 085878170646



Prasetya Chandra S
								NIM.1401412359





























2.  (
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) BIODATA DOSEN PEMBIMBING

Nama			: Desi Wulandari, S.Pd.,M.Pd.
NIP			: 198312172009122003
Tempat/Tanggal Lahir : Batang, 17 Desember 1983
Jenis Kelamin		: Perempuan
Bidang Keahlian	: Pendidikan IPA
Jabatan Fungsional	: -
Jabatan Struktural	: -
Kantor/Unit Kerja	: Jurusan Pendidikan Guru Sekolah Dasar Fakultas Ilmu   Pendidikan Universitas Negeri Semarang
Alamat Kantor		: Jln. Beringin Raya No. 15 Wonosari Ngaliyan Semarang
Telepon/Faks./E-mail	 : 081325365634

Pendidikan (S1 ke atas)
	No.
	Perguruan Tinggi
	Kota & Negara
	Tahun Lulus
	Bidang Studi

	1.
	S1 UNNES
	Semarang, Indonesia
	2006
	Pend. Fisika

	2.
	S2 UNNES
	Semarang, Indonesia
	2009
	Pend. IPA
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No. Perguruan Kota & Negara Tahun Lulus Bidang Studi
Tinggi
1. S1 UNNES Semarang, 2006 Pend. Fisika
Indonesia
2% S2 UNNES Semarang, 2009 Pend. IPA
Indonesia

DoserZ’e bimbing

Desi Wul, dari, S.Pd..M.Pd.

NIDN. 0017128301
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KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG i

LEMBAGA PENELITIAN DAN PENGABDIAN
KEPADA MASYARAKAT
Gedung G Lt.1 Kampus Sekaran Gunungpati Semarang
50229
Telp/Fax (024) 8508087, (024) 8508089

Website: http://lp2m.unnes.ac.id E-mail: Ip2m@unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama : Kurniati Noor Handayani
NIM 11401414150

Program Studi : Pend. Guru Sekolah Dasar
Fakultas : lmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal saya dengan judul: Pengadaan
Minum Susu Rutin di Sekolah Dasar guna Meningkatkan Kecerdasan dan
pencegahan osteoporosis Sejak Dini yang diusulkan untuk tahun anggaran
2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau
sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini,
maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang
berlaku dan mengembalikan scluruh.biaya penelitian yang sudah diterima ke
kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-
benarnya.

Semarang, 22 Maret 2015

Mengetahui, Yang menyatakan,

(Kurniati Noor Handayani)

NIP.196012171986011001 NIM. 1401414150
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. Anggota pelaksana kegiatan
. Dosen pendamping

a. Nama Lengkap dan Gelar
b. NIDN

c. Alamat Rumah

me ap TR

d. No Tel/HP

. Biaya Kegiatan Total

a. Dikti

b. Dana Anggota

. JangkaWaktu Pelaksanaan

Menyetujui,
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:PKM-K

: Nurun Nasikhah

: 1401414136

: Pendidikan Guru SekolahDasar
: Universitas Negeri Semarang

: Ds. Gedangan RT 01/RW 01

: 085647276265

: nurunikhall@gmail.com

: 3 orang

: Desi Wulandari, S.Pd., M.Pd
: 0017128301
: Perum. Beringin Lestari Jalan Bukit

Utara XIII Blok C No. 12 A
Ngaliyan Semarang

: 081325365634

: Rp. 7.380.000,-

<4 bulan

Semarang, 23 September 2014

Ketua Pelaksana Kegiatan

(Nurun Nasikhah)
NIM. 1401414136

Dos\j\/lzndamping
(Desi Wi andé%S.PdA M.Pd.)

NIDN. 0017128301





