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RINGKASAN
	Kesehatan merupakan hal yang sangat penting untuk menunjang berbagai aktivitas. Di dalam badan yang sehat terdapat otak yang cerdas. Oleh karena itu kesehatan perlu di jaga dengan banyak berolahraga dan makan makanan yang bergizi. Jangan sampai bibit penyakit menyerang sehingga membuat tubuh sakit dan kelancaran beraktivitas malah terganggu.
	Penyakit yang ganas dan jarang ditemukan obatnya adalah kanker. Kanker merupakan penyakit yang menyerang kekebalan tubuh manusia yang ditandai dengan kelainan siklus sel khas yang menimbulkan kemampuan sel untuk pembelahan sel melebihi batas normal, menyerang jaringan biologis di dekatnya, bermigrasi ke jaringan tubuh yang lain melalui sirkulasi darah atau sistem limfatik, disebut metastasis. (Ahmad Denature, 2015)
	Menurut penelitian para ahli, daun papaya dapat mencegah kanker. Jadi kami ingin membuat sebuah produk dari daun papaya. Namun kebanyakan orang tidak menyukai daun pepaya karena rasanya yang pahit. Rasa pahit tersebut sebenarnya dapat teratasi dengan beberapa cara. Dan cara kita untuk menghilangkan rasa pahit tersebut adalah dengan merebus daun pepaya tersebut dengan tanah liat. Namun setelah itu dipisahkan dengan air rebusan dan kemudian dicuci sampai bersih. Dan kemudian kami membuatnya untuk dijadikan campuran pasta. 
	Tujuan dari pembuatan produk ini adalah kami ingin membuat sebuah produk makanan sehat yaitu pasta kering daun papaya yang dapat mencegah kanker dan diabetes. 
Metode yang kami gunakan adalah membuat produk sehat sendiri atau home industri untuk menambah jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk menciptakan wirausaha baru dengan memenfaatkan daun pepaya yang dijadiakan pasta.
Dalam pemasarannya kami menggunakan strategi Menyediakan produk sesuai dengan selera konsumen, dalam hal ini menawarkan produk “La-Papaya”.Memasarkan produk “La-Papaya” di desa Sekaran Gunungpati dan sekitarnya juga di Universitas Negeri Semarang.Melakukan promosi dengan cara :Memperkenalkan “La-Papaya” pada setiap kesempatan menjual dengan cara door to door.Melakukan promosi melalui internet, brosur/leaflet. Selalu tersedia di pasar dan toko sehingga konsumen mudah untuk mendapatkan produk.





BAB 1. PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
Suatu makanan yang bergizi sangat dibutuhkan untuk menunjang kesehatan tubuh manusia. Tingkat kesehatan manusia tergantung pada kualitas makanan yang mereka konsumsi setiap hari yaitu jenis dan jumlah gizi yang terdapat di dalam makanan untuk tubuh.
Kualitas makanan tidak dilihat dari tampilan, cita rasa, maupun harga. Kualitas makanan yang baik dapat dinilai dari jenis dan kandungan gizi yang ada di dalamnya. Kandungan gizi tersebut meliputi protein, karbohidrat, vitamin, mineral, dan lemak. Namun kandungan gizi tersebut biasanya tidak dalam satu makanan. Manusia perlu mengkonsumsi lebih dari satu makanan untuk mendapatkan macam gizi tersebut.
Dengan dipenuhinya gizi tersebut manusia akan memperoleh kesehatan dan terhindar dari segala bibit penyakit, termasuk penyakit  ganas yang sulit untuk disembuhkan yaitu kanker. Kanker merupakan penyakit yang sangat mematikan maka dari itu manusia harus menghindarinya. Salah satu faktor manusia terkena kanker adalah karena mengkonsumsi makanan sembarangan.
Pohon pepaya merupakan pohon yang bisa ditemui dimana saja. Selain buahnya yang dapat dimanfaatkan, batang serta daunnya pun dapat bermanfaat. Daun pepaya mengandung enzim yang terdapat pada getah daun pepaya tersebut. Enzim tersebut bernama enzim papain. Selain enzim papain juga terdapat kandungan lain yaitu vitamin A, vitamin, B1, vitamin C, lemak, kalsium, hidrat arang, proten, fosfor, besi, air, kalori, dan carposidre. Daun pepaya yang kaya akan kandungan gizi tersebut mempunyai harga yang sangat terjangkau oleh masyarakat menengah ke bawah. 
Menurut hasil penelitian daun pepaya dapat mencegah timbulnya kanker pada tubuh manusia. Hal tersebut karena daun pepaya mempunyai getah papain yang mampu mencegah dan menghambat pertumbuhan sel kanker. Manfaat lain dari daun pepaya adalah dapat menjadi obat anti diabetes. Daun pepaya mengandung senyawa yang mampu mengendalikan kadar gula dalam darah sehingga keadaannya akan tetap stabil. (dikutip brilio.net dari Telegraph)
Karena banyaknya kandungan gizi dan manfaat dari daun pepaya tersebut daun pepaya layak untuk dijadikan olahan makanan sehat, salah satunya daun pepaya dibuat pasta.
Sebagian orang beranggapan bahwa daun pepaya mempunyai rasa yang pahit dan tidak enak. Jadi kami berinovasi membuat daun papaya tersebut menjadi makanan yang tidak pahit dengan menjadikannya pasta. Kami tahu bahwa banyak masyarakat yang menyukai makanan satu ini. Pasta sudah dikenal dikalangan masyarakat, dari masyarakat menengah ke atas, sampai masyarakat menengah ke bawah.
Dari kelebihan tersebut maka pasta daun pepaya memiliki peluang usaha yang cukup tinggi karena belum banyak diproduksi pasta yang menggunakan bahan dari daun pepaya sehingga prospek keberhasilan usaha cukup menjanjikan.
B. Perumusan Masalah
Mendasari pada latar belakang yang telah diutarakan di atas, permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah :
1. Bagaimana cara memanfaatkan daun pepaya menjadi makanan yang sehat?
2. Bagaimana cara pembuatan pasta kering yang baik tanpa bahan pengawet?
3. Bagaimana cara menghilangkan rasa pahit pada daun pepaya untuk dijadikan campuran adonan pasta?
4. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produksi pasta daun pepaya?
5. Bagaimana cara memperoleh laba yang sebesar-besarnya dari hasil usaha penjualan pasta daun pepaya?

C. Tujuan Program
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Memberikan pengetahuan kepada masyarakat bahwa daun pepaya dapat diolah menjadi makanan sehat untuk mencegah kanker dan diabetes.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk menciptakan wirausaha baru dengan memenfaatkan daun pepaya yang dijadiakan pasta.
3. Beriorintasi pada laba, sebagai layaknya wirausaha
4. Untuk memanfaatkan hasil tanaman yang mengandung gizi yang cukup banyak menjadi produk yang bernilai ekonomi.

D. Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah :
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri yang mengacu pada bidang kesehatan.
2. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.



E. Manfaat Program
1. Meningkatkan inovatif mahasiswa dalam mengolah tanaman menjadi makanan yang bernialai ekonomis.
2. Untuk meningkatkan kretivitas dan penalaran mengenai ilmu pengetahuan dan teknolgi pangan.
3. Memperkenalkan kepada masyarakat bahwa daun pepaya mempunyai kandungan yang dapat dijadikan obat anti diabetes dan kanker.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Prospek Pengembangan Pasta Daun Pepaya sebagai Makanan Sehat
Pasta daun pepaya merupakan suatu produk olahan dari pemanfaatan daun pepaya. Menggunakan campuran daun pepaya ke dalam adonan pasta dikarenakan daun pepaya mempunyai kandungan gizi yang cukup banyak dan bermanfaat bagi tubuh jika dikonsumsi. Salah satu manfaatnya adalah sebagai penghambat tumbuh kembangnya sel kanker dan pencegahan diabetes. Kandungan gizi tersebut diantaranya yaitu enzim papain, vitamin A, vitamin, B1, vitamin C, lemak, kalsium, hidrat arang, proten, fosfor, besi, air, kalori, dan carposidre.
Pasta daun pepaya dapat dijadikan peluang usaha yang menjanjikan karena untuk memperolehnya tidak membutuhkan biaya yang banyak, dan cara mendapatkan atau menanamnya juga cukup mudah, dan daun pepaya banyak mengandung vitamin yang sangat baik untuk tubuk termasuk vitamin A yang baik untuk indera mata.
Pasta daun pepaya mempunyai peluang usaha yang cukup tinggi khususnya di daerah Sekaran Gunung pati dan sekitarnya, hal tersebut dikarenakan oleh beberapa hal :
a. Di Sekaran Gunung Pati belum ada produk pasta yang terbuat dari daun pepaya
b. Bahan baku mudah diperoleh sehingga ketersidiaan cukup terpenuhi.
c. Proses produksi tidak membutuhkan biaya yang besar, serta cara pembuatannya praktis dan mudah.
d. Dalam hal konsumen, di Sekaran gunung pati banyak orang dewasa dan remaja sehingga dapat menjadikan pasta daun pepaya menjadi sajian makanan yang sehat.
Untuk itu dengan adanya gagasan memproduksi pasta daun pepaya ini diharapkan dapat menambah jenis keanekaragaman hasil olahan daun pepaya dan dapat dijadikan suatu peluang usaha yang baru khususnya bagi mahasiswa.
		

2.2 Keunggulan Pasta Pepaya
1.Bahan baku mudah di dapat dari petani lokal dengan harga yang relatif murah.
2. Daun pepaya mengandung enzim papana dalam getah yang dapat mencegah penyakit kanker dan diabetes.
3. Daun pepaya mengandung kadar vitamin C yang tinggi yang baik untuk pencernaan.
4.  Pasta daun pepaya lebih murah karena bahan dasar dari produk tersebut mudah penanamannya.
5. Pasta daun pepaya memiliki kandungan lemak yang rendah.
2.3 Keterkaitan dengan Ketersediaan Bahan Baku
Perolehan bahan baku sangat mudah didapat. Karena banyak petani lokal yang membudidayakan tanaman pepaya di daerah Gunung Pati Semarang. Hal tersebut berdasarkan lokasinya dekat dengan tempat produksi/ tempat usaha sehingga tidak membutuhkan biaya transportasi yang tinggi sehingga produk yang dijual nantinya mempunyai harga yang dapat dijangkau oleh semua kalangan. Harga dari daun pepaya pun murah sehingga ketersediaan bahan baku yang memadai dapat menjamin kelangsungan usahap pembuatan pasta daun pepaya.
2.4 Peluang Usaha
Pasta daun pepaya mempunyai prospek kerja yang menjamin, karena di Sekaran Gunung Pati Semarang belum pernah ada yang mencoba mengembangkan home industri dengan mengolah daun pepaya menjadi pasta, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi.
2.5 Media Promosi
Untuk menunjang proses pemasaran ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal masyarakat dan menjadi pilihan makanan sehat masyarakat. Media ini berupa pamflet, leaflet, serta untuk pertama kalinya penjualan akan dibagikan secara gratis.
2.6 Strategi Pemasaran yang akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang akan diterapkan dalam penjualan Pasta Daun Pepaya adalah sebagai berikut :
1. Menyediakan produk sesuai dengan selera konsumen, dalam hal ini menawarkan produk “La-Papaya”
2. Memasarkan produk “La-Papaya” di desa Sekaran Gunungpati dan sekitarnya juga di Universitas Negeri Semarang
3. Harga produk terjangkau, kami menawarkan harga per bungkus isi 350 gram Rp 8.000
4. Melakukan promosi dengan cara :
· Memperkenalkan “La-Papaya” pada setiap kesempatan menjual dengan cara door to door
· Melakukan promosi melalui internet, brosur/leaflet
5. Selalu tersedia di pasar dan toko sehingga konsumen mudah untuk mendapatkan produk.

2.7 Rencana Produksi Selama 3 Bulan
Rencana produksi pasta daun pepaya yang dimulai pada bulan kedua adalah sebagai berikut :
a. 2 Minggu	= 25 bungkus
b. 3 bulan		= 6 x 25	= 150 bungkus
Harga pasta daun papaya adalah Rp. 8.000 per bungkus (350 gram)
2.8 Analisa Keuangan
	NO
	URAIAN
	JUMLAH

	1
	Perlatan penunjang    (30%)
	985.000

	2
	Bahan habis pakai     (50%)
	9.180.000

	3
	Lain-lain : Promosi, transportasi,konsumsi, listrik     (20%)
	1.800.000

	Jumlah
	11.965.000



2.9 Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan	= 50 bungkus
Prooduksi 3 bulan	= 3 x 50 = 150 bungkus
Harga pasta daun pepaya yang ditawarkan = Rp 8.000 per bungkus (350 gram)
Hasil Penjualan 3 bulan = Rp. 8.000 x 150 bgks = 1.200.000 x 3 bln= 3.600.000
Total biaya operasional 3 bulan = Rp 985.000+Rp 1.800.000=Rp 2.785.000
Keuntungan 3 bulan = Rp 3.600.000 – 2.785.000 = Rp 815.000

BAB 3. METODE PELAKSANAAN

	Metode pelaksanaan program usaha pasta daun pepaya ini terdiri atas 4 tahapan yaitu persiapan alat dan bahan, pembuatan pasta daun pepaya, pengemasan produk dan pemasaran.
	Tahapan pelaksanaan program usaha pasta daun pepaya :
1. Persiapan alat dan bahan
Sebelum membuat pasta daun pepaya, langkah awal yang kita lakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan untuk menunjang kelancaran dalam proses pembuatan pasta tersebut.
Adapun tahapan persiapan alat dan bahan meliputi :
a. Persiapan alat :
	1
	Kompor gas 2 tungku
	1
	Buah

	2
	Tabung elpiji 12 kg
	2
	Buah

	3
	Isi gas elpiji 12 kg
	2
	Buah

	4
	Blender
	1
	Set

	5
	Pasta Mechine
	2
	Buah

	6
	Mixer adonan
	1
	Buah

	7
	Loyang
	5
	Buah

	8
	Oven pengering
	1
	Buah

	9
	Pisau
	4
	Buah

	10.
	Mangkok Baskom
	5
	Buah

	11.
	Telenan
	3
	Buah

	12
	Tongkat ulenan
	3
	Buah

	13
	Timbangan
	1
	Buah



b. Persiapan bahan baku pasta daun pepaya :
	1
	Tepung terigu
	15
	Kg

	2
	Tepung semolina
	20
	Kg

	3
	Telur
	15
	Kg

	4
	Garam halus
	3
	Packs

	5
	Daun pepaya
	50
	Ikat

	6
	Minyak zaitun
	15
	Botol

	7
	Rempah-rempah
	
	

	8
	Plastik
	5
	Packs

	9
	Kemasan dan plastik
	
	



2. Pembuatan pasta daun pepaya :
a. Pengolahan daun pepaya agar tidak pahit
Siapkan tanah lempeng terlebih dahulu kemudian siapkan daun pepaya yang telah dicuci. Kemudian siapkan air di dalam panci yang siap untuk merebus tanah dan daun pepaya. Begitu air mendidih, masukan daun pepay dan tanah tersebut. Tunggu sampai kurang lebih 20 menit.
Setelah itu tiriskan dan cuci daun pepaya yang tercampur dengan tanah tadi. Kemudian daun yang telah ditiriskan tersebut diblender hingga halus. Jadilah campuran untuk adonan pasta.
b. Cara membuat pasta :
1. Campur rata tepung semolina sebanyak 500 gram dan 500 gram tepung terigu dengan  4 sendok garam beserta rempah-rempah lainnya
2. Masukkan 5 butir telur serta 2 butir kuning telur dan campurkan 4 sendok teh minyak zaitun ke dalam tepung kemudian mixer sampai tercampur rata, setelah itu, masukkan sedikit demi sedikit daun papaya yang sudah dihaluskan. 
3. Uleni  hingga lembut dan adonan mengkilat
4. Letakan adonan ke dalam mangkok dan bungkus dengan plastik diamkan selama 30 menit .
5. Bagi adonan menjadi 4 bagian dan timbang sesuai dengan takaran. 
6. Uleni lagi sebentar dengan menambahkan tepung terigu agar adonan tidak lengket.
7. Buat adonan menjadi pipih dengan mesin pembuat mie pasta lubang tingkat 1 (paling besar). 
8. Tekuk adonan menjadi dua, lakukan terus-menerus sampai adonan lembut dan rata.
9. Setalah adonan di tingkat 1 halus dan rata, pipihkan adonan berturut-turut pada tingkat ke 2, 3, 4 atau kalau mau lebih tipis lagi hingga tingkat 5.
10. Cetak dengan menggunakan mesin cetakan pasta atau menggunakan pisau. 
11. Letakan adonan ke dalam Loyang dan keringkan dengan menggunakan oven pengering selama kurang lebih 30 menit.
12. Diamkan pasta yang telah dikeringkan dan dikemas semenarik mungkin.

3. Pengemasan pasta daun pepaya :
Dalam pengemasan pasta daun pepaya kami menggunakan plastik dan kardus. Ukuran kardus 20cm x 8 cm x 3 cm . Pasta dimasukan ke dalam plastik kemudian di pres dan kemudian di masukan ke dalam kardus. Pasta siap di pasarkan.
4. Pemasaran
Dalam pemasaran kami menggunakan strategi :
1. Menyediakan produk sesuai dengan selera konsumen, dalam hal ini menawarkan produk “La-Papaya”
2. Memasarkan produk “La-Papaya” di desa Sekaran Gunungpati dan sekitarnya juga di Universitas Negeri Semarang
3. Harga produk terjangkau, kami menawarkan harga per bungkus isi 350 gram Rp 8.000
4. Melakukan promosi dengan cara :
a) Memperkenalkan “La-Papaya” pada setiap kesempatan menjual dengan cara door to door
b) Melakukan promosi melalui internet, brosur/leaflet
5. Selalu tersedia di pasar dan toko sehingga konsumen mudah untuk mendapatkan produk.



BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
	
4.1 Anggaran Biaya
Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K 
	NO
	URAIAN
	JUMLAH

	1
	Perlatan penunjang    (30%)
	

	2
	Bahan habis pakai     (50%)
	

	3
	Lain-lain : Promosi, transportasi,konsumsi, listrik     (20%)
	

	Jumlah
	



4.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Waktu Pelaksanaan (Bulan Ke-)

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Penyiapan sarana prasarana
	√
	√
	
	

	3.
	Produksi
	
	√
	√
	√

	4.
	Pembuatan dan penyebaran brosur/leaflet
	√
	√
	√
	√

	5.
	Promosi Internet 
	
	√
	√
	√

	6.
	Pemasaran
	
	√
	√
	√

	7.
	Penyusunan laporan kemajuan usaha
	
	
	√
	

	8.
	Penyusunan laporan akhir
	
	
	
	√





Lampiran – lampiran
Lampiran 3.2 Biodata ketua, anggota dan dosen pendamping
A. Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama lengkap 
	Dian Kusumawardani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Manajemen

	4.
	NIM/NIDN
	7311414071

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Grobogan, 13 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	Dianwardani215@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	089655336807



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 5 Godong
	SMPN 1 Godong
	SMAN 1 Godong

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	juara 1 Lomba Olimpiade Sains Nasional Ekonomi
	Kabupaten Grobogan dan SMAN 1Godong
	2012/2013

	2.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMK
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul

(Dian Kusumawardani)

A. Identitas Diri Anggota 1
	1.
	Nama lengkap 
	Apriliana Arinawati

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Manajemen

	4.
	NIM/NIDN
	7311414081

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang,04 April 1996

	6.
	E-mail
	arinawati.apriliana@yahoo.co.id

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085743814155



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Sukodadi 2
	SMPN 1 Bandungan
	SMKN 2 2 Magelang

	Jurusan
	
	
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	Juara 3 Lomba TUB-BB
	Kota Magelang
	2013/2014

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMK.


Semarang,  	Juni 2015
Pengusul


Apriliana Arinawati
A. Identitas Diri Anggota 2
	1.
	Nama lengkap 
	Suci Martha Yuliana

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Manajemen

	4.
	NIM/NIDN
	7311414069

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 16 Juli 1996

	6.
	E-mail
	sucimarthayuliana@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085741484900



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Semarang
	SMPN  2 Wedung Demak
	SMAN 6 Semarang

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMP


Semarang, 	 Juni 2015
Pengusul


Suci Martha Yuliana




Lampiran 3.3 Justifikasi Anggaran
a. Barang  habis pakai

	No
	Nama Bahan
	Vol
	Satuan
	Harga (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Tepung terigu
	20
	Kg
	7000
	140.000

	2
	Tepung semolina
	15
	Kg
	15.000
	225.000

	3
	Telur
	8
	Kg
	20.000
	160.000

	4
	Garam halus
	3
	Packs
	20.000
	60.000

	5
	Daun pepaya
	15
	Ikat
	10.000
	150.000

	6
	Minyak zaitun
	5
	Botol
	20.000
	100.000

	7
	Rempah-rempah
	
	
	
	100.000

	8
	Plastik
	5
	Packs
	10.000
	50.000

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Jumlah
	985.000



b. Barang tidak habis pakai

	No
	Nama Alat
	Vol
	Satuan
	Harga (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Kompor gas 2 tungku
	1
	Buah
	400.000
	400.000

	2
	Tabung elpiji 12 kg
	2
	Buah
	350.000
	700.000

	3
	Isi gas elpiji 12 kg
	2
	Buah
	150.000
	300.000

	4
	Blender
	1
	Set
	250.000
	250.000

	5
	Pasta Mechine
	2
	Buah
	350.000
	700.000

	6
	Mixer adonan
	1
	Buah
	500.000
	500.000

	7
	Loyang
	5
	Buah
	50.000
	250.000

	8
	Oven pengering
	1
	Buah
	3.000.000
	5.000.000

	9
	Pisau
	4
	Buah
	20.000
	80.000

	10
	Mangkok Baskom
	5
	Buah
	50.000
	250.000

	11
	Telenan
	3
	Buah
	50.000
	150.000

	12
	Tongkat ulenan
	3
	Buah
	50.000
	150.000

	13
	Timbangan
	1
	Buah
	200.000
	200.000

	14
	Mesin pres
	1
	Buah
	250.000
	250.000

	Jumlah
	9.180.000



c. Lain-Lain

	No
	
	
	Jumlah (Rp)

	1

	Transportasi
	
	
	100.000

	2
	Konsumsi
	
	
	150.000

	3
	Promosi 
	
	
	800.000

	4
	Listrik
	
	
	250.000


	9
	Kemasan dan plastik
	
	
	500.000


	Jumlah
	1.800.000
	





d. Rekapitulasi Dana Usulan

	NO
	URAIAN
	JUMLAH

	1
	Barang habis pakai
	985.000

	2
	Barang tidak  habis pakai
	9.180.000

	3
	Lain-lain
	1.800.000

	Jumlah
	11.965.000



Lampiran 3.4 Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Dian Kusumawardani / 7311414071
	Manajemen
	Manajemen
	-
	Mengkoordinasikan anggota untuk menjalankan tugas devisi masing-masing

	2      
	Apriliana Arinawati / 7311414081
	Manajemen
	Manajemen 
	-
	Perizinan dan penyusunan proposal

	3   
	Suci Martha Yuliana / 7311414069
	Manajemen
	Manajemen
	-
	Dokumentasi dan membantu dalam editing proposal

	







Lampiran 3.5 Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Dian Kusumawardani
NIM			: 7311414071
Program Studi   	: Manajemen S1
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul:
LA-PAPAYA “INOVASI PASTA BERBAHAN DASAR DAUN PEPAYA” SEBAGAI MAKANAN SEHAT ANTI KANKER DAN DIABETES
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 		Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       


			 
__________________					Dian Kusumawardani
NIP.								NIM. 7311414071
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