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RINGKASAN
	Indonesia adalah negara yang penduduknya tergolong banyak, pola hidup konsumtif yang dimiliki penduduk indonesia membuat konsumen makanan tradisional cenderung terlupakan oleh makanan jenis modern. Seperti halnya makanan tradisional serabi ini yang semakin hari semakin terlupakan. Bahkan penduduk indonesia sekarang ini lebih memilih makanan berlabel internasional seperti pizza, burger, spagetti dan lain-lain. 
Serabi yang merupakan makanan tradisional khas kota Solo ini terbuat dari tepung beras dan tepung terigu serta santan kelapa, cara membuatnya yang tradisional membuat masyarakat melirik jajanan luar negeri yang cenderung lebih modern. Hal ini membuat kami ingin membangkitkan rasa kecintaan masyarakat indonesia agar mencintai produk-produk lokal khususnya makanan tradisional asli indonesia. Supaya serabi ini tidak tersingkirkan oleh makanan berlabel internasional, kami meracik serabi dalam rasa yang berbeda. Serabi ini merupakan campuran dari buah dan sayur yang kami pilih mempunyai banyak manfaat yang positif bagi tubuh kita. Selain itu serabi yang kami produksi tergolong makanan yang halal bagi tubuh dan tidak memberikan dampak ngative bagi konsumen yang mengkonsumsi karena kadar gula pada serabi ini bisa ditentukan oleh konsumen yang memiliki penyakit diabetes. Bahan-bahannya pun alami seperti tepung beras, tepung terigu, buah pisang, jamur, buah coklat dan lain sebagainya. 
Serabi isi strowberry dengan keju jagung ini juga termasuk kombinasi makanan tradisional yang sedikit dimodernkan cara penyajiannya agar dapat menarik konsumen dan masyarakat khususnya masyarakat muda-mudi. Agar terlihat lebih menarik juga serabi ini kita beri warna kuning sebagai warna yang mencolok dengan bahan yang 100% alami yaitu dari buah pisang. Warna coklat menggunakan buah coklat dan tanpa bahan pengawet.
Dengan adanya produk makanan serabi strowberry dengan keju jagung yang menyehatkan ini diharapkan masyarakat mampu dan mau mengkonsumsi jajanan tradisional yang hampir tersingkirkan dengan adanya makanan berlabel internasional yang masuk ke Indonesia. Serabi pisang dan isi jamur ini juga bisa menjadi makanan pokok yang mengandung karbohidrat, protein dan banyak vitamin didalamnya yang bisa membantu melancarkan proses metabolisme pada tubuh manusia. 
iv



BAB I PENDAHULUAN
1.1. Latar belakang
Perkembangan zaman yang semakin maju, menjadikan pola hidup manusia konsumtif. Terutama dalam memilih makanan. Banyak masyarakat yang lebih senang memilih makanan berlabel internasional daripada produk-produk lokal. Contohnya : Pizza, Burger, Hotdog, Cake, Spagetti dan lain sebagainya yang menjadi trend dikalangan anak muda masa kini. Sedangkan makanan tradisional yang menjadi makanan khas dinegeri sendiri justru terabaikan dengan asumsi bahwa mengkonsumsi makanan tradisional akan terkesan jadul atau primitif.
	Serabi merupakan salah satu makanan tradisional Indonesia. Sering kali kita menjumpai kue serabi dimakan dengan santan putih kental gurih. Rasanya yang sangat nikmat apabila disantap dengan keadaan yang hangat.
	Dalam kehidupan sehari-hari banyak kita jumpai beraneka macam serabi , ada serabi coklat , pisang dan lain sebagainya. Diberbagai daerah serabi juga banyak kita jumpai dengan nama khas tersendiri , misalnya diBandung dengan sebutan kue surabi, diJawa dikenal dengan apem dan lain sebagainya. Dari beraneka ragam kue serabi kami mempunyai ide untuk berwirausaha serabi. Yang kami sebut dengan ‘’Seroja” Serabi Strowberry dengan Keju Jagung.
	Ide yang nantinya akan kita jadikan usaha ini tergolong unik , biasanya serabi dijawa menggunakan santan putih kental sebagai kuahnya , serabi yang kami sajikan kali ini juga termasuk pengkombinasian dari buah-buahan dan sayur , buah yang kami pakai yaitu buah strowberry yang mengandung banyak vitamin dan sayuran yang kami pakai adalah jagung dengan tambahan keju.  disini kami mencoba membuat kuah serabi dengan sajian dan rasa yang berbeda . Kuah yang kami gunakan terbuat dari campuran santan kental higienis dengan coklat asli dari buat chocolate. Bahan baku yang alami dan sudah lolos uji dari Departemen Kesehatan Republik Indonesia. Ditinjau dari segi agama serabi ini termasuk kedalam makanan halal. 
	Didalam serabi ini juga mengandung vitamin B12, yang antara lain manfaatnya adalah sebagai berikut :
· Membantu pembentukan sel darah merah
· Membantu melancarkan metabolisme tubuh
· Mengubah lemak, protein, karbohidrat menjadi energi
· Mencegah kerusakan pada syaraf
Usaha serabi ini kami bangun agar masyarakat khususnya muda-mudi lebih mencintai makanan tradisional dibanding makanan berlabel internasional , serta masyarakat lebih banyak mengkonsumsi buah dan sayur yang dikombinasikan menjadi satu yang dikemas dalam bentuk makanan tradisional yaitu serabi.
1.2. Rumusan Masalah
1.	  Bagaimana cara membangkitkan rasa cinta terhadap makanan tradisional di kalangan remaja ?
2.	  Bagaimana cara pengembangan usaha serabi ini ?
3.	  Bagaimana makanan tradisional jenis serabi ini laku di era modern seperti ini ?
	
1.3. Tujuan
1.	Untukmeyakinkan/membangkitkan rasa cinta terhadap makanan tradisional dikalangan remaja
2.	Mengetahuicara pengembangan usaha serabi	
3.	Agar mengetahui bagaimana cara makanan tradisional serabi ini laku di era modern seperti ini.
1.4. Luaran yang Diharapkan
Dengan adanya produk kami ini , agar terciptanya produk serabi dengan nilai jual yang lebih tinggi , serta meningkatkan nilai ekonomis serabi yang selama ini dianggap makanan jadul dan terlihat murahan dikalangan remaja di era modern seperti ini.
1.5. Kegunaan Program
Usaha ini dimaksudkan agar serabi dapat : 
1. Sebagai tempat/ wadah untuk melestarikan makanan tradisional Indonesia
2. Sebagai pengenalan makanan tradisional kepada anak muda 
3. Sebagai alat untuk mengembangakan usaha serabi yang lebih luas.

BAB II GAMBARAN UMUM MASYARAKAT

Serabi merupakan makanan tradisional Indonesia yang tergolong sebagai makanan ringan. Yang terbuat dari tepung beras dan tepung terigu serta santan kelapa. Biasanya serabi ini disajikan bersama dengan santan kelapa. 
Usaha ini dirintis agar makanan tradisional salah satunya serabi ini tidak tersingkirkan oleh makanan sekarang atau makanan yang modern. Dengan adanya makanan serabi yang dicampur dengan pisang serta jamur ini agar terbiasa mengkonsumsi pengkombinasian antara buah dan sayur . Karena pada umumnya , anak kecil pada saat ini sangatlah sedikit yang mau mengkonsumsi buah dansayur. Serabi yang kami kemas ini juga tidak hanya mengkombinasikan buah dan sayur , tetapi juga keju .		
BAB III METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan kegiatan kewirausahaanakan dilakukanselama 5 bulan. Adapun urutan dalam pelaksanaan sebagai berikut:
1. Persiapankegiatan
Persiapan pertama yaitu dengan mencari tempat pembuatan usaha yang tepat dan juga menyiapkan bahan-bahan yang digunakan untuk membuat serabi.

2. Pembuatan Serabi strowberry dengan keju jagung
· Menyiapkan tempat, peralatan, perlengkapan membuat serabi strowberry dengan keju jagung
· Menyiapkan bahan baku membuat serabi pisang dan isi strowberry yang menyehatkan
· Memproduksi serabi pisang dan isi strowberry dengan keju dan jagung
Kegiatan memproduksi serabi ini ada 3 tahap , yaitu :
1. Bahan-bahan pembuatan serabi : 
· Tepung beras 200 gram
· Tepung terigu 100 gram
· Strowberry yang sudah dihaluskan dengan blender  ¼ kg
· Santan 600 ml dari 1 butir kelapa
· Keju serut ¼ kg
· Parutan keju ¼ kg
· Coklat bubuk/coklat beku
· Gula pasir 2 sendok makan 
· Garam ½ sendok teh
· Kelapa muda parut 150 gram
· Jagung serut ¼ kg
2. Cara membuat serabi :
· Campurkan tepung beras bersama santan aduk hingga rata, diamkan selama 30 menit. Kemudian tambahkan bahan sisa lainnya
· Masukkan strowberry yang sudah dihaluskan dengan blender kedalam adonan, aduk hingga merata
· Panaskan cetakan serabi, tuangkan adonan campuran tepung beras santan dan lainnya kedalam cetakan 
· Masukkan keju dan jagung serut kedalam adonan yang sedang dicetak
· Tunggu hingga adonan menjadi kering , lalu angkat
· Sajikan diatas piring dan taburkan parutan keju diatasnya.
	
3. Tahap pembuatan kuah coklat :
· Masukkan 600 ml santan kedalam panci , jika sudah mendidih lalu campurkan coklat bubuk/coklat beku . aduk hingga merata dan campuran santan dengan coklat mengental.
4. Pengemasan produk serabi
5. Pemasaran produk serabi



















BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Biaya Peralatan
	Rp.1.030.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp.5.308.000

	3.
	Biaya Pengemasan
	Rp.1.100.000

	4.
	Transportasi
	Rp.1.200.000

	5.
	Lain-lain
	Rp.300.000

	JUMLAH
	Rp.8.938.000



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Evaluasi program membuat dan menyusun rencana tindak lanjut
	
	
	
	
	√

	2.
	Memasarkan produk
	
	
	
	√
	

	3.
	Menyiapkan tempat, peralatan, perlengkapan dan melakukan kegiatan produksi
	
	
	√
	
	

	4.
	Membuat kemasan dan membuat label produk
	
	√
	
	
	

	5.
	Analisis peluang usaha dan konsultasi dengan pembimbing mengenai proposal PKMK
	√
	
	
	
	









LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Mutmainah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	PPKn/Fakultas Ilmu Sosial

	4
	NIM
	3301414047

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pekalongan, 03 Desember 1995

	6
	E-mail   
	Imuet.odong@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085786861513


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Pekuncen Pekalongan
	MTs 45 Wiradesa Pekalongan
	SMAN 1 Wiradesa Pekalongan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK

						Semarang, 8 Juni 2015
							 Pengusul,


						           ( Mutmainah )



A. Identitas diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Farena Ekky Dwi Gina Asikin

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111414078

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pemalang, 26 November 1995

	6
	E-mail   
	Faren_95@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085741787890


D. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Purwoharjo Pemalang
	SMPN 1 Comal Pemalang
	SMAN 1 Comal Pemalang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


E. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK 



						Semarang, 8 Juni 2015
							Pengusul


						 ( Farena Ekky Dwi Gina Asikin )



B. Identitas diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Lisa Bonita

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111414086

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pekalongan, 20 Juni 1997

	6
	E-mail   
	Icha_ldr@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085869876096


A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Mejasem Pekalongan
	SMPN 1 Sragi Pekalongan
	SMAN 1 Wiradesa Pekalongan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK

						Semarang, 8 Juni 2015
							 Pengusul,
							

						          ( Lisa Bonita )





Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Jumlah 
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Cetakan serabi
	10 biji
	Rp.10.000,00
	Rp.100.000,00

	Blender 
	1 buah
	Rp.450.000,00
	Rp.450.000,00

	Pisau 
	2 buah
	Rp.20.000,00
	Rp.40.000,00

	Baskom 
	3 buah
	Rp.24.000,00
	Rp.72.000,00

	Sewa kios
	-
	
	Rp.230.000,00

	Perlengkapan makan
	1 set
	Rp.35.000,00
	Rp.35.000,00

	Parut 
	1 biji
	Rp.30.000,00
	Rp.30.000,00

	Mangkuk
	10 biji
	Rp.10.000,00
	Rp.100.000,00

	SUBTOTAL
	Rp.1.030.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Harga

	Tepung beras
	50 kg
	Rp.35.000,00
	Rp.1.750.000,00

	Tepung terigu
	50 kg
	Rp.30.000,00
	Rp.1.500.000,00

	Kelapa 
	70 biji
	Rp.6.000,00
	Rp.420.000,00

	Strowberry
	10 kg
	Rp.15.000,00
	Rp.150.000,00

	Keju 
	5 kg
	Rp.45.000,00
	Rp.225.000,00

	Jagung
	10 kg
	Rp.10.000,00
	Rp.100.000,00

	Gula pasir
	25 kg
	Rp.18.000,00
	Rp.450.000,00

	Gula merah
	7 kg
	Rp.8.000,00
	Rp.56.000,00

	Arang 
	650 kg
	Rp.700,00
	Rp.455.000,00

	Garam meja
	135 bungkus
	Rp.1.500,00
	Rp.202.500,00

	SUBTOTAL
	Rp.5.308.500,00

	
	


 





3. Perjalanan 
	No
	
Rincian biaya transportasi
	

	1.
	Biaya perjalanan membeli bahan baku serabi selama 5 bulan 
	Rp. 1.000.000,00

	2.
	Biaya perjalanan memasarkan produk
	Rp.    200.000,00



4. Pengemasan
	Material
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Mika kemasan
	200
	Rp.5.000,00
	Rp.1.000.000,00

	Plastik 
	200
	Rp.500,00
	Rp.100.000,00

	SUBTOTAL 
	Rp.1.100.000,00



5. Laporan Rencana Laba dan Rugi

Serabi strowberry dengan keju jagung
Rata-rata pendapatan perbulan ( Rp.5000 x 600 buah )	=Rp.3.000.000,00
Rata-rata pendapatan satu tahun ( Rp.3.000.000 x 5 )	=Rp.15.000.000,00
Biaya produksi 						= Rp.5.308.500,00
Biaya peralatan						= Rp.1.030.000,00
Biaya pengemasan						= Rp.1.100.000,00
Biaya transportasi						= Rp.1.200.000,00
[bookmark: _GoBack]Modal / Perlengkapan 					= Rp.8.938.000,00
Perkiraan laba satu tahun (5 bulan)				= Rp.6.062.000,00




Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Lisa/8111414086
	Ilmu hukum
	Hukum
	4 jam/minggu
	Perizinan

	2     
	Farena/8111414078
	Ilmu hukum
	Hukum
	6 jam/minggu
	Pembuat produk

	3
	Putri/8111414091
	Ilmu hukum
	Hukum
	6 jam/minggu
	Pembuat produk

	4
	Nicolas/8111414098
	Ilmu hukum
	Hukum
	5 jam/minggu
	Survei tempat


	5.
	Aditya/8111413157
	Ilmu hukum
	Hukum
	3 jam/minggu
	Promosi produk
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