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BANDENG PRESTO KEMULAN SAMAD

Catur Sari Maqfiroh, Putri Veranika, Risa Choirunnisa

Dosen Pembimbing: 

Universitas Negeri Semarang


RINGKASAN

Kota Semarang sebagai Ibu Kota Provinsi Jawa Tengah, memiliki pantai sepanjang 36,63 km serta memiliki arial tambak 1.002,10 hektar mampu memasok 205,85 ton ikan per hari. Hal ini membuktikan bahwa kegiatan perikanan di Kota Semarang sangat berpotensi. Oleh sebab itu, keberadaan kelompok-kelompok pengolah hasil perikanan dirasakan sangat mampu mendukung pengembangan potensi pembangunan perikanan, serta dapat menyerap tenaga kerja. Ikan bandeng merupakan komoditas perikanan yang sangat menjanjikan. Potensi bisnis terhadap ikan bandeng terbilang tinggi, hal ini disebabkan oleh permintaan ikan bandeng yang tinggi pula, ikan bandeng dapat menjadi penghasilan utama jika dapat dimanfaatkan dengan baik. Salah satu caranya yaitu dengan menjual hasil olahan ikan bandeng. Olahan ikan bandeng yang paling banyak digemari adalah bandeng presto. 
Bandeng presto merupakan makanan ciri khas Kota Semarang, tentunya sering dijadikan sebagai oleh-oleh para wisatawan yang berkunjung. Bandeng presto disukai oleh semua kalangan baik masyarakat Kota Semarang maupun luar kota. Namun bandeng presto selama ini dikenal dengan rasanya yang sangat asin dan olahannya biasa saja sehingga monoton. Dari permasalaan tersebut, kami melihat potensi usaha untuk menghadirkan olahan yang berbeda yaitu “Bandeng Presto Kemulan Samad”. Bandeng Presto ini disajikan dengan rasa yang berbeda dari biasanya yaitu rasa gurih tidak asin dengan tambahan kremes yang bersarang serta sambal madu yang pedas namun manis. Bandeng Presto Kemulan Samad  mampu mengembalikan selera para pecinta kuliner bandeng presto yang sudah merasa bosan dengan rasa bandeng presto yang monoton.Bandeng presto kemulan samad merupakan olahan yang sangat bergizi karena mengandung banyak energi, protein, karbohidrat, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin A, vitamin B1, vitamin C, asam folat dan masih banyak lagi sehingga menyehatkan serta aman karena menggunakan pewarna alami serta tanpa pengawet. 
Melaui Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan mampu meningkatkan daya tarik pecinta makanan ciri khas Kota Semarang Bandeng Presto Kemulan Samad. Selain itu mampu melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya. 



v

BAB I
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang
Salah satu kegiatan perikanan di Kota Semarang yang sedang berkembang yaitu pengolahan hasil perikanan. Menurut data yang diambil dari Pengolahan Hasil Perikanan Kota Semarang tahun 2011, kebutuhan makan ikan penduduk Semarang sendiri sebesar 22,37 kg perkapita per tahun yang berati kebutuhan ikan sebesar 1.356,017 ton. Sedangkan menurut Warta Pasar Ikan Kementerian Kelautan Indonesia tahun 2015, kebutuhan ikan di Kota Semarang rata-rata per hari mencapai 45,4 ton.  Hal ini mampu mendorong untuk melakukan kegiatan ekspor jika Kota Semarang berhasil meningkatkan produksi pengolahan hasil perikanan. Salah satu komoditas perikanan yang cukup besar dan menjanjikan  adalah ikan bandeng. Ikan bandeng memiliki rasa yang enak dan gurih serta dapat diolah menjadi berbagai masakan, namun karena duri yang banyak di dalamnya lebih cocok jika ikan bandeng tersebut diolah menjadi bandeng presto. 
Bandeng presto merupakan makanan yang sangat populer karena merupakan makanan ciri khas Kota Semarang. Bandeng presto dijadikan sebagai oleh-oleh untuk para wisatawan yang berkunjung ke Kota Semarang. Tidak hanya oleh para wisatawan saja, bandeng presto juga sangat digemari oleh penduduk asli Kota Semarang sebagai makanan sehari-hari karena selain gurih dan enak bandeng presto memiliki kandungan gizi yang melimpah. Namun bandeng presto selama ini dikenal dengan rasanya yang sangat asin dan olahannya biasa saja sehingga monoton. Dari permasalaan tersebut, kami melihat potensi usaha untuk menghadirkan olahan yang berbeda yaitu “Bandeng Presto Kemulan Samad”. Bandeng Presto ini disajikan dengan rasa yang berbeda dari biasanya yaitu rasa gurih tidak asin dengan tambahan kremes yang bersarang serta sambal madu yang pedas namun manis. Bandeng presto ini mampu mengembalikan selera para pecinta kuliner bandeng presto yang sudah merasa bosan dengan rasa bandeng presto yang monoton.
Dengan uraian di atas diharapkan dapat menjadi solusi bagi terobosan olahan bandeng presto yang menyehatkan karena banyak kandungan gizi didalamnya serta banyak digemari masyarakat tidak hanya di Kota Semarang namun hingga masyarakat Indonesia.

1.2. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa rumusan masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara mengolah bandeng presto dengan olahan yang tidak membosankan.
2. Bagaimana cara pemasaran olahan Bandeng Presto Kemulan Samad.

1.3. Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai dalam kegiatan PKM-Kewiraushaan ini adalah:
1. Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa yang berorientasi pada keuntungan dan pengalaman dan mempertimbangkan potensi Bandeng Presto Kemulan Samad.
2. Dapat meningkatakan nilai ekonomis bandeng presto.
3. Menyediakan varian olahan bandeng presto yang berbeda dari yang lain.

1.4. Luaran yang Diharapkan 
Luaran yang diharapkan melalui kegiatan PKM-Kewirausahaan ini adalah:
1. Menjadikan Bandeng Presto Kemulan Samad sebagai olahan yang berbeda dari yang lain yang banyak digemari masyarakat pada umumnya dan wisatawan pada khususnya.
2. Mengembalikan minat selera masyarakat yang telah bosan pada olahan bandeng presto.

1.5. Manfaat Program
Adapun manfaat yang didapat dari kegiatan PKM-Kewirausahaan ini antara lain adalah:
1. Dapat membuka peluang usaha bagi mahasiswa melalui pembuatan Bandeng Presto Kemulan Samad.
2. Meningkatkan PAD Kota Semarang.
3. Meningkatkan daya tarik wisatwan untuk mengkonsumsi makanan ciri khas Kota Semarang yaitu bandeng presto.



BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Analisis Produk 
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk 
Dewasa ini, bandeng presto banyak diolah dengan ciri khas rasanya yang asin, hal ini membuat para penikmat kuliner yang tidak suka makanan asin beralih ke produk olahan lain. Dengan rasanya yang asin membuat masyarakat cepat bosan karena sangat monoton. Oleh karena itu, diperlukan sensasi yang berbeda terhadap rasa bandeng presto yang monoton tersebut. Melihat peluang tersebut kami berusaha mengolah bandeng presto tersebut menjadi suatu olahan bandeng presto yang nantinya sangat digemari oleh masyarakat. Olahan tersebut adalah Bandeng Presto Kemulan Samad.
Bandeng Presto Kemulan Samad adalah bandeng presto yang dimasak dengan tamabahan kremes renyah yang bersarang. Selain kremes, bandeng presto ini dilengkapi dengan olahan sambal madu yang sangat lezat dan menggugah selera makan. Bandeng presto ini gurih tidak asin, serta kremesnya sangat renyah, dilengkapi sambal madu yang pedas namun manis. Banyak kandungan gizi yang terkandung di dalam bandeng presto, antara lain energi, protein, karbohidrat, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin A, vitamin B1, vitamin C, asam folat dan masih banyak lagi. Bandeng presto kemulan samad merupakan olahan yang sangat bergizi, menyehatkan dan bermutu tinggi. 
d. Keunggulan Produk
Keunggulan dari bandeng presto kemulan samad antara lain adalah:
1. Bandeng presto yang gurih tidak asin seperti yang lain.
2. Kremes yang sangat renyah dan bersarang tidak seperti yang lain.
3. Dilengkapi dengan sambal istimewa yaitu sambal madu.
4. Aman, menggunakan pewarna alami dari kunyit.
5. Tidak menggunakan pengawet apapun.
6. Tahan dua sampai tiga hari dalam pendingin.

2.2. Analisis Pemasaran 
a. Persaingan dan Peluang
Bandeng presto merupakan produk yang sudah sangat dikenal di kalangan masyarakat, oleh sebab itu bandeng presto ini diolah menjadi lebih bernilai jual tinggi yaitu dengan mengolahnya menjadi bandeng presto kemulan samad. Dengan tambahan kremes dan sambal madu ini, dapat menjadikan menu baru bagi para pecinta olahan bandeng presto karena memiliki sensasi rasa yang berbeda terutama pada sambal madunya. Bandeng presto merupakan makanan khas kota Semarang, sehingga olahan ini akan selalu  dicari oleh para pencinta kuliner ini dan para wisatawan.
b. Kebijakan Promosi
Promosi dan pemasaran produk Bandeng Presto Kemulan Samad dilakukan dengan berbagai cara. Pertama, kami melakukan promosi melalui internet dan media sosial seperti Facebook, Twitter, Instagram, Line, BBM (Black Berry Messenger). Media sosial merupakan media yang paling mudah dan paling cepat penyebarannya karena pada saat ini kebanyakan masyarakat menggunakan media sosial dalam kesehariaanya.
Kedua, promosi dilakukan dengan menyebarkan pamflet ke masyarakat umum dan memberikan kartu nama kepada kerabat-kerabat yang hendak memiliki acara hajat atau guru maupun dosen yang sering berpergian dan tertarik untuk memesan bandeng presto kemulan samad sebagai oleh-oleh.
Ketiga, promosi dan pemasaran dilakukan secara tidak langsung yaitu melaui kemasan kardus dan paper bag bandeng presto kemulan samad. Melalui kemasan kardus dan paper bag yang dibuat dengan desain yang sangat menarik ini, sehingga dapat membuat pelanggan dan calon pelanggan tertarik untuk membeli. Tidak hanya kemasannya, melaui informasi yang tercantum pada kemasan tersebut, memudahkan calon pelanggan lain untuk mendapatkan kontak kami untuk memesan. Paper bag dipilih karena bahannya yang ramah lingkungan. Pembuatan kardus dan paper bag tentunya disesuaikan denggan anggaran yang telah ditentukan. Proses pemesanan dapat dilakukan dengan via telepon, internet, ataupun sms.
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi dan pengantaran pesanan dilakukan secara langsung kepada konsumen. Proses distribusi dilakukan setelah proses produksi selesai, sehingga Bandeng Presto Kemulan Samad sampai di tangan konsumen dalam keadaan hangat. Dapat juga dilakukan sesuai perjanjian saat pesanan dilakukan.

2.3. Analisis Operasional
Rencana pembuatan produk Bandeng Presto Kemulan Samad dilakukan setiap akhir pekan sabtu dan minggu, selama kurang lebih dua bulan. Berikut rencana produksi yang akan dilakukan:
Akhir pekan 		= 72 ekor
sabtu		= 9 kg @4ekor= 36 ekor
minggu	= 9 kg @4ekor= 36 ekor



Bulan pertama		= 216 ekor 
Bulan kedua		= 192 ekor
Bulan ketiga		= 192 ekor	 
Total bulan 1,2,3	= 600 ekor
Harga penjualan per pcs adalah 	= Rp 18.500,00
Harga penjualan selama tiga bulan	
(kurang lebih 18 hari) 			= Rp 18.500,00 x 600 ekor
= Rp 11.100.000,00

Laba penjualan selama tiga bulan
(kurang lebih 18 hari)			= Penjualan – Biaya Produksi
					= Rp 11.100.000,00 – Rp 10.195.833,00
					= Rp 904.167,00

Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya / Harga Jual 
= Rp 10.195.183,00 / Rp 18.500,00
= 551
Jadi pada tingkat volume produksi 551 ekor, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ketiga produksi.

2. BEB Harga Produksi		= Total Biaya Produksi / Hasil Produksi
= Rp 10.195.183,00 / 600 ekor
= Rp 16.993,00
	Jadi pada tingkat harga Rp 16.993,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio			= Hasil Penjulan / Total Biaya Produksi
= Rp 11.100.000,00 / Rp 10.195.833,00
= 1,09
Karena ratio benefit lebih besar dari cost yaitu 1,09 maka usaha ini layak untuk dijalankan.
 


BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1. Tahapan Pelaksanaan 
a. Pembelian Bahan Baku
Bahan baku utama produk ini adalah ikan bandeng segar. Ikan bandeng segar ini diperoleh dari pasar ikan yang masyarakat sering menyebutnya “Pasar Kobong” terletak di daerah Kaligawe Semarang. Ikan bandeng ini dibeli langsung saat malam hari sebelum proses produksi sehingga masih segar tidak layu dan tidak bau “lemah”. Selain itu, bahan baku lain dan pelengkap diperoleh dari Pasar Gayamsari Semarang.

b. Persiapan 
Persiapan alat meliputi:
1. Kompor gas
2. Tabung gas
3. Panci Presto
4. Blender
5. Regulator
6. Timbangan
7. Baskom
8. Cowek
9. Termos Es
Persiapan Bahan Baku:
1. Ikan bandeng segar
Bumbu:
1. Ketumbar
2. Penyedap
3. Kunir
4. Bawang putih
5. Garam bata
6. Daun pring (bambu)
7. Air
8. Tepung tapioka
9. Telur 
Bahan Kremes:
1. Tepung sagu
2. Tepung beras
3. Air
4. Santan
5. Bawang putih
6. Kuning telur
7. Garam
8. Kaldu ayam
9. Baking powder
10. Minyak goreng
Sambal:
1. Cabe
2. Bawang merah
3. Terasi
4. Tomat
5. Madu
6. Lalapan

c. Proses Produksi
Proses mempresto bandeng
1. Ikan bandeng segar dibelah perutnya, dikeluarkan dan dibersihkan kotorannya, dicuci sampai bersih.
2. Semua bumbu masing-masing dihaluskan, kemudian semua bumbu dijadikan satu pada baskom.
3. Campur bumbu dengan air secukupnya.
4. Ikan bandeng yang telah dibersihkan tadi, dibumbui dengan bumbu yang telah disiapkan.
5. Siapkan panci presto yang telah berisi air, alasi bandeng yang telah dibumbui tadi dengan daun bambu, kemudian masukkan ke dalam panci presto.
6. Presto ikan bandeng kurang lebih 3 (tiga) jam.
7. Setelah tiga jam dipresto, diamkan sebentar sebelum mengeluarkan bandeng presto dari panci.
8. Keluarkan bandeng presto.
Proses menggoreng bandeng presto
1. Campur tepung tapioka, telur, sedikit air dan garam secupkupnya.
2. Panaskan minyak goreng
3. Lumuri bandeng presto dengan tepung adonan di atas, goreng hingga coklat keemasan kemudian angkat dan tiriskan.
Proses membuat kremes
1. Campur jadi satu tepung sagu,  tepung beras, garam, kaldu ayam, air, bawang putih dan telur, aduk rata. Masukkan baking powder, aduk kembali.
2. Panaskan minyak dalam wajan.
3. Ambil adonan dengan tangan, kucurkan adonan dengan bantuan jari tangan ke tengah wajan, beri jarak kurang lebih 25 cm di atas wajan. Ulangi tuangan hingga kurang lebih 3 genggam tiap gorengan. Tunggu hingga terbentuk lingkaran yang kokoh. Goreng kremes hingga berwarna kuning kecoklatan, angkat dan tiriskan.

Sambal
1. Kukus cabe, bawang merah, dan tomat.
2. Setelah dikukus kemudian taruh di atas cowek dan haluskan.
3. Beri sedikit terasi, haluskan kembali. Setelah agak halus campur dengan madu dan haluskan.

3.2. Promosi dan Pemasaran
Promosi dilakukan dengan media internet dan media sosial, penyebaran pamflet dan kartu nama serta melalui packaging atau kemasan yang menarik dengan informasi yang tertera di dalamnya. Proses pemesanan dapat dilakukan dengan via telepon, internet, ataupun sms. Sistem transaksi dilakukan dengan sistem COD atau Cash on Day jika pesanan dalam jumlah yang relatif kecil, sedangkan dalam jumlah yang cukup besar dapat dilakukan sistem uang muka baik transfer maupun cash.
Cara promosi pertama yaitu dengan memposting iklan di internet, baik melalui media sosial seperti membuat akun baru Facebook, broadcast message BBM, Line, Instagram dan rajin meng-update artikel mengenai produk Bandeng Presto Kemulan Samad.
Kedua, promosi dilakukan dengan menyebarkan pamflet ke masyarakat umum dan memberikan kartu nama kepada kerabat-kerabat yang hendak memiliki acara hajat atau guru maupun dosen yang sering berpergian dan tertarik untuk memesan bandeng presto kemulan samad sebagai oleh-oleh.
Ketiga, melalui kemasan kardus dan paper bag yang dibuat dengan desain yang sangat menarik ini, sehingga dapat membuat pelanggan dan calon pelanggan atau orang lain yang melihatnya merasa tertarik untuk membeli.

3.3. Distribusi
Distribusi dan pengantaran pesanan dilakukan secara langsung kepada konsumen, sebelumnya dilakukan perjanjian terlebih dahulu, kemudian transaksi dapat dilakukan dengan sistem COD atau cash on day untuk pesanan dalam jumlah kecil. Jika pesanan dalam jumlah besar, maka dapat dilakukan transaksi dengan uang muka saat pemesanan.

3.4. Evaluasi
Perbaikan atau evaluasi dilakukan melalui kritik, saran dan komentar dari para pelanggan terhadap produk bandeng presto kemulan samad sehingga kedepannya produk ini menjadi lebih enak dan banyak digemari oleh masyarakat tidak hanya di dalam Kota Semarang namun hingga ke luar kota.

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggaran Biaya
Rekapitulasi Anggaran Biaya PKM Kewirausahaan Bandeng Presto Kemulan Samad.
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya
(Rp)

	1.
	Peralatan
	1.415.000,00 

	2.
	Bahan habis pakai 
	7.960.833,00 

	3.
	Perjalanan 
	450.000,00 

	4.
	Lain-lain 
	370.000,00 

	Jumlah
	10.195.833,00 



4.2. Jadwal Kegiatan
Jadwal kegiatan selama 5 (lima) bulan, baik dari tahap persiapan sampai dengan evaluasi.
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan tempat
	X
	
	
	
	

	d. Promosi
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan program
	
	
	
	
	

	a. Pembelian bahan baku produksi
	
	X
	
	
	

	b. Produksi 
	
	X
	X
	X
	

	c. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	d. Penjualan produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



Proses kegiatan pelaksanaan produksi dilakukan oleh tim PKM Kewirausahaan dengan penuh rasa tanggung jawab dengan tetap memperhatikan prisip konservasi.
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
1. Identitas Diri Ketua 
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Catur Sari Maqfiroh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211413101

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 05 Februari 1995

	6
	E-mail
	iamcacak@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085747420347


2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Gemah 01-02 Semarang
	SMP Negeri 09 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


4. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.
			Semarang,
			Ketua Pelaksana,


			Catur Sari Maqfiroh 
			7211413101
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Putri Veranika

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211413083

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 23 Maret 1995

	6
	E-mail
	Putriveranika23@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727106666


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 01 Mayong Lor
	SMP Negeri 01 Mayong
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.			
			Semarang,
			Anggota Pelaksana I,



			Putri Veranika
		            7211413083 
A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Risa Choirunnisa

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211413096

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 20 Mei 1995

	6
	E-mail
	risachoirunnisa@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089672357706


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Karangsari Semarang
	SMP Negeri 3 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.			
			Semarang,
			Anggota Pelaksana II,




			Risa Choirunnisa
		            7211413096


A. Identitas Dosen Pembimbing
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM/NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2

	Nama Perguruan Tinggi
	
	

	Bidang Ilmu
	
	

	Tahun Masuk –Lulus
	
	

	Judul Skripsi/ Thesis/ Disertasi
	
	

	Nama Pembimbing/ Promotor
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.			
			Semarang,
			Pembimbing,


						
		            NIDN.
Lampiran 2.  Justifikasi Anggaran Kegiatan 
A. Peralatan Penunjang 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	 Harga Satuan (Rp) 
	 Jumlah (Rp) 

	Kompor Gas
	Memasak
	1
	          250.000 
	       250.000 

	Tabung Gas
	Memasak
	1
	          150.000 
	       150.000 

	Panci Presto
	Melunakkan duri
	1
	          500.000 
	       500.000 

	Blender
	Menghaluskan
	1
	          190.000 
	       190.000 

	Regulator
	Memasak
	1
	          100.000 
	       100.000 

	Timbangan
	Menimbang
	1
	            80.000 
	         80.000 

	Baskom
	Merendam
	2
	            10.000 
	         20.000 

	Cowek
	Menghaluskan bumbu
	1
	            25.000 
	         25.000 

	Termos Es
	Tempat Bandeng
	1
	          100.000 
	       100.000 

	Subtotal
	    1.415.000 


B. Bahan Habis Pakai 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	 Harga Satuan (Rp) 
	 Jumlah (Rp) 

	Kardus
	Tempat bandeng
	600 pcs
	              1.000 
	       600.000 

	Paper bag
	Tas bandeng
	600 pcs
	              1.000 
	       600.000 

	Plastik klip 4x6cm
	Tempat sambal
	6 pax
	              3.000 
	         18.000 

	Kertas minyak
	Alas bandeng
	6 pax
	            12.000 
	         72.000 

	Gas 3kg
	Memasak
	5 kali
	            18.500 
	         92.500 

	Bahan baku, bumbu
	Bahan baku
	600 ekor
	              8.311 
	    4.986.667 

	Sambal
	Sambal
	600 pcs
	              1.097 
	       658.333 

	Bahan kremes
	Bahan
	600 pcs
	              1.056 
	       633.333 

	Lalapan
	Pelengkap
	600 pcs
	                 500 
	       300.000 

	Subtotal
	    7.960.833 


C. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	 Harga Satuan (Rp) 
	 Jumlah (Rp) 

	Perjalanan ke TPI dan pasar
	Pembelian bahan baku dan bhp
	3
	            60.000 
	       180.000 

	Perjalanan pengiriman order pesanan
	Pemasaran dan distribusi
	3
	            90.000 
	       270.000 

	Subtotal
	       450.000 



D. Lain-lain 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	 Harga Satuan (Rp) 
	 Jumlah (Rp) 

	Kartu nama
	Promosi men to men
	2 box
	            35.000 
	         70.000 

	Internet
	Promosi public
	2
	          100.000 
	       100.000 

	Pamlet
	Promosi public
	1 exm
	          100.000 
	       100.000 

	Penyusunan Laporan
	Membuat laporan
	 1 buah 
	          100.000 
	       100.000 

	Subtotal
	       370.000 

	Total (Keseluruhan)
	  10.195.833 



















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas  
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/ Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Catur Sari Maqfiroh
	Akuntansi
	Ekonomi 
	8 Jam/ Minggu 
	1. Bertanggung jawab mengatur seluruh kegiatan usaha dan keuangan usaha.
2. Mempromosikan produk.
3.  Mengolah bahan baku menjadi olahan siap santap.



	2
	Putri Veranika
	Akuntansi
	Ekonomi
	8 Jam/ Minggu 
	1. Bertanggung jawab terhadap pengiriman pesanan ke konsumen.
2. Membantu mengemas produk.
3. Bertanggung jawab terhadap promosi produk.

	3
	Risa Choirunnisa
	Akuntansi
	Ekonomi
	8 Jam/ minggu 
	1. Bertanggung jawab terhadap pembelian bahan baku, bumbu, dan barang habis pakai.
2. Mengemas  produk ke dalam dus.





Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Catur Sari Maqfiroh
NIM			: 7211413101
Program Studi   	: Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (PKM Gagasan Tertulis) saya dengan judul: 
“Bandeng Presto Kemulan Samad”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 23 Agustus 2015
Mengetahui,       					
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,		Yang menyatakan,

	
			
	
Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.			Catur Sari Maqfiroh
NIP. 196012171986011001				NIM.7211413101
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