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RINGKASAN

Kebumen, kota yang sebagian besar penduduknya bekerja sebagai petani, sehingga banyak jenis hasil tanam yang dihasilkan dari kota tersebut. Akan tetapi sebagian besar hasil tanamnan didistribusikan kepada penjual maupun konsumen secara langsung, tanpa memikirkan bagaimana cara mengolah hasil tanaman tersebut yang sebenarnya akan mampu menambah nilai jual produk dan dapat menghasilkan keuntungan yang lebih besar, dibandingkan apabila dijual kepada penjual atau konsumen. Salah satu hasil tanamnya yaitu terong (Solanum Melongena), yang merupakan jenis sayuran sepanjang masa dan banyak dijumpai di Kebumen. Selama ini terong umumnya dimasak sebagai sayur. Selain itu, masyarakat sekarang ini cenderung konsumtif terhadap makanan ringan dan lebih menyukai sesuatu yang instan atau praktis. Hal ini mendorong kami untuk menciptakan produk olahan baru yang terbuat dari terong yang ternyata memiliki kandungan gizi dan manfaat yang baik untuk tubuh, yaitu keripik terong dengan rasa manis pedas alami yang berasal dari gula merah dan cabai. Keripik terong ini akan menjadi alternatif bagi masyaralat dalam hal cemilan, dan akan diminati karena rasanya yang enak, gurih, dan manis. Hal ini akan meningkatkan nilai jual dari terong dan akan memperoleh keuntungan yang lebih banyak bila dibandingkan apabila terong dijual langsung tanpa pengolahan terlebih dahulu.
Pembuatan produk keripik terong ini hampir sama dengan pembuatan keripik pada umumnya. Hanya saja pada akhir produksi sebelum dikemas, keripik terong yang sudah jadi dibestak (dimasak dengan mencampurkan gula merah dan cabai ke dalamnya) terlebih dahulu yang akan menjadikan rasa keripik terong ini menjadi manis dan pedas, sehingga enak rasanya dimakan sebagai camilan. Untuk pendistribusian produk keripik terong ini yaitu dijual langsung kepada konsumen, distribusi ke warung-warung jajanan, toko, swalayan, dan sejenisnya. Kami juga menerima pesanan terkait produk keripik terong ini.
Melalui Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini, di harapkan akan dapat meningkatkan kesadaran mahasiswa dan masyarakat untuk menumbuhkan dan melatih jiwa wirausaha, serta terus melakukan inovasi-inovasi produk yang dapat bermanfaat untuk dirinya dan masyarakat, sehingga dengan adanya produk-produk inovasi baru ini akan mampu meningkatkan nilai jual dari produk tersebut dan memperoleh keuntungan yang lebih.



iv

BAB I
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah
Terong, sayuran berbentuk seperti tabung berwarna ungu ternyata memiliki kandungan gizi yang sangat banyak. Dalam satu buah terong mentah mengandung 20 kalori, 0,8 gram protein, karbohidrat 4,82 gram, lemak hanya 0,15 gram, dan 5 gram serat yang cukup untuk memenuhi kebutuhan harian kita. Selain itu terong juga mengandung vitamin A, B kompleks, C, E, D, dan K; zat besi, dapat mencegah terjadinya anemia; antosianin, berfungsi sebagai pelindung sel dari sinar ultra violet dan berperan mengobati penyakit kanker dan jantung; ellagic acid, berfungsi menghambat pertumbuhan sel kanker, mencegah kerusakan gen dan mencegah terjadinya penggumpalan darah; phycocyanian, protein komplek yang berfungsi memproduksi sel darah putih dan merah, mencegah dan melawan sel kanker, menstimulasi sel batang di dalam sumsum tulang belakang, dapat menyembuhkan pendarahan, dan mengandung antioksidan untuk penangkal radikal bebas. Untuk masalah kesehatan terong dapat meningkatkan sirkulasi darah dan menutrisi otak, melancarkan sistem pencernaan, menurunkan kolesterol, mengontrol kalori, berat badan, dan yang lain.
Masyarakat zaman sekarang pada umumnya konsumtif dalam hal pemenuhan kebutuhan, terutama dalam hal makanan. Tidak dapat dipungkiri juga bahwa masyarakat sekarang lebih memilih produk-produk makanan yang instan dan praktis.
Dengan berlatar belakang sesuai uraian di atas kami mempunyai ide untuk membuat produk makanan berupan camilan berbahan dasar terong, yaitu keripik terong dengan rasa manis pedas berasal dari hasil bestakan dengan gula merah dan cabai. Hal ini akan dapat menjadi terobosan baru dalam hal pengolahan terong yang ternyata memiliki gizi tinggi, serta dapat menambah nilai jual dari terong itu sendiri sehingga akan menghasilkan keuntungan yang lebih banyak dari produk tersebut. Keripik terong ini cocok dijadikan sebagai camilan teman bersantai dalam berbagai kesempatan.

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara pengolahan keripik terong yang baik sehingga nilai gizi yang terkandung hanya sedikit yang hilang ketika proses pengolahan dilakukan?
2. Bagaimana produksi keripik terong ini sehingga mampu meningkatkan nilai jual dari produk dan mampu menghasilkan keuntungan yang lebih banyak?
3. Bagaimana cara memasarkan produk Keripik Terong ini?

C. Tujuan Program 
Tujuan dari latar belakang di atas adalah:
a. Menumbuhkan dan melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa serta dapat membuka peluang usaha di bidang makanan.
b. Menciptakan produk makanan yang bergizi tinggi, enak, dan diminati banyak masyarakat.
c. Meningkatkan nilai jual dari terong dengan cara mengolahnya menjadi makanan berupa keripik terong.

D. Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari usulan kami yaitu produk Keripik Terong, makanan camilan yang kaya gizi, enak, dan memiliki manfaat untuk kesehatan tubih. Selain itu dengan adanya produk ini diharapkan akan dapat meningkatkan nilai ekonomis sehingga dapat menjadi sumber pendapatan, membuka peluang usaha bagi masyarakat, terutama bagi mahasiswa, serta melatih jiwa kewirausahaan sebagai bekal untuk membangun masyarakat.

E. Manfaat Program
Berdasarkan sedikit uraian di atas, maka manfaat yang diharapkan dari terlaksananya program kreatifitas mahasiswa ini antara lain:
1. Bagi Pemerintah
a. Membantu pemerintah dalam menawarkan alternatif makanan camilan dalam bentuk keripik terong yang bergizi dan enak.
b. Membantu pemerintah dalam membuka peluang usaha baru, sehingga akan dapat mengurangi jumlah pengangguran.
2. Bagi Masyarakat
a. Memberikan alternatif makanan camilan dalam bentuk keripik terong  yang bergizi dan enak.
b. Memberikan pemahaman kepada masyarakat tentang pengolahan terong dalam bentuk keripik sebagai pendorong produktifitas masyarakat dalam memciptakan inovasi baru dalam berwirausaha terutama bidang pangan.
c. Dapat menjadi peluang usaha baru di bidang pangan.
3. Bagi Akademisi
a. Menjadi lahan dalam berwirausaha dan menjadi sumber pendapatan tersendiri.
b. Memberikan sumbangan konseptual keilmuan.
c. Sebagai sarana pembelajaran serta dapat menjadi bahan acuan dalam membuat program kreatifitas mahasiswa bidang kewirausahaan.
d. Meningkatkan kreativitas dan penalaran mahasiswa sebagai cerminan masyarakat ilmiah yang mempunyai  intelektualitas.


























BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah keripik dengan bahan dasar terong. Nama produk yang akan dihasilkan yaitu PikRong yang merupakan singkatan dari Keripik Terong. Kami memilih terong sebagai bahan dasar dalam pembuatan keripik ini karena terong memiliki kandungan gizi yang banyak dan bermanfaat untuk tubuh, selain itu juga karena bahan baku yang dipilih mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Selain itu masih sedikit produsen keripik yang menggunakan terong sebagai bahan baku dalam pembuatan keripiknya. Keripik Terong ini akan menjadi alternatif bagi para konsumen untuk dikonsumsi, selain unik karena bahan keripik yang berbeda dari biasanya, keripik terong juga memiliki rasa yang akan membuat konsumen ketagihan, karena keripik terong ini disajikan dengan rasa manis dan pedas hasil dari bestakan gula merah dan cabai.
b. Keunggulan keripik yang akan dihasilkan antara lain:
1. Berbeda dari keripik biasanya karena terbuat dari terong serta disajikan dengan rasa manis pedas alami dari gula merah dan cabai.
2. Keripik terong ini masih terdengar baru di kalangan konsumen sehingga akan membuat mereka penasaran dengan rasanya dan ingin mencobanya.
3. Belum banyak pesaing yang memproduksi keripik dengan berbahan dasar terong.

B. Analisis Pemasaran
a. Persaingan dan Peluang
Banyak produsen yang memproduksi berbagai macam keripik. Akan tetapi yang memproduksi keripik dengan berbahan dasar terong masih terbilang sedikit. Dengan karakteristik konsumsi setiap orang yang suka dengan sesuatu hal yang praktis dan masih sedikitnya produsen keripik terong serta karena keripik terong rasa pedas manis alami ini masih terbilang hal baru, akan menjadikan PikRong ini mampu bersaing di pasaran.
b. Kebijakan Promosi
Cara pemasaran dan promosi yang akan kami lakukan yaitu menggunakan teknik word of mouth, melalui brosur, dan melalui social media.
c. 
Kebijakan Distribusi
Hasil produksi akan didistribusikan langsung kepada konsumen dengan sistem pemesanan maupun langsung. Selain itu, juga melakukan kerja sama dengan toko-toko makanan ringan dan minimarket sekitar.

C. Analisis Operasional
Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan PikRong selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
1 minggu		: 125 pcs 	
1 bulan		: 500 pcs	
3 bulan		: 1.500 pcs

Harga penjualan per pcs adalah Rp7.000,00
Harga penjualan tiga bulan	= Rp7.000 x 1.500 pcs
					= Rp10.500.000,00
Laba penjualan tiga bulan	= Harga – Biaya Produksi
					= Rp10.500.000  – Rp9.521.000,00
					= Rp979.000,00
Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya	= Rp9.521.000,00
					   Harga	   Rp7.000,00
= 1.360,143
= 1.361
Jadi pada tingkat volume produksi 1.361 pcs, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.
2. BEB Harga Produksi	= Total Biaya Produksi
        				        Hasil Produksi
= Rp9.521.000,00
					             1.500 pcs
					= Rp6.347,333
					= Rp6.400,00
Jadi pada tingkat harga Rp6.400,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio 		=     Hasil Penjualan
Total Biaya Produksi
					= Rp10.500.000,00
					   Rp9.521.000,00
					= 1,103
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,103 maka usaha ini layak untuk dijalankan

BAB 3
METODE PELAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan
a. Suplai Bahan Baku
Kami akan bekerja sama dengan para petani terong di Kebumen dalam hal penyediaan bahan dasar PikRong ini, dimaksudkan supaya kualitas buah terong lebih terjamin serta akan mendapat harga yang lebih murah bila dibandingkan dengan kita mendapatkan buah terong di pasar. Dengan bekerjasama dengan petani terong, tidak hanya akan menguntungkan pihak kami, tetapi juga menguntungkan pihak petani karena mempunyai pelanggan tetap.
b. Persiapan Alat dan Bahan
1. Kompor gas
2. Tabung gas
3. Alat pemotong serbaguna
4. Baskom
5. Serbed
6. Wajan
7. Talenan
8. Clemek
9. Mesin press
10. Terong
11. Garam
12. Minyak goreng
13. Air
14. Bahan pencelup: tepung beras, tepung sagu, garam, merica bubuk, santan kelapa, kuning telur
15. Bumbu halus: bawang putih, kemiri, kunyit, ketumbar
16. Kemasan

B. Proses Produksi
Berikut ini langkah-langkah pembuatan keripik terong:
1. Cuci dan bersihkan terong. Potong terong bentuk lingkaran dengan alat pemotong serbaguna, sehingga hasil irisannya tipis merata dan bagus. Rendam potongan dalam air garam kurang lebih satu jam. Tiriskan.
2. Untuk pencelup: aduk rata bumbu halus yang sudah dihaluskan, tepung beras, tepung sagu, garam, dan merica bubuk.
3. Masukkan kuning telur dan santan ke dalam adonan. Aduk sampai adonan licin.
4. Celupkan potongan terong ke adonan tadi, lalu goreng pada minyak panas dan banyak supaya matang merata di atas api sedang. Tunggu sampai matang dan kering kecoklatan, lalu angkat dan tiriskan sebelum di kemas dalam wadah.
5. Agar keripik tetap renyah dan tahan lama, keripik dikemas dalam keadaan dingin dalam wadah yang kedap udara. Pastikan keripik benar-benar dingin dan tidak menimbulkan uap atau embun di dalam kemasan yang bisa menyebabkan jamur ketika akan dikemas.

C. Pemasaran dan Promosi
Terkait pemasaran dan promosi kami menggunakan tiga cara yaitu word of mouth, melalui brosur, dan melalui social media. Melalui teknik word of mouth, kami mendatangi konsumen dan menjelaskan kelebihan produk yang kami hasilkan secara langsung sehingga konsumen akan mendapat pelayanan yang lebih karena dapat bertanya secara langsung terkait produk. 
Melalui brosur, produk PikRong ini akan lebih cepat diketahui dan dikenal oleh banyak masyarakat. Brosur akan dipasang di tempat-tempat umum yang strategis baik di dalam kampus maupun di luar lingkungan kampus.
Selain dengan brosur, kami akan melakukan promosi melalui media sosial yang saat ini sangat efektif untuk mempromosikan suatu produk seperti Instagram, Line, Facebook, BBM, dan Twitter, serta pada website kami.

D. Distribusi
Produk PikRong akan didistribusikan secara langsung dan tidak langsung. Distribusi langsung, pelanggan akan datang sendiri secara langsung ke stand kami dan pendistribusian jemput bola, yaitu mempromosikan dagangan kami secara tatap muka langsung kepada calon konsumen. Distribusi tidak langsung melalui penitipan ke toko-toko terdekat dan sejenisnya.

E. Evaluasi
Evaluasi terhadap produk yang akan kami hasilkan terdiri dari dua tahap yaitu sebelum proses produksi dan setelah proses penjualan. Evaluasi sebelum proses produksi yaitu untuk mengetahui seberapa siapkah produk yang akan kami  hasilkan siap untuk diproduksi, terdiri dari evaluasi terkait produk, pesaing, harga, keunggulan persaingan, pemasaran, biaya awal dan pendanaan, dan titik impas.
Evaluasi yang dilakukan setelah produk dipasarkan dimaksudkan untuk mengetahui perkembangan produk di pasaran, minat, dan ketertarikan konsumen terhadap produk. Selain itu evaluasi dilakukan untuk menindaklanjuti keluhan, kritik, dan saran dari konsumen sebagai langkah perbaikan atas produk yang kami hasilkan. Dan yang terpenting evaluasi ini dilakukan untuk mengukur rencana usaha terrhadap kenyataan usaha yang telah dijalankan. Apakah sudah mencapai titik impas, atau sudah meraih keuntungan, atau bahkan mengalami kerugian. Jika kami mengalami kerugian maka kami akan mengevaluasi biaya produksi dan melakukan penekanan.

















BAB 4 
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Rancangan Biaya
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan 
	    2.040.000

	2.
	Bahan habis pakai
	    5.506.000

	3.
	Perjalanan 
	       900.000

	4.
	Lain-lain
	    1.075.000

	Jumlah
	    9.521.000



B. Jadwal Kegiatan
Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	X
	
	
	
	

	c. Pesiapan tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi 
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi 
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan.
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1
Identitas Diri Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Desti Wahyuni

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi S-1

	4
	NIM
	7101413026

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 15 Desember 1995

	6
	E-mail
	desti_wa@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085713564854



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Brecong
	SMP Negeri 1 Buluspesantren 
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			

			Semarang,   September  2015
			Ketua,



(Desti Wahyuni)

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Siti Rofingatun

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntani  S-1

	4
	NIM
	7101413022

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 14 November 1994

	6
	E-mail
	rofingatun42@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085604303107



 B.  Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Maduretno
	SMP N 1 Buluspesantren
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM 2015.



			Semarang,   September 2015
			Anggota 1,


(Siti Rofingatun)

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Aliffa Nurul Qomari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntani  S-1

	4
	NIM
	7211414063

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 6 September 1996

	6
	E-mail
	aliffanurul16@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085600288796



 B.  Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 3 Gumiwang
	SMP N 1 Purwanegara
	SMK Negeri 1 Bawang

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM 2015.



			Semarang,   September 2015
			Anggota 2,


(Aliffa Nurul Qomari)






Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Biaya
A. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuan
titas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Kompor Gas
	Memasak
	1
	500.000
	500.000

	Tabung Gas
	Memasak
	3
	150.000
	450.000

	Baskom
	Membersihkan
	5
	35.000
	175.000

	Serbed
	Membersihkan
	3
	15.000
	45.000

	Wajan 
	Menggoreng
	2
	150.000
	300.000

	Alat pemotong
	Memotong
	2
	85.000
	170.000

	Talenan
	Tempat mengiris
	3
	20.000
	60.000

	Clemek
	Melindungi
	3
	20.000
	60.000

	Mesin pres
	Mengepres
	1
	280.000
	280.000

	Total
	    2.040.000



B. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Terong
	Bahan baku
	90 kg
	2.500
	225.000

	Garam
	Merenam, bumbu
	12 kg
	500
	6.000

	Minyak goreng
	Menggoreng
	90 kg
	14.000
	1.260.000

	Tepung beras
	Pencelup
	54 kg
	9.000
	486.000

	Tepung sagu
	Pencelup
	7,5 kg
	6.000
	45.000

	Merica bubuk
	Pencelup
	1 kg
	150.000
	150.000

	Kelapa
	Pencelup
	180 butir
	3.000
	540.000

	Telur
	Pencelup
	45 kg
	22.000
	990.000

	Bawang putih
	Bumbu
	6 kg
	22.000
	132.000

	Kemiri
	Bumbu
	6 kg
	30.000
	180.000

	Kunyit
	Bumbu
	3 kg
	35.000
	105.000

	Ketumbar
	Bumbu
	1,5 kg
	8.000
	12.000

	Cabai
	Rasa pedas
	20 kg
	35.000
	700.000

	Gula merah
	Rasa manis
	25 kg
	9.000
	225.000

	Kemasan plastik
	Pengemasan
	1.500 pcs
	300
	450.000

	Jumlah
	5.506.000



C.  Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Transportasi
	Pembeliaan bahan baku
	3
	150.000
	450.000

	Transportasi 
	Pemasaran dan distribusi
	3
	150.000
	450.000

	Jumlah
	900.000



D. Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya

	Iklan
	150.000

	Penyusunan laporan
	125.000

	Dokumentasi dan cetak
	100.000

	Biaya uji laboratorium
	700.000

	Jumlah
	            1.075.000




Lampiran 3
Sususan Organisasi Tim dan Pembagian Waktu
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/ Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Desti Wahyuni
	Pendidikan Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab mengatur seluruh kegiatan usaha dari perencanaan hingga evaluasi

	2
	Puput Wiji Astuti
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab terhadap pemasaran produk dan penyusunan laporan keuangan

	3
	Giovanni Destiana
	Manajemen
	Ekonomi
	10 Jam/ minggu
	Bertanggung jawab untuk proses produksi dan mengadministrasikan seluruh kegiatan 



Lampiran 4
Surat Pernyataan Ketua Pelaksana Kegiatan

[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/ PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 	: Desti Wahyuni
NIM 	: 7101413026
Program Studi 	: Pendidikan Akuntansi S-1
Fakultas 	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul “PikRong (Keripik Terong) Manis Pedas yang Enak dan Kaya Gizi Sebagai Inovasi Hasil Olahan Terong” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

		Semarang, September 2015
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,		Yang Menyatakan,  



Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Pd.			Desti Wahyuni
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