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RINGKASAN

	Makanan ringan sangatlah beraneka ragam, ada gorengan, kripik, kue dan lain sebagainya. Salah satu makanan ringan yang disukai oleh masyarakat Indonesia adalah kripik. Kripik sendiri mempunyai beraneka variasi, ada kripik singkong, kripik buah, dan lain sebagainya.
	Melihat masyarakat Indonesia banyak menyukai cemilan seperti kripi, kami memiliki inovasi untuk membuat kripik yang terbuat dari sayur. Sayur tersebut adalah bayam, Karena bayam sendiri memiliki banyak kandungan gizi dan manfaat yang banyak. Disini kami mengkreasikan kripik daun bayam dengan bermacam bumbu rasa untuk menambah cita rasa dari kripik tersebut. Dan di harapkan masyarakat dapat menerima produk kami dengan senang hati.
Selanjutnya kami memasarkan produk kami di tempat-tempat yang strategis seperti sekolah, kampus dan tempat-tempat wisata agar produk kami dapat cepat di kenal oleh masyarakat luas



















BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
Keripik merupakan salah satu makan ringan yang banyak di gemari oleh masyarakat Indonesia. Di samping harganya yang cukup terjangkau, kripik biasanya juga dijadikan cemilan saat berkumpul dengan keluarga, menonton televisi bahkan saat mengerjakan tugas. Aneka kripik pun bervariasi, dari kripik singkong, kripik pisang, kripik buah dan masih banyak lagi.
Pada Program Kreativitas Mahasiswa kali ini kami memiliki inovasi untuk membuat kripik dari daun sayuran yang masih utuh. Dimana kripik yang ingin kami buat adalah kripik yang berbahan dasar daun bayam yang biasanya oleh sebagian masyaratak hanya di olah menjadi masakan sayur sop, pecel, dan masakan yang lainnya, namun kali ini daun bayam di jadikan sebuah kripik yang nantinya akan di taburi dengan berbagai macam bumbu rasa seperti bumbu rasa barbeqieu dan rasa sapi panggang.
Seperti yang kita ketahui, bayam memiliki banyak kandungan gizi dan manfaat, diantaranya :
A. Kandungan Nutrisi Daun Bayam
Menurut informasi yang saya baca dari suatu sumber, dalam 100 gram daun bayam mengandung :
1. Protein		: 2,3 gram
2. Karbohidrat	: 3,2 gram
3. Zat besi	: 3 gram
4. Kalsium	: 81 gram
5. Vitamin A
6. Vitamin C
7. Niasin
8. Thiamine
9. Fosfor
10. Riboflavin
11. Natrium
12. Kalium
13. Magnesium
14. Dll 
Sumber : http://manfaatdaunbuah.blogspot.com 

B. Manfaat Daun Bayam

1. Mengurangi resiko penyakit kangker
2. Menjaga kesehatan mata
3. Menjaga kesehatan tulang
4. Menjaga kesehatan kulit
5. Meningkatkan kekbalan tubuh
6. Mencegah penyakit kardovaskular
7. Menurunkan tekanan darah tinggi
8. Menurunkan resiko diabetes
9. Mencegah anemia
10. Mengobati gusi berdarah
11. Sumber anti-oksidan
12. Mencegah pengapuran
13. Menjaga kesehatan pencernaan
14. Membantu pertumbuhan
15. Baik untuk diet

Sumber : http://manfaatdaunbuah.blogspot.com/2014/08/kandungan-gizi-dan-manfaat-bayam-untuk-kesehatan.html)
	Dengan banyaknya kandungan gizi dan manfaat pada daun bayam saya tertarik untuk mengembangkan sayur bayam menjadi keripik bayam yang dicampur dengan bumbu-bumbu tetapi tidak menghilangkan rasa khas dari bayam, sehingga rasanya akan membuat orang tertarik untuk mencoba mengkonsumsinya.
	Meskipun bukan sebuah inovasi yang baru, namun kami yakin bahwa produk kami memiliki banyak kelebihan yang dapat menjadi daya tarik konsumen. Disini produk yang kami buat dapat di nikmati langsung oleh konsumen pada saat memesan, jadi pada saat konsumen memesan mereka bias langsung memilih daun bayam yang ingin di jadikan kripik dan memilih varian bumbu rasa nya. Jadi mereka dapat menikmati kripik yang sudah jadi pada saat baru matang dan masih krispi. Selain itu kripik bayam bumbu rasa ini juga kami bungkus dalam kemasan yang menarik dan nantinya kami akan pasarkan ke toko oleh-oleh dan sekitar kampus.
	Disini tim penulis juga akan bekerja sama dalam proses produksi dan pemasarannya. Nantinya dalam proses pemasaran kami tidak hanya memasarkan disekitar kampus, namun juga melalui media social seperti facebook dan BBM dan nantinya kami juga melayani pesan antar.










1.2. Rumusan Masalah
	Berdasarkan latar belakang di atas, kami merumuskan masalah sebagai berikut :
1. Apa perbedaan kripik bayam bumbu rasa dengan kripik yang lainnya?
2. Apa saja kandungan gizi dan manfaat dari daun bayam?
3. Bagaimana cara pemasaran kripik bayam bumbu rasa ke masyarakat?
1.3. Tujuan Program
	Karya ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :
1. Membangun kretivitas penulis dalam bidang kewirausahaan yang nantinya dapat menciptakan produk-produk baru yang mampu berdaya saing di pasar.
2. Memberikan inovasi baru dalam bidang kewirausahaan mengenai produk kripik.
3. Memperkenalkan kripik bayam bumbu rasa ke masyarakat luas.
4. Memberikan peluang usaha bagi mahasiswa.
1.4. Luaran yang Diharapkan
1. Menghasilkan suatu produk yang nantinya dapat dijadikan referensi usaha oleh masyarakat umum yang ingin membuka usaha.
2. Dapat memberikan keuntungan kepada penulis yang nantinya dapat digunakan untuk mengembangkan usaha.
3. Dapat membuat inovasi dan kreasi baru pada produk kripik.
4. Meningkatkan manfaat lebih yang nantinya dapat memiliki nilai ekonomi yang tinggi.














BAB II
GAMBARAN UMUM DAN RENCANA USAHA
2.1. Prospek Pengembangan Usaha Kripik Bayam Bumbu Rasa
	Kripik merupakan salah satu makan ringan yang banyak di sukai oleh masyarakat Indonesia yang biasanya dijadikan cemilan saat berkumpul dengan keluaga, bersantai dengan teman, menonton televisi, bahkan saat mengerjakan tugas. Kali ini kami mencoba mengkreasikan sayuran daun bayam menjadi sebuah kripik yang nantinya di padukan dengan bermacam-macam bumbu rasa. Kami memilih sayur bayam dikarenakan bayam memiliki berbagai mazam kandungan gizi didalamnya dan juga banyak manfaat.
	Oleh  karena itu kami terdorong untuk mengembangkan usaha Kripik Bayam Bumbu Rasa ini dikarenakan :
1. Kripik Bayam Bumbu Rasa memiliki harga yang terjangkau.
2. Memiliki rasa yang enak dan dalam proses pebuatannya juga higienis.
3. Bayam memiliki banyak manfaat untuk tubuh dan juga menyehatkan.
4. Kripik merupakan makanan yang cocok untuk segala umur.
2.2. Analisis Kekuatan (Strength)
	Kekuatan dan keunggulan produk kami ialah :
1. Makanan ringan yang sehat dan bergizi

Seperti yang kita ketahui, bayam mengandung  banyak nutrisi dan gizi dan juga manfaat yang banyak untuk tubuh

2. Inovasi olahan bayam dan kripik

Dalam produk kami yang menggunakan bahan dasar bayam yang biasanya hanya di oleh sebagai sayur sop, kami ber inovasi dengan mengolah bayam sebagai kripik.

3. Mudah diterima oleh masyarakat luas

Seperti yang kita ketahui, masyarakat Indonesia banyak yang menyukai makanan ringan atau cemilan. Jadi tidak menutup kemungkinan produk kami dapat diterima oleh masyarakat luas.
2.3 Analisis kelemahan (Weakness)
	Kelemahan dari produk kami adalah ketahanan produk kami yang tidak bisa bertahan cukup lama jika sudah di olah.
2.4. Analisisi Peluang (Opportunity)
	Usaha ini memiliki prospek yang baik kedepannya di karenakan selain harga nya yang terjangkau juga belum banyaknya pengusaha yang memproduksi dan menjual produk kripik bayam. Selain itu usaha ini juga dapat dijadikan sebagai upaya pengembangan UMKM yang berdaya saing dalam menghadapi AEC.
2.5. Analisis Ancaman (Threats)
	Makin banyaknya penjual jajanan gorengan di pinggir jalan yang nantinya juga akan menyaingi dan mengurangi minat konsumen terhadap kripik bayam bumbu rasa kami. 
2.6. Analisis Pasar dan Bisnis
	Sasaran yang menjadi target utama kami adalah para remaja dan mahasiswa serta masyarakat umum yang kami dasarkan pada ketertarikan dan selera para konsumen. Sementara tempat penjualan atau pemasarannya sendiri kami akan membuka sebuah stand penjualan di tempat strategis seperti sekolah dan kampus yang nantinya kami juga membuat sebuah produksi rumahan yang akan kami pasarkan ke tempat penjualan oleh-oleh, kantin-kantin sekolah, dan tempat penjualan makanan ringan yang lain.



















BAB III
METODE PELAKSANAAN

3.1. Tahapan Pengumpulan Bahan
	Dalam tahapan ini semua bahan baik bahan utama maupun bahan penunjang dikumpulkan untuk nantinya di jadikan satu dan di persiapkan untuk proses produksi, dan supaya dalam pengolahannya dapak di olah secara tepat.
3.2. Proses Produksi
	Proses dalam memproduksi kripik bayam bumbu rasa ini terbagi atas proses awal, inti dan akhir,
1. Proses Awal
Dalam proses awal ini, semua bahan di persiapkan terutama bahan utama yaitu bayam. Selanjutnya bayam di cuci hingga bersih untuk menjaga kehigienisannya. Lalu setelah di cuci tiriskan sebentar untuk menhilangkan air dan sambil di persiapkan adonan tepung dan bumbunya.
2. Proses Inti

Setelah bayam dan adonan tepungnya siap, selanjutnya daun bayam yang masih utuh di pisahkan dengan batangnya. Kemudian daun bayam yang sudah terpisah dengan batang nya di celupkan ke adonan tepung untuk selanjutnya di goreng hingga krispi. Dalam penggorengannya tidak memerlukan waktu yang lama karena daun bayam yang bentuknya tipis.
3. Proses Akhir

Setelah daun bayam yang di goreng di kira-kira sudah krispi (matang), angkat lalu tiriskan untuk menghilangkan minyak. Selanjutnya taburi kripik bayam yang sudah jadi dengan bumbu rasa yang disesuaikan dengan selera konsumen, diantaranya bumbu rasa sambal balado, sapi panggang, keju dan lain sebagainya

	






3.3.  Strategi pemasaran

Dalam strategi pemasaran kami, kami memilih sasaran anak-anak sekolah, remaja  dan mahasiswa karena kripik bayam bumbu rasa ini cocok untuk kalangan mereka yang masih menyukai jajanan atau makanan ringan. Selain itu kripik bayam bumbu rasa ini juga harganya terjangkau untuk mereka. Adapun teknik pemasaran yang kami gunakan dalam memasarkan produk kami ialah :
1. Penjualan Langsung
Penjualan yang kami lakukan yaitu dengan berjualan dengan grobak di tempat yang strategis seperti sekolah dan kampus, dimana kita hanya mengolah bahan baku bayam menjadi kripik jika ada yang memesan saja. Jadi pada saat kosnsumen membeli, kami baru menggorengkan kripiknya. Selain itu kami juga memproduksi di rumah dan dikemas untuk nantinya kami titipkan ke kantin-kantin sekolah dan warung-warung.
2. Pesan antar
Dalam proses pemasaran, kami juga membuka system pesan antar, dimana konsumen dapat  memesan lewat SMS atau telepon ke nomor kami dan nantinya kami akan mengantarkan pesanan ke alamat pemesan.
3. Iklan 
Kami juga memasarkan produk kami melalui iklan, lebih tepatnya melalui brosur dan pamphlet yang kami sebarkan di daerah-daerah sasaran penjualan kami untuk nantinya produk kami dapat dengan cepat di kenal oleh kalangan masyarakat.
4. Media social.
Seperti yang kita ketahui bahwa masyarakat Indonesia sudah banyak menggunakan media social seperti Facebook, Twitter, Instagram dan BBM. Oleh sebab itu kami mencoba memasarkan produk kami melalui bermacam media social ter sebut agar nantinya produk kami dapat cepat tersebar luas.









BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
Ringkasan anggaran biaya untuk usulan usaha ini terdapat dalam table di bawah ini :
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1. 
	Peralatan Penunjang
	2.605.000

	2. 
	Bahan Habis Pakai
	2.255.000

	3.
	Perjalanan
	637.500

	4.
	Lain-lain
	775.000

	JUMLAH
	6.272.500







4.2 Jadwal kegiatan
Adapun jadwal kegiatan usaha kami sudah kami rencanakan seperti dalam table dibawah ini
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan bahan dan barang
	√
	
	
	
	

	2.
	Uji coba pembuatan, uji rasa, dan pembuatan
	√
	
	
	
	

	3.
	Promosi 
	
	√
	√
	
	

	4.
	Pemasaran
	
	√
	√
	
	

	5.
	Evaluasi dan persiapan laporan akhir
	
	
	
	√
	

	6.
	Laporan akhir
	
	
	
	
	√















Lampiran 1 : (Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing)
Ketua
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Muhammad Syafii

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi, S1

	4.
	NIM
	7101414086

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 15 Maret 1997

	6.
	E-mail
	muhammadsyafii197@gmail.com

	7.
	No.Telp/HP
	089608413550


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 04 Kalipucang Wetan
	SMP Negeri 1 Welahan
	SMA Negeri 1 Welahan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-20011
	20011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	
No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Insitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul


(Muhammad Syafii)





Anggota 1

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Renita Sari

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi, S1

	4.
	NIM
	7101414093

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 7 agustus 1995

	6.
	E-mail
	Renitasari22@gmail.com

	7.
	No.Telp/HP
	08978104162


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Guwosobokerto
	SMP Negeri 3 Welahan
	SMA Negeri 1 Welahan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-20011
	20011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	
No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Insitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul



(Renita Sari)



Anggota 2
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Bambang Jumadi

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Koperasi, S1

	4.
	NIM
	7101414358

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 4 agustus 1995

	6.
	E-mail
	Bangjum95@gmail.com

	7.
	No.Telp/HP
	081585210057


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Kutuk
	SMP Negeri 1 Undaan
	SMA Negeri 2 Bae Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-20011
	20011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	
No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Insitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul


(Bambang Jumadi)




Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri 
	1.
	Nama Lengkap
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	No.Telp/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institut
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk – Keluar
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	

	
	
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institut Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul




(                                  )



Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Gerobak
	Tempat penjualan
	1 unit
	1.500.000
	1.500.000

	Kompor gas
	Peralatan
	1 unit
	350.000
	350.000

	Regulator
	Peralatan
	1 unit
	150.000
	150.000

	Selang gas
	Peralatan
	1 unit
	40.000
	40.000

	Tabung gas
	Peralatan
	1 unit
	200.000
	200.000

	Wajan besar 
	Pengolahan
	1 unit
	100.000
	100.000

	Spatula
	Pengolahan
	1 buah
	15.000
	15.000

	Baskom besar
	Pengolahan
	1 buah
	35.000
	35.000

	Baskom kecil
	Pengolahan
	3 buah
	30.000
	90.000

	Cobek
	Pengolahan
	1 unit
	70.000
	70.000

	Sendok
	Perlengkapan
	5 buah
	3.000
	15.000

	Panci kecil
	Peralatan
	1 buah
	40.000
	40.000

	SUBTOTAL
	2.605.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Gerobak
	Tempat penjualan
	1 unit
	1.500.000
	1.500.000

	Kompor gas
	Peralatan
	1 unit
	350.000
	350.000

	Regulator
	Peralatan
	1 unit
	150.000
	150.000

	Selang gas
	Peralatan
	1 unit
	40.000
	40.000

	Tabung gas
	Peralatan
	1 unit
	200.000
	200.000

	Wajan besar 
	Pengolahan
	1 unit
	100.000
	100.000

	Spatula
	Pengolahan
	1 buah
	15.000
	15.000

	Baskom besar
	Pengolahan
	1 buah
	35.000
	35.000

	Baskom kecil
	Pengolahan
	3 buah
	30.000
	90.000

	Cobek
	Pengolahan
	1 unit
	70.000
	70.000

	Sendok
	Perlengkapan
	5 buah
	3.000
	15.000

	Panci kecil
	Peralatan
	1 buah
	40.000
	40.000

	SUBTOTAL
	2.605.000













3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Bensin 
	Transportasi
	85
	7500
	600.000

	SUBTOTAL
	637.500



4. Lain- lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Administrasi
	Penyusunan proposal
	
	
	80.000

	Pemasaran 
	Biaya iklan (brosur + pamphlet)
	
	
	300.000

	
	Media sosial (kuota internet) per bulan
	
	
	110.000

	
	Pulsa per bulan 
	
	
	200.000

	 Laporan pertanggungjawaban
	Penyusunan pertanggungjawaban
	
	
	85.000

	SUBTOTAL
	775.000




























Lampiran 3 : Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Muhammad Syafii
	Pendidikan Koperasi, S1
	Ekonomi
	-
	Ketua

	2.
	Renita Sari
	Pendidikan Koperasi, S1
	Ekonomi
	-
	Anggota

	3.
	Bambang Jumadi
	Pendidikan Koperasi, S1
	Ekonomi
	-
	Anggota







































Lampiran 4 : Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H :Kampus Sekarang – Gunungpati– Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan E-mail :
pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax. (024) 85080

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA/PENELITI
Yang bertandatangan dibawah ini :
Nama 		:  Muhammad Syafii
NIM		: 7101414086
Program studi	: Pendidikan Ekonomi (Koperasi)
Fakultas	: Ekonomi 

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul :

KRIBAY BUSA (KRIPIK BAYAM BUMBU RASA)

Yang saya usulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan tidak pernah dibiayai oleh lemabaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah di terima dari kas Negara. Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenar-benarnya.	
	
		Semarang, 7 Juni 2015
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan                	 Yang Menyatakan,


( Dr. Bambang Budi Raharja, M.Si )	(Muhammad Syafii )
NIP.196801021992031002	NIM. 7101414086
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