[image: http://unnes.ac.id/wp-content/uploads/Warna.jpg]
USULAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
BIDASAK
“BISKUIT DAUN SIRSAK”

BIDANG KEGIATAN :
PKM KEWIRAUSAHAAN
Diusulkan oleh:
1.NILA PRAFITA SARI 			(4001415003)Angkatan 2015
2. AUZA RACHMA AJIYOESHA		 (4001415043)Angkatan 2015
3.TASMURI					(4001413024)Angkatan 2013

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015
PENGESAHAN USULAN PKM-KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan			: BIDASAK “Biskuit Daun Sirsak”
2. Bidang Kegiatan			: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan						          a. Nama Lengkap			: Nila Prafita Sari	 	          b. NIM					: 4001415005				          c. Jurusan				: IPA Terpadu				 d. Universitas/Institut/Politeknik	: Universitas Negeri Semarang         e. Alamat Rumah dan NO Tel/HP	: Desa Tuwang 03/01 Karanganyar  		   				Demak Jawa Tengah 		          f. Alamat e-mail			: nilaprafitas@gmail.com 	           g. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis   : 3 Orang
4. Dosen Pendamping					                                   a. Nama Lengkap dan Gelar		: Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd b.NIP					: 198603072012121001  	                      c. Alamat Rumah dan NO Tel/HP	: Jl. Ampel Gading Barat Raya No.9, 
Kalisegoro,Gunungpati, Kota Semarang. Kode Pos: 50229
5. Biaya Kegiatan							          a.  Dikti				: Rp.11.299.000,00		            b. Sumber Lain 			:  --
6. Jangka Waktu Pelaksana		: 5 Bulan		      
Semarang,7 Oktober  2015						       Menyetujui                                                                                                           Ketua Jurusan IPA Terpadu         			Ketua Pelaksana Kegiatan


(Prof. Dr. Sudarmin, M.Si.)			Nila Prafita S		        NIP. 196601231992031003			(4001415005)      
Wakil Rektor Bidang Kemahasiswaan		Dosen Pembimbing                                                                                                        


(Dr.Bambang Budi Raharjo, M.Si)                         Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd      NIP .19620508 198803 2 002)		        NIP. 198603072012121001

DAFTAR ISI
HALAMAN SAMPUL………………………………………………………….i
LEMBAR PENGESAHAN……………………………………………………..ii
DAFTAR ISI……………………………………………………………………iii
RINGKASAN…………………………………………………………………..iv
BAB 1 PENDAHULUAN
Latar belakang………………………………………………………......1
Perumusan masalah………….……………………………………….....2
Tujuan Program…………………………………………………………3
Luaran yang diharapkan……………………………………………...…3
Manfaat program…………………………………………………… ….3
BAB 2 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Studi pasar dan persaingan……........…………………………………..4
Penjualan dan pemasaran…………………………………..…….…….4
BAB 3 METODE PELAKSANAAN
Persiapan dan perencanaa…………………….……………………...…5
Analisa hasil produk...……………………………….…………………5
Produksi………………...………………………………………………5
Penjelasan proses……………………………………………………….6
Keberlanjutan…………………………………………………………..6
BAB 4 BIAYA DAN JADWAL 
Anggaran biaya……………………………………..………….……….7
Jadwal kegiatan……………………………………………..…………..7
Daftar Pustaka………………………………………………..…………7


LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata ketua dan anggota………………………………...…..…
mLampiran 2. Justifikasi anggaran kegiatan……………………………….....
Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas..……...
Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/ Pelaksana…………………..… 
Lampiran 5. Surat Pernyataan Kesediaan Mitra……………………………….
DAFTAR GAMBAR
Gambar 1. Skema pembuatan bidasak”Biskuit daun sirsak”……………..…..










RINGKASAN
Data dari Kementerian Kesehatan (Kemenkes) tahun 2012 menyebutkan, prevalensi kanker mencapai 4,3 banding 1.000 orang. Padahal data sebelumnya menyebutkan prevalensinya 1 banding 1.000 orang.Badan Kesehatan Dunia (WHO) dan Serikat Pengendalian Kanker Internasional (UICC) memprediksi, akan terjadi peningkatan lonjakan penderita kanker sebesar 300 persen di seluruh dunia pada tahun 2030. Jumlah tersebut 70 persennya berada di negara berkembang  seperti Indonesia (kompas).                                                        Biskuit adalah produk jajanan renyah yang dibuat dengan cara dipanggang (kue kering).                                                                                                           Manfaat daun sirsak di Indonesia sangat populer sekali.Terutama semenjak penelitian mulai membuktikan bahwa daun sirsak dapat memerangi penyakit super berbahaya seperti kanker. Daun sirsak saat ini di kenal sebagai anti kanker alami, ini dikarenakan beberapa senyawa yang terkandung di dalamnya.                                                          Daerah Unnes Sekaran Gunungpati sangat prosfektif dalam segi ekonomi karena banyaknya warga asli dan mahasiswa perantau di sana,sehingga butuh adanya inovasi dan kreativitas dalam pengolahannya,termasuk biskuit yang sangat di gemari berbagai kalangan.Maka penulis berinovasi membuat biskuit daun sirsak.Selain rasanya yang enak produk ini juga dapat di jadikan obat alternatif untuk mengobati penyakit berbahaya seperti kanker.                                                                                                                               Pemasaran akan di lakukan dengan free tasting atau gratis mencoba pada hari pertama pemasaran.Produk di pasarkan dalam bentuk kemasan.Perijinan di lakukan dari BPOM (Badan Pengawas Obat dan Makanan) dan MUI (Majelis Ulama Indonesia ).Pada dasarnya pembuatan sama seperti pembuatan biskuit pada umumnya namun yang membedakanya adalah penambahan daun sirsak dalam pembuatanya.Keberlanjutan usaha ini dapat berkembang pesat hingga sampai saat pembukaan tempat produksi sendiri yang di sebut “warung biskuit”.
Kata kunci : Bidasak,biskuit daun sirsak camilan menyehatkan.








BAB 1 PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG
Manfaat daun sirsak di Indonesia sangat populer sekali.Terutama semenjak penelitian mulai membuktikan bahwa daun sirsak dapat memerangi penyakit super berbahaya seperti kanker. Daun sirsak saat ini di kenal sebagai anti kanker alami, ini dikarenakan beberapa senyawa yang terkandung di dalamnya. Beberapa di antaranya mengandung senyawa:
	Lactones :
· Annohexocina
· Annomuricina A,B,C dan E
· Annomoutacina A,B dan C
· Muricoreacina
· Gigantetronemina
· Murihexocina A dan C
· Javoricina
Isoquinoline:
· Anonaine
· Anoniine
· Atherospermine
· Coreximine
Lipid :
· Asam Gentisic 
· Asam Lignoceric
· CLA
· Asam stearat
Biskuit adalah makanan ringan yang terbuat dari adonan tepung terigu dengan susu.Dengan  bahan yang sederhana itu penulis berinovasi dengan menambahkan daun sirih dalam adonanya.
Daerah  Unnes  Sekaran  Gunungpati  sangat  prosfektif  dalam  segi ekonomi,  karena  banyaknya  warga  asli  dan  mahasiswa  perantau  disana, sehingga  butuh  adanya  inovasi  dan  kreatifitas  dalam  pengolahannya, termasuk biskuit yang sangat banyak digemari berbagai kalangan maupun tingkatan usia.


1.2 PERUMUSAN MASALAH
1. Apa manfaat daun sirsak bagi kesehatan?
2. Bagaimana metode pengolahan daun sirsak agar  tidak terasa pahit saat dicampurkan dengan adonan kue?

1.3 TUJUAN
Membuat camilan yang dapat di konsumsi berbagai kalangan dengan rasa yang enak serta bermanfaat bagi tubuh dan dapat mengobati berbagai penyakit.


1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran  yang  diharapkan  dari  modifikasi  BIDASAK ,  adalah
sebagai berikut:
1.  Produk  dengan  inovasi  baru  yang  mampu  bersaing  dengan  produk-produk lokal maupun non lokal lainnya.
2.  Produk dikemas dalam plastik berlabel dan dilengkapi dengan ijin produk 
dari Badan Pegawas Obat dan Makanan (BPOM) dan bersertikiat halal.

1.5 KEGUNAAN PROGRAM
1.5.1  Bagi masyarakat 
· Tersedianya olahan makanan yang bergizi,  bervitamin  dan berserat
· agar mendorong masyarakat untuk pemanfaatan daun sirsak Indonesia.
1.5.2  Bagi Kesehatan
· Sebagai obat alternative berbagai penyakit seperti : kanker, asam urat, sakit pinggang, bisul, rematik, serta membantu system kekebalan tubuh.








BAB 2 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA                                                                            2.1 Studi pasar dan persaingan
Produk luaran yang nanti akan dihasilkan adalah bidasak  yang  merupakan  inovasi  makanan olahan  siap  saji  dengan  bahan campuran utama daun sirih.Segmen pasar yang dibidik adalah semua kalangan masyarakat, pelajar,mahasiswa  sekitar  sekaran  Unnes  Gunungpati,  dari  kalangan  bawah sampai  kalangan  atas.  Untuk  memperluas  pasar,  penjualan  dilakukan dengan sistem penawaran dan penjualan langsung kepada masyarakat,pelajar dan mahasiswa (direct selling).                                                                                      Adapun pesaing yang ada saat ini adalah pejual snack yang menjual biskuit kemasan yang harganya cukup mahal.Oleh sebab itu,  kami  menawarkan  bentuk  makanan  olahan  siap  saji  bergizi  dan menyehatkan dengan harga terjangkau.  Sesuai  namanya,  produk  bidasak ini memiliki warna hijau yang merupakan warna khas dari daun sirsak. Dalam  pembuatannya, bidasak natinya dilengkapi  susu agar mengurangi rasa pahit dari daun sirsak tetapi tidak mengurangi khasiat daun sirsak itu sendiri.                                                                                           
2.2  Penjualan dan pemasaran                                                                                                         Bidasak merupakan  makanan  olahan  siap  saji berbentuk biskuit dengan warna hijau.Produk yang dihasilkan akan diberi brand bidasak(biskuit daun sirsak).Brand  ini  merepresentasikan  modifikasi  produk makanan berbentuk biskuit yang  berbahan dasar daun sirsak. Selanjutnya  penjualan  bidasak dilakukan dengan  sistem  penjualan  langsung  kepada  masyarakat  diberbagai kalangan.  Langkah-langkah  yang  digunakan  untuk  pengembangan usaha ke depan sebagai berikut:
2.2.1 Perencanaan dan pelaksanaan produksi                                                                                                   a. menentukan  teknologi  produksi  yang  dipilih  didasarkan  pada  ilmu dan teknologi                                                                                                                     b. melakukan perencanaan produksi dari bahan dan tenaga kerja.
2.2.2 Strategi pemasaran                                                                                                                 Strategi  pemasaran  yang  akan  diakukan  adalah  dengan  strategi membuka  dan  mengembangakan  pasar.  Pemasaran  akan  dilakukan dengan  free tasting  atau gratis mencoba produk  bidasak ini  selama  sehari  dengan  jangka  waktu  dua  jam  di  pagi  hari  dimana ramai  masyarakat baik pegawai, pelajar, mahasiswa di sekitar Sekaran Gunungpati Unnes yang membutukan makanan ringan untuk dibawa ke kantor, sekolah ataupun kampus.Bidasak memiliki konsep bisnis yang berbeda dengan para kompetitor, sehingga  bidasak dapat menghasilkan sebuah pasar baru walaupun dengan target konsumen yang sama pada akhirnya  dapat  berujung  pada  market  share  yang  besar.
 
BAB 3 METODE PELAKSANAAN
3.1 Persiapan dan perencanaan                                                                                                     Persiapan  pelaksanaan  program  meliputi  observasi  lapangan  dan observasi  laboratorium.  Observasi  lapangan  dilakukan  guna  mengetahui harga, mutu, dan ketersediaan bahan baku yang digunakan untuk pembuatan produk.  Adapun  observasi  laboratorium  dilakukan  untuk  mengetahui kandungan gizi yang terkandung dalam produk.Perencanaan produk yang akan dikembangkan adalah biskuit daun sirsak dikemas dalam bentuk kemasan. Produksi kue pie ini akan tepusat di satu tempat dan dipasarkan dengan cara penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa Sekitar Sekaran Unnes Gunungpati.
3.2 analisa hasil produk                                                                                                                      3.2.1 Uji sensorik                                                                                                                                   Uji  sensorik  dilakukan  untuk  menguji  tingkat  kesukaan  dan penerimaan konsumen terhadap produk tersebut. 
3.2.2 Uji laboratorium                                                                                                                                 Uji laboratorium digunakan untuk mengetahui kandungan gizi yang terdapat dalam produk tersebut.
3.3 Produksi                                                                                                                                  Produksi inovasi yang direncanakan adalah  BIDASAK biskuit yang terbuat dari tepung terigu susu dan daun sirih.Produksi  dilakukan  secara  terpusat  di  suatu  tempat  tertentu kemudian  pemasarannya  dilakukan  dengan  cara  penjualan  langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa.











3.4 Penjelasan proses
 (
Susu cair
,gula
 pasir,baking soda,essen vanilla,air rebusan daun sirih.
) (
Tepung terigu
,garam
, mentega putih.
)

 (
Campur tepung terigu
,garam
, metega putih,aduk hingga rata, sisihkan.
)
 (
Campur semua bahan
,masak
 sambil di aduk hingga mendidih,angkat dan biarkan dingin.
)


 (
Tuang larutan 
susu
 ke dalam campuran tepung sedikit demi sedikit sambil di uleni hingga kalis.
) (
Bila sudah dingin tambahkan essen vanilla
,lalu
 aduk hingga rata
.
)

 

 (
Masukan adonan ke dalam 
plastik
 dan simpan dalam lemari es selama 30 menit.
)

 (
Setelah 30menit
,keluarkan
 adonan dan gilis tipis(±2 mm). Cetak dengan bentuk bulat
,tusuk
-tusuk adonan dengan tusuk gigi,letakan adonan kedalam Loyang beralas kertas roti. 
Kemudian panggang di dalam oven selama ± 10 menit hingga matang.
)



Bagan 1. Alur pembuata BIDASAK”Biskuit daun sirih”


3.5 Keberlanjutan
Prospek kedepan program ini adalah dapat diterimanya produk biskuit daun sirih yang nantinya diharapkan mampu menjadi camilan yang bergizi dan menyehatkan sekaligus menjadi obat. Selanjutnya, dengan adanya dukungan  dan  penerimaan  masyarakat  yang  tinggi,  usaha  ini  dapat berkembang  pesat  hingga  sampai  pada  tahap  pembukaan  tempat produksi sendiri.

BAB 4 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
	NO
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	Rp.4.892.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp.4.680.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp.742.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp.985.000,00

	         Jumlah
	Rp.11.299.000,00



4.2 Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan

	1.Pelaksanaan program
	1
	2
	3
	4
	5

	   a.Persiapan bahan
	X
	
	
	
	

	   b.Persiapan alat
	X
	
	
	
	

	   c.Persiapan tempat
	X
	
	
	
	

	2.Pelaksanaan program
	
	
	
	
	

	   a.Produksi
	
	X
	X
	X
	X

	   b.Promosi
	
	X
	X
	X
	X

	   c.Penjualan produk
	
	X
	X
	X
	X

	3.Evaluasi
	
	X
	X
	X
	X




DAFTAR PUSTAKA
Magdalena, Maureen M., Kombinasikan Khasiat Daun Sirsak untuk Kanker: http://www.deherba.com diakses pada 10 september 2015 pukul 16.06 WIB
Gunawan, Tata, Kandungan Kimia dan Manfaat Daun Sirsak: http://tanamanobat-herbal.blogspot.com diakses pada 10 September 2015 pukul 16.33 WIB





Lampiran 1.  Biodata Ketua dan Anggota, Biodata Dosen Pembimbing
Lampiran 1.Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri ketua
	Nama Lengkap
	Nila Prafita Sari

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001415003

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Demak,2 Juli 1997

	Email
	nilaprafitas@gmail.com

	No.Telp/HP
	085799642500



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Tuwang 1
	SMP N 2 Karanganyar
	SMA N 1 Karanganyar

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



Semua data  yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian  biodata  ini  saya  buat  dengan  sebenarnya  untuk  memenuhi  salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang,7 Oktober  2015
    Pengusul,


(Nila Prafita Sari)



A. Indentitas Diri Anggota
	Nama Lengkap
	Auza Rachma Ajiyoesha

	Jenis Kelamin
	Perempuan

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001415043

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang 04 Februari 1997

	Email
	Auzarachma97@ymail.com

	No.Telp/HP
	089620519993



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Palebon 1 Semarang
	SMP Negeri 14 Semarang
	SMA Negeri 10 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015



Semua data  yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian  biodata  ini  saya  buat  dengan  sebenarnya  untuk  memenuhi  salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang,7 Oktober 2015
  								  Pengusul


(Auza  Rachma Ajiyoesha)





A. Indentitas Diri Anggota
	Nama Lengkap
	Tasmuri

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan IPA

	NIM
	4001413024

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang 13 Mei 1995

	Email
	tasmuriee@gmail.com

	No.Telp/HP
	085641871970



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SN Negeri Woro 1 Rembang
	SMP Negeri 2 Kragan
	SMA Negeri 1 Kragan 

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Semua data  yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian  biodata  ini  saya  buat  dengan  sebenarnya  untuk  memenuhi  salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang,7 Oktober  2015
  								  Pengusul


                                                                                 ( Tasmuri )





A. Identitas Diri Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap
	Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Jabatan Fungsional
	Tenaga Pengajar

	NIP
	198603072012121001

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Sragen, 07 Maret 1986

	Email
	mastaufiq86@gmail.com

	No.telepon/HP
	024-70805795



Semua data  yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian  biodata  ini  saya  buat  dengan  sebenarnya  untuk  memenuhi  salah  satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang, 7 Oktober 2015
                                                                                            Dosen Pendamping


						(Muhamad Taufiq, S.Pd, M.Pd)











Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan
(RP)
	Jumlah
(RP)

	Perijinan ke BPOM
	
	1
	1.000.000,00
	1.000.000,00

	Oven
	
	2
	300.000,00
	600.000,00

	Panci
	
	2
	40.000,00
	80.000,00

	Loyang
	
	10
	15.000,00
	150.000,00

	Lemari pendingin
	
	1
	2.000.000,00
	2.000.000,00

	Kompor gas
	
	1
	300.000,00
	300.000,00

	Mesin pres
	
	1
	250.000,00
	250.000,00

	Cetakan bundar
	
	4
	3.000,00
	12.000,00

	Plastik pack
	
	1000
	500,00
	500.000,00

	Sub Total (RP)
	4.892.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan
(RP)
	Jumlah
(RP)

	Tepung terigu
	
	5 kg
	13.000,00
	65.000,00

	Mentega putih
	
	3,5 kg
	15.000,00
	52.500,00

	Essens vanila
	
	15 gram
	500,00
	7.500,00

	Susu cair
	
	5  liter
	20.000,00
	100.000,00

	Gula pasir
	
	2 kg
	15.000,00
	30.000,00

	Baking soda
	
	5 gram
	1.000,00
	5.000,00

	Sub Total (RP)
	260.000,00


	
*Biaya tersebut untuk 5 hari,di asumsikan setiap hari memproduksi 50 bungkus,etimasi pembuatan di lakukan selama 18 minggu sehingga total bahan habis pakai membuat BIDASAK(Biskuit daun sirsak) :                                          Bahan habis pakai(selama 5 hari) x 18 minggu =260.000,00 x 18 = 4.680.000,00

3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga satuan
(RP)
	Jumlah
(RP)

	Bensin
	4 x 4 minggu x 5 bulan 
	80 Liter
	7.400,00
	592.000,00

	Barang angkut
	
	
	150.000,00
	150.000,00

	Sub Total (RP)
	742.000,00



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga satuan
(RP)
	Jumlah
(RP)

	Nota
	
	2 buah
	5.000,00
	10.000,00

	Buku Keuangan
	
	4 buah
	15.000,00
	60.000,00

	Alat Tulis Kerja
	
	-
	100.000,00
	100.000,00

	Leafleat Promosi
	
	1
	100.000,00
	100.000,00

	Penggunaan Fasilitas Laboratorium
	
	-
	135.000,00
	135.000,00

	Penyusunan Laporan Akhir
	
	4 paket
	70.000,00
	280.000,00

	Dokumen dan Cetak
	
	1
	150.000,00
	150.000,00

	Banner
	
	1 buah
	150.000,00
	150.000,00

	Sub Total (RP)
	985.000,00

	Total Keseluruhan (RP)
	11.299.000,00







Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Penyusun dan Pembagian Tugas
	No
	NAMA/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Nila Prafita Sari
	Pendidikan IPA
	Eksak
	10 jam/minggu
	Mengarahkan 
dalam  segala 
urusan terkait 
PKMK

	2
	Auza  Rachma Ajiyoesha
	Pendidikan IPA
	Eksak
	10 jam/minggu
	Membantu 
produksi  dan 
membuat 
laporan

	3
	Tasmuri
	Pendidikan IPA
	Eksak
	10 jam/minggu
	Membantu 
persiapan 
perlengkapan 
dan produksi
















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksanan
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda-tangan di bawah ini :
Nama		  : Nila Prafita Sari                                                                                  NIM		  : 4001415003                                                                       Program Studi  : Pendidikan IPA                                                                                Fakultas	 : Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan saya dengan judul :” BIDASAK(Biskuit Daun Sirsak) yang di usulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat orisinil dan belum pernah di biayai oleh lembaga atau sumber dana lain.                                                  Bilamana  di  kemudian  hari  ditemukan  ketidaksesuaian  dengan  pernyataan  ini, maka  saya  bersedia  dituntut  dan  diproses  sesuai  dengan  yang  berlaku  dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.Demikian  pernyataan  ini  dibuat  dengan  sesungguhnya  dan  dengan  sebenar-benarnya.
Semarang,17 September 2015
Mengetahui,                                                                        Yang Menyatakan,                         Pembantu Rektor



(Dr.Bambang Budi Raharjo, M.Si)				(Nila Prafita Sari)
NIP .19620508 198803 2 002)				  (4001415003)
 						
Lampiran 5. Surat Pernyataan Kesediaan Mitra
SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM  PELAKSANAAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
Yang bertanda-tangan di bawah ini :
Nama                                    :                                                                                 Pimpinan Mitra Usaha         :                                                                                             Bidang Usaha                       :                                                                                            Alamat			         :
Dengan ini menyatakan bersedia untuk bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan
Nama Ketua Tim Pengusul  : Nila Prafita Sari                                                                                      Nomor Induk Mahasiswa     : 4001415003                                                                           Program Studi                      : Pendidikan IPA                                                                                         Nama Dosen Pembimbing   :                                                                       Perguruan Tinggi                 : Universitas Negeri Semarang
Guna menerapkan atau mengembangkan IPTEK pada tempat usaha kami.
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.
Demikian Surat Pernyataan ini di buat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatanya untuk dapat di gunakan sebagaimana mestinya..
Semarang,17 September 2015

        Yang menyatakan,
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