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RINGKASAN

Dewasa ini sebagian besar anak-anak di Indonesia gemar mengkonsumsi minuman kemasan.  Padahal banyak minuman kemasan yang tidak memenuhi kriteria kandungan gizi. Banyaknya minuman kemasan yang beredar membuat masyarakat melupakan minuman tradisional seperti dawet yang lebih alami dan bergizi jika dibandingkan dengan minuman kemasan yang banyak beredar saat ini. 

Masyarakat mungkin bosan dengan dawet yang hanya seperti itu saja dari awal keberadaannya hingga zaman seperti saat ini. Maka, perlunya inovasi yang harus dikembangkan untuk mengangkat kembali derajat minuman tradisional. Salah satunya dengan membuat dawet yang berbahan dasar tepung pati jagung yang dikolaborasikan dengan perasa dan pewarna alami. Tepung pati jagung selain mengandung gizi dan kaya karbohidrat. Perasa dan Pewarna alami didapatkan dari berbagai macam sari buah dan sayur, seperti wortel, bayam, mangga, buah naga dan ubi ungu.  Inovasi  ini diharapkan dapat meningkatkan nilai jual  dan eksistensi dawet serta menarik pembeli terutama anak-anak. Hal ini juga dapat menarik minat kewirausahaan pada mahasiswa. 

Es DJR dikemas berbeda dengan es dawet biasanya yang dikemas menggunakan plastik biasa, Es DJR ini dikemas menggunakan gelas plastik  yang diberi cap Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).  Harga Es DJR kaya rasa dan gizi ini hanya Rp. 5000,-. 

Untuk mengetahui kelayakan produk maka dilakukan uji kelayakan terhadap bahan baku pembuatan Es DJR kaya perasa dan gizi ini serta melakukan survei pasar untuk mengetahui kondisi pasar, minat konsumen, serta bagaimana kelanjutan usaha kedepannya. Selanjutnya mempersiapkan semua alat dan bahan yang dibutuhkan dalam pembuatan Es DJR kaya perasa dan gizi, dan membuat sampel. Dilanjutkan dengan proses Pelaksanaan pembuatan es dawet  jagung yang kaya perasa dan gizi. Promosi Es DJR akan dilakukan dengan menawarkan langsung  kepada masyarakat dan melalui media sosial seperti facebook dan twitter. Proses pembuatan Es DJR kaya rasa dan gizi dilakukan oleh  anggota kelompok PKM-Kewirausahaan ini. 
BAB I

PENDAHULUAN

A. Latar Belakang 



Dewasa ini, sebagian besar anak-anak di Indonesia gemar mengkonsumsi minuman kemasan dibandingkan minuman tradisional. Minuman kemasan seperti minuman soda atau minuman dengan perisa buah, yang menggunakan bahan pewarna, pengawet, pemanis buatan, dan bahan kimia lainnya. Anak-anak menilai bahwa minuman kemasan lebih praktis,  memiliki berbagai macam rasa, dan kemasannya menarik. Hal ini membuat minuman tradisional seperti dawet terlupakan oleh anak-anak di Indonesia. Mereka menganggap bahwa minuman tradisional kurang menarik, karena dari dulu sampai sekarang tidak ada inovasi lain yang membuat anak-anak tertarik untuk mengkonsumsi minuman tradisional seperti dawet.



Berdasarkan masalah tersebut, kami ingin meningkatkan nilai jual dawet dan memperbaiki pola hidup anak-anak di Indonesia untuk mengkonsumsi makanan yang sehat dan bergizi dengan membuat inovasi dawet dari tepung jagung menjadi bahan baku pembuatan cendol dawet. Selain bahan dasar yang tidak seperti biasanya, gizi yang terkandung dalam dawet berbahan dasar tepung jagung lebih banyak dari pada dawet biasa yang berbahan dasar tepung beras.
Tabel 1.1. Kandungan Gizi 100 gram Jagung, (sumber: Wikipedia).

	Kalori 
	355 kalori

	Protein 
	9,2 gr

	Lemak 
	3,9 gr

	Karbohidrat
	73,7 gr

	Kalsium
	10 mg

	Fosfor
	256 mg

	Ferrum
	2,4 mg

	Vitamin A
	560 SI

	Vitamin B1
	0,38 mg

	Air 
	12 gr




Apabila dawet ini hanya ditambahkan bahan dasarnya saja maka hanya menjadi dawet yang kurang menarik karena dari segi warna masih pucat dan terlalu biasa. Untuk menambah ketertarikan masyarakat khususnya anak-anak terhadap dawet inovasi baru ini akan lebih menarik lagi jika ditambahkan warna-warna yang menarik.



Warna ini tidak menggunakan bahan kimia atau pewarna buatan melainkan menggunakan bahan alami seperti dengan memanfaatkan bayam sebagai warna hijau, wortel sebagai  warna jingga, mangga sebagai warna kuning, bayam ungu sebagai warna ungu, buah naga sebagai warna merah. Dengan ini dapat membuat masyarakat tertarik, terutama anak-anak yang tidak suka memakan sayur dan buah-buahan.

B. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang masalah yang telah dipaparkan di atas maka dapat dirumuskan permasalahan, adalah bagaimana cara membuat inovasi minuman dawet yang bergizi dan dapat meningkatkan nilai jual dawet dan memperbaiki pola  hidup masyarakat khususnya anak-anak di tengah maraknya minuman kemasan?

C. Tujuan

Berdasarkan rumusan masalah di atas, tujuan kegiatan ini adalah membuat dawet yang bergizi dan dapat meningkatkan nilai jual dawet dan memperbaiki pola hidup masyarakat khususnya anak-anak di tengah maraknya minuman kemasan.
D. Luaran yang Diharapkan

1. Meningkatkan daya kreativitas mahasiswa dalam membuat inovasi minuman es dawet.

2. Es DJR (Dawet Jagung Rainbow) yang kaya rasa dan menyehatkan.

3. Meningkatkan jiwa kewirausahaan para mahasiswa.

E. Manfaat Kegiatan

1. Meningkatkan daya kreativitas mahasiswa.

2. Meningkatkan jiwa kewirausahaan mahasiswa.

3. Menambah inovasi baru minuman es dawet, yaitu es DJR (Dawet Jagung Rainbow).
BAB II

GAMBARAN UMUM USAHA

Rencana usaha ini adalah meningkatkan nilai jual dawet dan memperbaiki pola hidup masyarakat terutama anak-anak yang sering mengkonsumsi minuman kemasan yang mengandung bahan kimia yang berakibat pada dampak negatif jangka panjang pada kesehatan manusia itu sendiri. Selain itu, tujuan dari pembuatan PKM-Kewirausahaan ini adalah mendapatkan keuntungan dan meringankan beban orang tua dalam membiayai kehidupan sehari-hari.

A. Analisis Produk
1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk

Usaha yang dijalankan bergerak dalam bidang produksi makanan khususnya minuman, yaitu minuman yang mengembangkan es dawet yang biasanya berbahan dasar tepung beras dan sagu sebagai cendolnya menjadi es dawet yang berbahan dasar tepung jagung sebagai cendolnya dengan aneka warna cendol seperti warna merah yang berasal dari warna buah naga, jingga dari wortel, kuning dari buah mangga, hijau dari sayur bayam, ungu dari ubi ungu. Produk ini kami beri nama Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).

2. Keunggulan Produk

a. Es DJR memiliki kemasan berbeda dengan dawet biasa, yaitu dengan menggunakan gelas cup mica yang bercap ES DJR (Dawet Jagung Rainbow) Kaya Rasa dan Menyehatkan.

b. Es dawet jagung rainbow memiliki cendol berwarna-warni.

c. Es dawet jagung rainbow menggunakan bahan-bahan alami untuk membuat warna cendolnya beraneka warna, seperti buah naga, wortel, mangga, dan sayur bayam.
d. Es dawet jagung rainbow juga menyehatkan karena terbuat dari bahan alami.
B. Analisis Pasar

1. Profil Konsumen

Target konsumen dari produk minuman Es DJR (Dawet Jagung Rainbow) ini adalah masyarakat umum terutama anak-anak di sekitar Universitas Negeri Semarang.

2. Potensi  dan Segmentasi Pasar

Melihat belum ada yang menjual dawet dengan cendol terbuat dari campuran sayuran dan buah-buahan sehingga cendol menjadi berwarna-warni, bergizi, dan menyehatkan serta menarik di sekitar Universitas Negeri Semarang. Hal tersebut membuat pelaksana yakin usaha ini akan memiliki potensi yang bagus untuk berkembang.

3. Pesaing dan Peluang Pasar



Jika dilihat dari peluang pasar yang ada, usaha minuman Es DJR (Es Dawet Rainbow) ini memiliki potensi yang bagus di Indonesia khususnya di sekitar Universitas Negeri Semarang. Hal ini dikarenakan belum adanya penjual dawet yang membuat suatu inovasi baru mengenai dawet.

4. Media Promosi Produk

Promosi awal yang digunakan untuk memasarkan es dawet jagung rainbow ini adalah dengan cara menawarkan kepada teman-teman mahasiswa dan masyarakat secara langsung. Dengan menawarkan kepada masyarakat secara langsung diharapkan masyarakat dapat mengetahui produk yang kita tawarkan secara detail. Hal tersebut juga dapat menentukann strategi penjualan selanjutnya.


Selain dengan menarkan secara langsung, kita juga menawarkan produk es dawet jagung rainbow ini melalui media internet seperti memanfaatkan media sosial facebook, twitter, blog, dll. Dengan menggunakan media sosial ini, kita dapat menghemat waktu dan menghemat tenaga untuk menawarkan produk ini. Kita juga dapat memanfaatkan media cetak sebagai media promosi produk yang kita tawarkan.
5. Rencana Penjualan

Es dawet jagung rainbow ini dijual dengan harga Rp. 5000,- per gelas. Penentuan harga Rp. 5000,- per gelas ini disesuaikan dengan pertimbangan sasaran utama produk ini adalah mahasiswa, anak-anak dan masyarakat, sehingga harga jual yang tidak terlalu tinggi dapat memperlancar penjualan. Harga tersebut sudah diperhitungkan dari biaya produksi, sehingga sudah diperhitungkan nilai keuntungan dari penjualan es dawet jagung rainbow ini.
C. Analisis Ekonomi

1. Penentuan Harga Pokok Penjualan

Pemakaian Bahan Baku

Rp. 4.229.000

Pemakaian Bahan Penunjang

Rp. 1.875.000

Harga Pokok Penjualan

Rp. 6.104.000

2. Laporan Laba Rugi

Laporan laba rugi selama satu bulan pertama, yaitu:

Penjualan: 1.800 x Rp. 5.000

Rp. 9.000.000

Harga Pokok Penjualan

Rp. 6.104.000

Laba Kotor



Rp. 2.896.000

Beban-Beban Usaha:

Beban Pemasaran


Rp. 200.000

Beban Sewa Tempat


Rp. 100.000

Beban Transportasi


Rp. 100.000






Rp. 400.000

Laba Bersih per bulan

Rp. 2.496.000

D. Analisis Kelayakan

Produksi 1 bulan


= 1800 buah

Produksi 1 tahun 12 x 1800
= 21.600 buah

Harga yang ditawarkan adalah Rp. 5.000/cup

Hasil Penjualan 1 tahun

= 21.600 x Rp.5000






= Rp. 108.000.000

Total Biaya Operasional/tahun
= 12 x Rp. 6.104.000






= Rp. 73.248.000

Keuntungan tiap tahun

= Rp. 108.000.000 – Rp. 73.248.000






= Rp. 34.752.000

a. BEP (Break Even Point)

1. BEP Volume Produksi = biaya operasional per bulan

         Keuntungan  kotor per buah

     = 6.104.000

        1.600

     = 3.815

Jadi, pada tingkat volume produksi 3.815 buah, usaha ini berada pada titik impas, BEP ini terjadi setelah berproduksi selama 2 bulan 3 hari produksi.

2. BEP Harga Produksi = Total biaya produksi / bulan

       Volume produksi / bulan

  = 6.104.000    = Rp. 3.391,1 

     1800

Jadi pada tingkat harga Rp. 3.391,1 usaha ini berada pada titik impas.

b. B / C Ratio

B / C Ratio  = Hasil Penjualan 



      Total Biaya



  = 9.000.000



     6.104.000



  = 1,47

Karena B / C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,47 kali.

c. ROI (Return On Invesment)
ROI = keuntungan     x 100%


      Total biaya


  = 2.496.000
x 100%


     6.104.000


  = 0,4089 x 100%


  = 40, 89%

Usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp. 100 diperoleh keuntungan Rp. 40,89


Berdasarkan analisis kelayakan di atas, maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncakan benar-benar menjadi profit untuk menjamin peluang usaha.

BAB III

METODE PELAKSANAAN

A. Pra Pelaksanaan

1. Melakukan survei pasar sebagai langkah awal dalam memulai sebuah usaha. Hal tersebut juga dapat mengetahui kondisi pasar, minat konsumen, dan perencanaan lebih lanjut.

2. Persiapan dalam memilih dan menyediakan tempat untuk melakukan produksi serta sarana dan prasarana yang diperlukan untuk menunjang kegiatan produksi.

3. Persiapan dan pengadaan bahan baku serta bahan-bahan tambahan lainnya yang diperlukan untuk membuat es dawet jagung rainbow tersebut.

4. Membuat sampel produk untuk mengetahui apakah kualitas produk tersebut layak atau tidak untuk diperjuabelikan, sebelum kita memproduksinya dalam jumlah yang besar untuk dipasarkan. Kemudian sampel yang telah kita buat dengan baik dan sesuai dengan yang diinginkan oleh pasar dan masyarakat, dijadikan sebagai acuan dalam pembuatan es dawet jagung rainbow.

B. Pelaksanaan 

1. Bahan dan alat
a. Tepung beras



b. Tepung jagung

c. Gula jawa

d. Santan

e. Buah naga

f. Wortel

g. Buah mangga

h. Sayur bayam

i. Ubi ungu

j. Daun pandan

k. Air

l. Es batu

m. Garam 

n. Kapur sirih

o. Panci

p. Kompor

q. Baskom

r. Pisau

s. Parut

t. Blender

u. Centong 

v. Sendok

w. Toples

x. Penyaring

y. Termos es
2. Proses Pembuatan Es DJR (Dawet Jagung Rainbow)
a. Membuat Pewarna Alami:

1) Kupas buah naga, wortel, buah mangga, dan ubi ungu.

2) Cuci bersih buah naga, wortel, buah mangga, sayur bayam, dan ubi ungu. 

3) Potong-potong atau iris halus buah naga,wortel, buah mangga, sayur bayam, dan ubi ungu.

4) Masukkan ke dalam blender atau stand mixer.

5) Tambahkan 100 ml air dingin, blender sampai halus.

6) Saring dengan saringan santan dan peras sampai sari warna keluar, sisihkan.

7) Proses 4 s.d. 6 ulangi sampai semua pewarna alami dihasilkan.

b. Membuat Dawet 

1) Campur tepung beras, tepung jagung, dan garam ke dalam mangkok besar.

2) Tambahkan air sedikit demi sedikit dan aduk hingga adonan menjadi encer rata, sisihkan.

3) Masukkan air ke dalam panci, tambahkan larutan pewarna alami dan air kapur sirih.

4) Rebus air hingga mendidih, angkat dari kompor.

5) Tambakan larutan tepung ke dalam panci sambil diaduk-aduk hingga rata.

6) Hidupkan kembali kompor dengan suhu api kecil, panaskan adonan sambil diaduk terus.

7) Dawet akan benar-benar matang jika terdengar letupan kecil dari dasar panci, dan angkat.

8) Masih dalam keadaan panas, ambil beberapa sendok adonan, tarud diatas saringan cendol, tekan-tekan sambil putar dengan spatula sampai dawet turun ke baskom yang telah diisi air es. Lakukan sampai adonan habis.

c. Bahan Santan dan Saus Gula

1) Bahan santan: Masak santan, garam, dan daun pandan dengan api sedang sambil terus diaduk supaya santan tidak pecah hingga santan hangat, tidak perlu sampai mendidih. Sisihkan.

2) Saus gula: Masak gula ditambahkan air hingga cairan sedikit mengental. Angkat.

d. Cara Penyajian

1) Siapkan gelas mika. Masukkan 3 sdm saus gula, tambahkan 1 sdt cendol setiap aneka warna.

2) Siram dengan santan dan ditambahkan es.

3) Es DJR siap disajikan.
C. Pasca Produksi
Tahapan yang terakhir yaitu tahap pelaporan. Dalam tahap ini, laporan mulai dari kegiatan awal sebelum melakukan produksi sampai selesai produksi akan dilaporkan dalam waktu tertentu.
Tahap pelaporan ini ditujukan untuk mengetahui sebuah rangkaian kegiatan usaha dan keuntungan yang diperoleh, sehingga diperoleh data yang akurat dan nyata sebagai bahan evaluasi nantinya.
BAB IV

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggaran Biaya

Tabel 2. Ringkasan Anggaran Biaya

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	     Rp.   1.875.000

	2.
	Bahan habis pakai 
	     Rp.   4.229.000

	3.
	Perjalanan
	     Rp.   1.800.000

	4.
	Lain: Administrasi, Pemasaran, dan Laporan
	     Rp.      550.000

	Jumlah
	     Rp.   8.454.000


4.2. Jadwal Kegiatan 

Tabel 3. Jadwal Kegiatan

	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan administrasi, peralatan dan bahan
	√
	
	
	
	

	2.
	Pelaksaan program
	
	
	
	
	

	
	a. Produksi
	
	√
	√
	
	

	
	b. Promosi
	
	√
	√
	√
	

	
	c. Pemasaran 
	
	
	√
	√
	

	3.
	Evaluasi dan  Persiapan Laporan Akhir
	
	
	
	
	√

	4.
	Laporan Akhir
	
	
	
	
	√


Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Biodata Dosen Pendamping
Ketua

A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Istianatun Mardiyah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Matematika

	4.
	NIM/NIDN
	4101414037

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 4 Januari 1997

	6.
	E-mail
	istianatunmardiyah@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085725917672


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Wiramastra
	SMP N 3 Bawang
	SMA N 1 Banjarnegara

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya  buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).

Semarang,  9 Juni 2015
Pengusul
(Istianatun Mardiyah)
Anggota 1

A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Lupita Intan Permata Dewi

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Ekonomi (Akuntansi)

	4.
	NIM
	7101414206

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 11 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	lupitaintan11@gmail.com  

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085712128078


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Punggelan
	SMP N 1 Punggelan
	SMK N 1 Punggelan

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul
(Lupita Intan Permata Dewi)

Anggota 2
A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Uswatun Khasanah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pend. Matematika

	4.
	NIM
	4101414036

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 27 November 1996 

	6.
	E-mail
	uswatun.kh32@yahoo.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	087737615832


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Paseh
	SMP N 1 Wanadadi
	SMA N 1 Banjarnegara

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).
Semarang,   9 Juni 2015
Pengusul
(Uswatun Khasanah)
Anggota 3
A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Pradita Supyani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Indonesia

	4.
	NIM
	2101414012

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 9 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	ditasupyani98@gmail.com  

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085726907656


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Merden
	SMP 1 Mandiraja
	SMA N 1 Banjarnegara

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul
(Pradita Supyani)
Dosen Pendamping
A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap 
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan

	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Es DJR (Dawet Jagung Rainbow).

Semarang,               2015
Pembimbing

(                                             )

Lampiran 1. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Baskom Besar
	Pengolahan 
	6
	Rp.     10.000
	Rp.     60.000 

	Panci Besar
	Pengolahan
	6
	Rp.     50.000
	Rp.   300.000

	Pisau
	Pengolahan
	5
	Rp.     20.000
	Rp.   100.000

	Penyaring Cendol
	Pengolahan
	5
	Rp.     30.000
	Rp.   150.000

	Centong Besar
	Pengolahan
	7
	Rp.       6.000
	Rp.     42.000

	Toples Sedang
	Peralatan
	7
	Rp.     10.000
	Rp.     70.000

	Kompor 
	Peralatan
	1
	Rp.   275.000
	Rp.   275.000

	Tabung Gas 
	Peralatan
	1
	Rp.   100.000
	Rp    100.000

	Blender 
	Peralatan
	1
	Rp.   200.000
	Rp.   200.000

	Sendok 
	Peralatan
	1 lusin
	Rp.     12.000
	Rp.     12.000

	Talenan
	Peralatan
	2
	Rp.       5.500
	Rp.     11.000

	Alat Penyaring 
	Peralatan
	8
	Rp.       5.000
	Rp.     40.000

	Parut 
	Peralatan
	3
	Rp.     10.000
	Rp.     30.000

	Gas Isi Ulang
	Peralatan
	6
	Rp.     20.000
	Rp.   120.000

	Termos Es
	Peralatan
	1
	Rp.   225.000
	Rp.   225.000

	Galon
	Perlengkapan
	2
	Rp.     55.000
	Rp.   110.000

	Banner 
	Peralatan
	1
	Rp.     30.000
	Rp.     30.000

	Sub Total (Rp)
	Rp.1.875.000


2. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Tepung Jagung
	Bahan Baku
	30  kg
	Rp    10.000
	Rp.      300.000

	Tepung Beras
	Bahan Baku
	60  kg
	Rp.   10.000
	Rp.      600.000

	Gula Jawa
	Bahan Pelengkap
	70  kg
	Rp.   12.000
	Rp.      840.000

	Santan 
	Bahan Pelengkap 
	250 butir
	Rp.     2.000
	Rp.      500.000

	Bayam 
	Bahan Pelengkap
	60 ikat
	Rp.     2.000
	Rp.      120.000

	Buah Naga
	Bahan Pelengkap
	3 kg
	Rp.   15.000
	Rp.        45.000

	Mangga
	Bahan Pelengkap
	5 kg
	Rp.   12.000
	Rp.        60.000

	Wortel
	Bahan Pelengkap
	5 kg
	Rp.     4.000
	Rp.        20.000

	Ubi Ungu
	Bahan Pelengkap
	5 kg
	Rp.     3.000
	Rp.        15.000

	Durian 
	Bahan Pelengkap
	4 buah
	Rp.   30.000
	Rp.      120.000

	Air
	Bahan Pelengkap
	15 galon
	Rp.     4.000
	Rp.        60.000

	Daun pandan
	Bahan Pelengkap
	5 ikat
	Rp.     3.000
	Rp.        15.000

	Garam 
	Bahan Pelengkap
	2 pcs
	Rp.     2.000
	Rp.          4.000

	Es Batu
	Bahan Pelengkap
	30 balok
	Rp.     8.000
	Rp.      240.000

	Sedotan 
	Pembungkus
	8 pack
	Rp.     5.000
	Rp.        40.000

	Gelas Plastik
	Pembungkus
	50 pack
	Rp.   13.000
	Rp.      650.000

	Tutup Cup
	Pembungkus
	50 pack
	Rp.     7.000
	Rp.      350.000

	Kantong Plastik
	Pembungkus
	50 pack
	Rp.     5.000
	Rp.      250.000

	Sub Total (Rp)
	Rp.  4.229.000


3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan 
	Jumlah

	Sewa Tempat
	
	2 bulan
	Rp. 100.000
	Rp.    200.000

	Produksi dan Pemasaran
	
	3 bulan
	Rp. 200.000
	Rp.    600.000

	Transportasi
	
	5 bulan
	Rp. 100.000
	Rp.    500.000

	Konsumsi
	
	5 bulan
	Rp. 100.000
	Rp.    500.000

	Sub Total (Rp)
	Rp. 1.800.000


4. Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Administrasi
	Penyusunan Proposal
	
	
	 Rp. 100.000

	Pemasaran
	Pencetakan Brosur
	
	
	 Rp. 200.000

	Laporan Akhir
	Penyusunan Pertanggung jawaban
	
	
	 Rp. 250.000

	Sub Total (Rp)
	Rp. 550.000


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Istianatun Mardiyah
	Pend. Matematika
	MIPA
	
	Ketua pelaksana dan Produksi

	2
	Lupita Intan Permata Dewi
	Pend. Ekonomi (Akuntasi)
	Ekonomi
	
	Keuangan dan Pemasaran 

	3
	Uswatun Khasanah
	Pend. Matematika
	MIPA
	
	Produksi dan Keuangan

	4
	Pradita Supyani
	Pend. Bahasa Indonesia
	Bahasa dan Sastra Indonesia
	
	Produksi dan Pemasaran


Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan


SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN / PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama
: Istianatun Mardiyah

NIM
: 4101414037

Program Studi
: Pendidikan Matematika

Fakultas
: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul “Es DJR(Dawet Jagung Rainbow): Inovasi Minuman Tradisional Bergizi dan Kaya Rasa” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
	
	
	
	

	
	
	
	Semarang,  9 Juni 2015

	
	
	
	

	Mengetahui
	
	Yang Menyatakan

	Pembantu Rektor Bidang
	
	

	Mahasiswa
	
	

	Universitas Negeri Semarang
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.
	
	(Istianatun Mardiyah)

	NIP. 196012171986011001
	
	NIM. 4101414037

	
	
	


KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN


UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG


Gedung H – Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229


Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan


Laman :unnes.ac.id, Email :pr3@unnes.ac.id, Telepon/Faximile : 024 - 8508003
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