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LAMPIRAN LAMPIRAN

RINGKASAN
      Pohon singkong merupakan pohon yang banyak tumbuh di Indonesia. Setiap panen singkong, akan menghasilkan limbah kulit singkong yang dibuang sia-sia. Dengan program kreativitas mahasiswa ini kami memanfaatkan limbah kulit singkong menjadi suatu olahan tau makanan yang bernilai ekonomis dan lezat, yautu angkleng kulit singkong. Pembuatan angkleng kulit singkong sangatlah mudah, hanya memerlukan kulit singkong, air, gula tebu, cabai, bawang putih, air, blueband, minyak goreng. Angkleng merupakan makanan manis, sehingga angkleng kulit singkong adalah keripik yang memiliki cita rasa manis alami karena dibuat dari bahan-bahan alami, tidak menggunakan bumbu penyedap maupun pengawet sehingga aman untuk dikonsumsi. 
      Masyarakat masih jarang yang mengetahui kulit singkong dapat diolah menjadi suatu makanan yang bernilai ekonomis dan lezat, maka dari itu produk angkleg kulit singkong masih sangat jarang di pasaran. Pemasaran angkleng kulit singkong ini melalui toko-toko dekat tempat produksi.
      Diharapkan dengan adanya program ini akan menjadikan peluang usaha baru bagi masyarakat. Dengan usaha ini juga dapat menjaga lingkungan hidup dengan memanfaatkan sampah organik yaitu kulit singkong untuk makanan ringan yang bernilai ekonomis.







18

BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah
Hampir setiap kegiatan manusia menghasilkan limbah (sampah). Dimana dengan produksi limbah yang berlebihan dapat menimbulkan masalah bagi lingkungan. Selain baunya yang tidak sedap, sampah sering dihinggapi lalat, sehingga dapat mendatangkan wabah penyakit. Oleh karena itu dibutuhkan penanganan serta pengelolaan limbah, agar tidak menimbulkan dampak yang lebih besar lagi kepada masyarakat. Dalam pemecahan masalah limbah perkotaan dengan melihat limbah sebagai sumberdaya yang harus dimanfaatkan Selama ini bagi masyarakat, limbah dianggap tidak berguna lagi. Namun, sebenarnya limbah juga bisa diubah menjadi barang yang bermanfaat serta dapat bernilai ekonomis. Dalam kehidupan, singkong merupakan umbi yang tidak asing lagi buat kita. Kita sering melihat singkong yang diolah menjadi makanan. Baik itu makanan pokok pengganti nasi maupun diubah menjadi cemilan. Pemanfaatan singkong sering kali menghasilkan sampah yang secara tidak langsung dapat mencemari lingkungan. Salah satu pengelolaan limbah singkong adalah dengan memanfaatkan kulit singkong yang biasanya terbuang percuma menjadi produk yang bernilai ekonomi dan memiliki nilai tambah. Produk yang dihasilkan adalah kripik kulit singkong.

1.2 Alasan yang Mendasari Membuat Agkleng Kulit Singkong
Alasan yang mendasari membuat program susu biji nangka yaitu:
1.2.1 Pemanfaatn limbah kulit singkong yang mengandung karbohidrat tinggi.
1.2.2 Masih jarang yang membuat bisnis angkleng kulit sinkong, karena biasanya hanya memanfaatkan umbinya untuk keripik.
1.2.3 Untuk memulai bisnis angkleng kulit sinkong tidak memerlukan biaya yang besar
1.2.4 Proses pembuatan angkleng kulit sinkong cukup mudah karena tidak memerlukan peralatan khusus.

1.3 Keutamaan Kulit Singkong
Perlu diketahui bahawa kulit singkong pun masih mengandung zat gizi yang baik sebagaimana yang dikandung oleh daging singkong. Kualitas kulit singkong bisa dilihat dari kualitas daging singkongnya, apabila daging singkong enak dan tidak pahit rasanya maka kulit singkong pun tidak akan terasa pahit, kecuali ada faktor lain yang menyebabkan kulit singkong mnejadi pahit.
Tabel 1.3.1 Komposisi Singkong (per 100 gram bahan)
	No
	Komponen
	Kadar

	1
	Kalori
	146.00 kal

	2
	Air
	62.50 gram

	3
	Fosfor
	40.00 gram

	4
	Karbohidrat
	34.00 gram

	5
	Kalsium
	33.00 mg

	6
	Vitamin C
	30.00 mg

	7
	Protein
	1.2 gram

	8
	Besi
	0.7 mg

	9
	Lemak
	0.30 gram

	10
	Vitamin B1
	0.06 mg



Tabel Kandungan nutrisi kulit singkong dalam setiap 17,45 gram.
	No
	Nutrisi
	Kandungan nutrisi

	1
	Protein
	8,11 gran

	2
	Pektin
	0,22 gram

	3
	Serat Kasar
	15,20 gram

	4
	Lemak
	1,29 gram

	5
	Ca
	0,63 gram



1.4 Masalah dalam Pembuatan Angkleng Kulit Singkong
Berdasarkan alasan yang mendasari untuk membuat program ini, ada juga beberapa masalah atau hambatan. Masalah tersebut adalah:
1.4.1 Cuaca jika pada saat melakukan penjemuran kulit
1.4.2 Cuaca jika pada saat melakukan pemasaran

1.5 Peluang Usaha
Pada program kreativitas mahasiswa ini, kami membuat makanan ringan dari limbah kulit singkong. Limbah kulit singkong ini banyak ditemukan di Indonesia karena pohon singkong ini tidak mengenal musim dan bisa kapanpun panen. Masyarakat pun masih jarang memanfaatkannya menjadi bahan makanan, karena masyarakat belum mengetahui kulit singkong kaya akan nutrisi. Dengan adanya hal ini akan menjadikan peluang usaha baru yang baik.
1.6 Luaran yang Diharapkan
Target luaran yang diharapkan dari bisnis angkleng kulit singkong ini yaitu dapat menghasilkan makanan yang ekonomis dan berkualitas tinggi, sebagai upaya untuk memanfaatkan limbah kulit singkong yang memiliki kandungan gizi lebih banyak dibandingkan dengan  daging singkongnya sehingga kulit singkong tidak hanya dibuang sia-sia menjadi limbah.

1.7 Manfaat Kegiatan
Manfaat dari Usaha Angkleng Kulit Singkong yaitu:
1.7.1 Menambah peluang usaha bagi masyarakat tentang angkleng kulit singkong.
1.7.2 Memberi alternatif makanan yang ekonomis dan memiliki kandungan gizi yang tinggi.
1.7.3 Mengurangi limbah kulit singkong.
      

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Kondisi Umum Lingkungan
Kondisi umum lingkungan yang menimbulkan gagasan menciptakan kegiatan usaha ini dapat dilihat dari beberapa aspek, seperti aspek lingkungan sosial, lingkungan industri, dan lingkungan ekonomi.
2.1.1 Lingkungan Sosial
Melimpahnya pohon singkong di Indonesia menimbulkan banyak sampah atau limbah kulit singkong yang hanya terbuang sia-sia, padahal kulit singkong mempunyai banyak manfaat.  Selain mempunyai manfaat dan kandungan gizi yang begitu banyak bagi kesehatan tubuh, angkleng kulit singkong juga memiliki manfaat lain yaitu bagi lingkungan. Dengan pemanfaatan kulit singkong untuk pembuatan angkleng kulit singkong, akan mengurangi limbah kulit singkong yang merupakan sampah organik bagi lingkungan, sehingga lingkungan menjadi bersih dan terhindar dari bau busuk.

2.1.2 Lingkungan Industri
Lingkungan industri kaitannya dengan pesaingan dalam industri. Masih jarang masyarakat yang mengetahu itentang kelebihan atau manfaat yang terkandung dalam kulit singkong. Mereka menganggap kulit singkong hanya kulit biasa yang tidak dapat di olah menjadi makanan yang lezat dan bergizi. Padahal kulit singkong yang meupakan sampah mempunyai kandungan gizi yang melebihi makanan bukan sampah. Seperti halnya daging singkong dengan kulit singkong, kulit singkong mempunyai kandungan protein 8,11 gram dalam setiap 17,45 gram, sedangkan kandungan protein dari daging singkong hanya 1,2 gram tiap 100 gram bahan. Dengan demikian usaha angkleng singkong ini tergolong masih baru dan merupakan makanan tradisional yang ekonomis.

2.1.3 Lingkungan Ekonomi
Banyaknya angka pengangguran di Indonesia menjadikan usaha angkleng kulit singkong sebagai alternatif pekerjaan yang kreatif dan inovatif. Meskipun bahan-bahan untuk membuat produk usaha ini mudah dan terjangkau, tetapi hasil yang didapat sangat menguntungkan. Sehingga dapat meningkatkan kesejahteraan masyarakat dan nilai jual dari biji nangka.


2.2 Analisis Produk
2.2.1 Bahan baku dan bahan pelengkap
Bahan baku yang digunakan untuk membuat angkleng kulit singkong adalah kulit singkong dan bahan pelengkap lainnya yaitu cabe, bawang putih, gula tebu, air, minyak goreng dan blueband.

2.2.2 Peralatan dan Perlengkapan
Jenis peralatan dan perlengkapan yang digunakan dalam usaha ini adalah:
1) Gelas ukur
2) Pisau
3) Baskom
4) Blender
5) Wajan besar
6) Pengaduk
7) Tabung elpiji, kompor gas serta perlengkapannya
8) Plastik tebal
9) Label
10) Alat pembungkus
2.3 Analisis Pemasaran
Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha penjualan angkleng kulit singkong ini menggunakan analisis Marketing Mix (bauran pemasaran) yaitu mengenai kebijakan produk, kebijakan harga, kebijakan promosi, dan kebijakan distribusi.
2.3.1 Kebijakan Produk
Kebijakan ini bergerak dalam bidang pembuatan dan penjualan. Jenis ini berupa jasa penjualan susu biji nangka sebagai media pembawa barang.

2.3.2 Kebijakan Harga
Harga yang diberikan kepada konsumen adalah Rp 5.000/bungkus.

2.3.3 Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan ini maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yaitu menggunakan brosur dan berbicara langsung kepada masyarakat. Sistem penjualan yang dilakukan yaitu penjualan secara tunai.

2.3.4 Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di sekitar tempat usaha maupun dengan menawarkan produk ini lewat koperasi, toko, dan pasar.
	
2.4 Analisis Operasional/Teknis
2.4.1 Pengumpulan
Limbah kulit singkong diambil dari produsen keripik singkong.

2.4.2 Pemisahan kulit singkong bagian dalam dan bagian luar 
Kulit singkong terdiri dari 2 lapisan yaitu lapisan dalam dan lapisan luar. Untuk bahan baku pembuatan keripik kulit singkong yaitu kulit singkong bagian dalam yang berwarna putih. Sehingga setelah kulit singkong dikumpulkan lalu kulit singkong bagian dalam dan bagian luar dipisahkan menggunakan pisau.
 
2.4.3 Pencucian.
Kulit singkong yang berwarna putih dimasukkan ke dalam baskom. Kemudian kulit singkong dicuci menggunakan air sampai bersih. 

2.4.4 Perebusan.
Air bersih dimasukkan ke dalam panci. Setelah air mendidih, kulit singkong yang telah dicuci direbus sampai berwarna agak cokelat. 

2.4.5 Perendaman.
Kulit singkong yang telah direbus kemudian dicuci kembali dan direndam selama 3 hari di dalam baskom, dengan air rendaman diganti setiap hari. 

2.4.6 Penjemuran.
Kulit singkong yang telah direndam selama 3 hari kemudian ditiriskan di atas tampah. Kemudian kulit singkong dijemur di bawah sinar matahari selama 3 hari. 

2.4.7 Penggorengan.
	Minyak goreng dituangkan ke dalam wajan kemudian dipanaskan menggunakan kompor. Setelah minyak panas, masukkan blueband kemudian kulit singkong. Setelah kulit singkong setengah matang, masukkan bumbu kemudian goreng keripik kulit singkong sampai masak atau warna kecoklatan dan tidak gosong. Bumbu dibuat dengan cara memasukkan 4 kg gula pasir, 6 ons cabe, dan 6 ons bawang putih ke dalam blender. 

2.4.8 Penyimpanan.
	Keripik kulit singkong disimpan ke dalam toples agar keripik tahan lama dan tetap renyah. Keripik kulit singkong telah siap untuk disajikan.
2.5 Potensi Sumber Daya
Untuk memenuhi janji pada segmen pasar yang dipilih, sehingga dapat memberikan nilai, saluran distribusi, hubungan pelanggan, dan sumber pemasukan yang dipilih sebelumnya, sehingga memerlukan sumber  daya tertentu. Sumber daya tersebut dapat dibagi menjadi empat yaitu:
2.5.1 Sumber daya berwujud
Golongan sumber daya ini adalah mesin dan peralatan. Usaha Angkleng Kulit Singkong ini memerlukan mesin penghancur bumbu (blender) dan peralatan lainnya untuk proses produksi. 

2.5.2 Sumber daya intelektual
Termasuk didalam ini adalah merek, paten, jaringan rekan, dan data base pelanggan.

2.5.3 Sumber daya manusia
Sumber  daya ini merupakan sumber daya terpenting, maka diperlukan sumber daya manusia yang mempunyai skill.

2.5.4 Sumber daya keuangan
Memerlukan dukungan kuat sumber daya keuangan dari stok holder untuk berkelanjutan usaha.
2.6 Peluang Pasar
Peluang pasar dari usaha angkleng kulit singkong ini sangatlah prospektif, karena memanfaatkan sesuatu yang dianggap limbah menjadi minuman yang bergizi tinggi. Kami yakin mampu menarik konsumen untuk membeli produk tersebut.
2.7 Analisis Ekonomi Pasar
Produk angkleng kulit singkong ini akan dijual seharga Rp 5.000 untuk setiap bungkusnya.

BEP dalam satu minggu dapat dihitung sebagai berikut:


Artinya, pada volume produksi sebanyak 100 bungkus angkleng kulit singkong perusahaan impas.
Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas, maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncanakan benar benar menjanjikan profit untuk menjamin peluang usaha.

BAB III
METODE PELAKSANAAN

Pelaksanaan kegiatan ini menggunakan metode analisis POAC (Planning, Organizing, Actuating, Controling).
3.1 Tahap Perencanaan (Planning)
Survei pasar tentang harga angkleng kulit singkong di daerah Pemalang. Pihak yang akan membantu mempromosikan yaitu toko-toko di sekitar tempat produksi

3.2 Tahap Pengorganisasian (Organizing)
Tahap ini meliputi menyusun struktur organisasi dan pembagian tugas untuk setiap proposal. Untuk lebih jelasnya ada pada lampiran.

3.3 Tahap Pelaksanaan (Actuating) 
Setelah melakukan proses pembuatan angkleng kulit singkong, angkleng kulit singkong siap untuk di kemas dengan plastik dan di promosikan di rumah anggota pelaksana kegiatan dan di titipkan di toko-toko di sekitar tempat produksi. Awal promosi dilakukan penyebaran brosur kepada masyarakat serta menggunakan hasil dari angkleng kulit singkong sebagai media.

3.4 Tahap Monitoring dan Evaluasi (Controling)
Dengan memperhatikan dan mendengarkan kritik dan saran dari konsumen terhadap produk ini, yang bersifat membangun keberlangsungan usaha ini untuk selalu menyesuaikan minat konsumen serta menjaga kualitas atas produk ini.

BAB IV
ANGGARAN BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang (15 – 25%)
	5.172.000

	2.
	Bahan habis pakai (20– 35%)
	1.447.400

	3.
	Perjalanan (15-25%)
	180.000

	4.
	Lain-lain (15%)
	170.000

	Total Biaya
	6.969.600



4.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III
	Bulan IV
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	3
	Evaluasi  usaha dan penulisan laporan akhir
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	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahan dengan judul Angkleng Kulit Singkong.


Tegal, 06-05-2015
Pengusul,








Biodata Anggota 3
a. Identitas Diri
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Vinda Tri Astuti

	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	Program Studi
	PGSD

	NIM
	1401412377

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 29 Maret 1994

	E-mail
	Vindatri_a@ymail.com

	Nomor Telepon HP
	085865526665



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Jatirejo
	SMP N 2 Ampelgading
	SMA N 1 Petarukan

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



c. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya).
	No
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



d. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahan dengan judul Angkleng Kulit Singkong.


Tegal, 06-05-2015
Pengusul,







Biodata Dosen Pembimbing
a. Identitas Diri
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	Jenis Kelamin
	

	Golongan
	

	NIDN
	

	NIP
	

	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	Nomor Telepon HP
	

	Alamat
	



b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



c. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya).
	No
	Jenis Penghargaaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-



d. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahan dengan judul Angkleng Kulit Singkong.


Tegal, 06-05-2015
Dosen Pembimbing,



Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
A. Peralatan Penunjang

	No
	Peralatan
	Jumlah
	Harga (Rp)

	1
	Wajan anti lengket ukuran 41 cm
	2
	@ 200.000

	2
	Serok besar stainles
	2
	@ 60.000

	3
	Serok kecil stainles
	2
	@ 25.000

	4
	Susuk stainles
	2
	@ 22.000 

	5
	Baskom aluminium
	3
	@ 35.000

	6
	Kompor gas 2 tungku
	1
	@ 375.000

	7
	Tabung gas dan isinya
	1
	@ 150.000

	8
	Regulator 
	1
	@ 95.000

	9
	Panci ukuran 2kg
	2
	@ 50.000

	10
	Blander 
	1
	@ 350.000

	11
	Pisau 
	3
	@ 7.000

	12
	Gelas ukur
	1
	@ 25.000

	13
	Timbangan digital
	1
	@ 150.000 

	14
	Toples besar seal ware
	1
	@ 45.000

	15
	Drigen minyak 5kg
	1
	@ 15.000

	16
	Irus 
	2
	@ 7.500

	17
	Tampah bambu
	5
	@ 30.000

	20
	Gunting
	2
	@ 3.500

	21
	Seater 
	2
	@ 275.000

	23
	Biaya PIRT
	1
	@ 1.500.000

	24
	Biaya sertifikat halal
	1
	@ 1.000.000

	Subtotal
	 5.172.000



B. Bahan Habis Pakai
	No
	Bahan
	Jumlah
	Harga (Rp)

	1
	Kulit singkong 
	20 kg
	@ 250

	2
	Gula pasir
	4 kg
	@ 12.000

	3
	Minyak goreng 
	8 kg
	@ 24.000

	4
	Bawang putih
	6 ons
	@ 2.200

	5
	Cabe 
	6 ons
	@ 2.200

	6
	Blueband 
	1 bungkus
	@ 4.000

	7
	Kertas roti
	10
	@ 2.500

	8
	Kertas label
	25
	@ 500

	9
	¼ plastik ukuran 15x25x0,5
	2
	@ 7.500

	10
	Gas 3kg
	2
	@ 7.000

	Subtotal 1minggu
	361. 900

	Total (4 minggu)
	Rp 1.447.400,00



C. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Keterangan

	Perjalanan Ke pasar
	Membeli bahan baku dan perlengkapan
	2 orang
	Rp 9.000,00
	Rp 18.000,00

	Perjalanan ke toko-toko 
	Pemasaran produk
	3 orang
	Rp 9.000,00
	Rp 27.000,00

	Subtotal 1 bulan
	Rp 45.000,00

	Total 4 Bulan
	Rp 180.000,00



D. Lain-Lain
	Material
	Justifikasi
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Katerangan

	Penyusunan proposal
	Penggandaan
	
	100.000
	100.000

	Pengarsipan
	Membuat laporan setiap kegiatan
	
	70.000
	70.000

	Sub Total (Rp)
	170.000

	TOTAL (keseluruhan) Rp
	6.969.600






Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Ifa Aliffadilah
1401414045
	PGSD
	FIP
	5 jam
	Sebagai penanggung jawab semua kegiatan usaha
Memimpin organisasi dan  mengkoordinir anggota dalam setiap kegiatan
Sebagai pengambil kebijakan terhadap semua hal yang berkaitan dengan usaha.


	2
	Dwi Amalia Setianingrum
	PGSD
	FIP
	4 jam
	Sebagai penanggung jawab keuangan

	3
	Anggita Rizki Desiliani
	PGSD
	FIP
	4 jam
	Sebagai penanggung jawab pemasaran, memasarkan produk hasil olahan, melakukan promosi hasil produk 

	4
	Vinda Tri Astuti
	PGSD
	FIP
	4 jam
	Sebagai penanggung jawab pemasaran, memasarkan produk hasil olahan, melakukan promosi hasil produk dan
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