[image: image1.emf] 


PROPOSAL PROGRAM  KREATIVITAS  MAHASISWA

JUDUL PROGRAM

EMPING HELEUM

EMPING BIJI RAMBUTAN (NEPHELIUM LAPPACEUM)
BIDANG KEGIATAN

PKM Kewirausahaan

Diusulkan Oleh :

Lefi Barokah 


7211414049

Umiyatun Hanifah

7211414040

Nisa Usadiah


7211414035

Siti Munawaroh

7211414048

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG

2015

PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN
1. Judul Kegiatan 

           : EMPING HELEUM

(Emping Biji Rambutan/Nepheleum Lappaceum)

2. Bidang Kegiatan 

            : PKM-Kewirausahaan
3. Ketua Pelaksana Kegiatan

a. Nama Lengkap


: Lefi Barokah
b. NIM 



: 7211414049

c. Jurusan



: Akuntansi
            d. Universitas



: Universitas Negeri Semarang

e. Alamat rumah dan No. Telp/HP     : Kedung Winangun Rt. 002 Rw.005, Klirong, Kebumen, Jawa Tengah
f. Alamat email


: lefibarokah21@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan 

 : 3 orang
5.   Dosen pendamping

a. Nama lengkap dan Gelar

 :

b. NIDN



 :

c. Alamat Rumah dan No. HP

 :

      6. 
Biaya Kegiatan Total

a. Dikti




 :

b.Sumber Lain



 :

      7. Jangka Waktu Pelaksanaan

 :

Semarang, 06  Juni  2015

Menyetujui




Ketua Pelaksana Kegiatan

Pembantu Dekan Bidang 

Kemahasiswaan 

(Drs. Bambang Prishardoyo M.Si.)

(    Lefi Barokah    )

NIP : 196702071992031001


NIM : 7211414049


Pembantu Rektor Bidang


Dosen Pembimbing

Kemahasiswaan 




(Dr. Bambang Budi Raharjo)


(                              )

NIP :196012171986011001


NIP :

DAFTAR ISI

HALAMAN SAMPUL
1
HALAMAN PENGESAHAN
2
DAFTAR ISI
3
RINGKASAN
4
BAB I PENDAHULUAN
5

A. Latar Belakang Masalah
6

B. Rumusan Masalah
6

C. Tujuan
6

D. Luaran Yang Diharapkan
6

E. Kegunaan
6
BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
7

A.Analisis Produk
7

B.Pesaing dan Peluang Pasar
7

C.Media Promosi Yang Akan Digunakan
8

D.Rencana Penjualan EMPING HELEUM
8

E,Strategi Pemasaran Yang Akan Digunakan
8
BAB III METODE PELAKSANAAN
9

A.Tahap Persiapan
9

B.Tahap Pelaksana
9

C.Tahap Monitoring
10

D.Tahap Evaluasi
10
BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
10

A. Anggaran Biaya
10

B. Jadwal Kegiatan
11
LAMPIRAN-LAMPIRAN

RINGKASAN


Rambutan merupakan tumbuhan yang banyak tumbuh di wilayah tropis seperti Indonesia. Pada musim buah rambutan, harga rambutan sangat murah sehingga semua orang dapat membeli dan menikmatinya. Selama ini masyarakat hanya memanfaatkan daging buah rambutan  untuk dikonsumsi sedangkan bijinya  dibuang menjadi limbah. Banyak orang tidak tahu bahwa biji rambutan dapat dimakan dan memiliki rasa yang enak serta memiliki kandungan gizi yang bermanfaat bagi tubuh.  Emping HELEUM merupakan salah satu makanan ringan yang berbahan baku biji rambutan. Produk ini berbeda dengan produk yang sudah ada sebelumnya . Emping Heleum bahan utamanya  berupa limbah biji rambutan yang diubah menjadi cemilan yang enak dan bergizi. Jenis rambutan yang  bijinya dapat dijadikan emping adalah rambutan yang aceh (dagingnya dapat mengelupas dengan mudah dari bijinya).  Proses pembuatan emping ini sama seperti emping biasa hanya bahannya yang berbeda. Emping ini nantinya akan diberi bumbu tabur aneka rasa seperti rasa coklat, balado, ekstra pedas , jagung bakar dan original serta emping Heleum yang beraroma dan bercitra rasa buah. Inovasi pembuatan emping ini  menjadi peluang usaha yang mampu bersaing di pasaran serta dapat mengurangi jumlah pengangguran.


Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat bergizi dan tidak mengandung bahan pengawet serta proses pembuatannya yang steril. Pemasaran produk dilakukan dengan memanfaatkan berbagai media baik cetak maupun elektronik, selain itu pemasaran produk dilakukan dengan cara bekerja sama dengan berbagai pihak serta even-even di kampus.


Melalui program kreativitas ini diharapkan masyarakat khususnya mahasiswa mampu menangkap peluang usaha dengan memanfaatkan sumber daya yang ada di lingkungan sekitar untuk meningkatkan kesejahteraan masyarakat, mengatasi masalah pengangguran dan menghasilkan produk unggulan yang sehat bergizi serta berbeda dengan produk yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa Emping Heleum (Nephaleum Lappaceum).


Kata Kunci : Emping Heleum, Biji Rambutan, Cemilan Enak Bergizi, Buah.

BAB I

PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG MASALAH
Indonesia merupakan negara besar yang sedang berkembang dan memiliki banyak penduduk. Masalah utama yang dihadapi Indonesia adalah banyaknya jumlah pengangguran dikarenakan tidak sebandingnya jumlah lapangan pekerjaan yang ada dengan jumlah penduduk yang semakin meningkat. Untuk menangani masalah pengangguran diperlukan terobosan-terobosan baru dalam menciptakan lapangan pekerjaan. Penciptaan terobosan-terobosan ini bisa dimulai dengan membuka usaha kecil-kecilan. Usaha kecil yang dikelola dengan baik memiliki peluang untuk tumbuh menjadi usaha yang besar.
Salah satu peluang usaha yang masih berpotensi besar adalah usaha dalam bidang kuliner. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan khususnya cemilan. Di Indonesia, khususnya wilayah Gunung Pati, Semarang, terdapat banyak pohon buah salah satunya adalah rambutan atau Nephelium lappaceum yang sangat berlimpah pada musimnya. Rambutan adalah buah rakyat yang memiliki sejuta manfaat. Kandungan gizi rambutan per 100 gram rambutan meliputi 84 kalori, 40% asupan harian vitamin C, 1% niacin atau vitamin B3, mengandung minera, zat besi, fosfor yang berfungsi menyaring limbah di ginjal mengandung antioksidan kuat yang disebut flavonoid. Rambutan  memiliki manfaat untuk kesehatan, dapat dimanfaatkan untuk pengobatan berbagai penyakit seperti diabetes atau kencing manis dan  hipertensi, selain itu juga dapat digunakan sebagai obat herbal.

Banyaknya produksi buah rambutan di Gunung Pati tidak sebanding dengan pemanfaatannya. Masyarakat hanya sekedar mengkonsumsi rambutan sebagai buah atau manisan, padahal biji rambutan dapat dimanfaatkan menjadi cemilan yang enak. Jika biasanya cemilan buah berbahan baku daging buah, kali ini kami hendak mengembangkan sebuah inovasi baru yaitu memanfaatkan biji rambutan menjadi cemilan enak yaitu emping biji rambutan. Memanfaatkan biji rambutan sebagai cemilan karena saat ini marak berbagai jenis cemilan di pasaran. Biji rambutan dapat dimanfaatkan karena tidak beracun dan mengandung karbohidrat, lemak, protein, yang dapat memenuhi kebutuhan tubuh dari gizi yang bermanfaat untuk dikonsumsi.


Dengan mengembangkan sebuah inovasi baru yaitu pemanfaatan biji rambutan menjadi emping diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru yang dapat diterima pasar, menghasilkan produk yang menjadi unggulan masyarakat,  memanfaatkan biji rambutan yang melimpah, serta mampu bersaing di dunia bisnis saat ini.

B. RUMUSAN MASALAH


Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut :

1. Bagaimana cara memanfaatkan limbah biji rambutan menjadi cemilan yang enak dan sehat ?

2. Bagaimana cara memperkenalkan emping biji rambutan pada masyarakat dan memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien ?

C. TUJUAN

Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :

1. Mengoptimalkan pemanfaatan biji rambutan.

2. Meningkatkan nilai dari biji rambutan dan ketrampilan dalam memasarkan produk sengan efektif dan efisien sehingga mampu bersaing di pasaran.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN


Berdasarkan uraian di atas, maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut :

1. Dapat menghasilkan inovasi produk berupa emping biji rambutan.

2. Mampu memasarkan produk yang dihasilkan dengan efektif dan efisien.

E. KEGUNAAN


Kegunaan dari program kreatifitas ini adalah :

1. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa.

2. Mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada dilingkungan sekitar.

3. Memanfaatkan limbah yang terdapat di sekitar kita.

4. Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan.

BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. Analisis Produk

1. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk



Produk ini diberi nama emping Heleum (Nephalium Lappaceum). merupakan jenis produk makanan ringan yaitu berupa emping sebagai cemilan sehat yang enak  berbahan dasar dari biji rambutan. Kami memilih biji rambutan karena biji rambutan memiliki kandungan gizi yang bermanfaat bagi tubuh kita. Selain itu buah rambutan di wilayah Gunung  Pati sangat berlimpah dan limbah bijinya tidak dimanfaatkan oleh masyarakat sehingga dalam mendapatkan bahan baku kita tidak memerlukan biaya yang tinggi. Emping yang akan dihasilkan berbeda dengan emping yang sudah ada sebelumnya. Emping ini berbahan dasar biji rambutan yang akan diberi berbagai rasa. 


Karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini berupa emping biji rambutan. Biji rambutan dipisahkan dari daging buahnya terlebih dahulu kemudian direndam dengan air yang dicampur dengan air kapur dan kemiri selama dua hari untuk menghilangkan rasa pahit biji rambutan kemudian ditiriskan dan dikeringkan. Biji yang sudah kering disangrai dan dikeprek/dipipihkan sampai menjadi tipis. Kemudian dijemur hingga kering, setelah itu digoreng dan terakhir emping diberi aneka rasa seperti rasa coklat, balado, pedas manis, jagung bakar dan original.

2. Keunggulan Emping Biji Rambutan


 Emping Heleum ini adalah suatu makanan ringan yang berbahan dasar biji rambutan yang enak dan mengandung gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang dihasilkan antara lain :

a. Produk ini merupakan cemilan sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.

b. Kandungan gizi dalam biji rambutan bermanfaat untuk kesehatan.

c. Produk yang dihasilkan berbeda dari produk yang sudah ada sebelumnya yaitu emping dari biji rambutan yang  divariasi dengan berbagai rasa. 

d. Bahan baku produk berlimbah dan belum dimanfaatkan oleh masyarakat.
B. Pesaing dan Peluang Pasar



Meskipun saat ini sangat marak berbagai jenis cemilan/makanan ringan dipasaran yang ditawarkan oleh para wirausaha, namun tidak menutup kemungkinan untuk melaksanakan produk ini karena produk ini memiliki keunggulan yang tidak kalah dengan produk cemilan lainnya baik dalam segi kualitas dan segi harga yang cukup terjangkau untuk kalangan ekonomi menengah ke bawah. Cemilan berupa emping biasanya berbahan baku dari melinjo namun produk ini mengunakan bahan baku biji rambutan yang memiliki banyak kandungan gizi dan produk 
dikombinasikan dengan berbagai rasa. Pesaing yang memproduksi emping biji rambutan masih langka terutama di lingkungan Gunung Pati, sehingga memudahkan kita dalam memasarkan produk ini. Banyaknya konsumen yang menyukai cemilan juga akan menambah peluang pasar produk ini.

C. Media Promosi Yang Akan Digunakan



Promosi merupakan kegiatan paling penting dalam mengenalkan suatu produk kepada masyarakat untuk meningkatkan daya jual produk tersebut. Adapun kebijakan yang kami terapkan dalam pemasaran produk ini adalah mempromosikan produk lewat jejaring sosial seperti facebook, twitter, BBM, WhatApp dan lain-lain. Promosi dari mulut ke mulut dan mempromosikan secara langsung kepada konsumen, menyebarkan selebaran kepada mahasiswa dan masyarakat dan bekerja sama dengan berbagai even di kampus.

D. Rencana Penjualan “Emping Heleum”
Target penjualan produksi awal dalam 1 bulan :

1200 bungkus @ 2.500



Rp 3.000.000,00

Target penjualan produksi 3 bulan

3 bulan x Rp 3.000.000,00



Rp 9.000.000,00

E. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha Emping Heleum adalah strategi marketing mix dengan rincian :

a. Kebijakan Promosi

Usaha ini bergerak dalam bidang produksi kuliner yaitu berupa cemilan emping berbahan dasar biji rambutan.

b. Kebijakan Harga

Harga yang ditetapkan oleh produsen adalah Rp 2.500 per bungkus 50 gram.

c. Kebijakan Promosi

Promosi dilakukan melalui leaflet, pamphlet, brosur, media sosial seperti facebook, blog, web, bbm, whatapp dan sebagainya.
d. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada konsumen dilakukan secara  langsung dan tidak langsung  dengan sasaran mahasiswa Unnes dan masyarakat sekitar Semarang, secara tidak langsung dengan menitipkan produk ke warung-warung dan kantin serta bekerja sama dengan berbagai even di kampus.

BAB III
METODE PELAKSANAAN
A. Tahap Persiapan

Pada tahap persiapan tim pelaksana program mencari dan menganalisis tempat yang strategis serta mempersiapkan tempat dan gerobak untuk membuka usaha “Emping Heleum” di sekitar kampus Unnes.

B. Tahap Pelaksanaan
a. Pelaku : tim pelaksana program

b. Kegiatan

Peralatan yang diperlukan

1. Ember
2. Talenan

3. Baskom

4. Tampi/Widig

5. Keranjang

6. Kompor

7. Wajan

8. Gas

9. Spatula

10. Serok

11. Layah

12. Palu Besi

13. Toples Besar

14. Timbangan

15. Plastik

16. Stepler

Bahan-bahan Emping Heleum

a. Biji Rambutan

b. Air Kapur 

c. Kemiri

d. Garam

e. Air

f. Minyak Goreng

g. Bumbu Aneka Rasa

h. Bawang Putih

Tahap-tahap pembuatan Emping Heleum

a. Setelah biji rambutan dipisahkan dari daging buahnya, biji dicuci sampai bersih dengan air mengalir.

b. Setelah pencucian  dilakukan kemudian biji rambutan direndam dalam air kapur yang telah dicampur dengan kemiri dan garam selama 2 hari. Kemiri berfungsi untuk membuat emping lebih gurih.

c. Biji rambutan disangrai dalam wajan, setelah mencapai panas tertentu biji dipindahkan ke cobek yang dipanaskan dengan bara kecil agar biji tetap hangat , tidak keras dan mudah dipipihkan.

d. Biji rambutan dipipihkan sampai tipis diatas talenan  atau kayu landasan. Emping yang sudah jadi di ambil dari landasan menggunakan pisau dan ditampung diatas tampi/widig untuk selanjutnya dilakukan penjemuran hingga kering.

e. Emping yang sudah kering digoreng menggunakan minyak panas, saat proses menggoreng masukan air garam dan bawang yang sudah ditumbuk.

f. Taburi emping biji rambutan dengan aneka rasa. Untuk emping berasa buah, lakukan perendaman emping kering dengan pasta buah dan kemudian jemur lagi baru digoreng setelah kering. Langkah terakhir emping dikemas dalam plastik.

C. Tahap Monitoring
a. Pelaku : Tim Pelaksana Program

b. Kegiatan

Memantau perkembangan program baik proses produksi maupun pemasaran produk.

c. Target

Program dapat dilaksanakan sesuai program.

D. Tahap Evaluasi
a. Pelaku : Tim Pelaksana Program

b. Kegiatan

1) Menghitung laba yang diperoleh dari hasil penjualan.

2) Menyusun laporan akhir tentang program kewirausahaan yang telah dilaksanakan.

3) Membahas kendala-kendala yang dihadapi selama menjalankan program.

c. Target

1) Mengetahui Laba yang diperoleh dari usaha.

2) Laporan akhir tersusun dengan baik.

3) Mengetahui kendala-kendala yang dihadapi sehingga dapat dijadikan evaluasi dan pedoman untuk pengembangan usaha.
BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran Biaya
	NO
	KETERANGAN
	BIAYA (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	1.388.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	3.600.000,00

	3
	Perjalanan
	800.000,00

	4
	Lain-lain
	1.150.000,00

	Jumlah (Rp)
	6.938.000,00


B. Jadwal Kegiatan

	KETERANGAN
	BULAN

	
	I
	II
	III

	1. PERSIAPAN PROGRAM
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	

	2. PELAKSANAAN PROGRAM
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X

	b. Promosi
	
	X
	X

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X

	3. EVALUASI
	
	X
	X

	4. PENYUSUNAN LAPORAN
	
	
	X


LAMPIRAN
1. Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Lefi Barokah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414049

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 26 Juni 1995

	6
	E-mail
	lefibarokah21@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089604261275


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Ma’arif Wotbuwono
	MTs Negeri Kebumen 1
	SMK Negeri 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.

Semarang, 06 Juni 2015

Pengusul

Lefi Barokah

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Umiyatun Hanifah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414040

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 20 Oktober 1996

	6
	E-mail
	Umiyatun.hanifah@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08988093312


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Adiwerna
	SMP N 1 Adiwerna
	SMK N 1 Dukuhturi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.

Semarang, 06 Juni 2015

Pengusul

Umiyatun Hanifah

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Nisa Usadiah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414035

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen,6 September 1995

	6
	E-mail
	nisa_usadiah@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089611791861


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Tanahsari
	SMP N 6 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.

Semarang, 06 Juni 2015

Pengusul

Nisa Usadiah

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Siti Munawaroh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414048

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 14 Maret 1996

	6
	E-mail
	Munanasiti@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089669633718


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Pucakwangi 1
	SMP N 1 Pucakwangi
	SMA N 1 Jakenan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pengajuan dalam Hibah.

Semarang, 06 Juni 2015

Pengusul

Siti Munawaroh

2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

a. Bahan jangka panjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Kompor
	Memasak
	1
	380.000,00
	380.000,00

	Wajan
	Menggoreng
	2
	55.000,00
	110.000,00

	Ember
	Mencuci Bahan
	5
	20.000,00
	100.000,00

	Baskom
	Tempat Merendam Biji Rambutan
	4
	20.000,00
	80.000,00

	Spatula
	Menggoreng
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Serok
	Menggoreng
	2
	10.000,00
	20.000,00

	Talenan
	Landasan Pemipih Biji
	4
	10.000,00
	40.000,00

	Palu Besi
	Pemipih Biji
	4
	40.000,00
	160.000,00

	Cobek
	Munumbuk
	1
	25.000,00
	25.000,00

	Lading/pisau kecil
	Mengangkat Emping Yang Menempel
	4
	10.000,00
	40.000,00

	Widig/Tampi
	Mejemur Emping
	6
	25.000,00
	150.000,00

	Keranjang
	Menyimpan Emping Kering
	4
	25.000,00
	100.000,00

	Timbangan
	Menimbang Emping
	1
	200.000,00
	200.000,00

	Toples Besar
	Mencampur Rasa
	3
	20.000,00
	60.000,00

	Stapler
	Untuk Mengemas
	3
	5.000,00
	15.000,00

	Alat Tulis
	Mencatat Pemasaran Produk
	1
	9.000,00
	9.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	1.509.000,00


b. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Biji Rambutan
	Bahan Baku
	300 kg
	3.000,00
	900.000,00

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	110 kg
	15.000,00
	1.650.000,00

	Bubuk Balado
	Taburan
	4 kg
	40.000,00
	160.000,00

	Bubuk Coklat
	Taburan
	4 kg
	45.000,00
	180.000,00

	Bubuk Jagung Bakar
	Taburan
	4 kg
	45.000,00
	180.000,00

	Bubuk Ekstra Pedas
	Taburan
	3 kg
	45.000,00
	180.000,00

	Pasta Buah Strawberry
	Perasa
	1 kg
	130.000,00
	130.000,00

	Pasta Rasa Pisang
	Perasa
	1 kg
	130.000,00
	130.000,00

	Gas 3 Kg
	Memasak
	5 buah
	22.000,00
	110.000,00

	Garam
	Penyedap Rasa
	3 kg
	7.000,00
	21.000,00

	Kapur Sirih
	Bahan Penolong
	1 kg
	15.000,00
	15.000,00

	Bawang Putih
	Bumbu
	2 kg
	10.000,00
	20.000,00

	Plastik
	Pembungkus
	35 pack
	7.000,00
	245.000,00

	Steples
	Pengemas
	5 buah
	2.000,00
	10.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	3.931.000,00


c. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Biaya Transportasi
	Pembelian Bahan Baku & Pemasaran Produk
	4
	200.000,00
	800.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	800.000,00


d. Biaya Lain-lain

	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Pembuatan Cap
	150.000,00

	Biaya Iklan
	150.000,00

	Biaya Konsumsi
	250.000,00

	Dokumentasi+Cetak
	100.000,00

	Penyusunan Laporan
	150.000,00

	Biaya Listrik, air dan on line
	350.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	1.150.000,00

	TOTAL KESELURUHAN
	7.390.000,00


3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Lefi Barokah
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam / minggu 
	Mengkoordinasikan semua anggota, dan membantu tugas anggota

	2
	Umiyatun Hanifah
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam / minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	3
	Nisa Usadiah
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam / minggu
	Mengatur pemasran produk

	4
	Siti Munawaroh
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam / minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk


KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
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UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunung Pati – Semarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

Email : pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama




: Lefi Barokah

NIM




: 7211414049

Program Studi



: Akuntansi

Fakultas




: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul : “EMPING HELEUM (Emping Biji Rambutan / Nephelium Lapheceum) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya :

Bersedian dituntut dan diproses dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

        Semarang, 06 Juni 2015

Mengetahui, 




        Saya menyatakan,

Pembantu Rektor

Bidang Kemahasiswaan,

(Prof. Dr. Marsukhi, M.Pd.)
(   Lefi Barokah  )

NIP :




           NIM : 7211414049
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