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RINGKASAN

Pepaya merupakan buah yang disukai oleh masyaraka. Hal ini  dikarenakan selain harganya yang murah dan buahnya yang mudah didapat, buah pepaya juga memiliki kandungan nutrisi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan. Abon Pepaya merupakan salah satu makanan yang berbahan dasar pepaya. Adapun karakteristik dari abon ini adalah produk berupa abon pepaya, namun abon pepaya yang akan dihasilkan berbeda dengan produk abon yang sudah ada sebleumnya. Abon ini terbuat dari pepaya yang diparut tipis terlebih dahulu kemudian diremas – remas sampai parutan pepaya lembut kemudian dicuci dan diperas dan yang terakhir dicampur dengan bumbu dan tepung.
Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehta karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang dihasilkan berbeda dengan produk abon yang telah ada sebelumnya.
Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan wirausaha dikalangan masyarakat khusunya mahaiswa dalam rangka mengatsi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu Abon Pepaya.
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BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH
Pengangguran yang terjadi di ndonesia semakin lama semakin bertambah dikarenakan jumlah lapangan pekerjaan tidak sebanding dengan jumlah penduduk Indonesia yang meningkat. Untuk mengatasi masalah ini perlu diciptakan terbosan baru dalam menciptakan lapangan kerja. Penciptaan lapangan kerja baru ini dilakukan dengan membuka usaha kecil terlebih dahulu. Usaha kecil ini yang dikelola dengan baik akan berpeluang menjadi usaha yang besar.
Salah satu peluang usaha yang terbuka lebar adalah usaha kuliner ehat. Hal ini dikarenakan tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Di Indonesia sangat banyak sekali tanaman yang bisa kita manfaatkan sebgai bahan dasr pembuatn makanan. Salah satunya adalah pepaya. Pepaya merupakan buah yang diminati masayarakat. Hal ini dikarenakan selain harganya murah dan barangnya yang mudah didapat, pepaya juga memili kandungan gizi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan. Kandungan nutrisi buah pepaya ini meliputi Vitamin A (1.750 IU), Vitamin B (0,03 mg), Riboflavin (0,04 mg), Niacin (0,3 mg), Vitamin C (56 mg), Kalsium (20 mg), Zat Besi (0,3 mg), Fosfor (16 mg), Kalium (470 mg), Lemak (0,1 gr), Karbohidrat (10 gr), Protein (0,6 gr), Kalori (39) 
Namun, saat ini banyak sekali olahan yang berbahan dasar pepayayang dijual dipasaran. Ini mengakibatkan persaingan semakin ketat. Sehingga untuk menghadapi persaingan tersebut, perlu adanya inovasi dan kreativitas terhadapa produk makan yang berbahan dasar pepaya.
Dari hal tersebut maka abon pepaya merupakan salah satu solusi untuk meningkatkan nilai jual dari pepaya tersebut. Pemanfaatan pepaya menjadi abon pepaya merupakan hala yang baru, selama ini pembuatan abon hanya menggunakan ikan maupun daging yang biasa beredar dipasaran. Dengan adanya pemanfaatan pepaya ini maka abon pepaya akan menjadi berbeda dari abon – abon pada umumnya dan menjadikan nilai jual pepaya menjadi lebih tinggi. Dari hal diatas maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah cara memanfaatkan hasil perkebunan pepaya dengan mengembangkan inovasi dan kreativitas pembuatan abon pepaya. Melalui inovasi dan kreativitas ini diharapkan memunculkan peluang bisnis baru, menghasilkan produk makanan yang sehat, murah, dan digemarai masyarakat.
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B. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan maslah sebagi berikut :
a. Bagaimana cara mengolah pepaya menjadi variasi produk makanan yang enak dan sehat ?
b. Bagaiman cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien ?
C. TUJUAN
Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut ;
a. Mengoptimalkan manfaat pepaya dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya.
b. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.
D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapakan adalah sebagai berikut :
a. Menghasilkan produk baru berupa abon dengan bahan dasar pepaya.
b. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien
c. Mendapatkan profit dari usaha abon pepaya.
E. KEGUNAAN
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah :
a. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat peluang usaha.
b. Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa.
c. Membentuk tim kerja yang solid untuk berwirausaha
d. Meningkatakan kesejahteraan perekonomian masyarakat.
e.  (
2
)Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan hasil perkebunan yang melimpah atau pepaya sebagai prouk olahan yang dapat dijadikan abon pepaya.

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan yaitu berupa abon. Abon yang akan diproduksi adalah abon yang berbahan dasar pepaya. Kami memilih pepaya sebagai bahan dasar pembuatan karena pepaya memiliki kandungan nutrisi yang baik untuk kesahatan serta barangnya mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Abon pepaya yang dihasilkan berbeda dengan abon yang sudah ada sebelumnya. Abon ini berupa abon pepaya dan produk ini diberi nama BOYA ERIZA (Abon Pepaya Enak Gurih dan Lezat).Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa abon pepaya. Pepaya diparut tipis terlebih dahulu kemudian diremas – remas sampai parutan pepaya lembut kemudian dicuci dan diperas dan terakhir dicampur dengan bumbu dan tepung setelah itu digoreng.Abon ini nantinya akan mempunyai rasa enak,gurih dan lezat.
b. Keunggulan Boya Eriza
Boya Eriza ini adalah suatu makanan yang berbahan dasar pepaya yang mengandung gizi dan nutrisi tnggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan anatara lain :
a. Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet
b. Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk abon yang telah ada seebelumnya yaitu abon pepaya.
2. Analisis Pemasaran 
a. Pesaing dan peluang pasar
Meskipun banyak sekali para wirausahawan yang menjalankam usaha dibidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untu pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan masyarakat ekonomi menengah kebawah. Banyaknya konsumen menyukai makanan instan berupa abon juga akan menambah peluang produk ini dalam pasar.
b. Kebijakan promosi
 (
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)Promosi merupakan suatu upaya untuk mengenalkan atau menawarkan produk kepada masyarakat dengan tujuan menarik konsumen  untuk membelinya. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan BOYA ERIZA maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi dapat dilakukan dengan promosi langsung mulut kemulut, menyebarkan brosur kepada konsumen, serta dengan menggunakan media sosial.
c. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen dan juga bisa dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen.

3. Analisis Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk BOYA ERIZA selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
a. 1 minggu	: 90 bungkus
b. 1 bulan		: 4 x 70 bungkus = 280 bungkus
c. 3 bulan		: 3 x 280 bungkus = 840 bungkus
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 11.000,00
Harga penjualan 3 bulan = Rp 11.000,00 x 840  =  Rp 9.240.000,00
Laba penjualan 3 bulan = Harga jual – Biaya Produksi
			     =Rp 9.240.000,00  –  Rp 6.750.000,00
			     = Rp 2.490.000,00

a. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi = Total Biaya = Rp 6.750.000,00 
            Harga	       Rp 11.000,00 
		         =  614
	
Jadi pada tingkat volume produksi 614 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.

2. BEP Harga Produksi =	Total Biaya Produksi  =  Rp 6.750.000,00
	          Hasil Produksi 	           840
	         =  Rp 8.036,00

Jadi, pada tingkat harga Rp 8.340,00 usaha ini berada pada titik impas 

3. B/C Ratio 		=     Hasil Penjualan     =   Rp 9.240.000,00
	Total Biaya Produksi     Rp 6.750.000,00
				  =
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,36 maka usaha ini layak untuk dijalankan.
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BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Persiapan
a. Persiapan Alat
1. Parut
2. Baskom
3. Ember
4. Pisau
5. Wajan
6. Serok
7. Ember
8. Kompor
9. Tabung Gas
10. Ayakan
11. Tampah
12. Pres Plastik
b. Bahan yang digunakan antara lain :
1. 336 Kilogram Pepaya
2. 5 Kg Jahe
3. 1 Kilogram Jinten
4. 20 Kilogram Bawang Merah
5. 20 Kilogram Bawang Putih
6. 5 Kilogram Ketumbar
7. 5 Kilogram Lada
8. 5 Bungkus Garam
9. 9 Kilogram Serai
10. 25 Kilogram Tepung Beras
11. 25 Kilogram Tepung Tapioka
12. 20 Pack Plastik
13. 5 Buah Staples
2. Pelaksanaan
Tahap pelaksanaan pembuatan produk BOYA ERIZA ini antara lain sebagai berikut :
a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan
b. Pengolahan bahan
 (
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)Tahap pengolahannya yaitu :
1. Kupas kulit pepaya dan potong menjadi beberapa bagian dengan pisau yang telah dipersiapkan kemudian cuci pepaya yang telah dikupas tersebut hingga bersih.
2. Parut pepaya halus memanjang.
3. Remas – remas parutan pepaya dengan garam sampai lembut agar getahnya hilang.
4. Cuci parutan pepaya yang telah diremas – remas dan peras sampai hilang airnya.
5. Setelah parutan pepaya siap, kemudian siapkan bumbu abon yang terdiri dari jahe,bawang merah, bawang putih, ketumbar,lada,serai dan haluskan.
6. Campurkan bumbu tersebut dengan parutan pepaya sampai merata.
7. Campurkan parutan pepaya yang telah dicampur bumbu tersebut dengan tepung beras dan tepung tapioka.Kemudian ayak.
8. Panaskan minyak goreng, goreng parutan pepaya yang telah siap sampai kering, kemudian angkat dan tiriskan.
3. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat brosur atau memasang pamflet dipinggir – pinggir jalan dan lain – lain.
4. Pemasaran
Pemasaran produk abon pepaya ini akan dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen, menitipkan abon pepaya ini ke toko – toko dan menawarkan produk melalui media sosial.
5. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar – komentar konsumen terhadap produk yang dijual, kepuasan konsumen, tingkat daya beli konsumen dan perkembangan dari usaha ini.
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BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	NO
	Keterangan
	Total (Rp)

	1.
	Peralatan Penunjang PKM
	1.790.000

	2.
	Bahan Habis Pakai
	3.810.000

	3.
	Perjalanan
	600.000

	4.
	Lain-lain
	6.750.000


2. JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan

	Kegiatan
	

	
	I
	II
	III
	IV
	VI

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	X
	

	4. Penyusunan Produk
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.  
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LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1.
	Nama
	Devi Vinorita

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran

	4.
	NIM
	7101414037

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 11 Februari 1995

	6.
	E-mail
	Devi.vinorita@gmail.com

	7.
	Nomor tel/HP
	087758939492


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SDN Purworejo
	SMPN 4 Pacitan
	SMKN 2 Pacitan

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2012


C. Pembekalam Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel/Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah,asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul
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LAMPIRAN

1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1.
	Nama
	Wahyu Eko Wulandari

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran

	4.
	NIM
	7101414201

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonogiri, 22 November 1996

	6.
	E-mail
	Wahyuwulandari2222@gmail.com

	7.
	Nomor tel/HP
	087812655449


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SDN 2 Kepuhsari
	SMPN 2 Manyaran
	SMAM 1 Wuryantoro

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 - 2008
	2008 - 2011
	2011 - 2014


C. Pembekalam Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel/Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah,asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


	(Wahyu Eko Wulandari)	
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LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1.
	Nama
	Dina Cahyaningrum

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran

	4.
	NIM
	7101414247

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 8 April 1996

	6.
	E-mail
	Dinacahyaningrumgmail.com

	7.
	Nomor tel/HP
	085725103219


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SDN Tegalrejo 4
	SMPN 6 Cilacap
	SMKN 1 Cilacap

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 - 2008
	2008 - 2011
	2011 - 2014


C. Pembekalam Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel/Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah,asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah.
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul
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)	(Dina Cahyaningrum)
LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1.
	Nama
	Nadia Novita Iranda

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211414026

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 22 November 1995

	6.
	E-mail
	nadiairanda@ymail.com

	7.
	Nomor tel/HP
	087758284728


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SDN Punung 1
	SMPN 1 Punung
	SMKN 2 Pacitan

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 -2008
	2008 - 2011
	2011 - 2014


C. Pembekalam Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel/Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah,asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah.


Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


	(Nadia Novita Iranda)
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A. Identitas Diri
	1.
	Nama
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	Nomor tel/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	S-1
	S-2
	S-3

	Nama Perguruan Tinggi
	
	
	

	Bidang Ilmu
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini dalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah.



Semarang, 10 Juni 2015
Pembimbing



( )
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2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 

a. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Kompor
	Memasak 
	1
	350.000
	350.000

	Tabung 
	Memasak 
	1
	100.000
	100.000

	Sewa Tempat 
	Tempat Usaha 
	1
	900.000
	900.000

	Wajan 
	Memasak Abon Pepaya
	1
	100.000
	100.000

	Parut
	Memarut Pepaya 
	2
	10.000
	20.000

	Ember
	Tempat Mencuci 
	2
	5.000
	10.000

	Baskom 
	Tempat Abon Pepaya
	2
	20.000
	40.000

	Ayakan 
	Menyaring 
	2
	15.000
	30.000

	Serok
	Memasak 
	1
	20.000
	20.000

	Pisau
	Mengupas
	5
	3.000
	15.000

	Tampah 
	Tempat Abon Pepaya
	10
	11.000
	110.000

	Pres Plastik 
	Menutup Kemasan 
	1
	60.000
	60.000

	Buku 
	Menulis 
	1
	15.000
	15.000

	Alat Tulis 
	Menulis 
	5
	4.000
	20.000

	SUB TOTAL (Rp)
	1.790.000



b. Bahan Habis Pakai 

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Pepaya 
	Bahan Baku 
	336 Kg
	5.000
	1.680.000

	Jahe
	Bahan Perasa
	5 Kg
	11.000
	55.000

	Jinten
	Bahan Perasa
	1 Kg
	50.000
	50.000

	Bawang Merah
	Bahan Perasa
	20 Kg
	20.000
	400.000

	Bawang Putih
	Bahan Perasa
	20 Kg
	20.000
	400.000

	Ketumbar
	Bahan Perasa
	5 Kg
	15.000
	75.000

	Lada
	Bahan Perasa
	5 Kg
	20.000
	100.000

	Garam
	Bahan Perasa
	5 Bungkus
	2.000
	10.000

	Serai
	Bahan Perasa
	9 Kg
	10.000
	90.000

	Tepung Beras
	Bahan Tambahan
	25 Kg
	13.000
	325.000

	Tepung Tapioka
	Bahan Tambahan
	25 Kg
	7.000
	 (
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	Gas 
	Memasak
	20 Buah
	15.000
	300.000

	Plastik (Kemasan)
	Kemasan 
	20 Pack
	5.000
	100.000

	Staples
	Kemasan
	5 Buah
	10.000
	50.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.810.000



c. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Biaya Transportasi 
	Pembelian Bahan Baku dan Pemasaran Produk 
	5
	120.000
	600.000

	SUB TOTAL (Rp)
	600.000



d. Biaya Lain-Lain  

	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi 
	150.000

	Biaya Pembuatan Label
	100.000

	Biaya Iklan 
	100.000

	Penyusunan Laporan 
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	SUB TOTAL
	550.000

	TOTAL KESELURUHAN 
	6.750.000
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E. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam /Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Devi Vinorita
	Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran 
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu 
	Mengkoordinasika n semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2.
	Wahyu Eko Wulandari
	Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Melakukan Manajemen Keuangan

	3.
	Dina Cahyaningrum
	Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Mengatur Pemasaran Produk

	4.
	Nadia Novita Iranda
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Mengkoordinasi Pembuatan Produk
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4.Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H: Kampus Sekaran – Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
E-mail : pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITIAN/PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama		: Devi Vinorita
NIM		: 7101414037
Prodi		: Pendidikan Ekonomi Administrasi Perkantoran
Fakultas	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan  dengan judul”BOYA ERIZA “(Abo Pepaya Enak Gurih dan Lezat)  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyatan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenar – benarnya.



Semarang, 10 Juni 2015
Mengetahui,						Yang menyatakan,
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan



( Dr. Bambang Budi Raharjo,M.Si)			(Devi Vinorita)
(NIP. 196012171986011001)				NIM. 7101414037
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