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RINGKASAN

Suweg merupakan salah satu bahan makanan yang berasal dari jenis umbi-umbian.Di Indonesia suweg tumbuh subur dan berkembang dimana-mana,namun belum dimanfaatkan secara optimal. Suweg mengandung zat gizi yang sangat berguna bagi tubuh seperti karbohidrat, kalori,kalsium. Biskuit merupakan produk olahan makanan yang sangat digemari masyarakat dari kalangan anak-anak,remaja,hingga dewasa. Biskuit mengandung bermacam-macam gizi seperti karbohidrat,protein,lemak, dll.
Masyarakat kurang memanfaatkan suweg menjadi makanan yang bervariasi dan bernilai jual ekonomi yang tinggi. Masyarakat lebih memilih makanan yang sudah biasa dikonsumsi setiap hari saja.
Tujuan diadakannya wirausaha ini adalah untuk menciptakan produk makanan dari suweg yang bernilai jual tinggi, selain itu wirausaha ini bertujuan untuk mengetahui proses pembuatan biskuit suwg, mengetahui cara memasarkannya,dan mengetahui prospek usaha di masyarakat.
Pada dasarnya bisweg ini sama dengan biskuit pada umumnya tetapi terbuat dari bahan suweg, dengan dicampuru dengan tepung terigu yang berkualitas baik. Bisweg ini mengandung gizi yang lumayan tinggi yang layak untuk dikonsumsi oleh masyarakat. 
Bisweg ini pembuatannya sama seperti biskuit pada umumnya, berbentuk bulat agak tipis. Sebagai toppingnya kami memberiakn taburan berupa chocochip.


Keyword : suweg, camilan, produk lokal

















BAB I 
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
Indonesia merupakan negara yang kaya akan hasil pangannya yang beranekaragam. Salah satunya dari jenis umbi-umbian yaitu Umbi Suweg. Umbi suweg ini kurang dimanfaatkan oleh masyarakat Indonesia, hanya orang tua saja yang masih mau menikmati suweg tersebut dan cara pengolahannya pun hanya direbus saja. Tanaman suweg (Amorphophallus campanulatus) sendiri terdiri dari dua jenis yaitu Amorphophallus campanulatus varietas sylvestris, suweg ini belum dimanfaatkan karena umbinya gatal. Jenis kedua yaitu Amorphophallus campanulatus varietas hortensis yang dikenal dengan suweg dan dimanfaatkan sebagian masyarakat untuk dikonsumsi karena umbinya tidak gatal.
Tepung suweg dapat dimanfaatkan dalam pembuatan “bisweg”.Suweg mengandung karbohidrat dan mudah dipadukan dengan bahan lainnya dalam pembuatan“Bisweg”.Selain mudah didapatkan suweg juga mengandung gizi berupa karbohidrat, kalori,dan kalsium yang lumayan tinggi. Selain kandungan gizi suweg yang lumayan banyak, suweg juga memiliki Ig (Indeks Glikemik) yang rendah yang bermanfaat untuk menekan peningkatan kadar gula darah dan mengurangi kadar kolesterol serum darah. 
Dari kelebihan tersebut maka biskuit suweg memilki peluang usaha yamg menjanjika karena belum banyak yang memanfaatkan suweg sebagai biskuit. 
1.2 Rumusan Masalah
1. Bagaimana memanfaatkan hasil pangan lokal sehingga menjadi produk yang bernilai  jual tinggi?
2. Bagimana cara membuat tepung Suweg?
3. Bagaimana cara pembuatan Bisweg?
4. Bagimana cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil usaha Bisweg?
1.3 Tujuan 
1. Mengetahui cara pembuatan tepung suweg sebagai bahan pembuatan “Bisweg”
2. Mengetahui cara pembuatan “Bisweg” yang benar sehingga layak untuk dipasarkan.
3. Mengetahui bagaimana strategi memeperoleh keuntungan yang besar dan berkelanjutan dari produk “Bisweg”
4. Mengetahui bagaimana cara memasarkan produk “Bisweg”
1.4	Luaran Yang Diharapkan
1. Terciptanya produk “Bisweg” (biskuit suweg) yang bernilai jual tinggi
2. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bermanfaat bagi mahasiswa
3. Meningkatakan kreatifitas mahasiswa dlam menemukan produk pangan baru sebagai peluang usah mandiri
1.5	Manfaat Program
1. Untuk meningkatakan kreatifitas mahasiswa dalam menciptakan produk pangan baru yang bermanfaat
2. Memperkenalakan kepada masyarakat sehingga masyarakat dapat memanfaatan hasil pertanian lokal































BAB II
 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


2.1	Prospek Pengembangan Usaha Bisweg
Biskuit suweg merupakan produk makanan yang terbuat dari tepung suweg yang memiliki berbagai kandungan gizi seperti karbohidrat sekitar 80-85 %, kandungan serat, vitamin A dan B juga cukup tinggi. Setiap 100 g suweg mengandung protein 1 gr, lemak 0,1 g, karbohidrat 15,7 7 g, kalsium 62 mg,besi 4,2 g, thiamine 0,07 mg, dan asam askorbat 5 mg. “Bisweg dapat menjadi peluang usaha yang menjanjikan karena selain mudah untuk didapatkan juga harganya yang murah.Di daerah Semarang sendiri masih jarang yang memanfaatkan suweg sebagai produk olahan makanan. Selain murah dan mudah dalm mendapatkannya pembuatan “Bisweg” juga mudah, praktis dan tidak membutuhkan biaya yang besar. Dalam proses pembuatannya pun tidak memerlukan keahian khusus. Konsumen biskuit biasanya dari kalangan anak-anak dan remaja yang menggemari makanan ringan atau camilan. Dengan adanya produk “Bisweg” ini diharapakan dapt menjadi peluang usaha yang menjanjikan utamanya bagi mahasiswa.
2.2	Perencanaaan Tempat Produksi dan Penjualan 
Tempat  penjualan  atau pemasarannya adalah toko-toko makanan, minimarket sekitar UNNES, kantin mahasiswa UNNES.
2.3	Promosi 
	Beberapa cara promosi yang akan kami lakukan sebagai berikut:
1. Lewat brosur, cara ini cukup efektif untuk mempromosikan produk “Bisweg” dengan cara delivery
2. Menjual biskuit suweg secara langsung, cara ini sangat efektif karena saya dapat mempromosikan produk saya secar langsung
3. Membuka di media sosial, cara ini sangat efektif untuk mempromosikan biskuit suweg kami karena zaman sekarang internet telah menyebar luas dari kalangan bawah sampai kalangan atas. Saya akan memakai media seperti facebook, twitter atau situs yang khusus untuk melayani iklan perjualbelian makanan.
2.4	Target Pasar
Masyarakat yang akan dijadikan target disini dibagi berdasarkan kategori usia, diantaranya :
	1.Anak-anak – Remaja 3-17 tahun
	2.Mahasiswa – dewasa 18-50 tahun
2.5	Rencana Kebijakan Harga


BAB III
METODE  PELAKSANAAN

3.1	Survei Penjual 
Penulis akan melakukan survei ketempat penjualan suweg dengan harga yang murah dan berkualitas baik. Serta mencari bahan-bahan tambahan lainnnya di tempat yang murah dan berkualitas.
3.2	Proses Pembuatan Bisweg
A. Proses Pembuatan Tepung Suweg
a. Pilihlah suweg yang bagus, kemudian kupas kulitnya sampai bersih
b. Cucilah suweg yang telah dikupas tadi dengan air yang mengalir
c. Potong kecil kecil sekitar 5 cm, lalu keringkan 
d. Keringkan dibawah sinar matahari sampai benar-benar kering sekitar 3-4 hari (tergantung cuaca)
e. Setelah kering blender sampai halus dan menjadi tepung
f. Ayak degan menggunakan saringan yang berlubang kecil
g. Pilihlah tepung yang bertekstur halus
B. Pembuatan “Bisweg”(Biskuit Suweg)
1. Persiapkan Alat dan Bahan
a. Alat 
· Baskom 2 buah
· Mixer 1buah
· Loyang pemanggang 4 buah
· Oven 2 buah
· Mangkok 1 buah
· Piring 2 buah
· Talenan 1 buah
· Kompor 2 buah
· Nampan  2 buah
· Kuas kue 2 buah
· Timbanagan 1 buah
b. Bahan 
· Tepung terigu 16 kg
· Suweg 16 kg
· Telur  16 kg
· Mentega 6 kg
· Gula halus 9 kg
· Garam 0,25 kg
· Soda kue 5 sdt


2. Proses pembuatan biskuit suweg
· Kocok gula dan telur terlebih dahulu, kocok sampai kental dan  kaku
· Masukkan tepung terigu, tepung suweg sedikit demi sedikit, lalu kocok lagi sampai benar-benar halus
· Cairkan margarin terlebih dahulu lalu campurkan ke adonan, kocok lagi sampai tercampur rata
· Tambahkan garam secukupnya
· Masukkan soda kue ¼ sdt 
· Cetak adonan sesuai bentuk yang diinginkan ( bulat, lonjong, dll)
· Olesi adonan dengan kuning telur menggunakan kuas 
· Pangggang dengan suhu 
· Ambil dari oven, keluarkan biskuit dari loyang
3.3	Penentuan Harga dan Pemasaran
Pada tahap ini merupakan kegiatan untuk perhitungan menggunakan kajia-kajian ekonomi. Proses perhitungan meliputi Fixed Capital Investment dan Cash Flow. Proses ini juga melihat kekuatan pasar yang ada. 























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1	Anggaran Biaya 
	
	Nomor
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah
	Biaya ( Rp )
	Jumlah (Rp)

	1
	a. Oven
b.Mixer
c.Baskom
d.Mangkok
e.Tabung Gas
f.Kompor
g.Talenan
h. Selang Regulator
i .Kuas Kue
j.Pisau
k.Nampan besar
l.Timbangan
m.Ayakan
n.Loyang pemanggang
	2
1
2
1
2
2
1
2
2
2
4
1
1
4
	@ Rp 500.000,00
@ Rp 500.000,00
@ Rp 10.000,00
@ Rp 10.000,00
@ Rp 150.000,00
@ Rp 200.000,00
@ Rp 5.000,00
@ Rp 125.000,00
@ Rp 3.000,00
@ Rp 3.000,00
@ Rp 15.000,00
@ Rp 150.000,00
@ Rp 10.000,00
@ Rp 15.000,00
	Rp 1.000.000,00
Rp    500.000,00
Rp      20.000,00
Rp      10.000,00
Rp    300.000,00
Rp    400.000,00
Rp        5.000,00
Rp    250.000,00 
Rp        3.000,00
Rp        6.000,00
Rp       60.000,00
Rp     150.000,00
Rp       10.000,00
Rp       60.000,00

	 Jumlah Investasi awal                                                                                      Rp 2.774.000,00                                                                                                        


Tabel 1.Anggaran Biaya
4.2	Analisis Kelayakan Usaha
	1.Beban Penyusutan Barang per bulan
	No
	Nama Aktiva
	Umur Ekonomis
	Penyusutan per bulan(Rp)

	1
	Oven 
	5 tahun
	17.000

	2
	Mixer 
	3 tahun
	14.000

	3
	Baskom 
	3 tahun
	1000

	4
	Mangkok
	5 tahun
	1000

	5
	Tabung gas
	5 tahun
	5000

	6
	Selang regulator
	5 tahun
	4000

	7
	Talenan 
	4 tahun
	1000

	8
	Kuas kue
	1 tahun
	250

	9
	Nampan besar
	3 tahun
	1500

	10
	Pisau
	3 tahun
	1500

	11
	Timbangan
	3 tahun
	4000

	12
	Ayakan 
	2 tahun
	400

	13
	Loyang pemanggang
	5 tahun
	1000

	14
	Kompor
	5 tahun
	7000

	
	
	
	58.650


Tabel 2 Biaya penyusutan per bulan
2.Biaya Operasional per bulan

	1
	Suweg (basah)
	16 kg
	@ Rp 2.000,00
	Rp     32.000,00

	2
	Tepung terigu
	16 kg
	@ Rp 9.000,00
	Rp   144.000,00

	3
	Mentega
	6 kg
	@ Rp 10.000,00
	Rp   100.000,00

	4
	Gula halus 
	9 kg
	@ Rp 14.000,00
	Rp   126.000,00

	5
	Telur
	16 kg
	@ Rp 19.000,00
	Rp   304.000,00

	6
	Garam 
	0,25 kg
	@ Rp 6.000,00
	Rp       1.500,00

	7
	Soda kue
	 5 sdt
	
	Rp       5.000,00

	8
	Chocochip
	 ¼ kg
	
	Rp     20.000,00

	9
	Isi tabung gas 3 kg
	4 buah
	@ Rp 20.000,00
	Rp     80.000,00

	10
	Plastik kemasan dan label
	 128 buah
	@ Rp 1.000,00
	Rp   128.000,00

	11
	Bensin 
	10 L
	@ Rp 9.000,00
	Rp     90.000,00

	12
	Biaya promosi ( brosur)
	
	
	Rp     35.000,00

	13 
	Biaya aktiva
	
	
	Rp     58.650,00

	
	
	
	
	Rp 1.124.150,00


Tabel 3.Biaya Operasional per bulan
3. Analisis Pendapatan dan Keuangan 
Produksi 1 bulan			= 1280 buah bisweg 
			  		  1 bungkus berisi 5 buah bisweg
Jadi produksi 1 bulan			=256 bungkus
Produksi  1 tahun 12 x 256		=3072 bungkus
Harga 1 bungkus bisweg		= Rp 6.000,00
Hasil penjualan 1 tahun 		= Rp Rp 18.432.000,00
Total biaya operasional per thn	= 12 x Rp 1.124.150,00
					= Rp 13.489.800,00
Keuntungan tiap tahun		= Rp 18.432.000-13.489.800
					= Rp 4.942.200,00
Keuntungan tiap bulan		= Rp 411.850,00
4. Analisis Kelayakan Usaha
	a.BEP ( Break Even Point)

	i. BEP Volume produksi	 = 	= 2248
Jadi, pada tingkat volume produksi 2.248 bungkus, usaha ini berada pada titik impas.
		
	ii. BEP Harga Produksi	 =  = 6.000
	Jadi, pada tingkat harga 6000 usaha ini berada pada titik impas


	b.B/ C Ratio

		B/C =  =  = 1,366
		
	Karena B/C ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya dikeluar diperoleh hasil penjualan sebesar 1,366 kali lipat. 
	
	c.ROI ( return On Investment)
		ROI =  x 100%
					           = 36,6 %
	Usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 100.000,00 diperoleh keuntungan sebesar 36,6 %

	d.Perhitungan Pengembangan Modal
	Pengembangan Modal = 

				= x 100 %
                                                = 2,03 %

Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 2,03 setiap tahun. Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas maka investasi tersebut layak dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncanakan menjanjikan dan memnapatkan profit yang bisa menunjang usaha. Sehingga usaha pembuatan bisweg, biskuit suweg ini bereluang bagi kalangan mahasiswa untuk menciptakan keterampilan berwirausaha.

4.3	Jadwal Kegiatan
	
	
No
	
Rencana Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	Pengumpulan Bahan 
	· 
	
	
	

	2
	Uji coba pembuatan
	
	· 
	
	

	3
	Proses Pembuatan
	
	· 
	· 
	

	4
	Promosi
	
	· 
	· 
	· 

	5
	Pemasaran 
	
	· 
	· 
	· 

	6
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	· 



Tabel 4. Jadwal Kegiatan


Lampiran-Lampiran
Lampiaran I. Biodata Ketua, Anggota, Dosen Pembimbing
I. Biodata Ketua
a.Identitas Diri
	1
	Nama
	Afifah Nur Indrastuti

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3
	Program studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM
	6411414117

	5
	Tempat,tanggal lahir
	Karanganyar, 30 Mei 1996

	6
	E-mail
	afifahnurindrastuti@gmail.com

	7
	No telp/HP
	087836950409



b.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 03 Tohkuning
	SMP N 1 Karangpandan
	SMA N karangpandan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c.Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/seminar
	Judul artikel
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


d.Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir (pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar  dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang,9 Juni 2015

Pengusul,
Afifah Nur Indrastuti
II. Biodata Anggota 1
a.Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Rima Galuh Isnitiwi

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program studi
	Pendidikan Tata Kecantikan

	4
	NIM
	5402414029

	5
	Tempat,tanggal lahir
	 Nanom RT 17 RW 7,Kebon Agung, Tegalrejo, Magelang

	6
	E-mail
	rima.galuh@yahoo.co.id

	7
	No .Telp/HP
	085729260400


b.Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Instansi
	SDN 1 Japan
	SMP N 1 Tegalrejo
	SMK N 3 Magelang

	Jurusan
	-
	-
	Kecantikan

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c.Pemakalahan seminar Ilmiah (Oral presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/seminar
	Judul artikel
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


d. Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir (pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar  dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul,
Rima Galuh Isnitiwi
III. Biodata Anggota 2
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nikmatul Munawaroh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601414082

	5
	Tempat, tanggal lahir
	Boyolali, 08 Desember 1995

	6
	E-mail
	enikmunawaroh@yahoo.com

	7
	No.Telp/HP
	0857-2991-2832


b.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SDN Klimas
	SMP N 1 Karanggede
	SMK Bhinneka Karya 1 Boyolali

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


c. Pemakalahan seminar Ilmiah (Oral presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/seminar
	Judul artikel
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


d. Penghargaan Dalam 10 tahun terakhir (pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar  dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 9 Juni 2015
Pengusul,
Nikmatul Munawaroh

IV. Biodata Dosen Pembimbing





















Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1.	Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan(Rp)
	Jumlah (Rp)

	Oven 
	Memanggang biskuit
	2 pcs
	500.000
	1.000.000

	Mixer 
	Mengocok bahan
	1pcs
	500.000
	   500.000

	Baskom 
	Mencampur bahan
	2 pcs
	10.000
	     20.000

	Mangkok
	Mengocok telur
	1 pcs
	10.000
	     10.000

	Tabung gas
	Memasak biskuit
	2 pcs
	150.000
	   300.000

	Selang regulator
	Menyalurkan gas
	2 pcs
	125.000
	   250.000

	Talenan 
	Alas memotong suweg
	1 pcs
	5000
	       5.000

	Kuas kue
	Mengoles permukaan kue
	2 pcs
	3.000
	      6.000

	Nampan besar
	Mengeringkan suweg
	4 pcs
	15.000
	    60.000

	Pisau
	Memotong suweg
	2 pcs
	3.000
	      6.000

	Timbangan
	Menimbang bahan
	1 pcs
	150.000
	  150.000

	Ayakan 
	Mengayak tepung
	1 pcs
	10.000
	    10.000

	Loyang pemanggang
	Alas memanggang biskuit
	4 pcs
	15.000
	    60.000

	Kompor
	Memasak biskuit
	2 pcs
	200.000
	   400.000

	                                                                                 SUB TOTAL(Rp)  2.774.000



2.Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas 
	Harga Satuan( Rp)
	Jumlah (Rp)

	Suweg
	 Bahan Bisweg
	16 kg
	2000
	    32.000

	Tepung terigu
	 Bahan Bisweg
	16 kg
	9000
	  144.000  

	Telur
	Bahan Bisweg
	16 kg
	19.000
	  304.000

	Mentega
	Bahan Bisweg
	6 kg
	10.000
	  100.000

	Gula halus
	Bahan Bisweg
	9 kg 
	14.000
	  126.000

	Soda kue 
	Bahan Bisweg
	
	
	     5.000

	Garam
	Bahan Bisweg
	
	
	     1.500

	Chococip
	Bahan Bisweg
	
	
	   20.000

	                                                                        SUB TOTAL(Rp)  642.500




III. Perjalanan
	
	Material 
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
( Rp )
	Jumlah
( Rp)

	Perjalanan ke tempat penjualan
	Perjalanan ke tempat penjualan dan bahan baku
	10 x transport
	9000
	90.000

	                                                                                 SUB TOTAL(Rp)  90.000



IV.Lain-lain
	
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Brosur 
	Promosi 
	25 lembar
	200
	50.000

	                                                                 Total Keseluruhan(RP)     


Rekapitulasi Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1
	Bahan Habis Pakai
	Rp 642.500,00

	2
	Peralatan Penunjang
	Rp 2.774.000,00

	3
	Transportasi
	Rp 90.000,00

	4
	Promosi
	Rp 50.000,00

	5
	Jumlah total
	Rp 3556.500,00



Lampiran 3.Susunan Organisasi, Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi 
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (jam.minggu)
	Uraian 
Tugas

	1
	Afifah Nur Indrastuti/6411414117
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Kesehatan
	8 minggu bulan ke 1 dan 2, i minggu disetiap akhir bulan
	Persiapan awal, mengatur jalannya rapat

	2
	Rima Galuh Isnitiwi/ 
	Pendidikan Tata Kecantikan
	Pendidikan
	4 minggu bulan ke 3
	Pembukuan dan menjaga alur bisnis

	3
	Nikmatul Munawaroh
	Pendidikan Bahasa Jawa
	Pendidikan
	4 minggu bulan ke 4
	Menjaga alur bisnis
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