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RINGKASAN
	Tempe merupakan jenis makanan yang sangat digemari masyarakat. Bukan hanya di Indonesia saja tetapi juga sampai ke seluruh dunia. Hal ini dikarenakan selain harganya yang murah dan barangnya yang mudah untuk didapatkan, tempe juga memiliki kandungan protein yang sangat tinggi dan kaya akan manfaat. SISTEM  merupakan salah satu jenis makanan yang berbahan dasar tempe. Karakteristik produk ini berbeda dari yang sudah ada sebelumnya. Biasanya bahan utama sosis terbuat dari daging, tetapi sosis ini berbahan dasar tempe yang dihaluskan, lalu di campur dengan bumbu-bumbu dan kemudian di masukkan ke dalam pembungkus sampai dikukus hingga matang.
	Produk yang dihasilkan tentunya memiliki banyak manfaat diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang dihasilkan tentunya berbeda dengan produk sosis yang telah ada sebelumnya. Selain itu, produk ini juga dapat menurunkan kadar kolesterol dalam tubuh kita sehingga baik untuk dikonsumsi anak-anak. Berbeda dengan sosis yang berbahan dasar daging yang memiliki kadar kolesterol yang tinggi. 
	Tujuan penulis menulis karya ini adalah untuk menciptakan bagaimana cara memanfaatkan tempe menjadi variasi  produk makanan yang sehat dan digemari masyarakat, menumbuhkan jiwa wirausaha dikalangan mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, serta bagaimana cara memasarkan produk agar laku keras di pasaran. 
	Berdasarkan paparan di atas, target yang ingin di capai yaitu mampu menjual produk sesuai dengan target, mampu menciptakan peluang kerja sehingga dapat meningkatkan kesejahteraan masyarakat dan menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu Sosis Tempe, serta mampu bersaing didalam pasar bisnis.










BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH

Pengangguran yang terjadi di Indonesia dikarenakan tidak sebandingnya jumlah lapangan pekerjaan yang ada dengan jumlah penduduk Indonesia yang semakin lama semakin meningkat. Untuk mengatasi masalah tersebut perlu dilakukan terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Salah satunya yaitu dengan membuka usaha kecil-kecilan terlebih dahulu. Usaha kecil-kecilan yang dikelola dengan baik dan dikelola dengan keuletan akan berpeluang menjadi usaha yang besar.

Salah satu usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Di Indonesia banyak sekali tanaman yang bisa dimanfaatkan sebagai bahan dasar pembuatan makanan. Indonesia yang kaya akan hasil buminya, namun cara pengolahannya masih kurang banyak kreasi. Tempe, olahan kedelai yang juga merupakan hasil bumi Indonesia merupakan makanan yang sangat digemari masyarakat. Hal ini dikarenakan selain harganya yang murah dan barangnya yang mudah didapat, tempe juga memiliki kandungan protein yang tinggi dan kaya akan manfaat. Kandungan protein dan zat nutrisi  pada tempe bisa memenuhi sebagian kebutuhan nutrisi harian sehingga baik untuk dikonsumsi anak-anak. Dalam 100 gram tempe mengandung 201 kal kalori energi, 20,8 gram protein, 8,8 gram lemak, 13,5 gram karbohidrat, dan 1,4 gram serat. 

Namun saat ini banyak sekali makanan-makanan yang berbahan dasar tempe yang dijual dipasaran. Hal ini mengakibatkan persaingan yang semakin ketat. Sehingga untuk bisa menghadapi persaingan tersebut perlu adanya inovasi dan kreasi terhadap produk-produk makanan yang berbahan dasar tempe yang sekiranya dapat diminati oleh semua usia dari anak-anak hingga dewasa. 

Berdasarkan uraian tersebut diatas, kami hendak mengembangkan sebuah inovasi pembuatan sosis yang berbahan dasar tempe. Melalui inovasi ini diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru, menghasilkan produk makanan yang sehat dan digemari masyarakat serta mampu bersaing didalam pasar bisnis


B. RUMUSAN MASALAH

Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan terdapat beberapa rumusan masalah, sebagai berikut
1. Bagaimana cara memanfaatkan tempe menjadi variasi produk makanan yang sehat dan digemari masyarakat?
2. Bagaimana cara menumbuhakan jiwa kewirausahaan dikalangan mahasiswa? 
3. Bagaimana cara memasarkan produk secara efektif dan efisien agar dapat bersaing dipasar bisnis?

C. TUJUAN KEGIATAN

Tujuan dari dibuatnya program ini yaitu sebagai berikut:
1. Mengetahui bagaimana cara memanfaatkan tempe menjadi variasi produk makanan yang sehat dan digemari masyarakat yang berupa sosis tempe.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa sehingga tercipta wirausahawan muda yang berkarakter akademik, serta mencari peluang bisnis yang menguntungkan.
3. Mengetahui bagaimana cara memasarkan produk secara efektif dan efisien agar mampu bersaing di pasar bisnis.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Berdasarkan uraian diatas, maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
1. Menghasilkan produk baru berupa sosis tempe yang sehat
2. Mampu memasarkan produk secara efektif dan efisien
3. Mampu menciptakan peluang kerja
4. Mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan mahasiswa
5. Mampu menjual produk sesuai dengan target

E. MANFAAT KEGIATAN

Manfaat dibuatnya program ini adalah sebagai berikut:
1. Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa 
2. Mengasah kekreatifitasan mahasiswa dalam usaha pembuatan Sosis Tempe
3. Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan menciptakan peluang kerja




BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. Analisis Produk

1. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk

Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan yaitu berupa sosis. Sosis yang akan diproduksi adalah sosis yang berbahan dasar tempe. Kami memilih tempe sebagai bahan dasar karena tempe memiliki kandungan protein yang tinggi dan kaya akan manfaat. Selain itu harga tempe juga murah dan barangnya juga mudah untuk didapatkan. Sosis yang akan dihasilkan berbeda dengan sosis yang sudah ada sebelumnya. Biasanya sosis yang dihasilkan bahan utamanya berupa daging, tetapi kali ini kami akan membuat sosis yang berbahan dasar tempe  dan produk ini kami beri nama “SISTEM (Sosis Tempe)”.

Adapun karakteristik dari produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa sosis tempe. Tempe diiris kecil-kecil terlebih dahulu kemudian dihaluskan menggunakan blender lalu dicampur dengan bumbu, air es, tepung tapioca, putih telur dan minyak jagung sampai menjadi adonan yang halus seperti pasta. Kemudian adonan yang telah halus tersebut dimasukkan kedalam chasing atau pembungkus dan diikat dibagian ujung-ujung pembungkus dengan benang kira-kira 10 cm. Lalu rebus/kukus sosis tersebut hingga matang. 

2. Keunggulan Sosis Tempe 

Sosis Tempe ini adalah suatu makanan ringan yang berbahan dasar tempe yang mengandung gizi yang tinggi. Adapun keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain: 
1. Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan MSG.
2. Mengandung protein yang lebih tinggi dan kadar kolesterol yang lebih rendah dibanding dengan daging, sehingga baik untuk dikonsumsi.
3. Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk yang sudah ada sebelumnya yang biasanya produk tersebut berbahan dasar daging, tetapi produk yang dihasilkan berbahan dasar tempe yang tentunya harganya dapat terjangkau oleh masyarakat.



B. Analisis Pemasaran

1. Pesaing dan Peluang Pasar

Walaupun banyak sekali para wirausaha yang menjalankan usahanya dibidang kuliner, tetapi tidak menutup peluang untuk melaksanakan program ini karena produk yang dihasilkan tentunya memiliki banyak keunggulan baik dari segi kualitas maupun harganya yang terjangkau oleh masyarakat ekonomi kelas menengah ke bawah. Banyaknya konsumen yang menyukai makanan ringan berupa sosis tempe  apalagi produk ini memiliki protein dan gizi yang tinggi akan menambah peluang pasar produk ini.

2. Kebijakan Promosi

Promosi merupakan suatu kegiatan memperkenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan Sosis Tempe tentunya perlu diadakan suatu promosi. Bentuk promosi yang yang dapat dilakukan untuk memperkenalkan produk ini antara lain yaitu dapat dilakukan dengan promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur, memperkenalkan produk lewat media social seperti bbm dan facebook, atau dengan pemasangan pamphlet dipinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang dikawasan kampus UNNES maupun diluar UNNES. 

C. Analisis Operasional

1. Rencana Pembuatan Produk
	Rencana pembuatan produk Sosis Tempe selama tiga bulan adalah sebagai berikut:
a. 1 minggu	: 150 buah
b. 1 bulan 	: 4 x 150 buah = 600 buah
c. 3 bulan 	: 3 x 600 buah = 1800 buah

2. Proyeksi Pendapatan

Harga Pokok Penjualan per satuan 	= Rp 3.000,00
Target penjualan per 3 bulan 		= 1800 buah
Total Penjualan 3 Bulan		= 1800 x Rp 3.000,00
					= Rp 5.400.000,00
Biaya Operasional 3 Bulan		= Rp 4.263.000,00
Laba Penjualan 3 Bulan 		=  Rp 5.400.000,00 – Rp 4.263.000,00
					= Rp 1.137.000

3. Proyeksi Keuangan

a. BEP Volume Produksi	= Biaya Operasional = Rp 4.263.000,00
				 	  Harga		 Rp 3.000,00
						          = 1421
Jadi pada tingkat volume produksi 1421 buah, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.

b. BEP Harga Produksi	= Biaya Operasional = Rp 4.263.000,00
				     Hasil Produksi		1800
						          = Rp 2.400,00
Jadi, pada tingkat harga Rp 2.400,00 usaha ini berada pada titik impas

c. B/C Ratio			= Total Penjualan	 = Rp 5.400.000,00
				   Biaya Operasional	    Rp 4.263.000,00
							 = 1,27 
Usaha ini layak untuk dijalankan karena B/C Ratio lebih besar dari 1 yaitu 1,27.Artinya modal ini akan terlunasi sebesar 1,27% per 3 bulan. Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas maka usaha tersebut layak untuk dilaksanakan.


















BAB III
METODE PELAKSANAAN
	
	Metode yang digunakan  dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:

A. Persiapan
Kegiatan persiapan ini meliputi persiapan tempat, tenaga kerja, serta pembelian alat dan bahan.

B. Pelaksanaan
Tahap pelaksanaan pembuatan produk Sosis Tempe ini antara lain sebagai berikut :
a. Persiapan alat dan bahan yang diperlukan
b. Pengolahan bahan
Adapun Tahap Pengolahannya yaitu:
1. Potong tempe dengan ukuran tertentu untuk memudahkan saat dihaluskan. 
2. Masukkan tempe yang telah dipotong kecil-kecil ke dalam blender.
3. Masukkan pula seluruh bumbu-bumbu, putih telur, minyak jagung, tepung tapioka dan air dingin ke dalam blender tersebut.
4. Blender semua bahan sampai benar-benar halus menyerupai adonan pasta.
5. Masukkan adonan bahan yang telah halus tersebut ke dalam pembungkus sosis yang telah disiapkan. Masukkan hingga mencapai panjang kira-kira 10 cm.
6. Ikat kedua bagian ujung pembungkus menggunakan benang hingga benar-benar kuat dan erat.
7. Setelah adonan selesai dimasukkan ke dalam pembungkus, masaklah Sosis Tempe tersebut dengan cara di rebus atau di kukus hingga benar-benar matang.
8. Setelah matang Sosis Tempe siap untuk di pasarkan.

C. Promosi
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat. Alternatif tersebut yaitu dengan cara menawarkan produk ke konsumen secara langsung, menyebarkan brosur, pemasangan pamphlet di pinggir-pinggir jalan serta promosi melalui media massa dan elektronik.

D. Pemasaran
Banyak cara yang bisa ditempuh dalam rangka memasarkan produk Sosis Tempe ini diantaranya yaitu dengan mempromosikan produk melalui selebaran, menawarkan produk ke konsumen secara langsung, atau menitipkan produk ditoko atau warung. 

E. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen serta mengetahui apakah produk tersebut mengalami kemajuan ataupun kemunduran yang dapat dilihat dari jumlah produk yang terjual di pasaran.

F. Kesimpulan 
Setelah beberapa metode dilakukan, maka dapat di ambil kesimpulan dari pembuatan produk Sosis Tempe ini yaitu apakah produk sosis tempe yang dibuat mendapatkan tanggapan baik dari masyarakat dan juga dari pasar. Kemudian apakah produk ini masih bisa dilanjutkan atau tidak dengan melihat evaluasi yang telah dilakukan sebelumnya.























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


A. Anggaran Biaya
Rekapitulasi Anggaran Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	         2,527,000.00 

	2
	Bahan Habis Pakai
	         4,263,000.00 

	3
	Perjalanan
	         1,000,000.00 

	4
	Lain-lain
	            950,000.00 

	Jumlah
	         8,740,000.00 



B. Jadwal Kegiatan
Tabel jadwal kegiatan selama 5 bulan adalah sebagai berikut:
	Kegiatan 
	
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	 
	
	 
	 
	 

	     a. Persiapan Bahan
	x
	
	 
	 
	 

	     b. Persiapan Alat
	x
	
	 
	 
	 

	     c. Persiapan Tempat
	x
	
	 
	 
	 

	2. Pelaksanaan Program
	 
	
	 
	 
	 

	     a. Promosi
	 
	x
	x
	x
	

	     b. Produksi
	 
	x
	x
	x
	

	     c. Pemasaran
	 
	x
	x
	x
	

	3. Evaluasi
	 
	
	 
	 x
	

	4. Penyusunan Laporan
	 
	
	
	x
	x













LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1.  Biodata Ketua dan Anggota
Biodata Ketua Pelaksana
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Nur Rokhimah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414039

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 09 September 1995

	6
	E-mail
	nuri_imel@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085747863137


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Tanjungrejo
	SMP N 4 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan 
	 -
	 -
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institut Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 
					Semarang,   	Juni 2015
					Pengusul


					(Nur Rokhimah)
Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Yuyun Kurniasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi(Koperasi)

	4
	NIM
	7101414237

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 21 April 1996

	6
	E-mail
	yuyunkurniasari@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085643628082


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Tanjungsari
	SMP N 1 Buluspesantren
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan 
	 -
	 -
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institut Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 

					Semarang,	Juni 2015
					Pengusul,


					(Yuyun Kurniasari)


Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Alifia Naafi Nugrahani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Bangunan

	4
	NIM
	5101414016

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 13 Januari 1996

	6
	E-mail
	nice.alifia@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089680129501


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Cacaban 4
	SMP N 4 Magelang
	SMK N 1 Magelang

	Jurusan 
	 -
	 -
	Arsitektur

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institut Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 

					Semarang,	Juni 2015
					Pengusul,


					(Alifia Naafi Nugrahani)


Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Fajar Ristanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa Jepang

	4
	NIM
	2302414023

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 14 Oktober 1995

	6
	E-mail
	fajarristanti14@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085701123656


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Instansi
	SD N Kaliwungu
	SMP N 1 Kebumen
	SMA N 2 Kebumen

	Jurusan 
	 -
	 -
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	 
	 
	 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institut Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	 
	 
	 



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 

					Semarang,	Juni 2015
					Pengusul,


					(Fajar Ristanti)


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor Gas 1 Set
	Memasak
	1
	           750,000.00 
	              750,000.00 

	Blender
	Menghaluskan
	1
	           400,000.00 
	              400,000.00 

	Dandang Besar
	Mengukus Sosis
	1
	           300,000.00 
	              300,000.00 

	Baskom
	Tempat tempe
	2
	             25,000.00 
	                50,000.00 

	Pisau
	Memotong
	3
	             10,000.00 
	                30,000.00 

	Langgenan
	Langgenan
	2
	             10,000.00 
	                20,000.00 

	Sewa Tabung
	Memasak
	2
	             50,000.00 
	              100,000.00 

	Sewa Tempat
	Tempat Usaha
	1
	750,000.00
	750,000.00

	Pengaduk
	Mengaduk sosis
	2
	             10,000.00 
	                20,000.00 

	Serbet 
	Mengelap
	5
	               7,500.00 
	                37,500.00 

	Nampan
	Tempat Sosis
	5
	             10,000.00 
	                50,000.00 

	Buku
	Menulis
	1
	             12,000.00 
	                12,000.00 

	Alat Tulis
	Menulis
	3
	               2,500.00 
	                  7,500.00 

	SUB TOTAL (Rp)
	          2,527,000.00


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Tempe
	Bahan baku
	300 buah
	            5,000.00 
	          1,500,000.00 

	Telur
	Bahan baku
	65 kg
	          20,000.00 
	          1,300,000.00 

	Tepung Tapioka
	Bahan baku
	15 kg
	          10,000.00 
	              150,000.00 

	Minyak jagung
	Bahan baku
	50 kg
	          15,000.00 
	              750,000.00 

	Air Dingin
	Bahan baku
	2 galon
	            6,000.00 
	                12,000.00 

	Garam 
	Bumbu
	5 kg
	            5,000.00 
	                25,000.00 

	Bawang Putih
	Bumbu
	2 kg
	          20,000.00 
	                40,000.00 

	Gula Pasir
	Bumbu
	3 kg
	          12,000.00 
	                36,000.00 

	Lada Bubuk
	Bumbu
	3 kg
	          25,000.00 
	                75,000.00 

	Gas 3 kg
	Memasak
	5 buah
	          20,000.00 
	              100,000.00 

	Pembungkus Sosis
	Mengemas
	20 pack
	          10,000.00 
	              200,000.00 

	Benang
	Mengikat sosis
	5 buah
	          15,000.00 
	                75,000.00 

	SUB TOTAL (Rp)
	          4,263,000.00 


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Biaya Transportasi
	Pembelian alat dan bahan pembuatan PKM
	5
	150,000.00
	750,000.00

	Biaya Transportasi
	Pemasaran Produk
	5
	50,000.00
	250,000.00

	SUBTOTAL (Rp)
	1,000,000.00


4. Lain-lain
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi
	            200,000.00 

	Promosi
	            300,000.00 

	Dokumentasi
	            200,000.00 

	Alat Komunikasi
	            100,000.00 

	Penyusunan Laporan
	            150,000.00 

	SUB TOTAL (Rp)
	            950,000.00 

	TOTAL KESELURUHAN (Rp)
	         8,740,000.00 



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Nur Rokhimah
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasi anggota

	2
	Yuyun Kurniasari
	Pendidikan Ekonomi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Melakukan manajemen keuangan dam memproduksi

	3
	Alifia Naafi Nugrahani
	Pendidikan Teknik Bangunan
	Teknik Sipil
	10 jam/minggu
	Memproduksi dan memasarkan produk

	4
	Fajar Ristanti
	Pendidikan Bahasa Jepang
	Bahasa dan Seni
	10 jam/minggu
	Memproduksi dan memasarkan produk

















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana
KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran-Gunumg Pati-Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
E-mail: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax : (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA


Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama				: Nur Rokhimah
NIM				: 7211414039
Progam Studi		: Akuntansi
Fakultas 		: Ekonomi


Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-Kewirausahaan saya dengan judul: “Sosis Tempe (SISTEM)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.


Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini di buat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


									Semarang,    Juni 2015

Mengetahui,							Yang menyatakan,
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan



(				)					(Nur Rokhimah)
NIP.									NIM. 7211414039



image1.png




