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ABSTRAK
Dalam kegiatan “Pembuatan Serabi Rainbow Kuah Sehat untuk Meningkatkan Minat Anak Terhadap Makanan Tradisional” ini, kami bertujuan untuk menjadikan makanan tradisional khususnya Serabi sebagai makanan sehat bagi anak pengganti junk food / snack. Dalam pembuatannya, kami menggunakan pewarna alami seperti : labu, ubi jalar merah, ubi ungu, ceri, stroberi, wortel, gula aren, daun pandan, daun suji, dan blueberry. Dengan berbagi macam warna alami tersebut, kami mempunyai target agar anak tertarik dengan Makanan Tradisional Serabi. Untuk pemasarannya sendiri, kami akan bekerjasama dengan lembaga PAUD dan memasarkannya di area pasar agar tujuan kami dapat tercapai.
Serabi Rainbow Kuah Sehat merupakan suatu terobosan baru yang berbeda dan memiliki keunggulan yang tidak dapat ditemukan oleh penjual serabi di pasaran. Pasalnya, Serabi Rainbow Kuah Sehat dibuat semenarik mungkin dengan farian warna yang dapat menarik perhatian orang dan anak-anak. Walaupun warna serabi yang warna-warni, akan tetapi serabi rainbow ini juga mengandung nilai gizi tambah karena kami menggunakan bahan-bahan alami seperti buah cerry, buah strawberry, bluberry, labu, ubi jalar merah, ubi unggu, wortel, daun pandan dan daun suji sebagai pewarnanya.




[bookmark: _GoBack]BAB I
PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang Masalah
Indonesia memiliki banyak keanekaragaman kuliner tradisionalnya seperti nasi goreng, mie Aceh, rendang, gudeg, gulai dan masih banyak lagi kuliner di Indonesia yang disukai diberbagai Negara bahkan sampai Mancannegara. Oleh karena itu, Indonesia sangat terkenal dengan kuliner yang berbeda-beda sesuai dengan asal kotanya. Salah satu kuliner yang terkenal adalah serabi. Serabi ini merupakan jajanan tradisional khas Jawa Barat dan Solo, dan kini sudah bisa ditemui diberbagai pelosok nusantara. 
Serabi Rainbow Kuah Sehat merupakan suatu terobosan baru yang berbeda dan memiliki keunggulan yang tidak dapat ditemukan oleh penjual serabi di pasaran. Pasalnya, Serabi Rainbow Kuah Sehat dibuat semenarik mungkin dengan farian warna yang dapat menarik perhatian orang dan anak-anak. Walaupun warna serabi yang warna-warni, akan tetapi serabi rainbow ini juga mengandung nilai gizi tambah karena kami menggunakan bahan-bahan alami seperti buah cerry, buah strawberry, bluberry, labu, ubi jalar merah, ubi unggu, wortel, daun pandan dan daun suji sebagai pewarnanya.
Selain itu, Serabi Rainbow Kuah Sehat ini juga dibuat karena saat ini anak-anak tidak tertarik pada jajanan tradisional dan memilih snack yang tidak mengandung vitamin atau zat gizi lainnya. Makanan junk food tersebut mengandung bahan pengawet, penyedap rasa dan bukan pewarna alami, yang bila dikonsumsi akan berdampak negatif/tidak baik bagi kesehatan anak. Karena itu, kami membuat produk yang berjudul Pembuatan Serabi Rainbow Kuah Sehat untuk Meningkatkan Minat Anak terhadap Makanan Tradisional yang dapat menjadikan makanan tradisional sebagai makanan yang sehat untuk anak.

1.2. Rumusan Masalah
Rumusan masalah dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1. Bagaimana pembuatan Serabi Rainbow Kuah Sehat untuk Anak?
2. Bagaimana respon anak terhadap Serabi Rainbow Kuah Sehat?

1.3. Tujuan Program
Menjadikan Serabi Rainbow sebagai makanan sehat untuk anak pengganti junk food/ snack.
1.4. Kegunaan Program
1. Meningkatkan nilai makanan tradisional
2. Menciptakan makanan sehat
3. Menciptakan peluang usaha

1.5. Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari pelaksanaan program ini adalah sebagai berikut:
1. Adanya kesadaran orang tua untuk tidak sering membelikan jajanan yang tidak mempunyai nilai vitamin atau zat gisi lainnya.
2. Menambah minat anak untuk tertarik kepada jajanan tradisional khususnya serabi sebagai makanan yang sehat pengganti junk food/snack.


















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Di Sekaran Gunung Pati kabupaten Semarang, banyak sekali terdapat lembaga- lembaga PAUD dan pasar tradisional. Di sekeliling area tersebut banyak menjamur pedagang/penjual makanan siap saji, junk food/snack. Padahal makanan tersebut mengandung penyedap rasa, bahan pengawet, dan bukan pewarna alami. Untuk itu, kami berniat untuk  menciptakan usaha makanan sehat tradisional yang telah kami inovasikan yaitu Serabi Rainbow Kuah Sehat untuk Meningkatkan Minat Anak Terhadap Makanan Tradisional. 
Serabi Rainbow ini terbuat dari bahan tepung beras, tepung terigu, dan campuran buah dan sayuran untuk warna serabi seperti strawberry, cerry, bluberry, labu, ubi jalar merah, ubi ungu, wortel, daun pandan, dan dau suji. Untuk kuahnya sendiri juga dibuat dengan varian rasa seperti duren, nangka, melon, apel, dan strawberry. Serabi ini dibuat agar anak meningkatkan minatnya terhadap jajanan tradisional.















BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM
1. Analisi Peluang Usaha
Gambaran peluang dari usaha ini adalah sebagai ajang pelestarian jajanan tradisional yang hampir punah dipasaran dan menumbuhkan rasa cinta terhadap produk lokal terutama anak-anak. Serabi Rainbow ini juga memiliki kharismatik untuk dijadikan souvernir dalam acara pernikahan maupun acara lainnya. Disisi lain wirausaha ini mengasah kreativitas kami dalam menciptakan inovasi serabi dengan tampilan dan cita rasa yang unik.
2. Rincian Pembuatan Produk
a. Mempersiapkan bahan baku serabi rainbow kuah sehat
b. Menyiapkan tempat, peralatan, perlengkapan
c. Melakukan kegiatan produksi
3. Kegiatan Produksi Serabi Rainbow meliputi:
a. Bahan:
· Tepung beras
· Tepung terigu
· Telur
· Baking powder
· Santan
· Gula aren
· Gula pasir
· Garam
· Margarin
· Bahan campuran seperti:
· Labu
· Strawberry
· Cerry
· Blueberry
· Wortel
· Ubi ungu
· Ubi jalar merah
· Daun pandan
· Daun suji
· Bahan Kuah:
· Nangka
· Duren
· Melon
· Apel

b. Proses pembuatan serabi:
· Adonan serabi dicampur dengan warna yang sesuai dengan buahnya. Masukan santan dan baking powder, aduk hingga rata.
· Panaskan cetakan dan masukan adonan sesuai dengan warna yang diinginkan. Dan tambahkan potongan buah sesuai warna serabinya atau variasi. Tutup cetakan tunggu hingga serabi matang.
· Serabi rainbow diangkat dan disajikan pada mangkuk.
c. Proses pembuatan kuah:
· Rebus santan bersama gula aren dan daun pandan, masukan tepung maezina yang telah dilarutkan dengan sedikit air aduk rata, masak hingga mendidih sambil diaduk. Beri potongan buah sesuai yang diinginkan.
· Serabi rainbow siap dihidangkan bersama rasa kuah yang diinginkan baik dingin maupun hangat.
4. Metode pengembangan 
Metode pengembangan yang akan dilaksanakan merupakan sebuah rangkaian tahapan yang disusun secara sistematis, diantaranya :
1. Bekerja Sama dengan Lembaga PAUD
2. Sosialisasi Kepada Masyarakat
3. Pelatihan Pembuatan Serabi
4. Pembuatan Tim Usaha
5. Perencanaan Produksi
6. Persiapan dan Pengadaan alat dan bahan
7. Pelaksanaan Produksi
8. Pemasaran
9. Peresmian Usaha
10. Evaluasi
11. Penyusunan Laporan Akhir
12. Penyerahan Laporan Akhir






BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM
A. Rancangan Biaya
Rancangan biaya yang digunakan dalam PKM-K ini adalah sebesar Rp 12.405.00,00 (Dua belas juta empat ratus puluh ribu rupiah) dengan rincian sebagai berikut:		
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang 
	Rp8.560.000,00 

	2
	Bahan Habis Pakai 
	Rp3.020.000,00 

	3
	Perjalanan
	Rp   200.000,00 

	4
	Buah kuah serabi
	Rp   625.000,00 

	Jumlah
	Rp12.405.000,00 



B. Jadwal Kegiatan Progam
	No.
	Agenda Kegiatan
	Bulan ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Bekerja Sama dengan Lembaga PAUD
	√
	 
	 
	 
	 

	2
	Sosialisasi Kepada Masyarakat
	√
	 
	 
	 
	 

	3
	Pelatihan Pembuatan Serabi
	√
	 
	 
	 
	 

	4
	Pembuatan Tim Usaha
	√
	 
	 
	 
	 

	5
	Perencanaan Produksi
	√
	 
	 
	 
	 

	6
	Persiapan dan Pengadaan alat dan bahan
	√
	 
	 
	 
	 

	7
	Pelaksanaan Produksi
	√
	√
	√
	√
	√

	8
	Pemasaran
	 
	√
	√ 
	√ 
	√ 

	9
	Peresmian Usaha
	 
	√ 
	√ 
	√ 
	√ 

	10
	Evaluasi
	 
	 
	 
	 
	√ 

	11
	Penyusunan Laporan Akhir
	 
	 
	 
	 
	√ 

	12
	Penyerahan Laporan Akhir
	 
	 
	 
	 
	√ 









LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Fatmawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGPAUD/Fakultas Ilmu Pendidikan

	4
	NIM
	1601413040

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab. Semarang, 4 Mei 1995

	6
	Email
	Fatma1995.FW@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085640292980


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD Negeri 1 Jlumpang
	SMP  Negeri 1 Bringin
	MAN Salatiga

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan
Semarang, 25 September 2014
Pengusul,
		Fatmawati	
NIM. 1601413040

A. Identitas Anggota
	1
	Nama Lengkap
	Arini Dian Setianingrum

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGPAUD/Fakultas Ilmu Pendidikan

	4
	NIM
	16014130

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	
	
	

	Jurusan
	 
	 
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan
Semarang, 25 September 2014
Pengusul,
	Arini Diansetianingrum
NIM. 16014130

A. Identitas Anggota
	1
	Nama Lengkap
	Setya Arini

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGPAUD/Fakultas Ilmu Pendidikan

	4
	NIM
	1601413014

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal,27 November 1994

	6
	Email
	Setyaarini437@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085742412614


B. Riwayat Pendidikan
	Nama Institusi
	SD
	SMP
	SMA

	
	SD N Kudaile 05
	SMP N 1 Slawi
	SMA N 1 Dukuhwaru

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan
Semarang, 25 September 2014
Pengusul,
	Setya Arini	
NIM. 1601413014



























Lampiran Formulir Desk Evaluasi PKM-K
	Judul Kegiatan
	:
	Pembuatan Serabi Rainbow Kuah Sehat untuk Meningkatkan Minat Anak Terhadap Makanan Tradisional

	Bidang Kegiatan
	:
	PKM-K

	Ketua Pelaksana
	:
	Fatmawati

	NIM
	:
	1601413040

	Jumlah Anggota
	:
	2 Orang

	Anggota 1
	:
	Arini Dian Setiaringrum

	Anggota 2
	:
	Setya Arini

	Dosen Pembimbing
	:
	

	Perguruan Tinggi
	:
	Universitas Negeri Semarang

	Fakultas/Prodi Studi
	:
	Fakultas Ilmu Pendidikan/PGPAUD

	Alamat Surel (email)
	:
	Fatma1995.FW@gmail.com

	Proposal Biaya Kegiatan
	:
	Rp11.785.000,00 

	Persetujuan Biaya Kegiatan
	:
	Rp

	No.
	KRITERIA
	Bobot (%)
	Skor
	NILAI

	
	
	
	
	(Bobot x Skor)

	1
	Kreativitas:
	20
	 
	 

	
	Gagasan (unik dan bermanfaat)
	
	
	

	
	Keunggulan Produk/Jasa
	5
	 
	 

	2
	Kebutuhan Masyarakat
	20
	 
	 

	3
	Potensi Program:
	20
	 
	 

	
	Potensi perolehan Profil
	
	
	

	
	Keberlanjutan Usaha
	25
	 
	 

	4
	Penjadwalan Kegiatan dan Persoalia:
	5
	 
	 

	
	Lengkap, Jelas, Waktu, dan Personalianya Sesuai
	
	
	

	5
	Penyusunan Anggaran Biaya:
	5
	 
	 

	
	Lengkap, Rinci, Wajar dan Jelas Peruntukannya
	
	
	

	TOTAL
	100
	 
	 


Keterangan : Skor : 1, 2, 3, 5, 6, 7 (1 = Buruk; 2 = Sangat kurang; 3 = Kurang; 5 = Cukup; 6 = Baik; 7 = Sangat baik); Nilai = Bobot x Skor 
Komentar Penilai 
............................................................................................................................. ....
............................................................................................................................. ....
............................................................................................................................. ....
Semarang,   September 2014
Penilai, 
Tanda tangan 

Lampiran- Lampiran
A. Rancangan Biaya	
Rancangan biaya yang digunakan dalam PKMM ini adalah sebesar Rp 15.735.000,- (Lima Belas Juta Tujuh Ratus Lima Ribu Rupiah dengan rincian sebagai berikut :
	
1. Perjalanan :
		
A. Transportasi			: Rp 100.000,-
B. Pulsa (Komunikasi )		: Rp  50.000,-
C. Brosur				: Rp  50.000,-
	+
Jumlah				: Rp 200.000,-

2. Peralatan Penunjang :

A. Kulkas				: Rp 2.500.000,-
B. Kursi Plastik 10		: Rp    500.000,-
C. Meja Plastik 5			: Rp    500.000,-
D. Blender 1			: Rp    500.000,-
E. Gerobak			: Rp 3.000.000,-
F. Mangkok 3 Lusin		: Rp    360.000,-
G. Kompor Serabi		: Rp    500.000,-
H. Arang 1 Karung		: Rp    150.000,- 
I. Pisau 5 Buah			: Rp      50.000,-	
	        +
Jumlah				: Rp 8.060.000,-

3. Bahan habis pakai :

A. Labu				: Rp    100.000,-
B. Ubi Ungu			: Rp    150.000,-
C. Ubi Jalar Merah		: Rp      50.000,-
D. Cerry				: Rp    100.000,-
E. Strowberry			: Rp    200.000,-
F. Wortel				: Rp    100.000,-
G. Gula Aren 			: Rp 1.000.000,-
H. Daun Pandan			: Rp      50.000,-
I. Daun Susi			: Rp    100.000,-
J. Bluberry			: Rp    200.000,-
K. Tepung Terigu			: Rp    100.000,-
L. Telur				: Rp    500.000,-
M. Garam				: Rp      50.000,-
N. Galon				: Rp    100.000,-
O. Tepung Beras			: Rp    100.000,-
P. Tepung Maezena		: Rp      50.000,-
Q. Margarin			: Rp      50.000,-
R. Baking Powder		: Rp      20.000,-
                              					     +
Jumlah				: Rp 3.020.000,-


4. Buah Kuah Serabi :
A. Nangka			: Rp    100.000,-
B. Duren				: Rp    200.000,-
C. Melon				: Rp      75.000,-
D. Strawberry			: Rp     100.000,-
E. Buah Kelapa			: Rp     150.000,-
                                                                             			  +
Jumlah				: Rp     625.000,-
	

Pengeluaraan
1. Perjalanan				: Rp      200.000,-
2. Peralatan Penunjang			: Rp   8.560.000,-
3. Bahan habis pakai			: Rp   3.020.000,-
4. Buah Kuah Serabi			: Rp      625.000,-
         +
Jumlah					: Rp 12.405.000,-
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